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Bourgogne 

La Maison Romane Oroncio 
ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ 

Nuits Saint Georges 
 

レビュー・ド・ヴァン・フランスの記者から転身 
ドメーヌ・ビゾー、コント・アルマンで自然なワイン造りを学び 

超優良生産者の葡萄から全房醗酵で個性的でストラクチャーのあるブルゴーニュを産む 

 

❖馬での耕作を指南 

2000 年代前半、ブルゴーニュでビオディナミの導入が進むと同時

に馬での耕作が見直されます。コント・ラフォン、シャンドン・ド・ブリ

アイユ等が馬の耕作を導入していきました。 

『ハーレーを売り、プロスペルという名前の馬を購入。馬の特性

を学び、畑の耕作が出来るように育てた。排気ガスも排出せず、

土壌を押し固めない最高の耕作だ』 

ブルゴーニュを中心にシャンパーニュ、ボルドーでも馬の耕作を推

進したのがオロンス・ド・ベレールでした。畑の馬による耕作を行う

専門の会社エキヴィヌムを設立して人気に。 

『コント・ラフォン、クロ・デ・ランブレイ、ティボー・リジェ・ベレール、

シャンドン・ド・ブリアイユという優良生産者が顧客で馬の耕作

を始めて確実に土壌は改善していった』 

トラクターは土を押し固めてしまうが、馬は土を固めずに耕作でき

る唯一の方法でした。馬の呼吸、糞は土壌内の有機物を増や

す効果もあったのです。 

『1990 年代「ラ・レビュー・ド・ヴァン・フランス」の記者として

色々な造り手を取材。ワインの論評に留まらず、ボーヌ醸造学

校に入学し、醸造のディプロマを取得』 

友人だったシャンドン・ド・ブリアイユで実際のワイン造りを経験しな

がら醸造を学んだオロンス。醸造学の限界を感じ、自然農法と自

然醸造に興味を持ち始めます。 

『更にドメーヌ・ゴビーとコント・アルマンで働き、ビオディナミ、そ

して自然醸造がワインの味わいにどう影響するのかを経験した。

そこは醸造学とは別の世界だった』 

ビオディナミと土壌の重要性を知ったオロンスは馬での耕作を請け

負う会社を設立。２頭の馬を飼い、最盛期は 20 生産者の畑

の耕作を請け負うまでに成長していったのです。 

『馬の耕作で素晴らしい造り手達の仕事の一部を請け負った

事で仲間になれた。彼等は僕がネゴスを立ち上げても自分達

の葡萄を僕に販売してくれている』 

❖全房醗酵の重要性 

2004 年、ヴォーヌ・ロマネ村の最も古いセラー、メゾン・ロマネを

購入。2005 年には耕作を請け負っていた造り手から葡萄を購

入する形でワイン造りを開始してしまいます。 

『2 頭の馬はシャンドン・ド・ブリアイユに売却。メゾン・ロマネか

らニュイ・サン・ジョルジュの広いセラーに移転し、馬による耕作

会社も解散し、ワイン造りに集中するようにした』 

畑は所有していないので耕作を請け負っていた造り手から葡萄の

状態で購入。シャブリからマコンまで全 30 ヶ所以上の畑の葡萄

を購入し、醸造しています。 

『自然農法を実践する造り手の葡萄のみを使用。各造り手と

話し合い、収穫時期を決定。全房での醗酵なので茎まで熟し

てから収穫する事を大切にしている』 

友人であるシャントレーヴの栗山さん曰く、オロンスはセンスと真面

目さの両方を持った尊敬できる醸造家との事。栗山さんと同じく、

全てのキュヴェを全房醗酵で仕上げています。 

『全房醗酵は葡萄の持つエネルギーをワインに移していく為に

最も重要と考えている。果皮や茎には自然環境の中で耐え抜

いた証としての沢山の要素が含まれているのだから』 

全房醗酵のお陰でモストが少しずつ発酵するので発酵温度が低

い状態から徐々に上がる。色々な酵母が活動する余地があり、

ワインの複雑性を増してくれるのです。 

『野生酵母は種類によって活動できる温度帯が違う。発酵温

度が緩やかに上がっていく事で色々な野生酵母が活動する事

ができるのでワインは複雑味を得る』 

また、茎の水分がアルコール度数を下げ、タンニンが収斂味を増

してくれるのでワインは単調ではなく、立体的で奥行き、面白みの

あるスタイルになっていきます。 

『ピノ・ノワールで表現力があるワインを造為には全房である事

が重要。その為には茎まで熟したカビのない健全な葡萄が必

要。自分が納得できる葡萄しか使わない』 

茎や果皮に微量に付着する酢酸菌やバクテリアが活動しやすい

環境（茎付近の空気/遅い醗酵）があるのも事実で、弱い年に

は揮発酸が目立つことも。 

『茎に含まれるカリウムは酒石酸と結合しやすく、酸度を下げる

（PH を上げる）のでバクテリアが活動しやすくしてしまう。健

全な葡萄である事が重要』 

❖テロワールワイン 

以前は馬での耕作のお礼に葡萄を貰っていました。今もその頃の

造り手との特別な契約が残っていて、基本的に毎年同じ区画の

葡萄を購入する事ができています。 

『毎年同じ造り手の同じ区画を購入する事で、造り手の個性、

畑、区画の個性を知る事ができる。その個性を意識して醸造す

る事がとても重要』 

畑の個性を理解し、その個性を表現する為には多少のリスクは

必要。揮発酸やブレットもそれが主体にならなければ味わいのア

クセントになると考えます。 

『血管の全くないテロワールワインは存在しない。土地の味わい

を得る為の自然醸造では薬品を使うべきではないので自然界

に存在する全ての要素が味わいを造るのだから』 

■マルサネ・ロンジュロワ 

柔らかくジューシーで尖ったところがなく、球体。石灰のシャープさよ

りも赤土のたっぷりとした質感がロンジュロワの個性。若い内からチ

ャーミングで癒される味わい。 

■ジュヴレ・シャンベルタン・ラ・ジュスティス 

平野部ながら石灰の母岩が地中にある影響で骨格、ストラクチャ

ーに優れています。果実のリッチさとテンションの高さがこのワインを

1 つ上のワインにしてくれます。 

■モレ・サン・ドニ・アン・スーヴレイ 

赤系果実の可愛らしさにリコリス、少しのスパイスが加わり、華や

かで女性的。口中の滑らかさ、柔らかさはこの畑の太陽の多さを

表現しています。 
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≪主なワイン≫ 
 

Eaux Vives Blanc 

オー・ヴィヴス・ブラン 

シャルドネ、アリゴテ！シャブリからマコンまで複数ヴィンテージ混ぜこぜワイン！ 

シャブリ、コート・ドールのシャルドネ、コート・シャロネーズのアリゴテのアッサンブラージュ。更に 2～3 ヴィンテージを混ぜている特別なワイン。発酵は古バリッ

クで野生酵母のみで行う。1 年間古バリックで熟成。熟成初期は補酒をほとんどしない。1 年後、アッサンブラージュして味わいを整えタンクに入れて 2 年

間熟成。オー・ヴィヴスは清らかな水を意味する。 

 

Hautes Cotes de Nuis Blanc 

オート・コート・ド・ニュイ・ブラン 

マール土壌の柔らかく旨味のあるシャルドネ 

ニュイ・サン・ジョルジュの西、ヴィラーヌ・フォンテーヌ村にある畑。マール土壌主体で質の高いシャルドネで有名。収穫後、直ぐに垂直式ダイレクトプレスで

プレス。野生酵母のみで古バリックで発酵。発酵は低い温度でゆっくり長く続く。発酵終了後は 1 度移し替えを行い、10 ヶ月間シュール・リー熟成。ミネ

ラル感と果実の甘味のバランスが素晴らしく。飲み飽きしない。 

 

Marsannay Rouge "Les Longeroies" 

マルサネ・ルージュ・レ・ロンジュロワ 

若い内からチャーミングで癒される味わい 

南東向きで、やや冷涼なので、毎年、華やかで若い内から開いているのがロンジュロワの特徴で、アルコール度数が低く、常に女性的な優雅な味わい。収

穫後、100％全房のまま、足で踏んで発酵。発酵途中で古バリックに移し変えてそのまま 3 ヶ月発酵を続ける。澱引きして 12 ヶ月熟成後、ノンフィルタ

ーでボトリング。柔らかくジューシーで尖ったところがなく、球体。石灰のシャープさよりも赤土のたっぷりとした質感がロンジュロワの個性。 

 

Fixin "Les Clos" 

フィサン・レ・クロ 

フィサンらしい繊細で美しいワイン 

フィサン村の北側に位置する畑で南東向き。ピノ・ファンが多く、がっちりとした骨格で力強い個性を持っている。収穫後、100％全房のまま、足で踏んで

発酵。発酵途中で古バリックに移し変えてそのまま 3 ヶ月発酵を続ける。澱引きして 12 ヶ月熟成後、ノンフィルターでボトリング。フィサンらしい細身なワイ

ンだが繊細な長い余韻が魅力的。 

 

Gevrey Chambertin "La Justice" 

ジュヴレ・シャンベルタン・ラ・ジュスティス 

骨格、ストラクチャーに優れた 1 つ上のワイン 

1973 年に植樹された区画で樹齢 45 年以上の樹のみ。石灰含有量が比較的多く、ジュヴレ・シャンベルタンの鉄っぽさ、力強さを十分に表現できる区

画。100％全房で発酵開始。野生酵母のみ。発酵途中で古バリックに移し替え、ゆっくり発酵を続ける。1 度移し替えを行い、13 ヶ月間、古バリックで

熟成後、瓶詰め。骨格、ストラクチャーに優れています。果実のリッチさとテンションの高さがこのワインを 1 つ上のワインにしてくれます。 

 

Vosne Romanee "Aux Reas" 

ヴォーヌ・ロマネ・オー・レア 

赤系果実の可愛らしい香 

1 級畑クロ・デ・レアに隣接する畑で斜度があるので水はけも良く、日照条件も優れている。100％全房で発酵開始。野生酵母のみ。発酵途中で古バ

リックに移し替え、ゆっくり発酵を続ける。1 度移し替えを行い、13 ヶ月間、古バリックで熟成後、瓶詰め。ヴォーヌ・ロマネらしいおおらかで大きな酒質だが

赤系果実の可愛らしい香が癖になります。 
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