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FACEBOOK & INSTAGRAM

Matteo Correggia 
マッテオ・コレッジア/ピエモンテ 

 

故内藤ソムリエ発案 
芳香性に優れた 2021年入港！ 
2009年、マッテオ・コレッジアのソーヴィニヨン・ブランの熟度は上がら

ず、毎年造っていた遅摘みでバリック熟成の濃厚なソーヴィニヨン・ブラ

ン、「ランゲ・ビアンコ・ソーヴィニヨン・マッテオ・コレッジア」は造れないと

判断しました。例年より早く摘んだフレッシュで繊細なソーヴィニヨン・ブ

ラン。とりあえず、ステンレスタンクで初期発酵を終わらせた段階のサン

プルを日本へ送ってくれました。 

航空便で送られたサンプルを内藤さんと試飲。そのフレッシュでドライな

味わいに驚いた内藤さん。すぐにバリックを使わずにステンレスタンクで

シュール・リー熟成を 6 ヶ月程度してノン・フィルターでのボトリングをコレ

ッジアにアドバイス。日本限定のワインが誕生しました。 

それ以降、条件が合う年のみ日本限定ワインを造り続けていますが、こ

こ最近の温暖化であまり条件が合わず造られていませんでした。造ら

れた年は 2009、2011、2012、2020年、そして今回の 2021年です。 

今回の 2021年は芳香性に優れています。ソーヴィニヨン・ブランらしい

ハーブ感と柑橘果実の爽やかな香りが強い。酸は柔らかく余韻の塩味

とのバランスがとても心地良い飲み口です。まさに日本人好みの爽や

かさ、綺麗さ。素敵なワインです。内藤さんありがとうございます。 

 

7年熟成のアルネイス 

7年熟成ロエロ・アルネイス・ラ・ヴァル・デイ・プレティの新ヴィンテージ

2016が入港です。故マッテオが初めて手に入れた畑がカンティーナ裏

の急斜面「ラ・ヴァル・デイ・プレティ」。昔の畑のままなのでネッビオーロ

だけでなくアルネイスやブラケット、バルベーラも植わっていました。 

70％以上が砂質の極端な畑。30％シルトで粘土はほとんど存在せず、

平均樹齢 50年。この畑のアルネイスだけを使って造ったワイン。 

通常の若いアルネイスの半分程度の収量。ゆっくり完熟させ、ステンレ

スタンクで発酵。1度デキャンタして澱と共にステンレスタンクで約 10ヶ

月シュール・リー熟成(通常のアルネイスは 4ヶ月)その後、ステンレスタ

ンク内で 3年間熟成してからボトリング。アルネイスは酸化に弱い品種

なので少しの二酸化炭素を残した状態でボトリングしてスクリューキャッ

プ。コルクを使用しない事でボトル内への酸素供給量を最小に。6年間

瓶熟させてからのリリースです。アルネイスの洋ナシや青草、コリアンダ

ーのような爽やかな香りと樹齢から来る複雑さが樽の香りに隠れる事無

く熟成させる事で表現されています。 

2016年はやっぱり非常にバランスする年ですね。青りんごやオレンジの

皮、ハーブの香りにフルーツの凝縮感とたっぷりの酸、スパイス感、そし

てリースリングやティモラッソの様なオイリーさ。様々な要素がバランス

しています。そして塩味とミネラルの余韻が長い！美味しい！熟成感は

ありますが酸化のニュアンスは全くありません。非常にクリアです。 

240本のみ入港。Galloni-vinous で 92pt を獲得。 

 
 
 
 
 
 

▲平均樹齢 50年のヴァル・デイ・プレティ 
故マッテオが初めて手に入れた畑。隣の樹の枝を地中に埋め込

み増やしている。この畑の最高樹齢 80年のアルネイスを使用し 

6,600本だけ造られる。 
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商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A6629 2019 赤 750 3,000 砂質土壌のネッビオーロ 271 本 本

A8481 2020 赤 750 3,100 砂質土壌のネッビオーロ OK 本

A7845 2011 赤 750 7,000 92P:CellarTracker 27 本 本

A5269 2017 赤 750 4,500 88P:Falstaff 8 本 本

A6630 2018 赤 750 4,500 94P:Vinous OK 本

A7837
Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ
2020 赤 750 2,900 砂質土壌のバルベーラ OK 本

A6628
Barbera d'Alba "Marun"

バルベーラ・ダルバ ・マルン
2018 赤 750 4,900 91P:Vinous 3 本 本

A8476
Barbera d'Alba Superiore "Marun"

バルベーラ・ダルバ ・スペリオーレ・マルン
2019 赤 750 5,200 90P:Vinous 104 本 本

A7836
Roero Arneis (SC)

ロエロ・アルネイス
2021 白 750 2,900 70％モスト30％マセラシオン OK 本

A8937
Roero Arneis "La Val dei Preti" (SC)

ロエロ・アルネイス・ラ・ヴァル・ディ・プレティ
2016 白 750 4,800 瓶内熟成6年間 240 本 本

A8479
Langhe Bianco Sauvignon "Matteo Correggia"

ランゲ・ビアンコ・ソーヴィニヨン・マッテオ・コレッジア
2018 白 750 4,800 一部果皮を使って醗酵 165 本 本

A8793
Langhe Bianco Non F Giappone

ランゲ・ビアンコ・ノンフィルター・日本限定
2021 白 750 3,000 日本限定 OK 本

A6626
"Anthos" Brachetto（SC）

アントス・ブラケット
2019 赤 750 2,900 ブラケットの辛口 138 本 本

A7838
"Anthos" Passito HF

アントス・パッシート・ハーフ（箱）
[2020] 甘 375 3,900 ブラケットのパッシート 97 本 本

入港数

Roero Rosso

ロエロ・ロッソ

Roero Rosso "La Val dei Preti"

ロエロ・ロッソ・ラ・ヴァル・ディ・プレティ
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