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貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Silvano Follador 
シルヴァーノ・フォラドール/プロセッコ・ヴァルドッビアデーネ 

 

コムーネ唯一のビオディナミ 
多種クローンが共存する昔みたいな畑 
アルプス山脈の麓に広がる丘陵地帯「プロセッコの丘」。高低差 500ｍもある急

斜面にヴァルドッビアデーネはあります。テレビ番組「世界遺産」にも取り上げら

れたので、ご覧になった方は、ヴァルドッビアデーネがこんなにも絶景で険しく急

な葡萄畑だったことを驚かれたことと思います。 

勿論、機械も入れないので全てが手作業。また、非常に雨が多く湿気が多い

為、葡萄栽培は過酷。それにも関わらず、シルヴァーノ・フォラドールは2003年

からビオディナミを実践。ヴァルドッビアデーネでビオディナミを実践しているの

はシルヴァーノ・フォラドールだけ。農薬が当たり前の地域なんです。 

所有畑はカルティッツェを含む約 3ヘクタール。畑のケアは基本的に家族だけ

で行っています。化学薬品の使用一切なし、畑で使われるのはビオディナミ調

剤、自然の堆肥、海藻、プロポリス等の自然由来のものだけ。 

自然のバランスに任せ、多様性を尊重しています。樹齢は平均 35年で、100

年以上の葡萄樹もごろごろ存在しています。現在多くの造り手は枝を購入し単

一クローンの畑が多くなっていますが、昔は多く種類の良いクローンを接ぎ木し

ていたので、1つの区画でも多くのクローンが存在していたそう。彼等は色々な

クローンを植樹することで昔のような多種多様な畑を保っています。 

 

グレラ 100％の白ワイン 
「グレラ 100％の白ワインを造りたい」それ程、ベースの白ワイン造りにエネルギ

ーを注いでいます。彼等にとってプロセッコはグレラの表現なのです。選果の粗

いプロセッコで厳しい選果。発酵は自然酵母のみ。畑毎に別々の開放コンクリ

ートタンクで行います。シュールリーは 6 ヶ月間、一次発酵後は夏まで熟成。 

5つの葡萄畑を所有。カルティッツェの畑は北部に位置し、標高が高く、他の畑

に比べて石灰比率が高い土壌。サッコロは石灰土壌で少し気温が暖かい等、

それぞれの区画で全くキャラクターが違うワインとなります。葡萄は地下深くまで

根を伸ばして養分を得ているため、その土地の個性はワインに存分に表現され

ます。その特徴を生かし、5つの畑の葡萄を別々に醸造。個性を際立たせた後、

ブレンド。カルティッツェも含む色々な個性のワインをブレンドする事でシンプル

になりがちなプロセッコを複雑な味わいに仕上げているのです。 

ドサージュも一切行わず、ワインそのものの味わいを大切にしています。グレラ

の香を尊重しながら、複雑味を目指した結果が 6 ヶ月間のシュールリーとカル

ティッツェを含む 5つの畑のアッサンブラージュだったのです。 
 

Prosecco Valdobbiadene Superiore 
"Extra Brut" 2022 
プロセッコ・ヴァルドッビアデーネ・スペリオーレ・エクストラ・ブリュット 

品種：グレラ   参考上代：2,900 円 
 

2022年はとても深みあるワインができた良い年。乾燥が関係しているかは定か

ではないですが、酸のレベルは若干下がりましたが、複雑味が増し、よりワインに

近い特別なヴィンテージとなりました。シルヴァーノ・フォラドールの特徴であるエ

レガンスはもちろん健在です。★1,200本入港！生産本数 13,000本 

 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A8615
Prosecco Valdobbiadene Sp "Extra Brut"

プロセッコ・ヴァルドッビアデーネ・スペリオーレ・エクストラ・ブリュット
2022 泡白 750 4,200 6ヶ月間シュール・リー 933 本 本

入港数

▲樹齢１００年以上の葡萄樹も多く存在 

ちなみに右端中央部分に見える建物がカンティーナ 
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