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貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Dario Princic 
ダリオ・プリンチッチ/フリウリ・ヴェネツィア・ジュリア 

 

マセラシオンしても優しい 

トレベツ２０１９ 
安定の美味しさ 
ダリオ・プリンチッチの大人気ワイン、ダリオ・ビアンコとロッソが入港。ここ

数年間は天候に恵まれて、ストレスなくワイン造りに専念できたダリオ・プ

リンチッチ。そして 2人の息子が畑仕事に参加！既に醸造に関してもダ

リオを中心に皆でやるようになりました。更にラディコンの娘さんがプリン

チッチ家に嫁いだのでサシャ・ラディコンまで一緒に働いています。公私

ともに充実しているダリオ。ワインも何のストレスも感じさせない伸びやか

な美味しさ。もはや熟練のワイン造りと言った感じですね。ただ、100歳

までワインを造る！と言うダリオ。前回のピノ・ビアンコといい、今後のワイ

ンにも目が離せません！ 

 

軽やかさと旨みの両立 「トレベツ 2019」 

『ワイン造りの基本はラディコンから教わった。勿論、それぞれにスタイ

ルがあって、それぞれに拘りがあるのだから同じワインではない』『ラディ

コンは強く、重たいワイン。素晴らしい。自分のワインには軽やかさや飲

みやすさがあると思っている。飲み進んでしまう楽さが個性だ』 

そうダリオが言うように、彼のワインは全ての味わいが絶妙にバランス。

長期間の果皮浸透によるタンニンや厚み、柔らかい酸、ポンカ由来の

硬さに対して果実のフレッシュ感、濃密で詰まった甘味が高次元でつり

あっている。果皮浸透を施しながら圧倒的なパワーを感じるのに威圧感

は一切ないんです。強くてやさしい。それはきっとダリオにしかできない

高次元でバランスされたワインと言えるのではないでしょうか。 

≪予約受付開始≫ 

予約締切：8/21（月） 出荷開始：8/23（水） 最終納品：8/31（木） 
 

Vino Bianco 2020,2021   参考上代：4,200 円  入港数：1,800 本 

ヴィノ・ビアンコ    Chardonnay, Sauvignon Blanc, Friulano 

比較的若い葡萄を使用するが、それでも 10年以上の樹のみ。開放発酵桶で全ての葡萄を一緒に野生酵母のみで発酵。マセラシオンはヴィ

ンテージによるが 7日間程度。発酵終了後、一部の澱を抜き取り、ステンレスタンクと大樽で 9 ヶ月程度熟成。粗いフィルターにかけてから複

数年をアッサンブラージュ。その後、3 ヶ月程度落ち着かせてからボトリング。 

 

Vino Rosso 2019,2020          参考上代：3,900 円         入港数：1,200 本 

ヴィノ・ロッソ    Merlot, Cabernet Sauvignon 

開放発酵桶で全ての葡萄を一緒に発酵させる。マセレーションはヴィンテージによるが 15日間程度。発酵終了後、一部の澱を抜き取り、ステ

ンレスタンクと大樽で 9 ヶ月程度熟成。粗いフィルターにかけてアッサンブラージュ。その後、3 ヶ月程度落ち着かせてからボトリング。 

 

Trebez 2019             参考上代：6,800 円         入港数：600 本 

トレベツ             Chardonnay, Sauvignon Blanc, Fｒiuｌano 

オスラヴィアの伝統的アッサンブラージュワイン。収穫はヴィンテージにもよるが、大体 9月 2週目よりスタート。シャルドネ、フリウラーノ、ソーヴ

ィニヨン・ブランの順で 3日に分けて収穫。木製の開放桶で別々に発酵。シャルドネとソーヴィニヨン・ブランは約 15日間。フリウラーノは約 20

日間のマセラシオン。その後アッサンブラージュし、オーク、アカシア、チェリー、栗の様々な大きさの樽で 2年間熟成。ノン・フィルター。 
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