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Il Paradiso di Manfredi 
イル・パラディソ・ディ・マンフレディ/モンタルチーノ 

 

最良年2016 

99P Wine Spectator 
２０１6 と 2015の違い 
2015年も恵まれた年でしたが、2016年は、それを上回るグレートヴィ

ンテージと各評価誌で絶賛されています。（ワインスペクテイターは

2016年のブルネロを 99P と評価）パワーのある 2015年。そこに、酸が

バランス良く合わさり、ストラクチャーが加わった 2016年。バローロも同

じですが、2016年はワインとしての全ての要素が 2015を上回ります。 

2016年は最低気温がマイナス 5度を下回ることのない比較的暖かで

少し雨の多い冬からスタート。春の雨は開花と結実の両方で最適な栄

養状態を確実にしました。そして、夏の 7～9月の間は好天に恵まれ、

特に 9月の最初の 10日間は、大幅な気温の変化が交互に繰り返され

たことが特徴的でした。2015年にはこれは無かったのです。 

 

ブルネッロの発端 

1966年にブルネッロが DOCになった当初、造り手はたったの 12社だ

けでした。もともと貧しい地域だったモンタルチーノでは、サンジョヴェー

ゼではなく、モスカデッロを使用した甘口の発泡ワインの産地として知ら

れているくらいの凡庸な産地でした。今では造り手が 250 社にも急増し、

ブルネッロの銘醸地として世界中に名をとどろかすまでに発展。当時の

ブルネッロ協会の立ち上げに携わっていたのがイル・パラディソ・ディ・マ

ンフレディの先代マンフレディ・マルティーニです。現在も先代の造りを

全く変えることなく、所有する農園の内の小さな 2.5haの葡萄畑を代々

家族で守り続けています。畑は 2,500万年の岩石と、900万年前に形

成された海洋堆積物が層状になった地形に位置。このエリアの特異性

はワインに絶対的なミネラル感をもたらし、柔らかさを与え、タンニンの

アタックと対照をなし、彼等のワインを自然に心地よくエレガントなものに

しているのです。 

 

何も足さない、何も引かない 

葡萄の持つエネルギーをそのままワインに移していくだけ。その為には、

自然な栽培で葡萄果実が自然と栄養を蓄え、種子までもが熟し、葡萄

果実が生理的に最も充実した時が収穫のタイミングです。通常の造り

手とは違い、収穫のタイミングを決めるのは糖度でも酸度でもありません。

葡萄果実が生理学的に熟した時なのです。 

収穫のタイミングは蜂が教えてくれます。完璧に熟した時に蜂は集まっ

てくるのです。醗酵が終わり、移し替えをするタイミングはセメントタンク

の温度とパンの焼きあがりのような香が教えてくれます。科学的分析で

決める訳ではありません。先代からの知恵で決めるのです。 

例年同様、上級キュヴェも熟成期間の長さ以外には何も変えることな

いワイン造り。彼等にとっては面白みや目新しさを求める今どきのワイン

マーケットなんて眼中にないんです。大切なのは先代から続く知恵や手

法に則ったワイン造りの伝統。操作が一切なく、一定した醸造をしてい

るマンフレディのブルネロだからこそ、ヴィンテージの個性が豊かで面白

いんです！ 
 

▲右）入口に一番近い大樽がロッソ 
全ての大樽に全ての畑のアッサンブラージュしたワインが入っているが基本

的に NO.5が毎年、ロッソ・ディ・モンタルチーノになる 
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予約受付開始 
予約締切：9/15  出荷開始：9/19  最終出荷：9/22 

 
 

全てが理想的だった完璧な年 

Brunello di Montalcino 2016   参考上代：17,500 円        入港数：720 本 

ブルネロ・ディ・モンタルチーノ    サイズ：750ml 
 

Brunello di Montalcino 2016 MG  参考上代：36,000 円 入港数：24 本 

ブルネロ・ディ・モンタルチーノ・マグナム   サイズ：1,500ml 
 

樹齢は平均 40年以上でモンタルチーノ北斜面に位置し 8つの段々畑になっている。8つの段々畑を区画毎に収穫。通常の造り手よりかなり遅く、10月入って

から収穫。セメントタンクで野生酵母のみで発酵。温度管理もなし。10月後半のモンタルチーノ北斜面は寒いので発酵温度は上がり過ぎない。25-26hlのスラヴ

ォニア産オーク樽で 36 ヶ月熟成。その後、30 ヶ月以上の瓶内熟成。ボトリングまで一切ポンプを使わずに行われる。 

 
 
 
 

美味しい状態になってから出荷 

Brunello di Montalcino Riserva 2015  参考上代：23,000 円 入港数：180 本 

ブルネロ・ディ・モンタルチーノ・リゼルヴァ   サイズ：750ml 
 

Brunello di Montalcino Riserva 2015 MG 参考上代：48,000 円 入港数：24 本 

ブルネロ・ディ・モンタルチーノ・リゼルヴァ・マグナム  サイズ：1,500ml 
 

樹齢は平均 40年以上でモンタルチーノ北斜面に位置し 8つの段々畑になっている。8つの段々畑を区画毎に収穫。通常の造り手よりかなり遅く、10月入って

から収穫。セメントタンクで野生酵母のみで発酵。温度管理も無し。10月後半のモンタルチーノ北斜面は寒いので発酵温度は上がり過ぎない。25-26hlのスラヴ

ォニア産オーク樽で 48ヶ月、中型の樽で 36ヶ月、残りの 12ヶ月は 10hlの樽で熟成。その後、30ヶ月以上の瓶内熟成。ボトリングまで一切ポンプを使わずに

行われる。年間生産 1,200本のみ。 
 

2015ヴィンテージ 
雨の多い年だった 2014年に加えて、2015年も雨の多い春から始まりました。この時点で土壌は水分をしっかりと含んでおり、とても健康的な状態でした。温暖

化の影響もあり夏の暑さや乾燥が予想される中、春までの雨はとても意味のあるものに。実際 6月に入ると一気に気温は上がり、雨のない乾燥がやってきました

が、土壌は乾燥に耐えるのに充分な水分を蓄えることが出来たので、7月 8月の過去 30年の平均を上回る連日の高温にも葡萄樹はストレスなく生育出来まし

た。ワインは強い凝縮感を持っていますが、しなやかでブルネロらしい美しさやテンションを持っています。まさにリゼルヴァ向きのヴィンテージ！ 

 
 
 
 
 

ブルネロと全く同じ葡萄、醸造 
Rosso di Montalcino 2021   参考上代：8,200 円          入港数：480 本 

ロッソ・ディ・モンタルチーノ    サイズ：750ml 
 

樹齢は平均 40年以上でモンタルチーノ北斜面に位置し 8つの段々畑になっている。8つの段々畑を区画毎に収穫。通常の造り手よりもかなり遅く、10月に入

ってから収穫を開始。セメントタンクで野生酵母のみで発酵。温度管理も無し。10月後半のモンタルチーノ北斜面は寒いので発酵温度は上がり過ぎない。

25-26hlのスラヴォニア産オーク樽で12ヶ月熟成。熟成期間が短いだけで、中身はブルネッロと全く同じ。昔からの顧客向けに年間 2,500本程と少量のみ造っ

ているキュヴェ。 
 

2021ヴィンテージ 
2021年ヴィンテージの傾向は、4月 8日に発生した大規模な霜によって特徴付けられました。海抜 350m の高度のおかげで、私たちはこの甚大な災害から無

傷で逃れることが出来ました。私たちの土壌の構造と葡萄の樹に備わった力は、非常に乾燥した夏を簡単に乗り越えることをも可能にしました。結果的に 9月の

大幅な気温変動により、濃度と酸味のバランスがとれた味わいが得られ、ワインは非常に快適で持続性のあるものになりました。 

 
 

 

本 

 

本 

 

本 

 

本 

 

本 

mailto:t-order@terravert.co.jp

