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貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Pojer & Sandri 
ポイエレ・サンドリ/トレンティーノ・アルト・アディジェ 

 

遅摘みの旨味 
瓶熟 24 ヶ月後リリース 
ドイツでは収穫時期によってカビネットやトロッケン、トロッケンべーレンアウスレーゼと

いう様に違うワインが造られる。イタリアは 1度の収穫のみです。そこで、自分達の

畑のドイツ系 3品種をドイツと同じ様に、収穫タイミングを変えて醸造してみようと考

えた。ボトルはラインガウ型にし、カプセルをブルーにしました。ドイツワインのブルー

ボトルからインスプレーションを得ています。エチケットのモノグラムは他のワインと同

じ画家、アルベルト・ドゥーラー。彼のイニシャルのモノグラムを採用しました。 

通常の収穫より、10～14日ほど遅く収穫し、ステンレスタンクで低温発酵、その後

窒素で酸化から守りながら、ステンレスタンクで 4 ヶ月熟成。4月にボトリング後、24

ヶ月間の瓶熟を経てからのリリースとなります。 

ポイエレ・サンドリの爽やかでピュア、品種の香、味わいをクリアーに感じさせる通常

のキュヴェとは異なり、オイルのように濃厚で滑らか。2週間程度遅く収穫しただけ

で、葡萄の凝縮はマセラシオンをしたかのように段違いです。フレッシュな香と果実

のピュアさを味わう通常キュヴェと完熟葡萄の凝縮感と力強い旨味を味わうモノグ

ラマ。同じ品種で、ここまで違うんです。 

 

≪3 種類のモノグラマ≫ 
 

"Monogramma"  
Selezione Muller Thurgau 2019  参考上代：4,200 円 

モノグラマ・セレッツィオーネ・ミュラー・トゥールガウ 

ファエド地区≪モレーン土壌≫ 

標高 650mの南向き斜面。オラ・デル・ガルダの影響で風通しが良い。まさにドロマイト岩と砂岩・シルト岩・マールといっ

たウェルフェニアン堆積物との間にあるトロデナ断層に位置。多く石が混じったシルト質砂質土壌。出来る限り収穫を遅

らせ葡萄を完熟させる。ステンレスタンクで低温発酵。窒素で酸化から守りながら、ステンレスタンクで 4ヶ月間熟成。4

月のボトリング後、24 ヶ月間の瓶熟。 

 
"Monogramma"  
Selezione Traminer Aromatico 2019  参考上代：4,200 円 
モノグラマ・セレッツィオーネ・トラミネール・アロマティコ 

ファエド地区≪モレーン土壌≫ 

フェアドに位置し、標高 300mの南西向き斜面。オラ・デル・ガルダの影響で風通しが良い地域。岩、シルト岩、ローム

岩、石灰岩やドロマイトといった漂流物が堆積した海洋起源の土壌。深さは 30-100ｍ。シルト砂質タイプで砂利を多く

含む。出来る限り収穫を遅らせ葡萄を完熟させる。ステンレスタンクで低温発酵。窒素で酸化から守りながら、ステンレ

スタンクで 4 ヶ月間熟成。4月のボトリング後、24 ヶ月間の瓶熟。 

 

"Monogramma"  
Selezione Riesling（SC） 2020   参考上代：4,200 円 
モノグラマ・セレッツィオーネ・リースリング 

ヴァル・デ・チェンブラ地区≪火山岩土壌≫ 

チェンブラ谷の脇、標高 450mの東向き斜面。古代氷河の後退後、小川の働きによって形成された、丸みを帯びた小

石を含んだ斑岩と砂質の土壌で濃い茶色のリッチな土壌。葡萄樹のバランスも良い最良の畑。出来る限り収穫を遅ら

せ葡萄を完熟させる。ステンレスタンクで発酵後、この地方の伝統であるアカシアの大樽に入れて 4 ヶ月間熟成。4月

のボトリング後、24 ヶ月間の瓶熟。 
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予約受付開始！ 
濁り微発泡！酸化防止剤無添加！ 

ゼロ・インフィニート！ 
ファエドの山奥、標高 800mの森を開墾して植えたソラリス種。この品種は冷涼地

でも育ち、ベト病やウドンコ病にも、ある程度耐性がある品種。つまり、ウイルスの少

ない高地であれば農薬を使わずに育てる事が可能。完全無農薬で育てられた葡

萄はセラーに入ると二酸化炭素で充満したタンクに入れられ野生酵母のみで発酵

開始。白ワインの醸造は酸化との戦いですが、酸化防止剤を使わずに発酵中盤で

残糖を計り、生きている酵母ごとボトリングします。発酵はボトル内で続き発泡を得、

糖分を食い尽くした時点で終了し、瓶内には澱と発泡が残ります。 

この 2つの要素が酸化防止の役割をしてくれる訳です。ポイエレ・サンドリが考える

「壊れていない本当の意味で自然なワイン」は「農薬ゼロ」「酸化防止剤ゼロ」「酵母

添加ゼロ」「酵素添加ゼロ」「糖分添加ゼロ」「フィルターゼロ」の葡萄 100%フリッツァ

ンテ。まだ体験してない方はぜひ、体験して下さい。ワインの固定概念をはずしてみ

て下さい。※今回のロットは 3.4バールと少し強めの発泡になっています。 

 

予約締切：9/8 出荷開始：9/12 最終出荷：9/15 
納品希望日の記入が無い場合は割当できません。又、前回の限定品が期間内納品されていない場合割当できません。 

 

Zero Infinito [2022]    参考上代：3,900 円  入港本数：1,800 本 

ゼロ・インフィニート 

100％ソラリス。冷涼地でも育ち、フィロキセラにも耐性を持つ品種なので標高 800mの森を開墾し植樹。畑では一切の薬品を使わず（ボルド

ー液も使用しない）、醸造に関しても酸化防止剤も含め、何も足さないで醸造。発酵途中で瓶詰めするメトド・アンセストラル。上澄みを爽やか

に食前酒として。澱と混ぜてネクターのように飲んでも楽しめます。 

 
 

 

ポイエレ・サンドリ全在庫 
既に出荷できますのでドシドシご注文下さい！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A7698
Nosiola

ノジオラ
2021 白 750 2,800 242 本 本

A7699
Muller Thurgau "Palai"

ミュラー・トゥルガウ・パライ
2020 白 750 2,800 石灰岩 213 本 本

A8248
Chardonnay

シャルドネ
2021 白 750 2,900 123 本 本

A7700
Traminer Aromatico

トラミネール・アロマティコ
2021 白 750 3,200 アルザスから移植 51 本 本

A7701
Sauvignon Blanc (SC)

ソーヴィニヨン・ブラン
2021 白 750 3,200 火山岩 397 本 本

A7097
Riesling

リースリング
2021 白 750 3,200 アカシア樽 59 本 本

A7975
"Monogramma" Selezione Muller Thurgau

モノグラマ・セレッツィオーネ・ミュラー・トゥールガウ
2019 白 750 4,200 遅摘み/長期熟成 601 本 本

A7977
"Monogramma" Selezione Traminer Aromatico

モノグラマ・セレッツィオーネ・トラミネール・アロマティコ
2019 白 750 4,200 遅摘み/長期熟成 79 本 本

A8559
"Monogramma" Selezione Riesling（SC）

モノグラマ・セレッツィオーネ・リースリング
2020 白 750 4,200 遅摘み/長期熟成 423 本 本

A3135
Bianco Faye

ビアンコ・ファイエ
2015 白 750 4,800 17 本 本

A5933
Rosso Faye

ロッソ・ファイエ
2015 赤 750 5,800 5glappoli:Bibenda 13 本 本

A8249
Pinot Nero

ピノ・ネロ
2021 赤 750 2,800 ブルゴーニュとトレンティーノ 251 本 本

A7098
Essenzia HF

エッセンツィア・ハーフ
2018 甘 375 4,500 一部貴腐菌 106 本 本

入港数

 
本 
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