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Oddero 
オッデーロ/バローロ 

 

２０１４の誤解 
不安定な気候 
2014年は独特の気候でした。近年では最も雨が多かった。特に適切

な始まり方をしなかった夏が印象的でした。葡萄生育の始まり、春は通

常通り穏やかな冬のおかげで、葡萄の樹は丁度良い期間の休息が取

れ、良い状態で発育サイクルを始めました。発育サイクルは 2013年に

比べ 2 週間早いスタートとなり、心配されました。 

5月中旬以降は、日光が燦燦と降り注ぐ暖かな気候で、植物の成長を

非常に早めたので、更に心配は大きくなっていきます。暖かな気候に刺

激され、開花は通常よりも非常に早い 5月末。初夏に気候が急変し、

気温は下がり雨も多く降り続きます。そのため、葡萄樹の成長サイクル

が遅くなり、葡萄房の成熟期は結局昨年と同じタイミングとなります。葡

萄樹は不均衡な気候に翻弄された形です。 

 

収穫時期の遅いネッビオーロ 

2014年のバローロは 2005年と同様に多くの評価誌で酷評されました

が、今は状況が異なります。酷暑が続き、2014年のような冷涼年が全

くなかったここ数年。バローロは高いアルコールと大きなタンニン。そして

爆発的な果実は濃密。今や2014年のような繊細で美しいネッビオーロ

を見つける事が難しい状況になっているのです。 

今考えれば、2014年のバローロは複雑さを得られた年と言うべきでしょ

う。冬はとても穏やかで、夏は雨が多く涼しかった。多くの産地ではこの

雨が収穫前まで続きました。バローロでもドルチェットのような早熟な品

種（収穫が 9月 1週目）は雨の影響を受けて難しかった。しかし、ネッビ

オーロの収穫は 10月第 2週です。雨は 9月第 1週までで終わってい

るので、ネッビオーロの収穫には悪影響を与えていないのです。バロー

ロ 2014年は冷涼な気候の中で育ち、時間をかけて長く生育したネッビ

オーロの繊細さ、美しさ、そして複雑性が果実やタンニン、アルコール・

レベルを超えているネッビオーロらしい年なのです。 

 

バローロ・クラシコ２０１７ 

クリュの概念がない頃から造られていた色々な畑のアッサンブラージ

ュ・バローロなのでクラシコと名付けています。一般的に造られるセカンド

ワインとは全く違う立ち位置のこのバローロ。畑はカパロット、サンタ・マリ

ア・ブリッコ・キエーザ（ラ・モッラ）とブリッコ・フィアスコ（カスティリオー

ネ）。畑毎に分けて 20日間マセラシオンして発酵。 

≪2017評価≫ 
ビベンダ    4 グラッポリ 

ガンベロロッソ   2 ビッキエ-リ 

ヴィノス アントニオガッローニ  91P 

 

オッデーロについてはワイン見聞録（テラヴェール ECショップ）の

YouTubeでもご紹介しています。お時間のある時に、ぜひご覧になって

下さい。 

▼ワイナリー・ホームクッキング「Oddero水平・垂直試飲 VOL.1」 
https://youtu.be/cw7FOUK70sk 
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≪ネッビオーロらしさ＝２０１４≫ 
冬はとても穏やかで、夏は雨が多く涼しかった。多くの産地ではこの雨が収穫前まで続きました。バローロでもドルチェットのような早熟な品種

（収穫が 9月 1週目）は雨の影響を受けて難しかった。しかし、ネッビオーロの収穫は 10月第 2週です。雨は 9月第 1週までで終わっている

ので、ネッビオーロの収穫には悪影響を与えていないのです。バローロ 2014年は冷涼な気候の中で育ち、時間をかけて長く生育したネッビオ

ーロの繊細さ、美しさ、そして複雑性が果実やタンニン、アルコール・レベルを超えているネッビオーロらしい年なのです。 

 
 
 

Barolo "Bussia Vigna Mondoca" Riserva 2014 参考上代：17,800 円 入港数：120 本 

バローロ・ブッシア・モンドゥーカ・リゼルヴァ 

 

【位置】オッデーロの区画は、ブッシアでも

かなり標高が高い（標高 350m）区画で土

壌は鉄分を多く含んでいる。樹齢 35年程

度のオッデーロにしては比較的若い畑で

1.13ha。 

【情報】樹齢 35年程度の若い畑で標高は

350ｍ、1.13ha。ステンレスタンクで発酵、

マセラシオンは 30日と長め。マロラクティッ

ク発酵は 12月までゆっくりと続く。熟成は

30hlのスラヴォニア大樽で 36 ヶ月。その

後、ボトル内で 24 ヶ月以上。トータル 5年

以上の熟成。たっぷりと熟してドライフラワ

ー、バルサミックな雰囲気があり、余韻は

非常に複雑。 

 
 
 
 
 

Barolo "Vigna Rionda" Riserva 2014   参考上代：26,000 円 入港数：52 本 
バローロ・ヴィーニャ・リオンダ・リゼルヴァ 

 

Barolo "Vigna Rionda" Riserva 2012   参考上代：28,000 円 入港数：52 本 
バローロ・ヴィーニャ・リオンダ・リゼルヴァ 

 

Barolo "Vigna Rionda" Riserva 2011   参考上代：26,000 円 入港数：12 本 
バローロ・ヴィーニャ・リオンダ・リゼルヴァ 

 

Barolo "Vigna Rionda" Riserva 2005 Magunum 参考上代：48,000 円 入港数：25 本 
バローロ・ヴィーニャ・リオンダ・リゼルヴァ 1,500ml 

 
 

【位置】オッデーロの区画は一番奥まった東部分。

真南を向く標高 300mの最良区画で 0.77ha。

1972年に購入した畑で上部は 1983年に植樹、

下部は 2007年に植樹している。 

【情報】真南を向く標高 300mの最良区画で

0.77ha。1972年に購入した畑で、上部は 1983

年に植樹、下部は 2007年に植樹した。本当に

優れた年にしか造らないキュヴェで、発酵は 50hl

の開放桶で行い、マセラシオンは 25日程度。熟

成はオーストリア大樽で 48ヶ月以上。その後、ボ

トル内で 60ヶ月以上熟成。トータル 10年以上の

熟成という特別なワイン。 
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Barolo "Brunate" 2017 
バローロ・ブルナーテ 

 

参考上代：19,800 円 

入港数：30 本 

95ｐ：WE 

バローロ/ラ・モッラ 

【位置】 

オッデーロは西側の中腹～上部を所有。樹

齢 60年で標高は 300m。日照量が比較的

多く、痩せている区画。マリオ・マレンゴよりも

上部にあり、若干東向き。僅か 0.4ha なの

で年産 2,000 本以下。2010 年から完全な

ビオロジックが導入された 

Barolo "Rocche di Castiglione" 2017 
バローロ・ロッケ・ディ・カスティリオーネ 

 
参考上代：16,000 円 

入港数:48 本 

93ｐ：Vinous 

 
 
 
 
 

カスティリオーネ・ファレット 

【位置】 

オッデーロの区画は南部で樹齢 70 年以上、標高 240m の南東向き斜面。0.66ha。2010 年から

完全なビオロジックが導入されている。比較的優美で繊細さが出る区画と言われている。 

Barolo "Villero" 2017 
バローロ・ヴィレッロ 

 

参考上代：13,000 円 

入港数：48 本 

95ｐ：WE 

93ｐ：Vinous 

カスティリオーネ・ファレット 

【位置】 

オッデーロの区画は真ん中から少し西側で急斜面

になっているベストポジション。樹齢 50 年以上の

0.8haの畑。標高 240mの南東向き斜面。ヴィレッ

ロらしい上品さとセッラルンガ的硬質感がバランス

する。 
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こんな時代ですから… 

グラスワイン応援！ 

１２本ご購入で内引き３本（無償） 
実質は参考上代：3,000円となりますので超お得です！ 

 
 

Langhe Nebbiolo 2020    参考上代：4,000 円 

ランゲ・ネッビオーロ 

ラ・モッラの２つの畑でラ・モッラらしい繊細な味わい 
ラ・モッラのサンタ・マリア、ブリッコ・サン・ビアッジョの葡萄を使用。樹齢 15年、標高は 200m で 2haの畑。発酵はステンレスタンク。バローロ

よりマセラシオンを短く 15日程度に抑えている。熟成は色々な樽に入れて 12ヶ月以上、ボトリングして 6ヶ月休ませてから出荷。年産 15,000

本のみ。赤いフルーツと優しいタンニンがバランスするランゲらしいスタイル。 

【サンタ・マリア畑】 

サンタ・マリア畑はオッデーロのカンティーナが位置するブリッコ・キエーザの隣に位置する畑で砂質が多く、繊細で芳香豊かな葡萄が育つ。比

較的早めに開いてくれるのでランゲ・ネッビオーロに最適。 

【ブリッコ・サン・ビアッジョ畑】 

デラ・ヌンツィアータの 1つ北にある丘で、デラ・ヌンツィアータと並行しているので条件は非常に似ているが、少し標高が低く、なだらかな斜面

なので優しい余韻が得られるので人気。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A:Santa Maria 

B:Bricco San Biaggio 

A 

B 

 
ｹｰｽ 

限定 

条件 

La Morra 
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オッデーロ全在庫リスト 
 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A6192
Barolo "Classico"

バローロ・クラシコ
2017 赤 750 7,000

91P:Vinous

アッサンブラージュ
490 本 本

A6193
Barolo "Villero"

バローロ・ヴィレッロ
2017 赤 750 13,000 95P:WE, 93P:Vinous 48 本 本

A6194
Barolo "Rocche di Castiglione"

バローロ･ロッケ・ディ・カスティリオーネ
2017 赤 750 16,000 93P:Vinous 49 本 本

A5081
Barolo "Bussia Vigna Mondoca" Riserva

バローロ・ブッシア・ヴィーニャ・モンドゥーカ・リゼルヴァ
2014 赤 750 17,800 モンフォルテ・ダルバ 0 本 本

A6195
Barolo "Brunate"

バローロ・ブルナーテ
2017 赤 750 19,800 95P:WE 24 本 本

A4229
Barolo "Vigna Rionda" Riserva

バローロ・ヴィーニャ･リオンダ・リゼルヴァ
2011 赤 750 26,000 セッラルンガ・ダルバ 11 本 本

A6607
Barolo "Vigna Rionda" Riserva

バローロ・ヴィーニャ･リオンダ・リゼルヴァ
2012 赤 750 28,000 94P:Vinous 51 本 本

A5079
Barolo "Vigna Rionda" Riserva

バローロ・ヴィーニャ･リオンダ・リゼルヴァ
2014 赤 750 26,000 98P:WE, 95P+:Vinous 0 本 本

A2837
Barolo "Vigna Rionda" MG

バローロ・ヴィーニャ・リオンダ・マグナム
2005 赤 1500 48,000 セッラルンガ・ダルバ 25 本 本

A5085
Barbaresco "Gallina"

バルバレスコ・ガッリーナ
2017 赤 750 7,800 93P:Vinous 565 本 本

A8014
Langhe Nebbiolo

ランゲ・ネッビオーロ
2020 赤 750 4,000 ラ・モッラ 600 本 本

A6197
Barbera d'Alba Superiore

バルベーラ・ダルバ・スペリオーレ
2018 赤 750 3,800 カスティリオーネ+ラ・モッラ 52 本 本

A8017
Dolcetto d'Alba

ドルチェット・ダルバ
2021 赤 750 2,900 カスティリオーネ+ラ・モッラ 66 本 本

A5275
Langhe Riesling（SC）

ランゲ・リースリング
2019 白 750 3,600 2006年植樹 58 本 本

入港数
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