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GEORGIA 
ジョージア 5 生産者販売開始 
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オーストラリア人が見たジョージアの純粋さ SO2 無添加 

Igavi       地域：イメレティ 
イガヴィ 

オーストラリア人がジョージアのテロワールに驚き… 

オーストラリアのメルボルンでナチュラルワインのみを使用したワインバー、ペルシラードをオープンしたエイダン。

2013 年には自分の家のガレージでヴァン・デュ・パトロンというワインを醸造し、自分の店で提供し始めます。

ナチュラルなワインの美味しさを手軽な価格で楽しんでもらいたいという情熱からでした。その後、エイダンは、

レストランを止め、ワイン・インポーターに転身し、ジョージアを訪れます。2017 年に始めて訪問し、何度か

通う内に完全に恋に落ちてしまった彼は永住を決意。イメレティ地域のゼインダリという小さな村に家と葡萄

畑を購入し、ワイン造りを始めてしまいます。 

酸化防止剤無添加でもクリーン 

ジョージアの伝統的ワイン造りを踏襲しながらも、醸造知識を活かし、健全でクリーンなワインを目指してい

ます。一部、クヴェヴリも使用しますが、より繊細でピュアな表現を好み、ステンレスタンクによるテロワールの

純粋な表現を目指します。ワインの状態にもよりますが、基本的に酸化防止剤は無添加。 

 

Tsolikouri Imereti 2022 白ワイン 参考上代：3,900 円 

ツォリコウリ・イメレティ   品種：ツォリコウリ 醸造：ステンレス 

葡萄は 9 月 28 日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19.5 ブリックス）。全房をバスケットプレス機に入

れ、足で踏んで少し破砕させる。非常に強くプレスし、梗を開かせることによってポリフェノール類を放出させ

ワインにテクスチャーを与える。モストをステンレスタンクに移し、2 週間自然発酵。そのまま 9 ヶ月間熟成さ

せ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2 無添加。 

 

Vanis Chkhaveri2022  白ワイン 参考上代：3,900 円 

ヴァニ・チュハヴェリ   品種：チュハヴェリ 醸造：ステンレス 

葡萄は 10 月 4 日に手摘みで収穫（収穫時糖度：17.5 ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開

放桶で自然発酵。5 日間マセラシオンし、その間 1 日 4 回手で優しくパンチングダウン。発酵槽からバスケ

ットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、ステンレスタンクへ移し、そのまま 9 ヶ月熟成させ、無濾過、

無清澄でボトリング。SO2 無添加。 

 

Aladasturi 2022     赤ワイン   参考上代：3,900 円 

アラダストゥリ      品種：アラダストゥリ  醸造：クヴェヴリ 

葡萄は 10 月 23 日に手摘みで収穫（収穫時糖度：18 ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開放桶で自然発酵。10 日間マセラシオンし、その間 1 日 3 回手で優

しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、クヴェヴリへ移し、そのまま 9 ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2 無添加。 

 

Orbeluri Ojaleshi 2022    赤ワイン   参考上代：4,600 円 

オルベルリ・オジャレシ      品種：オルベルリ・オジャレシ 醸造：クヴェヴリ 

葡萄は 10 月 30 日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19 ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開放桶で自然発酵。14 日間マセラシオンし、その間 1 日 3 回手で優

しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、クヴェヴリへ移し、そのまま 9 ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2 無添加。 

 

Mgaloblishvili 2022     赤ワイン   参考上代：4,800 円 

ムガロブリシュヴィリ      品種：ムガロブリシュヴィリ 醸造：ステンレス 

葡萄は 10 月 14 日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19.5 ブリックス）。全房を足で踏み破砕し、開放桶で自然発酵。14 日間マセラシオンし、その間 1 日 4 回手で優し

くパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し、非常に強くプレス。その後、ステンレスタンクへ移し、そのまま 9 ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2 無

添加。 
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アンバーワインの発祥、ジョージアクラブの創立メンバー 

Rosha       地域：カヘティ 

ロシャ 

アンバーワイン革命の初代メンバー 

2010 年に、ジョージアワインクラブの創立メンバーの 1 人となったサンドロ。このクラブは、アンバー革命、つま

り古代クヴェヴリ文化の復活として後に知られる事になったクラブです。一方で、彼はタブラ誌でフード＆ワイ

ンライターの仕事を通じて、様々な活動をし、自然なワイン造り、スローワイン・ムーヴメント、そして「原点に

戻る」哲学を受け入れる少ないワイン生産者のサポートを促進してきました。2015 年、トラックのアクシデン

トで一部の収穫を失った友人が、クヴェヴリを経験しないかという依頼をしてきたのです。これがまさに最初の

実践的なワイン造りのスタートでした。 

カヘティのワイン文化を伝える 

現在ロシャは、カヘティで、ジョージアで最も肥沃で多様なワイン生産地の一つであるクヴァレリの中心部に

拠点を置くモダンスタイルのワイナリーです。私達の技術では、ジョージア・クヴェヴリの古くからの伝統とサステ

イナブルな現在の技術を融合させ、最高品質のナチュラルワインを造ります。ブルサ川の渓谷に位置し、葡

萄畑のほとんどが沖積ローム質の砂土壌。深さ 100-150cm 下には、岩や川の石が豊富で、水はけが良

く、ワインに優れた香りの表現をもたらします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

"Timothee" Rktl Mtsvane 2020   白ワイン※アンバー  参考上代：2,900 円 

ティモテ・ルカツィテリ・ムツヴァネ     品種：ルカツィテリ、ムツヴァネ 醸造：クヴェヴリ 

ルカツィテリ 70％、ムツヴァネ 30％ 9 月中旬に収穫。除梗し破砕後、クヴェヴリで 3 ヶ月間混醸、マセラシオン。発酵の間、１日数回ピジャージュ。そのままボトリングするまで

12 ヶ月間熟成。色はペール・アンバーでフルーティな香。現地ではコーン・ブレッドとくるみペーストとあえた野菜（プハリ）と合わせて食べています。 

 

"Anthos" Rkatsiteli 2019    白ワイン※アンバー  参考上代：3,600 円 
アントス・ルカツィテリ      品種：ルカツィテリ  醸造：クヴェヴリ 

ルカツィテリ 100％。9 月中旬にティモテ用の葡萄を収穫した後に収穫。除梗し破砕後、クヴェヴリで 3 ヶ月間発酵、マセラシオン。発酵の間、平均１日６～8 回ピジャージ

ュ。そのままボトリングするまで 12 ヶ月間熟成。ドライフラワーや黄色いフルーツを想わせる香が特徴。 

 

"Gravitas" Kisi Khikhvi 2020   白ワイン※アンバー  参考上代：3,900 円 
グラヴィタス・キシ・ヒフヴィ      品種：キシ、ヒフヴィ  醸造：クヴェヴリ 

キシ 50％、ヒフヴィ 50％ 9 月後半に収穫。除梗し破砕後、一緒にクヴェヴリで 6 ヶ月間混醸、マセラシオン。発酵の間、平均１日６～8 回ピジャージュ。そのままボトリング

するまで 12 ヶ月間熟成。マンゴーを思わせる香が特徴。 
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ナフェリはジョージア語で「大事にする」を意味 

Napheri       地域：カルトゥリ 
ナフェリ 

ジョージアの伝統と世界の嗜好とのバランス 

ナフェリは代々受け継がれて来た家族の伝統である葡萄栽培とワイン醸造を受け継いだ兄、レヴァンと弟の

ジョルジの 2 人が昇華させ、ワイナリーとして 2018 年に創業されました。歴史の浅いワイナリーですが、ジョ

ージアの一般的な家庭に伝わってきた伝統的ワイン造りこそが、まさにジョージアワインなのです。レヴァンはフ

ランス、イタリア、スペインと世界各国のワインを体験してきた中でジョージアワインの優位性と国際的ワインと

の違いを実感してきました。その経験の中で極時のバランス感を用いたクヴェヴリ醸造に辿り着いています。

ジョージアらしさとワインとしてのバランスを両立しているのです。 

ナフェリ＝大切にする 

萄畑は首都トビリシから 20km 北上した山の麓、カルトゥリにあります。粘土石灰質に川に由来する砂質

が混じる水はけの良い土壌。畑は数ヶ所に分かれ、それぞれに土壌構成が微妙に異なります。また、山に

近い畑は例楼で川に近い畑は温暖。区画毎に異なるテロワールを利用したワイン造りを実践。ワイナリー

名のナフェリはジョージア語で「大切にする」を意味します。 

 

Goruli Mtsvane 2020 白アンバー 参考上代：4,200 円 
ゴルリ・ムツヴァネ   品種：ゴルリ・ムツヴァネ 醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の樹齢 15 年の畑。粘土質土壌。9 月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐

梗し破砕。1 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 1 年間熟成。澱は自然に冬期熟成

中に底に落ちる。ノンフィルター。 

 

Chinuri 2020   白アンバー 参考上代：4,600 円 
チヌリ    品種：チヌリ 醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の樹齢 15 年の畑。粘土質土壌。10 月前半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で

徐梗し破砕。3 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。そのまま 1 年間クヴェヴリで熟成。澱は自然に

冬期熟成中に底に落ち、その後、2 ミクロンの厚紙でフィルタリング。 

 

Rkatsiteli 2022  白アンバー 参考上代：4,600 円 
ルカツィテリ    品種：ルカツィテリ 醸造：クヴェヴリ 

カヘティ地方の樹齢 20 年の畑。沖積土壌。9 月前半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗

し破砕。1 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 6 ヶ月間熟成。澱は自然に冬期熟成

中に底に落ち、その後、2 ミクロンの厚紙でフィルタリング。 

 

Tavkveri 2021     赤ワイン   参考上代：5,000 円 
タヴクヴェリ       品種：タヴクヴェリ  醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の樹齢 15 年の畑。粘土質土壌。10 月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリ

で 1 年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。 

 

Saperavi 2020     赤ワイン   参考上代：4,200 円 
サペラヴィ       品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の樹齢 15 年の畑。東斜面で冷涼な区画。収穫は糖度と酸度含有量が最適になった 10 月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製の除梗機で徐梗し破砕。

1 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 1 年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。チャーミングなチェリーやベリーの香で、比較的酸

が高くタンニン量は少なめで、滑らかな口当たりと軽いボディが特徴。 
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Saperavi " Budeshuri" 2021   赤ワイン   参考上代：4,600 円 
サペラヴィ・ブデシュリ      品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の中心部に位置する樹齢 15 年の畑。適度に暖かく、乾燥した風の強い区画。粘土質土壌。サペラヴィ・ブテシュリはサペラヴィ種系の一種ではあるが、通常とは

少し違う品種でオーヴァル型のベリーを持つ。9 月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1 ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 1

年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。タンニン量は比較的少なく、チョコレートやスモークの香が多く感じられるのが特徴。まろやかで軽いボディの飲

み易い。 

 

Saperavi "Bolnisi" 2021    赤ワイン   参考上代：5,600 円 
サペラヴィ・ボルニシ      品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

カルトリ地方の中心部に位置する樹齢 15 年の畑。日照量の高い斜面で比較的暖かい区画。よりリッチな粘土質土壌。9 月後半から 10 月初旬にかけて手摘みで収穫し

選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。2 週間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 1 年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。ブラックカ

ラントやベリーの香が特徴で、より複雑性があり、タンニン量は比較的多いが、バランスに優れ、滑らかで余韻が長く楽しめる。 

 

Saperavi "Kvareli" 2021    赤ワイン   参考上代：5,800 円 
サペラヴィ・クヴァレリ      品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

カヘティ地方の最も暖かい区画に位置する樹齢 15 年の畑。ミネラルを多く含む沖積土壌。9 月初旬に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1 ヶ月間クヴ

ェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで 1 年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。プラムやベリーの香が魅力。タンニン量、果実味は比較的豊

富でフルボディだが、酸度も高く、土地からのミネラル感も感じられるため、で口当たりは滑らかでシルキー。余韻も長く楽しめる。 
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標高 1,200m の高地でのクヴェヴリ醗酵 

Gelovani      地域：カルトゥリ 
ゲロヴァニ 

修道士ガブリエルに学ぶ 

ジョージアの伝統で、家庭でワインを造っていたアカキ。弁護士を仕事としていましたが、2006 年、興味本

位でガレージでのワイン造りを開始。その後、修道士のガブリエル（後述のガブリエルズ・ワイン当主）と出

会い、彼の神秘的なワイン造りに魅了されます。2 人は意気投合し、2017 年にはガブリエルズ・ワインのセ

ラーを借りてワイン造りを開始。一気に人気を博し、標高 1,200m のツクルレティにワイナリーを開業。

2023 年には弁護士も辞め、完全に独立。ガブリエルの修道院ワインの伝統を引き継いでいます。 

標高 1,200m の高地でワイン造り 

ジョージアの主要産地カヘティは平野部にあり、葡萄栽培エリアも標高は 200m ほどと非常に低地でのワ

イン造りが普通ですが、ゲロヴァニは全く違います。ワイナリーは標高 1,200m の高地にあり、それ故にクヴ

ェヴリを使用した発酵過程も全く違うのです。長期醗酵、長期熟成による旨味と繊細さを併せ持つジョージ

アワインは唯一無二と言えそうです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rkatsiteli 2022     白ワイン※アンバー  参考上代：4,600 円 
ルカツィテリ       品種：ルカツィテリ  醸造：クヴェヴリ 

カヘティ地方ティバアニ村に位置する畑の葡萄を使用。標高 1,200m のツクルレティにある醸造所は気温が低いので醗酵温度も低く、長い醗酵が可能になる。ジョージアの伝

統的な方法で醸造。クヴェヴリで 7 ヶ月間熟成。フルスキンコンタクト。 

 

Saperavi 2022     赤ワイン   参考上代：4,600 円 
サペラヴィ       品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

カヘティ地方ティバアニ村に位置する畑の葡萄を使用。標高 1,200m のツクルレティにある醸造所は気温が低いので醗酵温度も低く、長い醗酵が可能になる。ジョージアの伝

統的な方法で醸造。クヴェヴリで 7 ヶ月間熟成。フルスキンコンタクト。 
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元修道士が修道院クヴェブリワインを今に伝える 
Gabliel’s Wine     地域：カルトゥリ 
ガブリエルズ・ワイン 

元修道院が造る修道士のワイン 

ガブリエルは、6 世紀のシオ・ムグヴィメ修道院に 27 年間住んでいたキリスト教の修道士です。 そこで彼

は作農物を育て、伝統的ワイン造りを学びました。 その後、彼は幼少期を過ごした家に戻り、修道院で学

んだ伝統的なワインを造り始めました。ナチュラルであると同時に、最も伝統的とも言うべき彼のワイン造りは

造り手の間でも有名で、多くの造り手が彼の下で学んで巣立っているのです。自然であるべき、がフィロソフ

ィー。伝統的なクヴェヴリ醸造ですが、葡萄畑に関しては、オーガニックのプレパレーションのみを使用していま

す。 

 

50 年何も変わらない 

クヴェモ・カルトリ地方のガマルジヴェバ村にある伝統的なセラーは、50 年以上の歴史があります。 ワイナリ

ーとしては2017 年に設立されました。カヘティ地方とカルトリ地方で収穫された生物学的に純粋な葡萄品

種のみからワインを造っています。葡萄畑は 2 つの違う地域にあります。ジョージアの中央部に位置するカル

トリではカルトリ・グルベラとチヌリを栽培。東部に位置するカヘティではルカツィテリ、ルカツィテリ・カフリ、ムツヴ

ァネを育てています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chinuri Pet-nat Extra Brut 2022   白泡   参考上代：5,400 円 
チヌリ・ペットナット・エクストラ・ブリュット    品種：チヌリ  醸造：クヴェヴリ 

ペティアン・ナチュラルは、先祖伝来の方法に従って醸造。 葡萄畑はカルトリ地方のクソヴリシに位置。一次発酵はステンレスタンク で自然酵母で行う。瓶内二次発酵。4～5

ヶ月間の瓶熟後、手作業でデゴルジュマン。無濾過。 

 

Rkatsiteli 2020     白ワイン※アンバー  参考上代：4,500 円 

ルカツィテリ       品種：ルカツィテリ  醸造：クヴェヴリ 

100％ルカツィテリ。カヘティ地方の葡萄畑。伝統的カヘティの方法により、クヴェヴリで 7 ヶ月間醸造、熟成。フルスキンコンタクト。 自然派ワイン造りの理念に基づいて造られ

ています。 葡萄畑はビオロジックでトリートメント。 

 

Rkratsiteli Mtsvane 2021    白ワイン※アンバー  参考上代：4,500 円 
ルカツィテリ・ムツヴァネ      品種：ルカツィテリ・ムツヴァネ 醸造：クヴェヴリ 

70％ルカツィテリ、30％カフリ・ムツヴァネ。カヘティ地方の葡萄畑。伝統的カヘティの方法により、クヴェヴリで 7 ヶ月間醸造、熟成。フルスキンコンタクト。 ワインは自然派ワイン

造りの理念に基づいて造られています。  葡萄畑はビオロジックでトリートメント。 

 

Kartlis Ghrubela 2022    白ワイン※アンバー  参考上代：4,600 円 
カルトリス・グルベラ      品種：カルトリス・グルベラ 醸造：クヴェヴリ 

100％カルトリス・グルベラ。カルトリの白葡萄品種「グルベラ」。クヴェモ カルトリの村ガマルジヴェバの葡萄畑。ステンレスタンクで発酵後、クヴェヴリで熟成。ワインは自然派ワイ

ン造りの理念に基づいて造られています。  葡萄畑はビオロジックでトリートメント。 

 



 

 

全品価格表 フランス価格表 イタリア価格表 スペイン価格表
EXCEL PDF PDF PDF

全ワインの価格、在庫等をご確認

頂けます。エクセル版ですのでPC利

用の方はこちらをご利用下さい。

フランスワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

イタリアワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

イタリアワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

プロ向けメルマガ！購読はコチラ
３分でメルマガ購読登録！

新入港、試飲会、限定品優先案内

FACEBOOK
INSTAGRAM
造り手の今を発信中！

ワイナリーホームクッキング
造り手本人が料理レシピを公開！
最新ヴィンテージ試飲や造り手紹介も

Saperavi 2022     赤ワイン   参考上代：4,600 円 

サペラヴィ       品種：サペラヴィ  醸造：クヴェヴリ 

100％サペラヴィ。カヘティ地方サガレホにある葡萄畑。全房を使用し、クヴェヴリで 5 日間自然発酵、マセラシオン。その後、地中に埋めたクヴェヴリで熟成。シオ・ムグヴィメ修

道院のワイン造りを再現している。 

 

 

 

 
 

ルカツィテリ ＜白＞ 

使い道が多岐に渡り、ジョージア全ての品種の中で最も広く栽培されている品種 

ジョージアの最も古い従来品種の一つ。東南部、カヘティが原産で、ジョージアで最も広く栽培されている品種。ルカツィテリとは「赤い梗」の

意味で、果粒は小さく、中から大サイズの房を持ちます。果皮は厚く、比較的晩熟性で高い糖度に達しますが、酸度は高いまま保たれま

す。寒さや干ばつにも強く、コーカサス地方の厳しい冬にも耐えることができ、またフィロキセラにも良好な耐久を持ちます。アロマティックな品

種で、ジョージア伝統的なクヴェヴリで造るスタイルでは、しばしばリンゴのフレーバーを持つ力強くタンニンの豊富な琥珀色のワインとなります。

ヨーロッパスタイルのワインは軽くフローラルで、核果、リンゴ、花梨のフレーバーや、キレのある酸味とフルーツ感を楽しめます。 

 
 

ムツヴァネ（ムツヴァネ・カフリ） ＜白＞ 

フレッシュな酸と高い糖度で、伝統的スタイルとヨーロッパスタイルの両方で使用される高品質白 

ジョージア東南部、カヘティが原産で非常に古い従来品種。ムツヴァネ・カフリとは「カヘティ州の緑」をいう意味。カルトリ地方の GORULI 

MTSVANE(ゴルリ・ムルヴァネ)とは遺伝的に異なります。果皮は薄くタンニンは控えめ。熟期は中程度で、フレッシュな酸を保ちながら高い

糖度に達することができます。ヨーロッパスタイルのワインは、白桃やピーチ系のトロピカルフルーツのような風味や華やかなアロマを持ち、ミネラ

ル感にも優れる高貴な白葡萄。ジョージア伝統的なクヴェヴリで造るスタイルでは、アプリコットやドライフルーツ、フェリックな要素が増し、アタッ

クに桐のようなニュアンスも現れます。比較的強いアルコール分とキレのよい酸度を持ちます。 

 
 

ゴルリ・ムツヴァネ ＜白＞ 

軽やかな果皮、高い酸があり、フレッシュでフルーティな品種 

カルトリ地方原産の古い従来品種。大コーカサス山脈から近いゴリの町にちなんで名付けられました。果実の色を示す「ゴリの緑」という意

味。中～大サイズの房を持ち、果皮は厚く、晩熟タイプ。主に、カルトリとイメレティで栽培されています。フレッシュな酸を持つ高品質なワイン

が造られます。また、スパークリングワインのベースとしても広く使用されています。高品質な酒精強化ワインを造ることもできますが、限定され

た栽培地域のため、今日では滅多に見ることはできません。 

東部カヘティで広く栽培されているムツヴァネ・カフリとは別品種で、DNA が違うので混同しないよう注意が必要です。 

 

 
チヌリ ＜白＞ 

辛口、スパークリングに用いられる高い酸を持つ品種 

カルトリ地方が原産。チヌリという名前はジョージアの古い言葉で「赤味がかった緑色(Chini)」に由来しますが、現在では「優秀」を意味する

Chineburi からきているという説もある。カヘティ、カルトリ地方で主に栽培されており、比較的霜の影響も受けにくく、場所を選ばずよく育ち

ます。晩熟タイプ。ほどほどの糖度と高い酸を持ちます。醸造法に拘らず、適度なアルコールレベルと爽やかな酸味を兼ね備えたワインになり

ます。ヨーロッパスタイルでは、花やハーブ、かすかにミントや洋ナシの風味が現れます。伝統的スタイルでは、タンニンがありムスクや凝縮したハ

ーブの複雑な風味が現れます。 

 
 

ツォリコウリ ＜白＞ 

西部で広く栽培されている品種で、甘口、辛口、スパークリングと様々なスタイルが楽しめる 

ジョージア西部、イメレティが原産で、イメレティ、グリア地方を主に、ラチャ/レチュミ、サメグレロ、アジャラ地方でも栽培されています。果皮は

厚く、中サイズの房を持ち、晩熟タイプ。カビ病には強いが霜には弱いため、比較的温暖で湿潤な西部での栽培に向いています。暖かい気

候と豊富な日照量により葡萄の糖度が高くなり、酸度の中程度のため、伝統的には甘口、中甘口のワインが作られます。辛口の生産も増

加しており、ヨーロッパスタイルのワインは、アロマティックで黄色系フルーツやメロン、花の香を持ちます。少しオイリーなテクスチャーと柔らかな

酸が特徴。伝統的スタイルでは、柑橘系果実、アプリコット等の核果実、花の香が何層にも重なるような複雑性あるワインに仕上がります。 
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ヒフヴィ ＜白＞ 

辛口と甘口ワインに用いられる稀少なジョージア品種 

南東部カヘティ地方の在来品種。酸度は維持しつつ、糖度は非常に高いレベルに達する。中～小サイズの房を付け、比較的早熟で冬期

の霜に強いため、標高の高い冷涼な山岳地での栽培に適しています。収量は極めて低く、うどんこ病にかかり易いため栽培では注意深いケ

アが必要となる難しい品種です。アロマティック品種で、アプリコット、フローラルな香があり、蜂蜜のような風味も感じられます。アルコール度数

は中程度の柔らかな酸を持つワインとなり、ヨーロッパスタイルでは、ツゲのような香りが加わります。 

 
 

キシ ＜白＞ 

花の香を持つジョージア品種で、ドライなスタイルでも甘みある印象で高品質ワインを生む 

カヘティ地方の原産で、ジョージア東部で栽培されています。厚い果皮を持ち、果粒が粗着した小～中サイズの房を付けます。気候の変化

に非常に敏感なため栽培が難しいですが、高品質を生み出せる品種。2000 年頃に絶滅の危機に瀕しましたが、近年になって再び栽培

面積が広がり始めてきています。強い花のアロマと干した梨やリンゴのフレーバーが特徴。たとえ辛口であっても甘い印象を与えるワインに仕

上がります。ヨーロッパスタイルは非常にフローラルで柑橘類、洋梨、桃の風味となります。伝統的スタイルでは、熟した洋梨やドライアプリコッ

ト、オレンジ、たばこ、くるみの風味が現れ、しっかりとしたストラクチャーを得ることができます。 

 
 

サペラヴィ ＜赤＞ 

代表的なジョージアの品種、酸度が高く熟成向きの深い色のしっかりしたワインとなる 

非常に古い品種。いくつかの異なるクローンがあります。南西部がオリジンで、歴史的にはメスヘティと知られています。現在はジョージア全土

で栽培されているが、主要地はカヘティ地方です。サペラヴィは「染料」を意味し、深い黒色の果皮、果肉も赤くアントシアニンが多量に含ま

れていて、出来上がるワインは濃い色調となります。寒さと乾燥に耐久を持ち、晩熟タイプ。酸度が高く、タンニンが豊富なため、熟成の可能

性ある高品質なワインが生まれます。黒系果実を主体に、リコリス、スパイス、チョコレート、タバコ等の香があり、テロワールをよく反映します。

冷涼な山部の場所では、赤系果実の香でよりエレガントなワインに、暖かい場所では、黒系果実や肉の風味が現れアルコール度数も高く

なります。 

 
 

アラダストゥリ ＜赤＞ 

スパイスやスモーキーさが特徴で、繊細なタンニンと低アルコールの淡い赤 

西部の黒海沿岸に位置するグルア地方が起源。一時はカビやフィロキセラにより、ほぼ見られなくなりつつあった品種ですが、現在は新たに

植樹され、主にイメレティ地方で栽培されています。石灰分を多く含む、暖かく通気性のより土壌に適しており、丘陵地の低地に良く見られ

る。中～大サイズの果粒で比較的密着した大きな房を付けます。比較的晩熟タイプ。果皮は厚いが色調はそれほど濃くはなく、主に中甘

口の赤ワインやロゼに使用されます。辛口ワインは、ブラックチェリー、黒コショウの香があり、スモークやたばこの風味が現れます。若いうちはフ

レッシュさを楽しむことができますが、5 年程度の熟成も可能。ヨーロッパスタイル、伝統的スタイルのどちらも造られますが、クヴェヴリを使用す

る伝統的スタイルでは、比較的淡いルビー色でライトボディになる傾向があり、繊細なタンニンを持つ低アルコールのワインとなります。 

Khikhvi 

Kisi 

Saperavi 

Aladasturi 



 

 

全品価格表 フランス価格表 イタリア価格表 スペイン価格表
EXCEL PDF PDF PDF

全ワインの価格、在庫等をご確認

頂けます。エクセル版ですのでPC利

用の方はこちらをご利用下さい。

フランスワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

イタリアワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

イタリアワインの価格、在庫等をご

確認頂けます。PDFですのでスマー

トフォンでも見やすくなってます。

プロ向けメルマガ！購読はコチラ
３分でメルマガ購読登録！

新入港、試飲会、限定品優先案内

FACEBOOK
INSTAGRAM
造り手の今を発信中！

ワイナリーホームクッキング
造り手本人が料理レシピを公開！
最新ヴィンテージ試飲や造り手紹介も

 


