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Kofererhof 
コフェレルホーフ/ヴァッレ・イサルコ 

 

イタリア最北の銘醸地  
DOC率 98％ 
有数の白ワインの名産地、南チロル地方。そのテロワールは他のトレン

ティーノ・アルト・アディジェとは全く異なる。ここではアルプスの形成過

程により、非常に特殊な土壌のモザイクが形成され、それにより微気候

が数キロメートル以内に変化する多様な区画が存在する。よって限ら

れた小さな面積にもかかわらず、沢山の固有品種が栽培されているの

です。そして、南チロルのなかでも北に位置するヴァッレ・イサルコは、

特別白ワインに適した土地。冷涼な北斜面にはケルナーやミュラー・ト

ゥルガウ。南斜面には熟すのに時間が必要なリースリングやグリューナ

ーを植樹。たっぷり注ぐ日差し、暖かい土壌、適度な降雨量、涼しい夜

と強い風が、フルーティでフレッシュな南チロルのワインにする。 

市場に出るのは僅か 

ケルシュバウナー家が 1940年から運営しているコフェレルホーフ。

元々は葡萄栽培農家でした。ヴァッレ・イサルコのワインは優秀な協同

組合と、この地に長く存在し、シンボル的な存在の教会、アバッツィア・

ディ・ノヴァチェッラの 2社がほとんどを占めています。どちらも優秀な造

り手です。コフェレルホーフは長くアバッツィア・ディ・ノヴァチェッラに葡

萄を売っていましたが、1995年、自分達が経営するレストランで使うワ

インを造る為にワイン造りを開始。2000年代に入るとその品質の高さが

噂で広まり、遂にはガンベロロッソ最優秀白ワインに選出されてしまいま

す。年産 3,500ケースの小さい造り手で半分は自分達のレストランでサ

ーブされるので市場に出るのは僅かに 1,000ケース程度…。 

新ヴィンテージ 2022 
アルト・アディジェ全体で記録的な暑さが記録された 2022年。 

6月、7月、8月の夏も異常に暑いことから、糖度がしっかりと上がった

分、酸の物足りなさが心配されていました。それでもアルト・アディジェ州

の最北端の栽培地域であるイザルコ渓谷は大きな気温による影響は

受けず、収穫時期も寒暖差を葡萄に活かすことができました。 

その結果、グリーンよりもやや熟した果実よりの香りに。例年に比べてス

トラクチャーがしっかりとしていて、芳醇で力強さを持った味わいに。 

 

≪イタリア最高峰の白ワイン≫ 
何度もイタリア最高の評価を獲得しているシルヴァーナー・エッレ 

 

イタリア最高評価！    98P：Espresso 

Valle Isarco Sylvaner "R" 2020  参考上代：6,000 円  在庫数：70 本 
ヴァッレ・イサルコ・シルヴァーナー・エッレ 

 

Valle Isarco Sylvaner "R" 2021  参考上代：6,200 円  在庫数：120 本 
ヴァッレ・イサルコ・シルヴァーナー・エッレ 

1985年に植樹された彼等の所有する畑の中で最も古い樹齢の畑。通常のシルヴァーナーより 2週間遅く収穫しているので、より複雑で長い

余韻。ポテンシャルが高い葡萄なので、50％アカシア樽、50％ステンレスタンクを使って発酵、熟成。温度は 18度以上にはしないのでマロラ

クティック発酵は起きない。熟成は澱と共に 6 ヶ月間。 
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MFLなし！透明感と美しい酸   93P：James Suckling 

Valle Isarco "Sylvaner" 2022   参考上代：4,900 円  在庫数：300 本 

ヴァッレ・イサルコ・シルヴァーナー 

100％シルヴァーナー。1.5haの 1枚畑の葡萄のみ。真南を向く日照条件の良い畑でシルヴァーナーにとって理想的。標高は 650m。収穫後、

8～10時間マセラシオンしてステンレスタンクで発酵。温度は 18度以上にはしないのでマロラクティック発酵は起きない。熟成は澱と共に 6 ヶ

月間で 80％ステンレスタンク、20％が大樽での熟成。 

 
 
 

厚みのある果実に酸とミネラルが心地よい  97P：I MIGLIORI 100 VINI 

Valle Isarco "Kerner" 2021   参考上代：4,800 円  在庫数：130 本 
ヴァッレ・イサルコ・ケルナー 

100％ケルナー。標高は650mで比較的低い位置にあるので冷気がたまる。これはケルナーに最適な環境。真南を向く畑。収穫後、6時間マ

セラシオンしてステンレスタンクで発酵。温度は 20度以上にはしないのでマロラクティック発酵は起きない。熟成は澱と共に 6 ヶ月間で 100％

ステンレスタンクのみで熟成。一切樽熟成はしない。ノン・マロラクティック。 

 
 
 

ミネラル！ストラクチャーのあるピノ・グリージョ 92P：Vious 

Valle Isarco "Pinot Grigio" 2022  参考上代：4,900 円  在庫数：240 本 
ヴァッレ・イサルコ・ピノ・グリージョ 

1998年に植樹した 1.2haの畑のピノ・グリージョ。標高は 650m。収穫後、8～10時間マセラシオンしてステンレスタンクで発酵。温度は 20度

以上にはしないのでマロラアクティック発酵は起きない。熟成は澱と共に 6 ヶ月間で 75％ステンレスタンク、25％が大樽での熟成。甘くないミ

ネラル重視のピノ・グリージョ。 

 
 
 

品のある華やかなアロマ 

Valle Isarco "Gewurztraminer" 2022  参考上代：5,400 円  在庫数：120 本 
ヴァッレ・イサルコ・ゲヴュルツトラミネル 

100％ゲヴュルツトラミネール。1986年に植樹した 0.9haの南東向き斜面の畑。重くなく、甘くないので食事中に重宝する。収穫後、12時間

マセラシオンしてステンレスタンクで発酵。温度は 18度以上にはしないのでマロラクティック発酵は起きない。熟成は澱と共に6ヶ月間。100％

ステンレスタンクで行われる。 

 
 
 

アッサンブラージュによる繊細な好バランス  93P：James Suckling 

Valle Isarco "Riesling" 2021    参考上代：5,600 円  在庫数：49 本 

ヴァッレ・イサルコ・リースリング 

僅か 0.45haの畑で標高は 700m を超える。50％は通常の収穫で、50％は収穫を 3週間遅らせて凝縮度、糖度を高めてから収穫。別々に

発酵、熟成。どちらもマセラシオンは一切せずにステンレスタンクで発酵。熟成は澱と共に 6 ヶ月間行い、その後アッサンブラージュしてバラン

スをとる。線が細く、力強さよりも繊細で伸びのあるリースリングに仕上がる。 

 
 
 

まさにオーストリア的な高貴な味わい 

Valle Isarco "Gruner Veltliner" 2021     参考上代：5,600 円 在庫数：95 本 
ヴァッレ・イサルコ・グリューナー・フェルトリナー 

100％グリューナー・フェルトリナー。最も標高が高い700mの畑で僅か0.5ha。収穫後、8～10時間マセラシオンしてステンレスタンクで発酵。

温度は 18度以上にはしないのでマロラクティック発酵は起きない。熟成は澱と共に 6ヶ月間で 100％ステンレスタンクのみで熟成。まさにオー

ストリア的なワイン。オイリーで滑らかなテクスチャー。 
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