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造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

▲当主ジュゼッペとお母さんのネリナ 83歳！ 

 Girolamo Russo 
ジローラモ・ルッソ/エトナ 

 

エトナの完璧主義者 
フランク・コーネリッセンとグラーチ 
フランク・コーネリッセンとアルベルト・グラーチ。そしてジローラモ・ルッソ

のジュゼッペはワイン造りを始めたタイミングが一緒だったので 3人で一

緒に勉強しながらワイン造りを始めました。それだけに今でも非常に仲

が良く、ヴィニタリーのブースも 3人共同のブースなんです。 

自然なアプローチから始まり、今やグランヴァン的な緻密なワインを造る

フランク。バローロやブルゴーニュを良く飲んでいるだけに北っぽい軽や

かさや伸びやかさを意識した繊細な味わいのグラーチ。 

その中でジュゼッペは、3人で最も完璧さを求めている人かもしれませ

ん。完璧に熟し、カビ 1つない葡萄から健全な発酵と熟成を行い、酸化

や還元、腐敗、揮発を嫌います。香から口中、アフターまで不健全さが

全く感じられない神経質さが彼の特徴。だからこそ若い内は少しシンプ

ルに感じてしまうかもしれません。 

 

マルコ・デ・グラッツィア 
元々、音楽教師だったジュゼッペはエトナの実家に戻り、ワイン造りを始

めます。同じ時期にエトナに移住してワイン造りを始めたフランク・コーネ

リッセンやグラーチのアルベルトに教えてもらいながらワイン造りを開始し

ます。 

彼に大きな影響を与えた人物が、テッレ・ネーレ当主のマルコ・デ・グラ

ッツィアでした。世界的人気を誇っていたテッレ・ネッレ率いるマルコの

感性や時代を読む力に感化され、フランクやアルベルトよりも早く独自

のスタイルを作り上げていきました。 

そのスタイルこそが完璧主義者的な細部まで拘ったワイン造り。有機栽

培で管理された畑の葡萄樹は同じ高さに完璧に剪定され、葉の量や

剪定も完璧にコントロール。シチリアはゴミの不法投棄が問題になってい

て、そこら中にゴミが溢れていますが、彼の畑にはビニール１枚も落ちて

いないんです。 

 

北エトナ最高の畑 
ジローラモ・ルッソの優位性は、何と言っても畑。元々、エトナの地主で、

テッレ・ネーレやフランクに土地を貸しているのも彼なのです。勿論、自

分でワイン造りを始める際に最も優れた畑を残しているのは当然で、北

エトナ最高の畑の 1つと言われるのがサン・ロレンツォです。 

 

■サン・ロレンツォ（ランダッツォ村） 
パッソピッシャーロの西、ランダッツォ村の標高 800mの僻地にある畑。

古い土壌で砂は無く、風化した黒色火山岩が細かくなった黒い典型的

火山岩土壌でミネラル豊富。標高 800mを超えると夜間の冷え込みが

厳しく、葡萄は寒暖差によるストレスで引き締まった味わいに。 

 

実は醸造コンサルタントはエミリアーノ・ファルシーニで、グラーチと一緒

なんです。ファロのエンツァ・ラ・ファウチもエミリアーノの援助を受けてい

ます。ですが、ワインのスタイルは三者三様。ジローラモ・ルッソの最近

の味わいの傾向は少しグラーチに寄ってきているかもしれません。 

 

▲左）母ネリナ 右）ジョゼッペ・ルッソ 
エトナ・ビアンコ・ネリナはお母さんの名前をとったんですね。 

イタリア人はみんなお母さん大好きですからねー。 

粘土質のフェウド畑 

段々畑のサン・ロレンツォ畑 
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５品種ブレンドの珍しいエトナ・ビアンコ  93P:RP 

Etna Bianco "Nerina" 2022   参考上代：5,800 円 

エトナ・ビアンコ・ネリナ 

カタラットを主体に、インツォリア、カリカンテ、グレカニコ、ミネッラ、コーダ・ディ・ヴォルペを使った珍しい白ワイン。標高

650～800m、砂の混じる火山岩土壌でミネラル豊富な土壌。樹齢は 50年から 100年以上の樹まで。発酵は野生酵

母。ステンレスタンク 70％古いトノー樽 30％で行い、24時間マセラシオン。ノン・マロラクティック。 

【テイスティング】 

ミネラリーなニュアンスの奥にアプリコットやパイナップルの香り。塩味を含んだ旨味と果実が丁度良いバランス。ノン・マ

ロラクティックなので軽く垂直性のある味わい。 

 

 

樹齢 80年のネレッロ・マスカレーゼ  92P:JS 

Etna Rosato 2022    参考上代：3,800 円 

エトナ・ロザート 

標高 700m、サン・ロレンツォの下部の葡萄を使用。砂の混じる火山岩土壌でミネラル豊富な土壌。樹齢が 80年のネ

レッロ・マスカレーゼ。10月初旬に収穫。全房で、ゆっくり 5時間かけてプレスする事で薄い色を得ている。野生酵母で

自然発酵。その後ステンレスタンクで 6 ヶ月瓶熟成。 

【テイスティング】 

色は非常に薄く、白ワインに近い透明感。赤果実の明るい香り。フレッシュなミネラル感だけでなく、高樹齢による厚み

も。持続的で豊かな味わい。 

 

 

区画ブレンドによる複雑性   92P:RP 

Etna Rosso 'A Rina 2019   参考上代：4,500 円 

エトナ・ロッソ・ア・リナ 

色々な畑のアッサンブラージュだが主にサン・ロレンツォ、フェウド、カルデララ・ソッターナの葡萄を使用。収穫後、ステ

ンレスタンクで畑毎に分けて発酵。マセラシオンは10～12日間。野性酵母のみで温度管理もしない。清澄、フィルター

もなしで、1度移し替えをし、古いバリックで 1年熟成。 

【テイスティング】 

ネレッロ・マスカレーゼ特有の奥ゆかしい甘みを感じられる。タンニンも綺麗に馴染み、少しのスパイシーさが果実とバラ

ンスする。エトナらしい力強さは秀逸。 

 
 

粘土質のリッチさ豊潤さ    95P:Falstaff 

Etna Rosso "Feudo" 2019   参考上代：7,600 円 

エトナ・ロッソ・フェウド 

標高 650～670m、ランダッツォに位置するフェウド。粘土に砂質が混じる。火山岩は比較的少ない。ネレッロ・マスカレ

ーゼにネレッロ・カプッチョが少しだけ混植されている畑で樹齢は平均 70年。ステンレスタンクで発酵、マセラシオンは

13日程度。マロラクティックから古いバリックで行われる。18 ヶ月間古バリック熟成。6 ヶ月瓶熟成。 

【テイスティング】 

サン・ロレンツォの火山岩的なシリアスさに比べ、柔らかくベリーやシソのチャーミングな果実香。重心は低めで要素が

多く、ゆったりとした大きなワイン。 

 

 

火山岩のシリアスさ骨格    96P:Falstaff 

Etna Rosso "San Lorenzo" 2019   参考上代：8,400 円 

エトナ・ロッソ・サン・ロレンツォ 

標高 800m で砂は無く、風化した黒色火山岩が細かくなった黒い典型的火山岩土壌でミネラル豊富。標高 800m を

超えると夜間の冷え込みが厳しく、葡萄は寒暖差によるストレスで引き締まった味わいになる。醸造はフェウドと全く同じ

だが、味わいは全く異なる。 

【テイスティング】 

フェウドに比べ、緻密でしっかりとした骨格でシリアスな味わい。酸やタンニン量から、熟成にも向く程のポテンシャルを

感じる味わいは別格。 
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