
 

 

 

 

 

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Foradori 
フォラドーリ/トレンティーノ・アルト・アディジェ 

 

97P/JSグラナート 2017 
長男エミリオの緻密なワイン造り 
エリザベッタに代わり醸造を担当しているのが長男のエミリオ。静かに考

え、研究し、少しずつ調整していくような真面目さが彼の良さだと思います。

ワイン造りも彼が考え今までにない事を始めています。その一つとして紹

介してくれたのが、全房と除梗した果実を交互に樽に入れ発酵する事。

その2つを入れる順にもこだわり、交互に入れるのか、全房で果実を挟む

のか、細かいトライを重ねています。全房と果実を交互に入れる事により、

複数の酵母の動き出すタイミングが変り、それぞれの酵母の特徴がワイン

により反映され、複雑さが出てきます。エリザベッタは行ってこなかった発

酵のやり方です。エリザベッタはエネルギッシュで力強い（性格もワインも）

のに対して、エミリオのワインには緻密さと繊細さが感じられます。 

アルト・アディジェの典型的な個性 2017 

2017年はアルト・アディジェの典型的な良いヴィンテージです。乾燥して

寒い冬、3月末には暖かさがやってきました。4月下旬に寒波が到来し、

霜が降りました。夏は暑く乾燥した為、べと病やうどんこ病などの問題はあ

りませんでした。収穫の初めころに雨が数日間振り、昼夜の寒暖差が大き

くなり、早めの秋をむかえました。 

グラナート 2017 はザクロの様な甘酸っぱい赤い果実の香りが広がります。

エレガントでたっぷりな酸とタンニンが楽しめます。2016年の凝縮感のあ

るグラナートも美味しいですが、2017年の様な縦に伸びるグラナートはエ

レガントでエミリオの緻密さと愛称が良いです！ 

2020は白のヴィンテージ！ 
2020年は冬が暖かく穏やかで初春に寒くなり雨が続きましたが 4月、5

月が異常に暖かでしたが夏に激しい降雨が記録されました。糖度が近年

の平均値より低く、アルコール度数の低いワインとなりバランスの良いワイ

ンとなっています。彼らのノジオラもニュートラルで中々振り向いてくれな

い味わいですが、020年は開けたてから香が強く華やか！柑橘果実、ハ

ーブ、生のナッツ白い花等ピュアな香りが広がります。酸はいつも通りしっ

かりしていますが、余韻に果実の甘さが残り続きます。凄く美味しい！ 

 
 
 
  

 

アンフォラでの長期マセラシオンは色々な意味でリスクが 
高いんです。2018年はノー・リスク！最高の年！ 

▲エミリオ曰く「僕は父親に似て論理的。弟のテオは母親に似

て、情熱的」だそう。ワイン造りは非常に緻密で厳格。エリザベッタ

には無い正確性がワインにも表れています。 

エリザベッタはワイン造りを引退し野菜を育て、チーズを造ってい

ます。 

グルグル・テロルデコ「レゼール」 
雹害から生まれた新しいスタイル 
軽いテロルデゴを作るというアイデアは、元々エミリオとテオの中にはありましたが、2017 年 に雹害

により、収穫量の 40% が被害を受けました。そこでテスト的にマセレーション 24時間のみでアンフ

ォラ、木材、セメント、ステンレスタンクの様々な容器で造ってみたのが「レゼール」テロルデコの品種

個性はしっかり表現されていて更に通常のテロルデコより明るくフレッシュで飲みやすく、今までにな

い新しいワインが出来上がりました！エミリオとテオも大満足、それから毎年造っています！ 

 
Lezer2021  参考上代 3,000 円  在庫数 600 本 
レゼール 

68%Teroldego32％Lagrein コムーネ ディ メッツォロンバルド カンパッツィ、セッテペルゴーレにあ

る様々な区画の畑。沖積層、砂利、砂等の土壌のテロルデコ。セメント、アンフォラ、ステンレスの各

容器で一部、全房を使って発酵。春先にアッサンブラージュして 2 ヶ月間落ち着かせてから出荷。 
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長期マセラシオンでも超エレガントな白ワイン 
 

１４日間マセラシオン、アカシア樽熟成 

Manzoni Bianco "Fontanasanta" 2020   参考上代：3,800 円 

マンツォーニ・ビアンコ・フォンタナサンタ 

石灰分を多く含む粘土質の土壌がトレントの背後に広がる丘陵地、フォンタナサンタの特徴。マンツォーニ・ビアンコは 9月の終わり頃に完熟を

迎える。マンツォーニ・ビアンコはリースリング・レナーノと、ピノ・ビアンコの交配種。セメントタンクで発酵。2週間のマセラシオンで果皮からの成

分を抽出する。熟成はアカシアの樽で 12 ヶ月。 

 

アンフォラで２４０日間マセラシオン 

Nosiola "Fontanasanta" Anfora 2020  参考上代：5,400 円 

ノジオラ・フォンタナサンタ・アンフォラ 

ノジオラは昔、皮ごと発酵させるのが一般的だった。活力のある葡萄、ビオディナミ農法によって得られたエネルギー。これらが合わさった時、

アンフォラを使って長期間のマセラシオンが必要になったことに気が付いた。アンフォラで 8 ヶ月マセラシオン。果皮に含まれるタンニンに守ら

れながら、ゆっくりと葡萄のエキスを抽出し、ノジオラの表現力を最大限に引き出す。 

 

アンフォラで２４０日間マセラシオン 

Pinot Grigio "Fuoripista" Anfora 2019   参考上代：5,400 円 

ピノ・グリージョ・フォーリピスタ・アンフォラ 

フルーティーで平凡なピノ・グリージョがトレンティーノのピノ・グリージョと思われるのが嫌で造り始めたワイン。ビオディナミの友人の畑の葡萄を

遅摘みして、アンフォラで発酵。マセラシオンは 8 ヶ月。グリ品種の色素とタンニンを利用して酸化防止剤なしで醸造。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A7400
Lezer

レゼール
2021 赤 750 3,000 24時間マセラシオン 600 本 本

A6730
Teroldego "Foradori"

テロルデゴ・フォラドーリ
2020 赤 750 3,500 13の畑の葡萄 349 本 本

A6734
Teroldego "Sgarzon" Anfora

テロルデゴ・スガルツォン・アンフォラ
2020 赤 750 5,000 砂利 103 本 本

A5384
Teroldego "Sgarzon" Cilindrica

テロルデゴ・スガルツォン・シリンドリカ
2018 赤 750 5,900 シリンドリカ＝アンフォラ 20 本 本

A6735
Teroldego "Morei" Anfora

テロルデゴ・モレイ・アンフォラ
2020 赤 750 5,000 粘土 118 本 本

A5383
Teroldego "Morei" Cilindrica

テロルデゴ・モレイ・シリンドリカ
2018 赤 750 5,900 シリンドリカ＝アンフォラ 7 本 本

A4286
Teroldego "Granato"

テロルデゴ・グラナート
2017 赤 750 8,600

95P:Wines Critic

93P:WS
233 本 本

A6059
Manzoni Bianco "Fontanasanta"

マンツォーニ・ビアンコ・フォンタナサンタ
2020 白 750 3,800 アカシアの大樽 222 本 本

A6732
Nosiola "Fontanasanta" Anfora

ノジオラ・フォンタナサンタ・アンフォラ
2020 白 750 5,400 アンフォラ 172 本 本

A5382
Pinot Grigio "Fuoripista" Anfora

ピノ・グリージョ・フォーリピスタ・アンフォラ
2019 白 750 5,400 アンフォラ 146 本 本

入港数


