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Catherine et Pierre Breton 
カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン/ロワール 

 

安定感抜群！ 

人生なんて泡みたいなもの 
ディーブ・ブテイユの創設者 
ボジョレーのヴァンナチュールの発信源がマルセル・ラピエールだったと

したら、ロワールの発信源はカトリーヌ・エ・ピエール・ブルトンでした。奥さ

んのカトリーヌは今ではナチュラルワインサロンで最大規模にまで成長し

たディーブ・ブテイユの創設者でもあります。 

1985年にはブルグイユ協同組合を辞め、ピエールは自分でワインを造り

始めます。1990年には全ての畑にビオディナミを導入。これはロワール

で初めての事でした。1994年には、これもロワールで初めての SO2無

添加キュヴェを発売。近年では息子のピエールと娘のフランスがドメーヌ

に加わり、少しずつドメーヌが変わりつつあります。 

 

次世代はよりグルグルに 
次世代の兄弟が注力しているのが、より軽やかで、よりドリンカブルなワイ

ン。ブルグイユやシノンのクラシックなワインは残しつつ、よりグルグルで、

でもしっかり芯のあるワインを目指しています。ピエールの時代は、少しバ

ラツキがあって、それが面白さでもあったんですが、次世代の 2人は還

元もマメも嫌います。リリースする時に美味しい状態。それが彼等の理想

なんです。 

栽培は基本的に変わりませんが、変わったのが収穫のタイミング。温暖

化が騒がれていますが、逆に収穫は遅くなりました。収量制限を減らし、

葉の量を増やす事で植物としての生育を重視し、果実自体の生育は少

し遅れる傾向に。より健全な生育で遅い収穫に変化しています。 

醸造自体も大きく変わってはいません。野生酵母のみで問題なく醗酵で

きるように、選果をより厳しく行うようになり、収穫から醸造段階での亜硫

酸の完全無添加が実現されました。ボトリング時には赤ワインで 20mg/L

以下、白ワインで 40mg/L以下の亜硫酸が添加されますが、分析値で

は 10mg/L以下であったりと、かなり低い数値になっています。 

 
飲み心地最高！ 

シャンパーニュ方式！酸化防止剤無添加! 
Vouvray Brut "Elle est pas bulle, la vie?" 2019 

ヴーヴレイ・ブリュット・エレ・パ・ビュル・ラ・ヴィ?  

参考上代：4,000 円   入港数：120 本 

品種：シュナン・ブラン 

「ナチュラル」粘土とシレックスが混じる樹齢 40年、ヴルヌー・シュル・ブリンヌの畑のみを使用。

気温が低い早朝に収穫して冷たい状態の葡萄を収穫し、ソフトプレスして古バリックで 2 ヶ月間

発酵。その後、瓶詰めし、2次発酵（シャンパーニュ方式）。11 ヶ月間シュール・リー熟成。ノン・

ドサージュ。酸化防止剤無添加。Elle est pas bulle la vie? は「泡みたいに人生はじけちゃわ

ない？」なんていう意味でしょうか…。 

 

 
本 
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出航中止だから飲んじゃおう！ 

Bourgueil "Avis de Vin Fort"2020 
ブルグイユ・アヴィ・ド・ヴァン・フォール 品種：カベルネ・フラン 

参考上代：2,900 円   入港数：180 本 

「しけで船出禁止！」という名前のワイン。漁師達が船を出せないから飲むしかないね、と飲む

言い訳にしていた言葉「アヴィドヴァンフォール」。フランス人らしいですよね？除梗をせずにダイ

レクトプレス。野生酵母のみで発酵。マセラシオン数日のみでロゼのように軽く仕上げたワイン。ブ

ルトンを代表するワインで、このワインでブルトンは有名になっていきました。フランスのヴァンナチ

ュールのワインショップやレストランのトイレには必ずこのポスターが貼られていたものでした。 

 
 

元々はブルトン家のテーブルワイン 
Bourgueil Rose "La Ritournelle" 2022  

ブルグイユ・ロゼ・ラ・リトゥルネル  品種：カベルネ・フラン 

参考上代：3,500 円   入港数：240 本 

最高にナチュラルなロゼワインを目指した。早朝に収穫して低い温度の葡萄をステンレスタンク

で野生酵母のみで発酵。少しの残糖がある状態で澱引き、ボトリングしてしまい、少しだけ瓶内で

発酵を促し、0.5気圧程度の発泡がある状態で出荷。醸造中の SO2は無添加。ボトリング時に

極少量添加する。ブルグイユの畑の若い樹のフレンドリーで楽しい美味しさを伝える為に造った

キュヴェですが、元々は家族の為に造っていたものなんです。 

 
 

フルーツの喜びを味わうワイン！ 

Grolleau 2022 
グロロー    品種：グロロー 

参考上代：3,600 円   入港数：120 本 

100％グロロー種。トゥーレーヌにある樹齢 20年の畑。気温が低い早朝に収穫して冷たい状態

の葡萄をステンレスタンクに破砕せずに入れて二酸化炭素で満たして（マセラシオン・カルボニ

ック）発酵開始。3週間後に空気圧で優しくプレスして発酵を続ける。翌年 2月までステンレスタ

ンクで熟成。 

 
 

Epaule Jete 
エポーレ・ジュテ（重量挙げ）シリーズ 

お馴染みの画家「ミッシェル・トルメ」の絵をエチケットに採用したエポール・ジュテ・シリーズ 

毎年、最も軽く気軽に飲める状態のワインを選んでボトリングするので、いつでも美味しい！ 

エポーレ・ジュテは重量挙げを意味します。ワイングラスを重量挙げみたいにして飲んじゃいましょう！ 
 

"Epaule Jete" Vouvray Brut NV 参考上代：3,600 円  

エポーレ・ジュテ・ヴーヴレイ・ブリュット  入港本数：600 本 

     

"Epaule Jete" Vouvray Sec 2020 参考上代：3,600 円  
エポーレ・ジュテ・ヴーヴレイ・セック   入港本数：600 本 

 

"Epaule Jete" Bourgueil 2019  参考上代：3,600 円  
エポーレ・ジュテ・ブルグイユ   入港本数：600 本 

 

"Epaule Jete" Chinon 2020  参考上代：3,900 円  
エポーレ・ジュテ・シノン    入港本数：600 本 
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