
 

ご注文・セミナーお申込みは： import@terravert.co.jp 

 

 

 

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Philippe Pacalet 
フィリップ・パカレ来日マスタークラス 

 

月日： 12 月8 日（金） 

時間： 14：00～16：30（予定） 
  13:55 までにお集まり下さい※途中参加はできません 

 

場所： テラヴェール 
  東京都港区南青山 2-5-7バイオフィリアプレイス 1階 

  TEL: 03-5521-5181 
 

定員： 20 名様 

 

内容： フィリップ・パカレの最新ヴィンテージの試飲をしながら 

  フィリップ本人の解説をして頂きます。 

  後半は皆様の疑問点をフィリップに直接ご質問頂きな 

  がら、これからのフィリップ・パカレの方向性、理想を確 

  認していければと思います。 

 
 

≪参加条件≫ 
以下セットをご注文頂ける方をマスタークラスにご招待させて頂きます 

高額なワインの試飲となりますので、誠に申し訳ないのですが、事前に下記のセットを 1セット以上ご注文頂いたお客様のみご参加頂けます。

ご参加ご希望のお客様は以下のご注文フォーマットにご希望セット数、納品希望日、帳合酒販店名、納品場所等をご記入頂き、お申込みを

お願い致します。なお、定員に達し次第、締め切らせて頂きますので、ご了承下さい。 

 

Pommard 2019×4 本 Pommard 2020×4 本 Pommard 2021×4 本 

ポマール    ポマール    ポマール 

参考上代：16,000 円  参考上代：16,000 円  参考上代：16,000 円 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ポマール３ヴィンテージ各４本１セット（計１２本）ご注文数     セット 
ポマール 2019×4本、ポマール 2020×4本、ポマール 2021×4本の合計 12本 

ご注文は import@terravert.co.jp までお願いします！ 

 

 

 

納品希望日：      月      日 貴店名                         御担当者様                     

 
帳合酒販店                 マスタークラス参加者様氏名                            

 
 

2019 年は 2018 年同様に暑かった。日照量

が多く、乾燥した気候が葡萄の成長サイクル

を混乱させましたが、葡萄樹は気候に適応し、

非常に熟度の高い果実をつけました。ピノ・ノワ

ールの透明感のある透き通った綺麗な色調。

アロマは繊細で上品。そして、しっかりとした骨

格。完全に熟した質の高い酸を味わえるブル

ゴーニュらしい仕上がり。 

赤品種に関しては、種の熟度も良く、糖分の

濃密度も高かった。種の熟度、糖分、そして酸

味、この 3 つのバランスを考え、アロマ物質の

熟成度を最大に高めた状態で収穫時期を決

めました。2020 年は綺麗で輝く色合い、華や

かな香り。そして、しっかりとした味わいが特徴

です。 

霜の被害などにより収穫量は全体的に異常な

ほどに少なくなってしまいましたが、モストのア

ロマ成分は非常に充実していて、糖分と酸の

バランスは正にブルゴーニュワインの愛好家か

ら高く評価されるであろう理想的な状態。ブル

ゴーニュにとって、かなり古典的なヴィンテー

ジ。 
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