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貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

La Maison Romane Oroncio 
ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ/ブルゴーニュ 

 

ブルゴーニュ醸造家による 

ワイン愛好家のビール 
ワイン樽についた野生酵母を使用 
vière という言葉をご存じでしょうか？これは 20年ほど前にイタリアで生

まれた言葉で、仏語の"vin=ワイン"と"bière=ビール"を合わせた造語で

す。フランスではいま若い世代でビール消費量が増えており、クラフトビ

ールがブームとなっています。そんなこともあり、いま若手ワイン醸造家

の間でこの"vière"はビールの一種のスタイルとしてムーヴメントとなって

います。ただ、このラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ当主のオロンス・ド・ベレ

ール氏が造るビールは"vière"といった流行りの言葉では語れません！

ビールに使われるブドウは、ステンレスタンクで全房マセラシオン・カル

ボニックし、圧搾。発酵力を最大限に高めたブドウ果汁を得て、そこに

麦汁を加えます。ラ・メゾン・ロマネで醸造中のワインの樽についた野生

酵母を使用し、上面発酵。その後、樽で６～９カ月熟成し、瓶詰め、二

次発酵を行います。この過程からお分かりの通り、彼はブリュワーという

よりもむしろワインメーカーなのです。 

セカンドヴィンテージが日本初入港！ 
今回入港したのはブルゴーニュ品種のモストを使用した３種、そのほか

リンゴや春や秋のブルゴーニュの野草を使ったビールなど計６種。すべ

てのキュヴェは長期保存を前提に造られていますが、瓶詰後すぐに楽

しむことができます。「私たちの"ムース・ソヴァージュ"は、ビールというよ

りも自然派スパークリング・ワインの世界に近い。そして、ヴィンテージの

違いにも注目です。例えば、2020年は力強く色彩豊かで赤い果実のア

ロマがあり、2021年はブルゴーニュはとても涼しく、白い果実のアロマが

より強く感じられました。このヴィンテージによる影響のおかげで、ワイン

醸造家として自分の世界にいられます。」 

この”ムース・ソヴァージュ”はすでに 20か国ほどで飲まれていますが、

オロンスは業界のプロたちに新しい泡の提案の必要を感じています。 

「レストランメニューにおいて、ビールのリストよりもむしろクレマンや自然

派スパークリング・ワインとともにリストに並ぶことが適しています。」 

▼フランス各誌でも注目のナチュラル・ビール！！ 

 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A8852
Mousses Sauvages ”Cueillettes de Printemps”

ムース・ソバージュ・キュイエット・プランタン
2021 発泡酒 750 3,600 手摘みの春の野草 450 本 本

A8853
Mousses Sauvages ”Cueillettes d’Automne”

ムース・ソバージュ・キュイエット・ドトンヌ
2021 発泡酒 750 3,600 手摘みの秋の野草 450 本 本

A8854
Mousses Sauvages ”Pommes a Cidre”

ムース・ソバージュ・ポム・ア・シードル
2021 発泡酒 750 3,800 リンゴ果汁は一部MC 450 本 本

A8855
Mousses Sauvages ”Aligote”

ムース・ソバージュ・アリゴテ
2021 発泡酒 750 3,900 スキン・コンタクト 450 本 本

A8856
Mousses Sauvages ”Gamay”

ムース・ソバージュ・ガメイ
2021 発泡酒 750 3,900 一部マセラシオン・カルボニック 100 本 本

A8857
Mousses Sauvages ”Pinot Noir”

ムース・ソバージュ・ピノ・ノワール
2021 発泡酒 750 4,000 一部マセラシオン・カルボニック 350 本 本

A8858
Manoir du Bais Cidre Primeur

マヌワール・デュ・ベ・シードル・プリムール
2022 ｼｰﾄﾞﾙ 750 3,000 ノルマンディー産リンゴ 450 本 本

入港数
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手摘みの春の野草の苦み 

Mousses Sauvages ”Cueillettes de Printemps”2021 

ムース・ソバージュ・キュイエット・プランタン サイズ：750ml 

参考上代：3,600 円   入港数：450 本 
 

原材料：春のブルゴーニュの野草、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 
アルコール度数：5.5％  容量：750ml 

 

手摘みの秋の野草の湿った香 

Mousses Sauvages ”Cueillettes d’Automne”2021 
ムース・ソバージュ・キュイエット・ドトンヌ サイズ：750ml 

参考上代：3,600 円   入港数：450 本 
 

原材料：秋のブルゴーニュの野草、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 
アルコール度数：5.5％  容量：750ml 

 

ノルマンディーのフレッシュなリンゴで造ったプリムール 

Manoir du Bais Cidre Primeur2022 
マヌワール・デュ・ベ・シードル・プリムール サイズ：750ml 

参考上代：3,000 円   入港数：450 本 
 

原材料：2022/11/17に収穫されたフレッシュなリンゴの果汁、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 

アルコール度数：6.5%  容量：750ml 

 

マセラシオン・カルボニックのリンゴ果汁 

Mousses Sauvages ”Pommes a Cidre”2021 
ムース・ソバージュ・ポム・ア・シードル サイズ：750ml 

参考上代：3,800 円   入港数：450 本 
 

原材料：リンゴ果汁、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 
アルコール度数：6.5％  容量：750ml 

 

スキン・コンタクトのアリゴテ 

Mousses Sauvages ”Aligote”2021 
ムース・ソバージュ・アリゴテ  サイズ：750ml 

参考上代：3,900 円   入港数：450 本 
 

原材料：葡萄（アリゴテ）、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 

アルコール度数：7.5％  容量：750ml 
 

マセラシオン・カルボニックのガメイ 

Mousses Sauvages ”Gamay”2021 
ムース・ソバージュ・ガメイ  サイズ：750ml 

参考上代：3,900 円   入港数：100 本 
 

原材料：葡萄（ガメイ）、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 
アルコール度数：6.5％  容量：750ml 

 

マセラシオン・カルボニックのピノ・ノワール 

Mousses Sauvages ”Pinot Noir”2021 
ムース・ソバージュ・ピノ・ノワール  サイズ：750ml 

参考上代：4,000 円   入港数：350 本 
 

原材料：葡萄（ピノ・ノワール）、大麦麦芽、ホップ、野生酵母 

アルコール度数：7.0％  容量：750ml 
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