
 

ご注文は受注専用メールまでお願いします： t-order@terravert.co.jp 

 

 

 

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

 Antoniolo 
アントニオーロ/ガッティナーラ 

 

火山性土壌が 

２０１６の個性を高める 
モノポール「オッソ・サン・グラート」所有 
ガッティナーラには、大手トラヴァリーニ以外は農家的小規模ワイナリー

しかありません。その中で最も長い歴史を持ち、「オッソ・サン・グラート」

や「サン・フランチェスコ」等、ガッティナーラを代表する畑を所有するの

がアントニオーロです。 

特に「オッソ・サン・グラート」はガッティナーラ最高の畑と言われます。

しかも、標高 250～400m まで縦に所有しているので、上と下では気温

差が大きく、違った個性の葡萄が収穫できるのです。そしてそれぞれ分

けて発酵させ、個性の違うワインをアッサンブラージュすることで圧倒的

な複雑味を得ているのです。 

 

フィロキセラによる影響 
19世紀中頃まで、ガッティナーラはバローロやバルバレスコよりもはるか

に有名であり、栽培面積もずっと大きかったのです。それが 19世紀の

終わり、フィロキセラにより葡萄畑が激減しました。しかも皮肉なことに、

フィロキセラは他の地域よりも遅れてガッティナーラに到達したため、最

初はガッティナーラに巨万の富をもたらしました。フィロキセラがフランス

の葡萄畑を根絶していた頃、スパンナ(ネッビオーロ)の淡い色と香りが

ブルゴーニュに最も近いものだったため、フランスからバイヤーたちがガ

ッティナーラに大挙してワインを買いに来たのです。 

 

ガッティナーラの気候 
「私が幼い頃、祖父はワインを作るために常に部屋を暖房で温めて発

酵を誘発していました。寒くて発酵できなかったのです。70年代には気

温が 12.5度に達すると喜んでいました。今では、14°以下に保つのに

苦労する年もあります。最近はすでに気温が非常に高い状態で、6 月

のガッティナーラでは 30～32度は見たことがありません」 
 

火山岩土壌だからこそ 
元々、テロワールのポテンシャルではバローロ以上だったからこそ、古く

から葡萄栽培やワイン造りが行われ、ガッティナーラは栄えていたので

す。その理由は特殊な土壌。ランゲのとは違うアルカリ性土壌。ガッテ

ィナーラは、火山起源の土壌でネッビオーロが栽培される世界唯一の

ワイン生産地なのです。 

火山岩を含み PHが低く葡萄にとっては厳しい環境なだけに、栽培でき

る品種は限られました。その最適種がネッビオーロ。ワインは、バローロ

のようなふくよかさよりも、垂直性、伸びのあるシリアスなスタイル。火山

礫と火山遺跡は主にシリカ、鉄、マグネシウム、斑岩、花崗岩で構成さ

れており、これらすべての要素がワインのミネラル感を高めます。そして

火山ワインは、持続的で心地よい酸味も特徴。アルコール含有量が高

い場合でもこれらの特徴を備えています。 
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ネッビオーロ好きの為の２０１６ 
2015年が暑く乾燥していたのに対して 2016年は暑過ぎず乾燥もありませんでした。4～6月が涼しかったのと定期的に少しの雨があった

ので葡萄樹はストレスが少なく、自然とバランスをとったのです。気温はそれほど上がらず、8月まで強い暑さはありませんでした。ここ最近で

は珍しい涼しさをかんじさせる年でした。葡萄の生育サイクルはゆっくり進んだのです。6月、7月、8月の植物的生育の期間に水分ストレス

にさらされる事がなかったのは良かった。収穫時期も過度な暑さはなく、30度前後の理想的な気温で、夜間の冷え込みも強く理想的でした。

4月から 10月の気温は過去 20年の平均より少し低く、比較的冷涼な年と言えそうです。 
 
 

《新入港アイテム》 
93P：Wine Spectater 

Gattinara Riserva 2016   参考上代：6,200 円  入港数：360 本 
ガッティナーラ・リゼルヴァ 

樹齢 45～55 年の区画で南西から南向き斜面のアッサンブラージュ。モレーンと火山岩土壌が混ざっている。ステンレスタンクで野性酵母の

みで発酵。マセラシオンは 12～15 日間。温度管理なし。プレス後、１度澱引きをして、スラヴォニア大樽に移し変えてマロラクティック発酵。

30 ヶ月熟成。瓶詰め後、12 ヶ月熟成。 

 

火山由来の鉱物感とエレガントな果実 
Gattinara "San Francesco" Riserva 2016 参考上代：8,900 円  入港数：120 本 
ガッティナーラ・サン・フランチェスコ・リゼルヴァ 

南西向きの畑で日照量は最も多い畑。平均樹齢 55年。モレーンと火山岩土壌が混ざっている。セメントタンクで野性酵母のみで発酵。マセラ

シオンは 14～16 日間。温度管理なし。1 日 1 回ルモンタージュ。プレス後、１度澱引きをして、古いトノーで 12 ヶ月、その後大樽に移し変え

て 18 ヶ月熟成させる。瓶詰め後、12 ヶ月熟成。 

 

ガッティナーラ最高峰のモノポール 

Gattinara "Osso San Grato" Riserva 2016 参考上代：11,000 円 入港数：120 本 

ガッティナーラ・オッソ・サン・グラート・リゼルヴァ  
1960 年に植えられた真南を向く畑で標高 250～400m まで長く続く畑。よって色々な状態の葡萄を収穫することが可能。最も条件の良い畑。

セメントタンクで野性酵母のみで発酵。マセラシオンは 14～16 日間。温度管理なし。1 日 1 回ルモンタージュ。プレス後、１度澱引きをして、

スラヴォニア大樽に移し変えてマロラクティック発酵。30 ヶ月熟成。瓶詰め後、12 ヶ月熟成。 
 

《在庫一覧》 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A5029 2015 赤 750 5,900 モレーン、火山岩土壌 37 本 本

A6208 2016 赤 750 6,200 モレーン、火山岩土壌 300 本 本

A2665
Gattinara "Le Castelle"

ガッティナーラ・レ・カステッレ
2013 赤 750 7,200 95P:WS, 93P:WE 21 本 本

A6209
Gattinara "San Francesco" Riserva

ガッティナーラ・サン・フランチェスコ・リゼルヴァ
2016 赤 750 8,900 平均樹齢55年 120 本 本

A6210
Gattinara "Osso San Grato" Riserva

ガッティナーラ・オッソ・サン・グラート・リゼルヴァ
2016 赤 750 11,000 93P:WS 120 本 本

入港数

Gattinara Riserva

ガッティナーラ・リゼルヴァ
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