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 G.D.Vajra 
G.D.ヴァイラ/バローロ 

 

よき理解者の日本 
久し振りの日本 
コロナの影響で、しばらく日本に来れませんでしたが、ようやく皆さんにお

会いできて、とても嬉しく思っています。僕達はワインの造り手ですので、

美味しいワインを造る事が重要な仕事ではあるのですが、日本のように、

G.D.ヴァイラのワイン造りやバローロの特殊なテロワールを理解し、それ

を伝えてくれる酒販店やソムリエの皆様は、僕達のとても重要なパート

ナーであり、友人だと思っています。 

 

昔のドルチェットを再現 

ドルチェット・ダルバ・コステ・エ・フォッサーティ 2021は素晴らしい出来

となりました。父、アルドの心を一番に表現したワインと言えます。70年

代に入るとドルチェットは多産性のクローンに植え替えが進みました。多

産性で病気に強いクローンですが、父にとってはドルチェットの個性を無

くしてしまう事を意味しました。1978～1985年の間に、父は各造り手に

頼み込み、植え替えられる前のドルチェットの枝を集め、バローロの重

要なクリュであるレ・コステとフォッサーティに接ぎ木していきました。この

昔のドルチェットは背丈が低く、横にどっしりとしているので風に強い。固

い土地や寒さには弱いので、斜面下部や北斜面に不向き。コステやフ

ォッサーティのような優れた畑に植えなくては良い結果が得られません。

今のドルチェットと違い、葡萄が完熟すると、茎まで赤く色付くのが特徴

です。 

ドルチェットをバローロを造るように尊厳を持って扱うというのが、父の考

えなのです。それに相応しいのが昔のドルチェットなのです。収穫時期

は今のクローンとは全く違います。9月の最終週から 10月初旬頃に収

穫します。今のクローンは 8月末に収穫されますが、私達は他の造り手

がネッビオーロを収穫した後に、梗が赤くなっている部分（熟している）を

選んで収穫するのです。更に、醸造も他の造り手と大きく違います。今

の醸造とは違い、温度管理するのではなく、ある程度の温度範囲を持

って葡萄を好きに発酵をさせます。葡萄がしたいようにさせる事。葡萄

と酵母に個性を決めさせる事が大切なのです。 

 

２０１８ヴィンテージについて 

素晴らしく複雑なヴィンテージ。天候的には難しいヴィンテージだったの

ですが、悪い年ではないんです。5月は経験したことのないほどの豪雨

となり、3-4日間降り続きました。通常はベト病対策で雨が多い場合は

硫黄を撒きますが、雨で流されてしまい効果が半減してしまうので雨が

止むのを待つんです。ですが、あまりに長く雨と高湿度が続いたので父

は、雨の中で硫黄を撒く事を決断しました。これをしなかった造り手の畑

は大きなダメージを受けましたが、私達は救われました。タフな畑仕事

でしたが、1960年代に似たような経験があったおかげで、他よりも早く

対応ができたのが良かった。父の経験のお陰で助かりました。 

昔の経験があったからこそ 2018年も生き延びることができた。5月にき

ちんと対応できていない生産者にとっては良くない年ですが、ヴァイラに

とっては満足な年となったんです。2018年はパワフルではなく、テロワ

ールを表現しているワインと言えるでしょう。 

 

来日 
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フレイザ・キエ２０１８ 
フレイザは不幸な品種です。ネッビオーロの親戚のような品種で、ポテ

ンシャルも同じように高いのですが、天候に左右されやすく、病気にも

弱いので栽培効率が悪く、造り手達はその生産を止めてしまいました。

フレイザは屋根のないオープンカーのようなものです。雨風に強く影響

されますし、太陽が強過ぎでても良くありません。 

今では数少ない造り手だけがフレイザという品種を守り続けています。

葉の裏側に白い毛がふさふさと沢山生えています。冬に花が咲き、ネ

ッビオーロは葉の下に花を隠すが、フレイザの花は葉間から顔を出し太

陽を受けるんです。そこに葡萄が出来るので、葡萄が常に日光にさらさ

れている状態ですので天候の影響を強く受け、結果、品質は毎年安定

しない訳なんです。 

ネッビオーロに比べ、少しタンニンは荒く、リンゴ酸が強い（青りんごのよ

うな酸）のが特徴。ヴァイラは 1989年から、ネッビオーロ以上に遅摘み

するようにしていて、これにより品格を得ています。2004年にフレイザは

ネッビオーロの親戚だと正式に認定されましたが、父、アルドは 15年前

から体感していました。 

 

バローロ・コステ・ディ・ロゼ２０１８ 
コステ・ディ・ロゼは1300万年前は砂浜だった場所。その影響で非常に

細かい砂質を多く含む土壌です。モンフォルテ・ダルバを臨む東向き斜

面で、かなりの急斜面。前の所有者がヴァイラのドルチェットを飲んで、

その品質に驚き、信用してくれ、譲り受けた畑です。音楽で例えると「ビ

ートルズ」。軽やかで喜びを表現してくれます。春や夏前の涼やかな時

に飲みたくなるような美味しさ。フローラルで白桃のような香。硬くてスト

レートな硬質感がありながら、イチゴのようなニュアンスも特徴。 

 

バローロ・ブリッコ・デッレ・ヴォオーレ２０１８ 
バローロの山を登った最西端。ミクロクリマの特殊性と土壌の特殊性で

近年注目されています。マールに化石が多く混じり、多くの層が存在し

ます。バローロ村を代表する畑の1つで、ここに5区画所有しています。

元々は海底だったので微小な砂質に粘土が混じり合います。日照量は

多いのですが、標高が高く、夕日をあまり浴びないので、夜は冷涼で葡

萄は冷やされます。陰影のはっきりしたストラクチャーに優れたワイン。

個性的です。音楽で例えると「ピンク・フロイド」ですね。 

 

バローロ・ラヴェラ２０１８ 
ブリッコ・デッレ・ヴォオーレの真南に位置していて標高 350-380m と少

し低い位置にあります。少しブリッコ・デッレ・ヴォオーレと似ているが、マ

ール層の間に酸化鉄が豊富なので粘土が参加した赤い層を含んでい

ます。地形の構造上、ラヴェラに届く風は夜も温かく、比較的温かい空

気に包まれている畑なので収穫は少し早めですし、ワイン自体も柔らか

さを感じさせます。一番早く美味しい状態になってくれるし、色々なタイ

プの料理に合わせやすい重宝するワイン。音楽で例えると「ヘヴィ・ロッ

ク」ですね。 

 

果皮を刺激しない 

醸造面での大きな変化はサマージュ・ド・キャップの採用です。醗酵時

に果皮が浮かび上がるので、その果皮を以前はルモンタージュやパン

チングダウンでモストに沈める作業が必要でした。この際に、果皮を刺

激し、少し粗めのタンニンが抽出されていたのです。近年は気温が高い

影響で果皮が柔らかいので、更に抽出しやすくなってしまいますので、

果皮を木製の網のようなもので常に沈めておき、果皮を動かさないよう

に変更しました。果皮は発酵によるガスで優しく刺激されるだけで、優し

く薄い抽出により、暑くても繊細さを失わないのです。 
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各ワインの収穫日等詳細情報 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ひいお爺ちゃんのネッビオーロ 

クレア・イルンガ・チ２０２２ 
1606年、当時ピエモンテを支配していたサヴォイア家のジャン・バティ

スタ・クローチェが当時のネッビオーロについて書き残しています。今で

こそ、高級ワイン品種ですが、当時は軽くクリスピーな日常酒を造ってい

ました。偉大なワインを造る為ではなく、ピエモンテというテロワールで育

てやすい品種だったのです。 

アルド・ヴァイラは、先人達のワイン造りに敬意を表し、ネッビオーロの原

点とも言える当時のワイン造りを再現します。行き過ぎた現代醸造に警

笛を鳴らすかのように。毎年、少量だけ造られ、主に地元で消費されて

きた「クラレ.J.C」がそれです。 

 

先人への敬意を表したワイン 

バルベーラ・フレイザ２０２１ 
これもアルドが先人のワイン造りに敬意を表して造っているワインで、

元々は自分達家族で飲み、バローロの歴史を忘れないようにする為の

ワインでした。畑はバローロ村の西、ベルジェラとヴェルニエ村にある畑

の南斜面、標高は 390m。主にシルトや粘土で構成される泥灰質土壌

の「マルネ・ディ・サンタガタ・フォッシリ」と呼ばれる土壌。バローロ村の

典型的土壌です。 

55％バルベーラ、45％がフレイザの混植畑で、ひいお爺ちゃんのやり

方と同じく、一緒に収穫して一緒に発酵。全て野生酵母のみ。その後、

昔は大樽での熟成だったが、大樽を満たすほどの量が無いので古い小

樽に入れて 18 ヶ月熟成。1960年代のワイン造りの再現です。 

ワインはバルベーラの果実のたっぷり感にフレイザのシリアスなタンニン

や強い酸の垂直性が背骨になって引き締めている印象。ワインを長持

ちさせるという実務的な観点でも、味わいの観点でも理に適っているん

です！これこそ、僕達が忘れていたピエモンテなのかもしれません…。 

限定180本 

限定120本 
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Luigi Baudana 
ルイジ・バウダーナ 

 

バローロ村の軽く、年代の若い土壌を活かした繊細で華やかなバローロで人気のヴァイラ家がセッラルンガに進出したニュースはバローロの造り

手の間でも大きな驚きでした。『高齢で跡継ぎがいなかったルイジ・バウダーナの畑とカンティーナを引き継ぎ、セッラルンガでのワイン造りを開

始。ヴァイラ流のセッラルンガの解釈が感じられるはず』畑はエリオ・アルターレ、ジャコモ・コンテルノも所有し、近年注目を集める「チェレッタ」。

そしてチェレッタの西隣で代名詞的存在「バウダーナ」を含めて 2.6ha。『バローロで最も小さな造り手の1つだったルイジ。バウダーナ。2009年

にヴァイラに引き継がれたが、敬意を表しカンティーナ名を残している』バウダーナはセッラルンガでもサンタガタ・フォッシーリ（シルト、粘土）比

率が高い土壌。比較的若い土壌なので軽やかでバランスに優れた柔らかい質感のワインを産みます。『チェレッタはフォルマッチオーニ・ディ・

リクイオ（圧縮されたマール）土壌で非常に古い年代層。ワインは、より力強く、鉄っぽく凝縮されている』 
 

       Barolo "Baudana" 2018 

バローロ・バウダーナ 

参考上代：12,000 円 入港数：120 本 

95P:RP, 93P:Vinous, 5Grappoli 

バウダーナの畑はセッラルンガに位置し樹齢は約50年。収

穫は 10月第 3週から始める。発酵はすぐに始まり 30日ほ

ど続く。ほとんどの果汁はオークの大樽で発酵をマセレーシ

ョンは 10日ほど優しくバトナージュ、ルモンタージュを行う。

その後スラヴォニアのオーク樽で約 32 ヶ月間熟成。 

 
 
 
 
 
 

Barolo "Cerretta" 2018 
バローロ・チェレッタ 

参考上代：12,000 円 入港数：120 本 

96P:RP, 93P:Vinous, 3Bicchieri 

バウダーナの反対側の畑、セッラルンガの東側斜面に位置

する畑でローム質で、粘土と砂質と石灰質の土壌です。通

常は 10月の 3週目から収穫が始まり発酵は大樽で 35～

40日間続きます。Capello sommerso でマセレーションは

一週間程行います。その後スラヴォニア産の大樽で 32か

月間熟成させる。 

 
 
 
 
 

 

Barolo "Serralunga d'Alba" 2018 
バローロ・セッラルンガ・ダルバ 

参考上代：8,000 円 入港数：120 本 

94P:WS, 94P:WF, 93PVinous 

チェレッタとコスタベッラの葡萄。10月の 2週または 3週目

に収穫する。発酵は通常 25日間続きその後スラヴォニア

産の中容量のオーク樽で約 30 ヵ月間熟成させる。 
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G.D.Vajra 
G.D.ヴァイラ在庫状況 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A6884
Barolo "Albe"

バローロ・アルベ
2018 赤 750 6,400 92P:JS 375 本 本

A7257
Barolo "Ravera"

バローロ・ラヴェラ
2018 赤 750 10,000 95P:Vinous 14 本 本

A7258
Barolo "Coste di Rose"

バローロ・コステ・ディ・ロゼ
2018 赤 750 10,000 92P:Vinous 47 本 本

A7259
Barolo "Bricco delle Viole"

バローロ・ブリッコ・デッレ・ヴィオーレ
2018 赤 750 12,000 93P:Vinous 65 本 本

A9243
Langhe Nebbiolo

ランゲ・ネッビオーロ
2022 赤 750 3,900 400 本 本

A8562
Langhe Nebbiolo "Clare JC"

ランゲ・ネッビオーロ・クレア・イルンガ・チ
2022 赤 750 3,200 ネッビオーロの歴史的スタイル 0 本 本

A7262
Langhe Freisa "Kye"

ランゲ・フレイザ・キエ
2018 赤 750 5,400 93P:Vinous 18 本 本

A8018
Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ
2021 赤 750 3,900 165 本 本

A6847
Barbera d'Alba Superiore

バルベーラ・ダルバ・スペリオーレ
2020 赤 750 5,200 93P:Vinous 89 本 本

A9543
Barbera Freisa

バルベーラ・フレイザ
2021 赤 750 3,800 曾祖母のレシピ 0 本 本

A6845
Dolcetto d'Alba

ドルチェット・ダルバ
2020 赤 750 2,600 樹齢25～30年 520 本 本

A8020
Dolcetto d'Alba "Coste & Fossati"

ドルチェット・ダルバ・コステ・エ・フォッサーティ
2021 赤 750 3,700 128 本 本

A9544
Langhe Rosso

ランゲ・ロッソ
2022 赤 750 2,700 780 本 本

A9245
Langhe Bianco Riesling

ランゲ・ビアンコ・リースリング
2022 白 750 5,300 79 本 本

A8563
Rosabella

ロザベッラ
2022 ロゼ 750 2,900 若樹 94 本 本

A7268
Extra Brut Rosato "N.S. della Neve"

エクストラ・ブリュット・ロザート・ノストラ・シニョーラ・デッラ・ネヴェ
N.V 泡ロゼ 750 4,200 90P:Extra Wine 105 本 本

入港数

 
 
 
 

Luigi Baudana (G.D.Vajra) 
ルイジ・バウダーナ在庫状況 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A7266
Barolo "Serralunga d'Alba"

バローロ・セッラルンガ・ダルバ
2018 赤 750 8,000

91P:Vinous

チェレッタとコスタベッラ
130 本 本

A7264
Barolo "Baudana"

バローロ・バウダーナ
2018 赤 750 12,000

95P:RP,

5Grappoli
136 本 本

A7265
Barolo "Cerretta"

バローロ・チェレッタ
2018 赤 750 12,000

96P:RP,

3Bicchieri
133 本 本

A8564
Langhe Bianco "Dragon"

ランゲ・ビアンコ・ドラゴン
2022 白 750 2,900 MFLなし 415 本 本

入港数
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