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帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

La Stoppa 
ラ・ストッパ/エミリア・ロマーニャ 

 

華やかな２０２０  
マセラシオンでも重くないアジェーノ！ 
いまやオレンジ・ワインとしてひとつのジャンルを確立している長期マセラ

シオンの白ワイン。当時、フリウリでこのスタイルが流行し始めていた頃、

ほとんどのワインが酸化的で品種個性を感じにくかったのに対して、アジ

ェーノは違いました。 

他の造り手と同じように濃い色調であるにも関わらず、香りも味わいも健

全で酸化的でなく、スルスル飲めてしまう魅力に溢れていたのです。マ

ルヴァジアの花のようなアロマティックでエキゾチックな香りから始まり、

口中では紅茶のように甘く優雅。少しの還元とタンニンで口中でもだら

ける事なく、爽やかに甘い…。こんなバランス感覚は、このワイン以外に

無かったんです。いや、今でも無いんです！ 

 

柔らかく華やかな当たり年２０２０ 
6月は平均気温が例年を上回ったものの、その後は冷涼な日が続き、

アルコール度数は 12.5％と例年よりも低くなりました。アジェーノのあの

魅力たっぷりな芳香はそのままに、口当たりは柔らかい仕上がり。また、

昨年リリースの 2018年はマルヴァジア・ディ・カンディア・アロマティカ

100%でしたが、今年は例年と同じくマルヴァジアとオルトゥーゴのブレン

ドでリリース。 

 

『4、5月は晴天が多く、降水量も理想的だったが気温は大きく変動し

た（上旬は最高気温 8℃、下旬は最高気温 23℃）。6月はかなり雨が

多く、気温は平均を上回った。7月の雨はやや少なく、最初の 4日間

に集中して42mm降っただけであった。収穫は例年通り8月後半に始

まり、非常に暑い日と降雨量の多い日が交互に訪れた。全体的には

非常に良い年だった。開花時期の高温以外は乾燥はしておらず、涼し

い日が続いたので繊細で華やかなスタイルになった。重さがなく、早め

に楽しめるはず』/当主エレナ 

 

ある程度の収量もあったので、日本への割当数も少しだけ増えて

1,200本を確保できました。今回は予約受注ではなく、通常通り出荷さ

せて頂きます。 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A7763
Trebbiolo Rosso

トレッビオロ・ロッソ
2021 赤 750 3,000 伝統的アッサンブラージュ OK 本

A4687
Emilia Barbera

エミリア・バルベーラ
2010 赤 750 4,600 平均樹齢40年 305 本 本

A5145
Emilia Barbera "Camporomano"

エミリア・バルベーラ・カンポロマーノ
2011 赤 750 4,600 粘土質 332 本 本

A5687
Emilia Rosso "Macchiona" 10anni dopo

エミリア・ロッソ・マッキオーナ・ディエチアンニドーポ
2002 赤 750 8,400 10年後に再リリース 233 本 本

A8022
Emilia Rosso "Macchiona"

エミリア・ロッソ・マッキオーナ
2006 赤 750 6,900 10年後に再リリース 227 本 本

A4686
Emilia Rosso "Macchiona"

エミリア・ロッソ・マッキオーナ
2010 赤 750 5,600 マッキオーナは農家の名前 730 本 本

A7764
Emilia Rosso "Riostoppa"

エミリア・ロッソ・リオストッパ
2017 赤 750 5,400 小川の名前 328 本 本

A9027
Bianco "Ageno"

ビアンコ・アジェーノ
2020 白 750 6,200 長期マセラシオン（密閉） 1,200 本 本

入港数
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