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Zidarich 
ヅィダリッヒ/フリウリ・ヴェネツィア・ジュリア 

最良年２０１６ 

５年熟成でようやくリリース 
最良年 06，09，15，16年のみ 
カルソ地区はスロヴェニアの山とアドリア海に挟まれており、薄い赤土の

下にはスロヴェニアの山に続く岩盤が地下に 10m 以上も続いています。

この岩盤の下にはスロヴェニアの山に降った雨が海に流れ込む水路が

あります。この水は岩盤のミネラルが溶け込んでいて、この水を吸い上

げたヴィトフスカは独特のミネラル感、硬質感を持つのです。この特殊

な環境で育つヴィトフスカの特徴を最大限表現した白ワインを造りたいと

始めたのがヴィトフスカ・コレクション。最良年にだけ造る事を決め、最初

のヴィンテージは 2006年。その後 2009、2015と今回日本に初めて入

港した 2016年の 4 ヴィンテージのみが造られています。 

 

大樽４年、瓶内１年、計５年熟成 
カルソの表現なので、持っている全ての畑の葡萄を使用しています。通

常のヴィトフスカと同じタイミングで収穫し。大樽とセメントタンクの併用で

開放発酵。マセレーションは 4週間。その後スラヴォニア産オーク樽に

移しマロラクティック発酵。そのまま4年間大樽で熟成してからボトリング。

更にその後、ボトル熟成 1年を経てリリース！5年熟成されるという事と

ヴィトフスカのVをとってヴィトフスカ・コレクションVと表記されています。 

岩盤で造るカメンは石をなめているかの様な硬質感ですが、このワイン

はオーク樽で長期熟成させ、カルソの鉄っぽさ、ミネラル感、塩味にそ

れらが熟成した事で得る複雑さが長い余韻に感じられます。ヴィトフス

カ最良のワインである事は間違いありません。 

 

前日抜栓を推奨 

今回この案内を作成するにあたり、改めてベンジャミンにヴィトフスカ・コ

レクションのインタビューをした所、何度も「前日に抜栓してね！」とアド

バイスがありました。長期熟成をした事で岩盤を舐めているかのような

硬さよりもそのミネラルがほぐれた旨味を強く感じる事が出来、余韻の

長さ、複雑さが顕著に表れていますが、それでも抜栓直後は固い印象

なので、出来れば前日抜栓をしてください！ 

 
 

 
  

Vitovska "Collection" 2016   参考上代：15,000 円 入港数：120 本 

ヴィトフスカ 

グレラとマルヴァジアの自然交配種がヴィトフスカ。仕立はアルベレッロ主体で 8,000本以上/haの密植。 

通常のヴィトフスカと同じタイミングで収穫。大樽とセメントタンクの併用で開放発酵。マセラシオンは約 1か月。温度管理なし。

その後、スラヴォニア産のオーク樽に移してマロラクティック発酵。そのまま 48 ヶ月間熟成してからボトリング。瓶熟成 12 ヶ

月。5年間の熟成を経てリリース。カルソの土着品種であるヴィトフスカで偉大なワインを造りたいと始めたキュヴェ。初ヴィンテ

ージは 2006年、その後 2009.2015.2016の 4 ヴィンテージのみ。カルソ地方の典型的な白ワインで、強いミネラルの風味と

見事な酸味と熟成感があります。その要因としては、何よりも素晴らしいヴィンテージであったこと、畑が海に面していること、石

灰岩と赤土からなる典型的なカルソ土壌で、かなりの量の鉄分を含んでいることによります。 

 

５年熟成で感じるヴィトフスカのポテンシャル 
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２０２０はバランスの年 

2020年は、極端な降雨や長い乾燥。夏の暑過ぎる太陽や春の低すぎ

る気温などの難しい状況が無く、年間を通してマイルドで平均的な気候

の年となりました。 

6月に少し雨が多く降り、その後収穫までほぼ定期的に雨が降ってお陰

で葡萄の水分ストレスもなく、順調に生育。7月、8月は少し乾燥し、少

し暑かったのですが、その前に降っていた雨のおかげで、葡萄樹は乾

燥にも対応する事が出来たのです。 

2020年はカルソにとって素晴らしい年と言えます。2019年は香が抜栓

直後から開いています。2020年は香より、果実の甘味、酸味、ミネラ

ルのバランスが取れています。 

 

≪マルヴァジアは高貴品種≫ 
香の年２０１９！ 

Malvasia 2019     参考上代：5,200 円  在庫：176 本 

マルヴァジア 

ギリシャからイストリアに伝わったマルヴァジアは石灰土壌との相性が良く、カルソでは毎年良い結果を出している。年産 4000本のみ。大樽と

セメントタンクの併用で開放発酵。マセラシオンは約 14日間。温度管理なし。その後、スラヴォニア大樽に移してマロラクティック発酵。そのま

ま 24 ヶ月間熟成してからボトリング。瓶熟成 12 ヶ月。 
 

樹齢４５年を超す区画 
Malvasia "Lehte"2020    参考上代：10,000 円 在庫：90 本 

マルヴァジア・レーテ 

樹齢 45年を超す区画のマルヴァジアが毎年他とは違う個性を持っている事に気付き、別々に醗酵させる事にした。収穫も普通の区画よりも

遅くし、長いマセラシオンをして熟成も長めにしている。ヴィトフスカ以上にカルソのミネラルや気品のようなものを感じさせてくれる品種がマルヴ

ァジア。より引き締まっていて、より垂直性がある。余韻は恐ろしく長い。カルソでしか味わえない個性。 
 
 
 

≪カルソの伝統はブレンド≫ 
ヴィトフスカの香、ソーヴィニヨンの清涼感、マルヴァジアの背骨 

Prulke 2019     参考上代：5,200 円  在庫：228 本 

プルルケ 

60％ソーヴィニヨン・ブラン、20％ヴィトフスカ、20％マルヴァジア。年産 4000本のみ。品種毎に分けて、大樽とセメントタンクの併用で開放発

酵。マセラシオンは約 14日間。温度管理なし。その後、スラヴォニア大樽に移してマロラクティック発酵。そのまま 24ヶ月間熟成してからボトリ

ング。瓶熟成 12 ヶ月。 

 

≪在庫一覧≫ 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A9103
Vitovska

ヴィトフスカ
2020 白 750 5,600 719 本 本

A9104
Vitovska "Kamen"

ヴィトフスカ・カメン
2020 白 750 9,800 岩盤の発酵槽 149 本 本

A9110
Vitovska "Collection"

ヴィトフスカ・コレクション　（箱）
2016 白 750 15,000 最良年のみ6年熟成 118 本 本

A7983
Malvasia

マルヴァジア
2019 白 750 5,200 石灰土壌との相性が良い品種 176 本 本

A7984
Malvasia "Lehte"

マルヴァジア・レーテ
2019 白 750 9,600 単一畑樹齢45年 56 本 本

A9106
Malvasia "Lehte"

マルヴァジア・レーテ
2020 白 750 10,000 90 本 本

A7985
Prulke

プルルケ
2019 白 750 5,200 伝統的アッサンブラージュ 228 本 本

A4957
Terrano

テラーノ
2017 赤 750 4,800 30日間マセレーション 295 本 本

691U2
Ruje

ルイエ
2010 赤 750 9,000 30日間マセレーション 16 本 本

入港数

 

mailto:t-order@terravert.co.jp

