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最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Graci 
グラーチ/エトナ・シチリア 

 

標高１０００ｍ樹齢１００年 
1ha12万ユーロ超え 
エトナが評価される理由として、高い標高と数万年前にも遡る頻繁な噴

火による特異性のある複雑な土壌があります。また 20～25度にも達す

る寒暖差もエトナならでは。これらの条件が揃うことで、なんと 133 もの

クリュが存在しています。今や 1ヘクタールの畑の価格は 12万 5,000

ユーロから 15万ユーロの間で変動する人気産地となりました。 

 

フランク・コーネリッセンとグラーチ 
フランク・コーネリッセンとジローラモ・ルッソのジュゼッペ、アルベルト・グ

ラーチ。この 3人はワイン造りを始めたタイミングが一緒だったので一緒

に勉強しながらワイン造りを始めました。それだけに今でも非常に仲が

良く、ヴィニタリーのブースも 3人共同のブースなんです。 

自然なアプローチから始まり、今やグランヴァン的な緻密なワインを造る

フランクと完璧で健全なワインを追い求めるジュゼッペ。グラーチは今イ

タリアで最も注目を集める産地と言っても過言ではないエトナの北側斜

面「パッソピシャーロ」地区に所有。ブルゴーニュのように軽やかでエレ

ガント、伸びのある繊細なタイプのエトナ。しかし、醸造はとてもクラシッ

ク！セメントタンクで長い期間をかけて発酵、その後は大樽で熟成させ

ます。 

 

標高１０００ｍ、プレ・フィロキセラ 
このバルバベッキ畑は、フランク・コーネリッセンとグラーチのみが所有

する貴重な畑。フランク・コーネリッセンは「マグマ」ですね！ 標高

1000ｍとフィロキセラも届かない区画。なので、ほとんどの樹が自根。

標高が高いので、湿気もウィルスも少ない病気知らずの畑。農薬は完

全に一切使用なし、ボルドー液も必要なし！そこで葡萄はゆっくりと長い

時間をかけて完熟していきます。収穫できるのはなんと 11月。また、樹

齢の高さも相当なもの。「バルバベッキ」の畑では樹齢 100年を超えま

す。収量は自然と減り 1本の樹からはわずか 3～4房しか収穫出来ま

せんが、高樹齢だからこそ土地の個性がしっかりと葡萄に反映されるん

です。辺鄙過ぎて機械なんてもちろん入れないので、全て手作業。時

間と手間暇をかけてようやく出来たワイン。これぞ奇跡のワインですね。

価格以上の価値と魅力を感じます！生産量も少なく、ようやく少しだけ

分けてもらえた貴重なバルバベッキ！！お見逃しなく！ 

 
    

限定２４本！ 

フランク・コーネリッセンはマグマ、グラーチはバルバベッキ 
Barbabecchi "Quota 1000" 2019  参考上代：25,000 円  

バルバベッキ・クォタ・ミッレ 

97％ネレッロ・マスカレーゼ、3％ネレッロ・カプッチョの混植畑で全てプレ・フィロキセラ。エトナ北斜面の最上部。 

カスティリオーネ・シチリアの標高 1,000mにある黒色火山岩土壌の畑。最も遅い収穫で 10月の末。発酵はセメン

トタンクで野性酵母のみで行われ、25日間の長期マセラシオン。マロラクティックから大樽に移し、その後 24 ヶ月

間熟成。 
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北エトナのミネラルを味わう   90 P:Vinous 

Etna Bianco 2021    参考上代：3,900 円 

エトナ・ビアンコ   白ワイン  在庫本数：600 本 

70％カリカンテ、30％カタラット。パッソピッシャーロ村。エトナの北斜面、アルクリアとパッソピッシャーロに位置する標高

600～660mの畑でカリカンテが 1.5ha、カタラットが 1ha。鉄分、窒素が豊富な土壌で葡萄はゆっくり熟す。収穫は 10

月末、発酵は野性酵母のみでステンレスタンクで行い、そのまま 6 ヶ月熟成。 

 
３ビッケーリ他、最高評価！   94P:Vinous, 3Bicchiere 

Etna Bianco "Arcuria" 2018   参考上代：7,300 円 

エトナ・ビアンコ・アルクリア  白ワイン  在庫本数：50 本 

100％カリカンテ。黒色火山岩が風化した土壌でミネラルが強く、水はけが特に良い。収穫は 10月末まで待って行わ

れ、発酵はセメントタンクと大樽の併用で野性酵母のみで行われる。その後、移し変えて澱と共に 50％コンクリート、

50％大樽で 12 ヶ月熟成。カリカアンテは酸素に触れ合うことで複雑味を得ることができる品種。 

 
色素が薄くても旨味は濃い！   92P:Vinous 

Etna Roato 2020    参考上代：3,400 円 

エトナ・ロザート   ロゼワイン  在庫本数：231 本 

100％ネレッロ・マスカレーゼだが野生種の白品種も混植された伝統的畑で標高は 700m。黒色火山岩が風化した土

壌でミネラルが強く、水はけが特に良い。早めに収穫し、酸度とフレッシュさを残している。3時間程度マセラシオンして

圧搾。セメントタンクで発酵、6 ヶ月間そのまま熟成してボトリング。 

 
北エトナらしく繊細でネッビオーロのよう  93P:James Suckling 

Etna Rosso 2021    参考上代：4,200 円 

エトナ・ロッソ   赤ワイン  在庫本数：600 本 

100％ネレッロ・マスカレーゼ。パッソピッシャーロとカスティリオーネ・ディ・シチリアに位置する。火山に由来する暗褐色

の土壌が主体。一部は砂質で、石灰質は少なく、鉄分や窒素が豊富な土壌。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで

行われ、25日間の長期マセラシオン。マロラクティックから大樽に移し、その後 24 ヶ月間熟成。 

 
５グラッポリ他、最高評価！   93P:James Suckling 

Etna Rosso "Arcuria" 2019   参考上代：7,600 円 

エトナ・ロッソ・アルクリア  赤ワイン  在庫本数：82 本 

100％ネレッロ・マスカレーゼだが野生種の白品種も混植された伝統的畑で標高は 700m。黒色火山岩が風化した土

壌でミネラルが強く、水はけが特に良い。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行われ、25～90日間の長期マセラシ

オン。マロラクティックから大樽に移し、その後 24 ヶ月間熟成。 

 
樹齢８０年の旨味    93P:RP 

Etna Rosso "Feudo di Mezzo" 2018   参考上代：7,400 円 

エトナ・ロッソ・フェウド・ディ・メッツォ  赤ワイン  在庫本数：52 本 

100％ネレッロ・マスカレーゼ。カスティリオーネ・ディ・シチリアに位置する。火山に由来する暗褐色の土壌が主体で粘

土が混じる。石灰質は少なく、鉄分や窒素が豊富な土壌。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行われ、25日間の

長期マセラシオン。マロラクティックから大樽に移し、その後 24 ヶ月間熟成。 

 
アルクリアの中の最高区画   96P:Falstaff 

Etna Rosso "Arcuria Sopra Il Pozzo" 2017 参考上代：22,000 円 

エトナ・ロッソ・アルクリア・ソプラ・イル・ポッツォ 赤ワイン  在庫本数：31 本 

"アルクリア・ソフラ・イル・ポッツォ”はアルクリア畑の特別な 1区画。この区画だけ石と粗砂が交互に連続しているリフサ

という大変珍しい土壌。収穫はエトナでも最も遅い 10月末。野生酵母のみで発酵。マセラシオンは他のキュヴェよりも

長く約 60日（年による）。大樽で 18 ヶ月間熟成後、12 ヶ月間の瓶内熟成。 
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標高が高過ぎてエトナ・ロッソを名乗れない 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A8499
Etna Bianco

エトナ・ビアンコ
2021 白 750 3,900 600 本 本

A6615
Etna Rosato

エトナ・ロザート
2020 ロゼ 750 3,400 92P:Vinous 231 本 本

A9678
Etna Rosso

エトナ・ロッソ
2021 赤 750 4,200 600 本 本

A5264
Etna Bianco "Arcuria"

エトナ・ビアンコ・アルクリア
2018 白 750 7,300

3Bicchiere:GR

94P:Vinous
50 本 本

A5265
Etna Rosso "Feudo di Mezzo"

エトナ・ロッソ・フェウド・ディ・メッツォ
2018 赤 750 7,400

5Grappoli:Bibenda

93P:RP
52 本 本

A6619
Etna Rosso "Arcuria"

エトナ・ロッソ・アルクリア
2019 赤 750 7,600

5Grappoli:Bibenda

93P:JS
82 本 本

A4295
Etna Rosso "Arcuria Sopra Il Pozzo"

エトナ・ロッソ・アルクリア・ソプラ・イル・ポッツォ
2015 赤 750 21,000 リフサ土壌 31 本 本

A9737
Barbabecchi "Quota 1000"

バルバベッキ・クォタ・ミッレ
2019 赤 750 25,000 プレ・フィロキセラ 24 本 本

入港数

 
 

火山岩＋粘土質のリッチさ 

エトナ・ロッソ 

フェウド・ディ・メッツォ 
カスティリオーネ・ディ・シチリアに位置する。

土壌は火山に由来する暗褐色で粘土が混

じる。石灰質は少なく、鉄分や窒素が豊富。

非常に粘土質の比率が高い土壌で、きめが

細かい。 

発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行わ

れ、25日間の長期マセラシオン。マロラクテ

ィックから大樽に移し、その後 24 ヶ月間熟

成。より華やかさを感じる味わい。酸もタン

ニンもはっきり持っている。 

火山岩＋砂の繊細さ 

エトナ・ロッソ 

アルクリア・ソプラ・イル・ポッツォ 
アルクリアの土壌調査により、一番南の急斜

面に「リフサ」と呼ばれる特殊な土壌が発見

されました。黒色火山岩が主体ですが、この

区画だけ地下部分が石と粗砂が交互に連

続していて違う土壌ということが判明。 

実はアルベルト、以前からこの区画の葡萄

が異質だったので別に醸造し、後でブレンド

していました。ワインは明らかにアルクリアの

他の区画とは異なります。色素が薄く透明

感があり、果実ではない力強さや旨味、繊

細な余韻が圧倒的に長い。 

バルバベッキ・クォタ・ミッレ 
樹齢 100年以上、標高 1,000m以上のプレ・フィロキセラ畑。 

親友フランク・コーネリッセンと共同購入した畑。フランクはマグマという名前でワインをリリースしていますが、グラーチは畑の個性を伝える為

に畑名をワイン名にしている。97％ネレッロ・マスカレーゼ、3％ネレッロ・カプッチョの混植畑で全てプレ・フィロキセラ。エトナ北斜面、カスティ

リオーネ・シチリアの標高 1,000m にある黒色火山岩土壌の畑。最も遅い収穫で 10 月の末。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行わ

れ、25日間の長期マセラシオン。 
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