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造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Manlio Manganaro 
マンリオ・マンガナーロ/マルサラ 

 

限定入荷、グレイラベル2021 

完熟した凝縮グリッロ 
ナチュラルワイン専門店のパイオニア 
イタリアではまだそんなにナチュラルワインが注目されていなかった

2011年、マンリオはイタリア国内で初めてナチュラルワイン専門店「エノ

テカ・インフェルノ」をロンバルディアのパヴィアにオープン。当時大きな

話題となりました。各地の造り手を訪問しながらワインを仕入れ、自分が

理解し、納得したワインだけをショップとオンラインで販売していました。

現在はキッチンを併設し、レストランとして営業。予約が取れない大人

気店として有名です。 

 

アントニオ・バラッコ 
マンリオの奥さんがシチリア出身だったこともあり、仕事でもシチリアに通

う頻度が増え、マルサラでアントニオ・バラッコと出会い意気投合。マル

サラでナチュラルワインを造る、人気のカンティーナ・バラッコです。 

彼から1ヘクタールにも満たない若いグリッロだけの小さな葡萄畑を借り、

2014年、バラッコの全面的協力を受け、念願のワイン造りへと踏み出し

ます。彼の醸造所を間借りし、2017年に初ヴィンテージをリリース。いき

なりの完成度に、イタリア国内のナチュラルワイン関係者の間で大きな

騒ぎになったほど。現在も自分のカンティーナは持たず、バラッコの醸

造所を間借りしながら小さく大切にワインを造っています。 

 

納得の完成度に近づく 2021 
2021年は安定的にゆっくりと、そして優しく熟成進んでいくので非常に

良い、とマンリオは言います。2021年は非常に暑かった年。コスも猛暑

で葡萄の成長サイクルがストップ。逆にアルコールの低いワインが出来

た程。彼の畑は海からほど近く、海風の影響で乾燥しますが、地下には

湿気があります。猛暑でもここの地層はゆっくりとした熟成を促すので、

安定した熟度と例年に比べポリフェノールを多く含んだ年となりました。 

 

≪限定入荷≫カラメルのような凝縮感とタンニンのほろ苦さが絶妙 
Terre Siciliane Bianco "Etichetta Grigia" 2021  

テッレ・シチリアーネ・ビアンコ・エチケッタ・グリッジア  参考上代：6,200 円    在庫：420 本 

樹齢 10 年のグリッロのみ。6 列のみの赤土区画の葡萄を使用し、白ラベルよりも 2 週間程遅く収穫。除梗後、破

砕しソフトプレス。果皮ごとステンレスタンクに入れ、完熟した梗を 50％以下の割合でタンクに加える。6-8 日間のマセ

ラシオン。発酵途中でタンクの蓋を開け 700L のトノーに移す。そのままバトナージュをしながら 1 年間熟成。その後、

1 年間瓶熟。2020 年がファーストヴィンテージ。全てのキュヴェは自然酵母使用。無濾過、無清澄、温度管理なし。 

 

酸味、塩味、タンニンの美しいバランス。まだまだ若いが飲み頃！ 
Terre Siciliane Bianco "Etichetta Bianca" 2021  

テッレ・シチリアーネ・ビアンコ・エチケッタ・ビアンカ  参考上代：4,600 円    在庫：430 本 

樹齢10年のグリッロのみ。葡萄は 2つのステンレスタンクに分けて発酵。1つ目は除梗し破砕せずに 10時間コールド・

マセラシオンしてからプレス。2つ目は全房で6日間のカルボニック・マセラシオン。発酵後、ソフトプレスし上澄みだけを

タンクに戻す。50対 50の割合でブレンドし、そのままボトリングするまで 8 ヶ月間ステンレスタンクで熟成。 

マンリオと奥様。マンリオがパヴィアに居る時は、彼女がマルサラに

残って畑を守っています。 
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