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帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Santa 10 
サンタ・ディエチ/シエナ 

 

茶色くても美味しい 

サンタ・トレが進化！ 
お待たせしました！サンタ・トレ 

もうお馴染みとなったサンタ・ディエチの大人気白ワイン、と言うより茶色

いワインの「サンタ・トレ」。畑は自宅兼ワイナリーの隣の北斜面。サンジョ

ヴェーゼには日照量が少なすぎる畑に植えられたトレビアーノで造られ

ます。赤ワインは葡萄のポテンシャルさえあれば、意外と造れてしまい

ますが、白ワインはそうはいきません。若い樹ばかりだった事もあり、醸

造段階で酸化が激しく、茶色く変色。しかもド還元…。 

ジャンニは売る事を諦め、ラベルも貼らずに台所に山積みしていました

が、このワインが 3年後に大変身。最高のワインになっていたんです。そ

の後、何度か失敗と成功を繰り返し、遂に安定した状態に。当初の不

安定さが無くなったのが 2018年。2019年も硬めでしたが成功。そして

2020年は乾燥の影響で生産量が激減。今回はボトリングから時間をか

けてより落ち着きのある状態でのリリースです。お見逃しなく。 

 

２０２０よりもミネラリーな２０２１ 

4月に霜害が多少あったが、降雨量も日照量も平均的で大きな災害の

ない平均的なヴィンテージと言われる 2021年。それでもシエナ周辺の

気温は高く、霜害から生き残ったトレビアーノの凝縮度は高く、健康的で

した。ジャンニはサンタ・トレの人気を受けて、トレビアーノの作付面積を

増やしている為、若干若い樹も入るようになっています。 

より、トレビアーノの旨味やミネラル感を感じやすくする為に、トレビアーノ

100％に変更。マセラシオンの期間を短めにして、より若い内から美味

しい状態になるように調整。 

特に 2021年は例年の 15日間に比べて、5日間のみの短いマセラシ

オンになっています。色調は相変わらず茶色ですが、2020よりもミネラ

ル感やフレッシュ感が前面に出ていて、親しみやすい印象です。2日目

以降は少し温度を上げて旨味を楽しんでも面白いですよ。 

 

 

 

茶色くても酸化風味はありません！ 

５日間の短いマセラシオンで今美味！ 
Santa Tre 2021   参考上代：4,200 円  

サンタ・トレ    入港本数：600 本 

 

100%Trebbiano 
2012年からトレビアーノ単一でワインを造り始めた。シエナ南部、東向きの畑。できる限り葉を多く残して葡萄が焼

けないように栽培。収穫は果皮が金色に色づくまで待って 9月後半（普通のトレビアーノは 8月末）。収穫後、徐

梗してステンレスタンクに投入。足で踏んで破砕して野性酵母のみで発酵。マセラシオンは 5日間。12 ヶ月ステ

ンレスタンクで熟成後、ノンフィルターでボトリング。瓶内熟成 6 ヶ月。トレビアーノの果実感だけでなく、凝灰岩土

壌特有のミネラル感も。 

 

 

 
本 

６００本のみ 
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≪熟成サンジョヴェーゼの魅力≫ 

 

９年熟成でも、この価格 
数あるサンジョヴェーゼの中でも、彼等のワインは特別なんです。とは言え、分かりやすくキャンティでもなければ、ブルネロでもない。そのせいで

埋もれがちではあるんですが、長期熟成に向いたポテンシャルを持つので、長期マセラシオン後、じっくりと大樽で熟成。葡萄はサンジョヴェー

ゼ主体でカベルネ・フランとプティ・ヴェルドが極少量。完熟したサンジョヴェーゼが熟成すると、やはり美味しいんです。重さだけでなく、酸の芯

もはっきりと感じられるので食事との相性もばっちりですよ。 

 

今、最高に美味しい状態の２０１５‼ 
Santa 10 2017     参考上代：4,600 円  在庫：340 本 

サンタ・ディエチ 

Santa 10 2015     参考上代：4,600 円  在庫：290 本 

サンタ・ディエチ 

Sangiovese 90%, Petit Verdot 5%, Cabernet Franc 5% 

トゥーフォと呼ばれる黄色い粘土質主体でキャンティ・クラシコとは異なり、熟成ポテンシャルが高い。ステンレスタンクで野生酵母のみで発酵。

15～20日間の長期マセラシオン後、スラヴォニア大樽に移してマロラクティック発酵。色々な大樽で12～24ヶ月間熟成。ノンフィルターでボト

リング。サンジョヴェーゼの香、カベルネ・フランの骨格、プティ・ヴェルドのスパイス感をワインに移していく。 

 
 
 

カナイオーロ、チリエジョーロ、コロリーノの田舎酒 
Santa Subito 2020    参考上代：2,900 円  在庫：390 本 

サンタ・スービト 
Canaiolo 34%, Ciliegiolo 33%, Colorino 33% 

現代では希少なカナイオーロ 34%、33％チリエジョーロ 33％、33％コロリーノ 33％のトスカーナの伝統的土着品種のアッサンブラージュワイン。

トスカーナの素朴な家庭料理と共にあった農民のワインの再現なので、若い内にすぐに（スービト）飲めるワインに仕上げている。ステンレスタン

クで野生酵母のみで発酵。15日間マセラシオン。6 ヶ月以上ステンレスタンクで落ち着かせてからノンフィルターでボトリング。 

 
 
 

絞り粕ではなく、ワインを蒸留 

Spirito Santa Brandy    参考上代：12,000 円 在庫：120 本 
スピリト・サンタ・ブランデー（500ml） 

サンジョヴェーゼ、カナイオーロ、プティ・ヴェルド、カベルネ・フランからの IGT トスカーナの赤ワインを蒸留。伝統的なバーニョ・マリア・アランビ

ック蒸留器で 2回蒸留。1回目の蒸留で得たアルコールは雑味が多いので 2回目の蒸留で注意深く質の良い状態の物とそうでない物に分け

る。その後アルコール度数を 60％まで希釈しステンレスタンクにて 2年間寝かせる。瓶詰前に2回フィルターをかける。その際アルコール度数

は 41％になっている。ボトリング後 1年寝かせてからのリリース。イタリア最高峰のブランデーだと思います！ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

エチケットに込めた想い 
 

前職で精神的にまいってしまったジャンニ。エチケットに自分の

大切なものと人生の意味を込めたのだそう。味わいは古風と言

いますか質実剛健な感じなのでエチケットのイメージとは随分違

うんですが、実際のジャンニを知ると、ぴったりなエチケットなん

です。 

 

≪エチケットの意味≫ 
一番下の顔みたいなデザインは家でありワイナリー。そこで働き

成長していく様子を葡萄樹が伸びていく様子で表しています。 

1番大きい葉はジャンニ。隣は奥さん。小さい 2つの葉は 2人の

子供を意味します。サンタ・ディエチのエチケットカラーのオレン

ジ色は暖かい日常を意味し、サンタ・スービトの白はまっさらから

の出発。サンタ・トレの紫は新しい挑戦を意味しています。 
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