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造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Pojer & Sandri 
ポイエル・エ・サンドリ/トレンティーノ・アルト・アディジェ 

 

栽培からボトリングまで 

何も足さない引かない！ 
標高 800ｍ、高地でも育つソラリス 
最近は沢山の造り手が栽培を開始している「ソラリス種」。この品種は葡

萄が育つ限界と言われる標高 800m以上の高地（日照量が少なく、年

間積算温度も低い）でも栽培できるのが最大の特徴です。 

標高の高い畑はバクテリアの生息数が少なく、有害なバクテリアの数も

減るので病気になりにくいので必然的に農薬の必要がなくなります。ま

た、日本の高原野菜もそうですが、高地で育った葡萄は香の繊細さを

失いません。ワインになっても繊細な香を維持できるのが特徴。 

大人気！ゼロ・インフィニート！ 
完全無農薬で育てられた葡萄はセラーに入ると二酸化炭素で充満し

たタンクに入れられ野生酵母のみで発酵開始。白ワインの醸造は酸化

との戦いですが、酸化防止剤を使わずに発酵中盤で残糖を計り、生き

ている酵母ごとボトリングします。発酵はボトル内で続き発泡を得、糖分

を食い尽くした時点で終了し、瓶内には澱と発泡が残ります。 

この 2つの要素が酸化防止の役割をしてくれる訳です。ポイエレ・サンド

リが考える「壊れていない本当の意味で自然なワイン」は「農薬ゼロ」

「酸化防止剤ゼロ」「酵母添加ゼロ」「酵素添加ゼロ」「糖分添加ゼロ」「フ

ィルターゼロ」の葡萄100%フリッツァンテ。まだ体験してない方はぜひ、

体験して下さい。ワインの固定概念をはずしてみて下さい。 

ソーヴィニヨン・ブラン、リースリング 
ここ数年で彼等が新しく購入した畑が「ヴァル・デ・チェンブラ」。こちらは

モレーン土壌ではなく、火山岩を含む土壌。よってノジオラやミュラー・ト

ゥルガウではなく、ソーヴィニヨン・ブラン、リースリング、ピノ・ネロ等を植

樹しています。 

イタリアのソーヴィニヨン・ブランでこれほど鉱物的な硬さを感じさせるワ

インはありません。火山岩土壌だからこその鉱物感がこのワインを引き

締めているのです。リースリングも果実中心の太ったワインではなくリー

スリング特有の鉱物感が見事に反映されています。造り手の個性が出

ているうちはまだまだで、土地の個性が出るようになったら造り手として

成熟したことになるのだそう。 

ノジオラ、ミュラー・トゥルガウ、シャルドネ 
彼等の本拠地はファエド地区。しばしばイタリアで最高気温を叩き出す

エリアです。盆地で日照量が少ないながらも陽が出ると温度は高くなり

がち。土壌はモレーン土壌で典型的ドロミテの土壌。ここでは伝統品種

である「ノジオラ」「ミュラー・トゥルガウ」「シャルドネ」が栽培されています。

石灰も適度に含む土壌はこれらの品種と好相性だったのです。 

ノジオラは標高の違う３ヶ所の畑に植え、その年の気候に合わせて比

率を変える事で味わいのバランスをとります。特にノジオラ独特の香は

熟し過ぎると消えてしまうので熟度と香を別々の畑から得るのです。 

最も高い標高の 750mの畑パライにはミュラー・トゥルガウが植樹されて

います。気難しい品種で日照量が必要な上、昼夜の寒暖差も必要。よ

って南向きで、高い標高であることはとても重要なんです。日照、寒暖

差、石灰と粘土の比率、全てが完璧。 
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≪予約受付開始≫ 

ゼロ・インフィニート 

予約締切：３月８日 

出荷開始：３月１３日 

最終出荷：３月２２日 

※納品希望日等の記入が無い場合は割当できませんのでご注意下さい 
 

Zero Infinito 〔2022〕 

ゼロ・インフィニート 
 

参考上代：3,900 円  入港本数：1,800 本 

100％ソラリス。冷涼地でも育ち、フィロキセラにも耐性を持つ品種なので標高 800mの森を

開墾し植樹。畑では一切の薬品を使わず（ボルドー液も使用しない）、醸造に関しても酸化防

止剤も含め、何も足さないで醸造。発酵途中で瓶詰めするメトド・アンセストラル。上澄みを爽

やかに食前酒として。澱と混ぜてネクターのように飲んでも楽しめます。 

 

ポイエレ・サンドリ全在庫 
既に出荷できますのでドシドシご注文下さい！ 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A9063
Nosiola (SC)

ノジオラ
2022 白 750 2,900 典型的スタイル 542 本 本

A9064
Muller Thurgau "Palai"

ミュラー・トゥルガウ・パライ 2022 白 750 2,900 石灰岩 344 本 本

A9066
Chardonnay

シャルドネ 2022 白 750 3,000 4つの畑 101 本 本

A9065
Traminer Aromatico (SC)

トラミネール・アロマティコ 2022 白 750 3,400 アルザスから移植したクローン 252 本 本

A7701
Sauvignon Blanc (SC)

ソーヴィニヨン・ブラン 2021 白 750 3,200 火山岩 417 本 本

A9125
Riesling

リースリング 2022 白 750 3,400 アカシア樽 333 本 本

A7975
"Monogramma" Selezione Muller Thurgau

モノグラマ・セレッツィオーネ・ミュラー・トゥールガウ 2019 白 750 4,200 マッサル・セレクション 遅積み 561 本 本

A7977
"Monogramma" Selezione Traminer Aromatico

モノグラマ・セレッツィオーネ・トラミネール・アロマティコ 2019 白 750 4,200 マッサル・セレクション 遅積み 14 本 本

A8558
"Monogramma" Selezione Traminer Aromatico

モノグラマ・セレッツィオーネ・トラミネール・アロマティコ 2020 白 750 4,200 マッサル・セレクション 遅積み 480 本 本

A8559
"Monogramma" Selezione Riesling

モノグラマ・セレッツィオーネ・リースリング 2020 白 750 4,200 マッサル・セレクション 遅積み 418 本 本

A9126
Bianco Faye

ビアンコ・ファイエ
2018 白 750 5,200 セレクション葡萄 119 本 本

A9127
Rosso Faye

ロッソ・ファイエ
2018 赤 750 6,200 5glappoli:Bibenda 91P:WA 111 本 本

A9067
Pinot Nero

ピノ・ネロ
2022 赤 750 3,100 ブルゴーニュとトレンティーノのクローン 146 本 本

A7098
Essenzia HF

エッセンツィア・ハーフ
2018 甘 375 4,500 一部貴腐菌が付着 43 本 本

在庫数

 
 

≪ゼロ・インフィニート予約に関して≫ 
・為替状況及び現地価格高騰の影響で参考上代を変更させて頂きます。ご了承下さい。 

・1,800本のみの入港となります。ポイエレ・サンドリの他のワインもお取り扱い頂いている方を優先的に割当させて頂きます。 

・次回入港は 11月を予定しております。 

・ご予約は別紙の専用申込用紙をご利用ください。 

納品希望日 

 

月    日 

本数 

 

本 
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