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Cavallotto Bricco Boschis 
カヴァロット・ブリッコ・ボスキス/バローロ 

 

2016を超える 

熟成ポテンシャル2019 
60年代から続く有機栽培 
農薬散布が全盛期だった 60 年代から有機栽培を導入したカヴァロット。

畑が全てと語る彼らにとって、まさに土地は財産。それを健全に残して

行くことを重要視しています。病気への処置も非常に丁寧。銅は使用

せず、より手のかかるエッセンシャルオイル（サルビアやアイビー）の散

布を年 18～20回も行っています。収穫後は、テロワールを反映したワ

インにするべく、マセレーションは長くとも 40日以下にとどめ、果皮を出

来るだけ動かさずゆっくりと抽出していきます。そのためカヴァロットのワ

インは、色調は淡いのに、しっかりと情報が詰まって感じられるのです。 

2019ヴィンテージ 

2019年はクラシックでバランスの取れた極めて優れたヴィンテージであ

り、生育サイクルや天候の点でも特別な問題はありませんでした。 

他の品種に比べネッビオーロは成熟が遅かったため、バローロについて

は特にクラシックヴィンテージと言われています。タンニンの質が良い年

ほどマセラシオンも長いのですが、この年は 36日間でした。ワインは非

常に色が深く、果実味が豊かで、余韻が非常に長く続きます。このヴィ

ンテージは例えば近年の最良年 2016年と比較することができますが、

夏は 2016年よりも乾燥し、気温も高かったのです。アルフィオいわく、

そのことからも 2019年ヴィンテージの熟成ポテンシャルはさらに素晴ら

しいと考えているそうです。 

ブリッコ・ボスキスがベーシックライン 

バローロのベーシックキュヴェは、バランスのとれた味わいにするために

ブレンドして造られることの多いですが、彼等のベーシックキュヴェはブ

レンドしないんです！しかもブリッコ・ボスキス 100％ 

なぜかと言うと、ブリッコ・ボスキスが高いクオリティでバランスに特化し

ているので、何かの要素を補うためのブレンドが必要ないからです。 

同じくブリッコ・ボスキスで造られる上級キュヴェのサン・ジュゼッペは、

ブリッコ・ボスキスの区画の中でより歴史が長い高樹齢の畑。こちらはよ

り熟成を長くとり、5年熟成後リゼルヴァとしてリリースします。 

 

《造り手よりその他ヴィンテージ情報》 
2017― 暑さによる凝縮感 
例年よりはるかに高い年間平均気温と乾燥が特徴。雪の多いカスティリオーネでは水分の貯蓄が役立ちました。4月末に発生した霜のため、

シーズンの初めには畑の下部でいくつかの困難に直面しました。ワインはアルコールが上がり、果実味も非常に豊富ですが、高い酸のおかげで

非常にバランスが取れています。 

2021― 2019 を彷彿させるクラシック 
2019年とやや似ており、非常にクラシックな年です。夏の間は暑く、9月中旬まで気温が平均よりはるかに高いものでした。これらの条件は、 

エキス感や凝縮感を増しました。一方秋のシーズンは非常に涼しく、その結果このヴィンテージを「クラシック」にしました。 

2022― 顕著な気候変動 
とても暑い年です。より早い栄養サイクルとより早い成熟につながりましたが、成長と成熟の期間に降った急激な雨が気温を下げました。このヴ

ィンテージは「モダン」なヴィンテージとされ、1997年以降、私たちがますます経験している気候変動の傾向を踏襲していると言えます。 

 

北向き斜面の冷涼区画が白品種にとっての特等席。だからこそ、あの繊

細でミネラリーな味わいが完成するんです。 

ファイトプラズマ菌によって全滅してしまったシャルドネが残念過ぎます。。 

白ワインの畑 
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【新入港アイテム一覧】 
 

ブリッコ・ボスキス単一！極上のベーシックバローロ 
Barolo "Bricco Boschis" 2019     参考上代：15,000 円 
バローロ・ブリッコ・ボスキス 

Barolo "Bricco Boschis" 1500ml 2019   参考上代：31,000 円 
バローロ・ブリッコ・ボスキス マグナム 

 

バローロで歴史上初めて有機栽培が導入された畑。区画毎に分けて野性酵母のみを使って水平ステンレスタンクで、ヴィンテージによって 25

～35日間マセラシオンしながら発酵。1度移し替えを行い、伝統的スラヴォニアンオークの大樽で 36 ヶ月以上熟成。アッサンブラージュして

6 ヶ月休ませてボトリング。ボトリング後、更に 6 ヶ月休ませてからリリース。 

 
 

ブリッコ・ボスキスの中でも伝統が長い高樹齢の区画 熟成向き！ 
Barolo Riserva Bricco Boschis "San Giuseppe" 2017 参考上代：28,000 円 

バローロ・リゼルヴァ・ブリッコ・ボスキス・サン・ジュゼッペ 

★★★（エノジェア）評価を得ているブリッコ・ボスキスの中でも特に優れた中腹部に位置する樹齢の高い区画がサン・ジュゼッペ。最も力強く、

しっかりとした骨格のバローロらしいバローロが生まれる畑。発酵・熟成はスラヴォニア産の大樽。熟成期間は５年以上。カヴァロットを代表する

キュヴェ。 

 
 

サン・ジュゼッペに比べ早くから楽しめる！モンプリヴァートと同じ斜面 

Barolo Riserva "Vignolo" 2017    参考上代：26,000 円 
バローロ・リゼルヴァ・ヴィニョーロ 

ブリッコ・ボスキスの１つ南の丘、モンプリヴァート、コダーナに隣接する優良畑。石灰比率が高く、それでいて地中の粘土層が保水することで

難しい年でも良い結果を残すことができる畑。大樽で６０カ月の熟成。今では数少ないバローロ・リゼルヴァは圧倒的な余韻の広がりを味わうこ

とができる。 

 
 

明るい果実と酸、ネッビオーロにも劣らないタンニン 
Langhe Freisa 2021      参考上代：4,900 円   

ランゲ・フレイザ 

除梗し、温度管理されたステンレスタンクで発酵、3～5日間ピジャージを行いながらマセラシオン。スラヴォニア産大樽で 12～15ヶ月間熟成。

ボトリング後は最低 6 ヶ月間の瓶内熟成を経て出荷。ブリッコ・ボスキスの西向き斜面で育ったフレイザを使用。気品あるアロマを生み出す秀

逸な区画。 

 
 
 

銘醸畑に挟まれた畑のドルチェットを 6 ヶ月大樽熟成 

Dolcetto d'Alba "Vigna Scot" 2022    参考上代：3,900 円 
ドルチェット・ダルバ・ヴィーニャ・スコット 

完全に除梗し、温度管理されたステンレスタンクで発酵、3日間ピジャージを行いながらマセラシオン。スラヴォニア産大樽で 6 ヶ月間熟成。

ボトリング後は最低 6 ヶ月間の瓶内熟成を経て出荷。 
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【カヴァロット全在庫】 
＼＼バックヴィンテージ残りわずかです！！お見逃しなく！／／ 

 
 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ

A9703
Barolo "Bricco Boschis"

バローロ・ブリッコ・ボスキス
2019 赤 750 15,000 20%サンジュゼッペの葡萄 690 本

A9704
Barolo "Bricco Boschis" MG

バローロ・ブリッコ・ボスキス・マグナム（木箱）
2019 赤 1500 31,000 20%サンジュゼッペの葡萄 12 本

A7612
Barolo "Bricco Boschis" MG

バローロ・ブリッコ・ボスキス・マグナム（木箱）
2018 赤 1500 25,000 92P:WS 2 本

A9705
Barolo Riserva Bricco Boschis "San Giuseppe"

バローロ・リゼルヴァ・ブリッコ・ボスキス・サン・ジュゼッペ
2017 赤 750 28,000 96P:WA 105 本

A7614
Barolo Riserva Bricco Boschis "San Giuseppe" MG

バローロ・リゼルヴァ・ブリッコ・ボスキス・サン・ジュゼッペ・マグナム
2016 赤 1500 52,000 98P:WA,98P:WS 3 本

A7615
Barolo Riserva "Vignolo"

バローロ・リゼルヴァ・ヴィニョーロ 2016 赤 750 24,000 早いうちから美味しい 59 本

A9706
Barolo Riserva "Vignolo"

バローロ・リゼルヴァ・ヴィニョーロ 2017 赤 750 26,000 早いうちから美味しい 54 本

A8557
Langhe Nebbiolo "Bricco Boschis"

ランゲ・ネッビオーロ・ブリッコ・ボスキス 2020 赤 750 5,300 480 本

A9707
Langhe Nebbiolo "Bricco Boschis"

ランゲ・ネッビオーロ・ブリッコ・ボスキス 2021 赤 750 6,400 420 本

A7617
Barbera d'Alba Bricco Boschis "Cuculo"

バルベーラ・ダルバ・ブリッコ・ボスキス・ククロ 2019 赤 750 4,900 17++P:JR 110 本

A9708
Barbera d'Alba Bricco Boschis "Cuculo"

バルベーラ・ダルバ・ブリッコ・ボスキス・ククロ 2021 赤 750 6,400 バルベーラに向く南西斜面 480 本

A9709
Langhe Freisa

ランゲ・フレイザ 2021 赤 750 4,900 大樽熟成 350 本

A9711
Dolcetto d'Alba "Vigna Scot"

ドルチェット・ダルバ・ヴィーニャ・スコット 2022 赤 750 3,900 大樽熟成 230 本

A7621
Bianco "Pinner"

ビアンコ・ピネール 2021 白 750 4,600 シャンパーニュのクローン 480 本

A9702
Bianco "Pinner"

ビアンコ・ピネール 2022 白 750 5,600 シャンパーニュのクローン 590 本

在庫数
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