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貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

 Cave du Vin Blanc de Morgex 
カーヴ・デュ・ヴァン・ブラン・ド・モルジェー/ヴァッレ・ダオスタ 

 

プリエ・ブランを表現 

突き刺さる酸 
標高世界最高標高１２００mの畑 
「モンブラン」を望む断崖絶壁に位置する畑は最も高い標高で 1,200m。

ヨーロッパで最も標高の高い葡萄畑ということになる。栽培学では通常

標高 600mを超えると葡萄栽培は難しいとされる。1年を通じて極端に

気温が上昇することがない「モルジェ」しかし、直接の日光だけでなく残

雪で白いモンブランに反射した日射も葡萄育成を促進しています。モン

ブランの雪が日光を反射して葡萄樹を温める。春には雪が解けて土壌

に水分を与えてくれます。正にモンブランが育てた葡萄といえます。仕

立ては極端に低い「ペルゴラ」。冬の間の強風や霜にも対応でき、表土

が日中の熱を夜間放射する際、低い仕立ての方が熱を葡萄樹に取り

込みやすいという利点もある。畑は急斜面に岩壁で張り付くように作ら

れた段々畑。トラクターなどの大型の機材は入れない。毎日の畑仕事、

雑草対策、収穫まで全てが手作業で行われる。 

 

高地に適応する珍しい品種 
標高が高いのでフィロキセラも辿りつけなかった畑で彼等は貴重な原種

の「プリエ・ブラン」をプロヴィナージュで種を残している。死んだ樹の隣

の樹の枝を地中に一度通し、先端を地表に出しておく。地中の枝から

根が生えて 1つの樹に成長して行きます。枝が成長し 3年後位には親

木から切り離し、1つの樹として成長していきます。枝が 1つの樹になっ

ていく期間は病気にも弱い状態。樹がつながっている間に子供の樹が

病気になると親樹にも伝染してしまうので危険な手法だが、これによっ

てしか原種は残せないと考えている。 

この高地では他の品種を植樹することが出来ない。プリエ・ブランは高

地に適応する珍しい品種。少ない日照でも生きる事が出来、発芽から

完熟までの期間が短いので寒波が来る前に収穫できる。 

彼らはこの品種が持つ性格をそのままワインに表す事を哲学としていま

す。それは突き刺さるような酸とミネラル感まさに山のワインという味わ

いです。 

 

２０２０年は過度な暑さがない良年 

2020年は春に十分な雨が降りました。そして夏も過度な暑さがなく非

常に良い年といえます。9月 5日に収穫を開始し、9月 20日に収穫を

終了、通年よりも 5日間早い収穫でした。過度な暑さが無かった為、一

気に熟すことなくプリエ・ブランの高い酸が良く表現された年となりました。

テラヴェールで扱う２種のスパークリングはどちらも瓶内２次発酵。 

X.T.は標高１０００～１２００ｍの畑の葡萄をセレクションし、一次発酵に

は長年かけて選び抜いた土着酵母を使用します。ドサージュは２ｇ/ｌ。

突き刺すような酸の品種なのでドサージュをする事で品種個性を表現

しながらもバランスの良い飲み口です。 

グラシエはパ・ド・セ。プリエ・ブランのフレッシュな酸と青りんごの様なさ

わやかな香りを素直に表現しています。 

 
 

ペルゴラ仕立の葡萄畑。表土に近いので日中の熱を葡萄に取り

込みやすい。急斜面に張り付くように作られた段々畑の為トラクタ

ーなどが入れず、すべて手作業で行われている。 

プリエ・ブラン１００％のスプマンテを数種造っている。X.T.は 

標高１０００～１２００ｍの畑の葡萄を使用。一次発酵に

は長年選び抜いた土着酵母を使用し土地の個性を表現。 
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≪２種のスプマンテ≫ 

標高１０００～１２００ｍの葡萄＆土着酵母で発酵 
Blanc de Morgex "Extra Brut"2020          参考上代：3,900 円        在庫：OK 

ブラン・ド・モルジェー・エクストラ・ブリュット 

100％プリエ・ブランでこの地域に伝わる古いクローン。標高 1000～1200mの畑。高い酸度のプリエ・ブランの個性を活かす為に造ら

れたスプマンテ。1次発酵は土着の酵母でステンレスタンクで低温をキープしながら発酵。瓶内 2次発酵。その後 24ヶ月以上のシュ

ール・リー熟成を経てデゴルジュマン。ドサージュ 2g/l アルコールは 11.5％程度と低め。 
 
 
 
 
 

 

プリエ・ブランを表現 
Blanc de Morgex Glacier "Pas Dose"2020 参考上代：4,600 円        在庫：OK 

ブラン・ド・モルジェー・グラシエ・パ・ドセ 

100％プリエ・ブランでこの地域に伝わる古いクローン。1次発酵はカラマツ材オークの大樽とステンレスタンクで行い、瓶内 2次発酵。

その後約 24 ヶ月のシュール・リー熟成を経てデゴルジュマン。ドサージュなし。アルコール 11.5％程度。この土地のプリエ・ブランその

ままの表現をする為のキュヴェ。 

 
 
 
 

 

≪在庫一覧≫ 
 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A7255
Blanc de Morgex et de La Salle

ブラン・ド・モルジェー・エ・デ・ラ・サッレ
2020 白 750 2,800 古いクローン 81 本 本

A8693
Blanc de Morgex et de la Salle "Rayon"

ブラン・ド・モルジェー・エ・デ・ラ・サッレ・レイヨン
2020 白 750 3,200 その年で最もよい畑の葡萄 474 本 本

A9624
Blanc de Morgex "Extra Brut"

ブラン・ド・モルジェー・エクストラ・ブリュット
2020 泡白 750 3,900 プリエ・ブランの高い酸を表現 586 本 本

A9625
Blanc de Morgex Glacier "Pas Dose"

ブラン・ド・モルジェー・グラシエ・パ・ドセ
2020 泡白 750 4,600 ドサージュなし 298 本 本

在庫数
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