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Philippe Pacalet 
フィリップ・パカレ/ブルゴーニュ 

 

新入港２０２２！ 

早熟だったが熟度は完璧 
昨年よりも３週間早い収穫 
芽吹きは 4月 20日頃。霜害に悩まされた 2021とは対照的に霜が降り

ることはなく、葡萄樹のサイクルの始まりは、乾燥した晴天の気候に恵

まれました。中間開花（50％が開花）は 5月 26日頃でした。 

乾燥した年で、3度の熱波（合計 22日間）に見舞われたうえ、3度あっ

た雨期は短いものでしたが、これが葡萄木にとって良い条件を与えてく

れました。2022の収穫は8月28日に始まり、9月9日に終わりました。

昨年と比べると 3週間ほど早い収穫ではありましたが、葡萄の成熟具

合は申し分ない状態で収穫を終えることができました。 

ワインの性質は２０１９と一致 
純粋に気候条件の観点だけからいうと、2022の著しい早熟は 2007、

2011、2018 に匹敵するものでした。しかしその一方で、ワインとしての

性質は、天候に恵まれ、醸造家の手がいらないほど素晴らしいヴィンテ

ージだった 2019のものと一致しています。 

収穫量に関しても、2022はかなり満足のいく結果でした。昨年、霜害や

雹害で葡萄木は大きなダメージを受けましたが、回復を遂げています。

最大収量が達成されていないとしても、2017 と 2018 に近い、通常の

生産量に近づいています。 

 

土壌の情報を余すことなく 
フィリップがワイン造りで最も大切としていることの一つが、葡萄について

いる野生酵母の存在。これは先日久しぶりに来日した際にも力を込め

て話されていました。 

土壌に生きる微生物や野生酵母は、ワインに多くの情報や波動を与え

てくれます。この野生酵母を少しでも多く残したままワイン造りをするた

めに、全ての工程で細心の注意が払われているのです。 

白ワインを造る際は、全房のまま水平式プレス機に入れ、足で踏んで

少しだけ破砕します。果汁が葡萄果を伝い、果皮や茎に存在するフェノ

ール類の要素を少し抽出。栄養を得た果汁は野生酵母と接触し、酵

母の動きを活発にする助けをしてくれます。このように、時折少しずつ破

砕しながら、７時間かけてゆっくりと圧搾。軽いマセラシオンをしているよ

うな状態です。その後モストは温度管理なしで 12時間落ち着かせます。

これも、野生酵母が持つそれぞれのテロワールの情報を、余すことなく

ワインに伝えるのにとても重要な作業です。 

アルコール 6％以下で働く酵母 
発酵が始まる前に、モストは樽に移されます。アルコール発酵で代表的

な酵母といえば、サッカロミセス・セレヴィシエですが、これはアルコール

が 6％以上でないと働いてくれません。もちろんアルコール発酵を完了

させるために必要な酵母ですが、フィリップが重要視しているのは、6％

よりも下で働く酵母の存在。とがった形の Apiculéeや、Metschnikowia

などの野生酵母が、培養酵母では持たないテロワールの情報をワイン

に与えてくれるのです。 
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≪予約受付開始≫ 
予約締切：３/１８（月） 出荷開始：３/２１（木） 最終納品：３/３０（土） 
最終納品日までにご納品できない場合はキャンセルとなり、次回の割当てができなくなりますのでご注意下さい。 

 

- Rouge 
 

Bourgogne Pinot Noir V.V 2022  参考上代：11,000 円 入港数：280 本 
ブルゴーニュ・ピノ・ノワール・ヴィエイユ・ヴィーニュ 

シルトが多く混在する粘土石灰質土壌の樹齢 60年の区画。ヴォーヌ・ロマネ村の区画とラドワの区画をアッサンブラージュしている。醗酵は野

生酵母のみで初期の 2週間は 1日 2回ピシャージュを行う。マロラクティックからバリックに移してそのまま醗酵を続ける。13 ヶ月間熟成。

2,000本程度の生産量。 

 

- Blanc 
 

Bourgogne Aligote 2022   参考上代：9,600 円  入港数：140 本 
ブルゴーニュ・アリゴテ 

ピュリニー・モンラッシェにある区画で石灰岩が多いので昔からアリゴテが植えられていた。樹齢は 50年を超えるので収量は少なく、石灰岩盤

の畑らしいミネラル感、火打石の香をしっかりワインに映し出すことができる。古バリック発酵。19 ヶ月間そのまま熟成。バトナージュは極力しな

い。 

 
 

Chablis "Beauroy" [1er Cru] 2022  参考上代：21,000 円 入港数：90 本 
シャブリ・プルミエ・クリュ・ボーロワ 

キンメリジャン土壌に粘土石灰土壌が混じる南向きの斜面。樹齢 40年ほどのシャルドネ。ダイレクトプレスし、すぐに澱引き。野生酵母のみで

発酵。SO2を添加せず、澱と共にバトナージュをしながら13ヶ月熟成。桃や熟した果実のニュアンスが強く成熟した味わい。ミネラル豊かで非

常にリッチな味わい。 

 
 

Corton Charlemagne [Grand Cru] 2022 参考上代：91,000 円 入港数：24 本 
コルトン・シャルルマーニュ・グラン・クリュ 

ペルナン・ヴェルジュレス側のアン・シャルルマーニュの石灰質の多い粘土石灰土壌で南西向きの斜面。樹齢は平均 60年。フリーランジュー

スを澱引きし、野生酵母にみで発酵。バトナージュをしながら 13 ヶ月熟成。醸造中の SO2は無添加。たっぷりとした果実と骨格。偉大さは香

から感じられ、少しの熟成で深遠な表情を見せる。余韻は石灰質土壌由来のミネラルが強く出る。 

 
 

Ladoix Blanc 2022    参考上代：18,000 円 入港数：100 本 
ラドワ・ブラン 

2つの区画から収穫される樹齢 20年のシャルドネ。典型的な粘土石灰質土壌で小石が多いのが特徴的。この畑のシャルドネは上品さと十分

な果実味。そして桃やバラのような充実した香を持っている。暑い年でも重くなく、口中はとてもフレッシュで伸びのある味わいになっている。 

 
 

Monthelie Blanc "Clos Gauthey" [1er Cru] 2022 参考上代：20,000 円 入港数：45 本 
モンテリー・ブラン・クロ・ゴティ・プルミエ・クリュ 

粘土比率が比較的高い石灰岩土壌で真南を向いている。樹齢 40年で良い状態。この区画は超密植で 10,000本/ha になっている。醸造は

軽く圧搾したジュースを古バリックに入れて野生酵母のみで発酵。ラッキングして移し替え、13 ヶ月間酸化防止剤なしの状態でシュール・リー

熟成。 

 
 

Monthelie Blanc "Chateau Gaillard" [1er Cru] 2022 参考上代：20,000 円 入港数：45 本 
モンテリー・ブラン・シャトー・ガイヤール・プルミエ・クリュ 

粘土比率が比較的高い石灰岩土壌で、真南を向いている。樹齢 35年。まわりは石壁に囲まれる。この区画は超密植で 10,000本/haになっ

ている。ゆっくりと時間をかけて全房圧搾したジュースを古バリックに入れて野生酵母のみで発酵。リッチで複雑であり、野ばらや、白桃、ミント

や胡椒、琥珀などの香を感じられる。 
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Meursault 2022    参考上代：26,000 円 入港数：130 本 
ムルソー 

3つの個性の異なる畑のアッサンブラージュ。Les Vireuils du Dessusは南東向きで石灰岩が露出している。Limozinはムルソー・シャルム

の真下でミネラル感を強く表現する区画。Les Grands Charronsは完全な南向きの畑で葡萄は完熟する。別々に発酵してからアッサンブラ

ージュ。 

 
 

Meursault "Limozin" 2022   参考上代：32,000 円 入港数：130 本 
ムルソー・リモーザン 

ムルソー・ジュヌヴリエールの下部にある畑でジュヌヴリエールに面している上部にある 3つの区画。平均樹齢 40年で少し南西を向いているの

で強い太陽を浴び、葡萄は完熟する。かなり肉厚で力強く、大きな骨格を持つ。熟成脳録も高い畑。2021年が初ヴィンテージ。 

 
 

Meursault "Charmes" [1er Cru] 2022  参考上代：50,000 円 入港数：12 本 
ムルソー・シャルム・プルミエ・クリュ 

南東向きの斜度のきつい区画なので日照量も多めで熟度が高い葡萄が収穫できる。樹齢は 45年で良い状態。ムルソーの中でも特に力強く

骨格の大きなワイン。熟成する事で深みを増していき圧倒的な存在感を得る。華やかですが後半はアニスやスパイスのニュアンスがあり、余

韻はとても長い。 

 
 

Puligny Montrachet 2022   参考上代：28,000 円 入港数：80 本 
ピュリニー・モンラッシェ 

東向きの粘土石灰質だが年度の量が比較的多く重い土壌。レ・ノワイエ ブレ、レ・プティット・ノワゼロ、ル・トレザンの 3つの畑（特級畑のすぐ下

にある村名クリュで優良区画）をアッサンブラージュしている。非常に硬質なミネラルを多く含み上品で繊細なスタイル。アカシア、柑橘のニュ

アンスから始まりスパイシーでミネラリーな余韻。 

 
 

Batard Montrachet [Grand Cru] 2022  参考上代：200,000 円 入港数：12 本 
バタール・モンラッシェ・グラン・クリュ 

泥灰岩がと石灰岩の混合土壌でモンラッシェよりも表層度が厚く重い。地下水脈も近いので酷暑でも良い結果を残すグラン・クリュ。南東向き

の緩やかな斜面上部の区画。柑橘類やドライ・フルーツ、トーストの香ばしい香りが強く、複雑。厚みがありパワフルでリッチな口当たり。濃厚で

ありながらもしっかりと酸味も感じられ、とてもデリケートなワイン。 

 
 

Saint Aubin "Les Murgers des Dents de Chien" [1er Cru] 2022 
サン・トーバン・ミュルジェデダンドシャン・プルミエ・クリュ  参考上代：32,000 円 入港数：36 本 
小石が多く、石灰質が豊富な粘土石灰質土壌。Murgersは”たくさんの小石”を意味する。樹齢 45年。この区画は超密植で 10,000本/haに

なっている。全房圧搾後、軽く落ち着かせてから古樽に入れ自然発酵およびマロラクティック発酵。ルミュアージュのように樽を時折転がし、

13 カ月間澱とともに熟成させる。 

 
 

Condrieu 2022     参考上代：23,000 円 入港数：45 本 
コンドリュウ 

距離的にも精神的にも近い北ローヌで 2018年に初めて「コンドリュー」を造った。南東向きの典型的花崗岩土壌でテラス式の畑で樹齢は 50

年を超している見事なヴィオニエ。コルナス、コート・ロティ、そしてこのコンドリュウも友人のコンドリュウにあるセラーで醸造し、ボーヌで熟成させ

ている。 

 

- Marc 
 

Marc de Bourgogne [2018] 箱入 500ml 参考上代：24,000 円 入港数：95 本 
マール・ド・ブルゴーニュ 

2015年から始められたマールの蒸留。銅製の蒸留器でブルゴーニュの伝統に則り葡萄の茎まで使用して蒸留している。使用される葡萄はコ

ート・ド・ニュイとボーヌのプルミエ・クリュ、グラン・クリュのピノ・ノワール。熟成には白ワインを入れていた木樽を使用。 
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