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Frederic Magnien 
フレデリック・マニャン/ミレジム２０１８ 

 

５年熟成！２０１８！ 
タンニンが馴染み旨味に 
2018年を一言で言うとリッチで凝縮した果実を味わう年。春の訪れは

早く、気温の上昇と共に葡萄樹は早く目を覚ましました。まとまった雨が

降った冬の後の適度な 4月の良い天気は遅れていた葡萄樹の生育を

一気に早めたのです。最初の開花は 5月中旬。少し遅れてモレ・サン・

ドゥニでも。気付いてみれば 2018年は開花の最も早い年の 1つとなり

ました。今年もブルゴーニュは気候変動に悩まされそうですが、色々な

ミレジムに対応してきた経験が役に立つのです。 

高温と多めの降雨量は葡萄の成熟を加速させます。その後の乾燥期

も土壌に蓄積された水分のお陰で葡萄樹は苦しまずに夏を迎えました。

夏の熱波にも葉の量を増やして対応したことで過度なストレスなく、耐え

てくれました。自然への対応を葡萄樹は既に理解しているのです。9月

には美しい収穫を迎えます。非常に質が高く健康的な葡萄をもたらして

くれました。 

 

５年熟成で飲み頃に！ 

収穫は 9月 6日（木）に始まりました。収穫前の重要な 2週間は雨もな

く、理想的な好天に恵まれ、葡萄が完全に熟すタイミングを贅沢に待つ

ことができました。10日間かけて区画毎に収穫された葡萄は高い糖分

を持っていましたし、ブルゴーニュらしい美しい酸も保持していました。

特にシャルドネは暑い年にも関わらず理想的なレベルの酸度を維持す

ることができました。これはヴィニュロンにとっても驚きでした。赤はかなり

高い糖度を持っていました。重過ぎないよう全房での醗酵が行われま

す。 

結果として太陽の恩恵をしっかり受けた密度の濃いピノ・ノワールは、バ

ランスを得る為に、例年より強めのタンニンが特徴でした。若いうちは、

このタンニンが浮いているような印象でしたが、５年間の熟成で、このタ

ンニンが見事に溶け込み、驚くほど滑らかに、ブルゴーニュらしい美しさ

を感じさせてくれます。特に北のジュヴレ等は素晴らしい状態と言えるで

しょう。 

 

３５人で選果して全房発酵 

近年のフレデリックのワインは 50～60％が全房での発酵になっていま

す。ビオディナミを導入し、葡萄樹自体の力強さが増しているのと野生

酵母が豊富になり、バクテリアの影響を受けずに発行できるとの判断か

ら全房での発酵比率を上げていますが、全房と言いましても、フレデリッ

クの場合は他と少し違います。 

収穫時に選果を担当するのは 35人！まずは良い状態の房を選び、次

の段階で 1つの房の葡萄果実から少し離れた果梗部分をハサミで切り

落としていきます。1粒 1粒、少し果梗が付き、果汁が漏れ出さない状

態にしていくのです。こうする事で野生酵母が活用でき、同時にセミ・カ

ルボニック・マセラシオンのように果実内での発酵が優先され、赤系果

実の爽やかで可愛らしい香を得ます。 

50％は全房でセミ・カルボニック・マセラシオン。50％は除梗でモストの

アルコール発酵となり、独特の軽さ、繊細さが得られるのです。 

 

蔵出し 

熟成 
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≪２０１８蔵出し≫ 
ブルゴーニュ村名がこの価格 
Fixin Rouge "Coeur de Violette" 2018  参考上代：5,000 円  入港数：480 本 
フィサン・ルージュ・クール・ド・ヴィオレット 

ジュヴレ・シャンベルタン寄りに位置する 5区画のアッサンブラージュ。その全ての区画は石灰含有量が多いのでミネラル感が強く出て、黒系

果実ではなく、赤系果実の繊細でフレッシュな印象になる。古バリックで 13 ヶ月熟成後、アッサンブラージュ。少し鉄っぽいのがジュヴレ寄りの

個性だが、果実の丸みもあるので早く開き、早く楽しめる。 
 
 

長くビオディナミで活性化 

Gevrey Chambertin "Seuvrees" V.V Jar 2018 参考上代：9,200 円  入港数：120 本 
ジュヴレ・シャンベルタン・スーヴレ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成 

シャルム、マゾワイエール・シャンベルタンの国道を挟んだ反対側に位置するスーヴレ畑にある 0.42haの区画。標高は高いところで 350m。少

し柔らかさがあり、若い内から開いている。平均 60年のヴィエーユ・ヴィーニュ。ビオディナミが採用されている。他の区画より小石が多く、ミネ

ラルに富んだ土壌。長めの 17日間のマセラシオンの後、自然酵母で発酵。17 ヶ月の熟成はアンフォラと古バリックを併用する。 
 
 

ジュヴレ・シャンベルタンらしい力強さ 

Gevrey Chambertin "En Vosne" Jar 2018 参考上代：9,400 円  入港数：240 本 
ジュヴレ・シャンベルタン・アン・ヴォーヌ・ジャー熟成 

ジュヴレ・シャンベルタン村の北側。シャンベルタンやクロ・ド・ベーズと同じ標高 300mの位置にあるので気候条件は、ほぼ同じでプルミエ・クリ

ュにも匹敵する品質を誇る。斜度はゆるやかで、土壌は典型的粘土石灰土壌。高い熟度とジュヴレ特有の鉄っぽさや厳しさも味わえる。良い

年のこの畑のワインは熟成にも向く。 
 
 

クロ・ド・ベーズの下にある銘畑 

Gevrey Chambertin "Clos Prieur" Jar 2018 参考上代：9,600 円  入港数：180 本 
ジュヴレ・シャンベルタン・クロ・プリウール・ジャー熟成 

クロ・プリウールはクリュニー修道院の副院長の意味。クロ・ド・ベーズの下部にあり、傾斜がゆるやかで粘土質の表土が比較的厚いのが特徴。

この村の中では割と柔らかい果実感を持っていて、若い内から華やかで開いているのが特徴。フレデリック・マニャンのジュヴレで一番早く飲み

頃を迎え、長く熟成する事も可能。畑下部（バ）なのでプルミエ・クリュにはならない。 
 
 

グラン・クリュは熟成してからが本当の価値 

Chambertin "Clos de Beze" [G.Cru] 2018 参考上代：52,000 円 入港数：96 本 
シャンベルタン・グラン・クリュ・クロ・ド・ベーズ 

ラヴォー渓谷のすぐ下、ジュヴレ・シャンベルタンを代表するグラン・クリュ。シャンベルタンより渓谷に近いので少し急な斜面で、それが繊細さ

を与えている。土壌は薄い表土に古い世代のウミユリ石灰岩が基盤になっている。ワインは神経質で繊細で線は細いが余韻は太く長い。アタッ

クではなく、後半に膨らみと旨味が出てくる。 
 
 

５０％ジャー（アンフォラ）５０％古樽熟成 

Nuits Saint Georges V.V Jar 2018  参考上代：7,800 円  入港数：180 本 
ニュイ・サン・ジョルジュ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成 

水はけの良い粘土石灰土壌の Petit Charmotte と砂利が多く赤土の目立つ粘土質の Aux Tuyaux はヴォーヌ側。ケイ素、鉄分を含んだ粘

土石灰質の Les Longecourts はサン・ジョルジュ地区にあり、標高は 230m。樹齢は 55年。ミランダージュと呼ばれる小粒の凝縮した葡萄を

得ることが出来る。3区画のアッサンブラージュ。 
 
 

今素晴らしい状態の２０１８！ 

Meursault "Les Peutes Vignes" 2018  参考上代：8,900 円  入港数：520 本 
ムルソー・レ・プート・ヴィーニュ 

ムルソーの 1級畑は南（ピュリニー）寄りに集中しているが、北側（ヴォルネイ寄り）にも 5つの 1級畑が存在する。この「レ・プート・ヴィーニュ」は

そのなかの 2つの 1 級畑（北側はサントノ、東側はプリュ―ル）に囲まれた優良な区画。栽培面積は 0.7haで赤土の目立つ小石混じりの土壌

のため南側のムルソーに比べふっくらとした豊かな果実味が特徴。平均樹齢 55年。 
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