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Villa Venti 
ヴィッラ・ヴェンティ/エミリア・ロマーニャ 

 

３ビッケーリ獲得！ 

でも２,６００円！ 
冷涼年の綺麗さ 
マウロが造った最初のワインがプリモ・セーニョ。耕作放棄されていた畑

を破格で購入。荒廃した畑で葡萄栽培を始めました。メッシニアン期の

砂が混じる黄色の粘土質土壌。栽培を開始する前に研究をし、土壌の

種類に応じて 4種類の異なったクローンのサンジョヴェーゼを植え分け

ています。そして海洋性気候で海の影響を多く受ける「ロンコ・フレッド」

のサンジョヴェーゼは摘み立てのチェリーの様なフレッシュで華やかでリ

ッチな果実感ときめ細やかでしなやかなタンニンが特徴。トスカーナの

様な屈強なタンニンと酸はありません。 

2018年は冷涼な年の為、いつもより果実が引き締まり、しなやかなタン

ニンの余韻が長くつづきます。まさにマウロの理想のワインとなりました！

３ビッケーリを獲得したワインですが、参考上代 2,600円！最後の入港

360本のみ！早いもの勝ちです！ 

 

絶滅危惧品種「チェンテジミーノ」 

この地方の土着品種チェンテジミーノ 100％。昔からの仕立てであるア

ルベレッロで栽培。絶滅に瀕している品種で、この品種でワインを造って

いるのは 8人しか残っていません。甘口ワインを造る葡萄品種として知

られていますが、彼等は辛口の赤ワインを造っています。昔のワイン造り

と今のワイン造りの間に存在しているようなワインという事でアンフォラ

（ジョージア産）を使っています。野生酵母のみでセミ・マセラシオンカル

ボニック発酵。途中で破砕しそのまま発酵を続けます。 

その後アンフォラで 2年間熟成。砂の混じる粘土土壌由来の赤い果実

感と、品種由来のスパイシーさが印象的です。エチケットは上下ゴムで

止まっていますが、一つ一つ手作業で止めています。チェンテジミーノ

という知られていない品種を忘れないように、今日飲んだこのボトルを

覚えていてほしいという思いから取り外し出来、持ち帰れるようになって

います。 

そして 9月末まで収穫を遅らせ、その後自然風で陰干しさせオーク樽

で 1年間発酵熟成させたスパイスとチョコレートの風味を感じる甘口の

赤ワインも造っています。他にない個性を持っている唯一無二の甘口ワ

インといえます。 

 

暑かった２０２１の凝縮感 

黒葡萄チェンテジミーノもですが、白葡萄の種ファモーゾ・ディ・チェゼ

ーナも絶滅危惧種。この品種で造るセレナーロ。9月に収穫し、ステン

レスタンクでマセレーションしています。２０１９年はハーブとさわやかな

柑橘系果実の香りで軽やかさが特徴でしたが、暑かった 2021年は今

までのセレナーロとは印象がガラリと変わりっていて、これはもう別のワイ

ン！熟度の高さがワインの色にも表れていて濃く黄金色。完熟したグレ

ープフルーツの様な香りと、ローズマリーの様なハーブのニュアンスがは

っきりと表れています。アタックの強さがとても印象に残るマセレーション

白ワインです。 

1920年代までサンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャの畑は全て 「アルベレッ

ロ」だった。収量が少なく、葡萄自体の凝縮度が上がる 

アンフォラの「A」エチケットは上下ゴムで止まっているだけ。持ち帰って記

念に残してほしい。裏にも生産者からのメッセージが書いてあります。 

ソムリエ経験のある「マウロ」と「ダヴィデ」の 2 人がオーナー。興味の無い

ものを扱う、生活の為の仕事に嫌気がさし、脱サラしワイン造りを始めた。 
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【アイテム一覧】 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 メモ ご注文数

A5379
Sangiovese di Romagna Sp "Primosegno"

サンジョヴェーゼ・ディ・ロマーニャ・スペリオーレ・プリモセーニョ
2018 赤 750 2,600 3Bicchiere:GR 351 本 本

A8458
Rubicone Rosso "A"

ルビコーネ・ロッソ・ア
2021 赤 750 5,200 アンフォラ発酵・熟成 89 本 本

A5955
Rubicone Bianco "Serenaro"

ルビコーネ・ビアンコ・セレナーロ
2019 白 750 2,900 95P:WA 12 本 本

A8459
Rubicone Bianco "Serenaro"

ルビコーネ・ビアンコ・セレナーロ
2021 白 750 2,900 約20日間マセラシオン 233 本 本

A8460
Passito Centesimino "Nani" HF

パッシート・チェンテジミノ・ナニ・ハーフ
[2021] 甘 375 4,600 チェンテジミノ 120 本 本

在庫数
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