
 

 
 
 

▲ル・ピュイ独自の熟成技術“ダイナミゼーション“。 
月のリズムに合わせて樽内のワインを撹拌し、滑らかで 
シルキーな質感を引き出します 

 

Le Puy 
ル・ピュイ/ボルドー 

 

ル・ピュイが手掛ける 

ガストロノミー・ロゼ 

ローズ・マリー 2024 
    

参考上代：12,500 円 在庫数：90 本 
 

ル・ピュイは、ボルドー右岸フラン・コート・ド・ボルドーに位置

する、アモロー家が 400 年以上受け継ぐドメーヌ。1610 年

の創業以来、一度も農薬や化学肥料を使用せず、生態系と

の調和を重視したワイン造りを続けています。 
ローズ・マリーは、ル・ピュイの革新への挑戦から生まれた特

別なキュヴェです。その原点は、1868 年に先祖バルテルミ・

アモローが記した「亜硫酸を使わずにワインを造れないか」と

いう問いにあります。この夢は 1990 年代に赤ワイン「バルテ

ルミ」として結実しました。亜硫酸無添加ワインの実現を経

て、アモロー家は次なる挑戦として亜硫酸無添加のロゼワイ

ン造りに取り組みます。こうして誕生したのが「ローズ・マリー」

です。 
年間生産量はわずか約 4,000 本。古樹のメルロから生まれ

る豊かな果実味と厚みのある味わいを備え、優れた熟成ポ

テンシャルを持つことも特徴です。 

ローズ・マリーの醸造 

使用される葡萄は、その年に最も優れた区画のメルロから選

ばれます。ル・ピュイでは区画ごとに醸造を行っており、 
ローズ・マリーにはエミリアンやバルテルミにも用いられる樹齢

50 年以上の古樹メルロが主体となります。醸造には、ロゼワ

インの最も伝統的な製法であるセニエ法を採用。コンクリート

タンク内で発酵を開始し、約 10 時間のスキンコンタクトを行

います。その後、果汁の一部を抜き取り、使い込まれた

450L の古樽へ移して熟成。ダイナミゼーションと呼ばれる独

自のバトナージュを行いながら仕上げていきます。培養酵母

や添加物は使用しません。6～10 か月熟成後、亜硫酸を添

加することなく瓶詰めされます。 

2024 年 ヴィンテージ情報 

初春から初夏にかけて冷涼で降雨が多く、成熟は緩やか

に進行。果皮が厚く、酸とフレッシュさをしっかりと保ったメ

ルロが育ちました。9 月は気温の低下と予想を上回る降雨

で、過去 10 年でも特に厳しい条件となりましたが、収穫を

急がず熟度を見極めることで、理想的なタイミングで収穫

することができました。 

再入港 



 

 
 
 

《ル・ピュイ 在庫一覧》 
 

 
 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 使用品種

AL159
Duc des Nauves
デュック・デ・ノーヴ 2023 赤 750 4,200 Merlot, CS, CF

AJ757
Emilien
エミリアン 2022 赤 750 8,900 Merlot, CS, CF, Mal, Crm

A4440
Barthelemy
バルテルミ 2017 赤 750 23,000 Merlot 31 本

A4440
Barthelemy
バルテルミ 2017 赤 750 23,000 Merlot 31 本

A9020
Barthelemy
バルテルミ 2020 赤 750 25,000 Merlot 33 本

AJ759
Barthelemy
バルテルミ 2021 赤 750 29,000 Merlot 60 本

A9021
Retour des Iles
ルトゥール・デ・ジル（箱） 2018 赤 750 70,000 Merlot 2 本

A9023
Retour des Iles
ルトゥール・デ・ジル（箱） 2019 赤 750 78,000 Merlot 1 本

AJ760
Rose Marie
ローズ・マリー 2024 ロゼ 750 12,500 Merlot 90 本

AJ761
Marie-Cecile
マリー・セシル 2024 白 750 12,200 Semillon 176 本

693D0
Marie-Elisa
マリー・エリザ 2010 甘 500 78,000 Semillon 2 本

潤沢

潤沢

在庫数


