
 

 

【ご注文は】

受注専用メール： t-order@terravert.co.jp　又は　Webオーダーシステムへ入力をお願いします

メルマガ登録はこちらから

登録は簡単！1分で完了！

特価キャンペーンや限定商品をいち早くお知らせ！

SNSもフォローお願いします！

新入港＆試飲会のお知らせ等便利です

スマホで見やすい価格表もLINEでチェック

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Matteo Correggia 
マッテオ・コレッジア/ロエロ 

 

新キュヴェ！36ヶ月瓶熟成 

「アルタ・ランガDOCG」 
Alta Langa Severina 
Extra Brut 36 months 
アルタ・ランガ・セヴェリーナ・ 

エクストラ・ブリュット 36 ヶ月 
 

ピエモンテ州ロエロを代表する生産者、マッテオ・コレッジアが手

掛ける Alta Langa Extra Brut 「Severina」。このワインの大き

な特徴は、標高650mに位置する畑。アルタ・ランガの高地にあ

るこの畑は、スパークリングワインに適した葡萄をゆっくりと成熟さ

せながら、アロマのフレッシュさと酸を保つことができる環境です。

彼らにとって、このワインは単なる新しいキュヴェではありません。

現当主ジョヴァンニの両親はアルタ・ランガ出身で、幼少期に過

ごしたこの土地への思いが「Severina」の背景にあります。ワイン

名も、ジョヴァンニの母親の名前にちなんで付けられています。

アルタ・ランガの可能性を世界に切り拓く生産者たちへの敬意と、

自身の家族のルーツへの思いが込められたワインです。 
 

7年熟成のアルネイス 
7年熟成ロエロ・アルネイス・ラ・ヴァル・ディ・プレティ 2019年！ 

今では早飲みのイメージだけでなく、樽熟成させたアルネイス・リ

ゼルヴァをリリースする造り手も少しずつ増えてきました。ロエロの

パイオニアであるマッテオ・コレッジアも、アルネイスの熟成の可

能性について、以前から研究を重ねてきました。そして彼らがた

どり着いた結論は、『アルネイスは酸化に弱いので、酸素供給量

の多過ぎるバリックでの熟成はアルネイス本来の個性をを台無

しにしてしまう』でした。洋ナシやコリアンダーのような爽やかな香

と繊細なリースリングにも通じるミネラル表現。これこそがアルネ

イスなのに、それを酸化とバリックの香で覆い隠してしまっては意

味がないと判断。その代わり、樹齢の古いアルネイスだけを一部

マセラシオンし、ステンレスタンクで熟成。その後、樽に入れる事

なくボトリング。その際に酸素供給量が多いコルクではなく、スクリ

ュー・キャップで栓をします。アルネイスそのものの個性を守った

まま、時間によってポテンシャルを最大化させたワインが、彼ら

のアルネイス・リゼルヴァの形なんです。 

 

新入港 120 本 

▲平均樹齢 50年を超えるヴァル・ディ・プレティ 
故マッテオが初めて手に入れた畑。隣の樹の枝を地中に埋め込

み増やしている。この畑の最高樹齢 80年のアルネイスを使用。 
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【Matteo Correggia 在庫一覧】 

 
商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 品種

AL313
Alta Langa Severina Extra Brut 36 months

アルタ・ランガ・セヴェリーナ・エクストラ・ブリュット 36ヶ月
2021 泡白 750 5,200 50% Pinot Nero, 50% Chardonnay 76 本

AJ048
Langhe Bianco Sauvignon "Matteo Correggia"

ランゲ・ビアンコ・ソーヴィニヨン・マッテオ・コレッジア
2020 白 750 5,300 Sauvignon B 74 本

AL311
Roero Arneis (SC)

ロエロ・アルネイス
2025 白 750 3,800 Arneis

AJ896
Roero Arneis "La Val dei Preti" Riserva (SC)

ロエロ・アルネイス・ラ・ヴァル・ディ・プレティ・リゼルヴァ
2019 白 750 5,600 Arneis

AJ782
Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ
2023 赤 750 3,600 Barbera

AJ895
Barbera d'Alba Superiore "Marun"

バルベーラ・ダルバ ・スペリオーレ・マルン
2022 赤 750 6,600 Barbera 27 本

AJ893
Roero Rosso

ロエロ・ロッソ
2023 赤 750 4,000 Nebbiolo

AJ326
Roero Rosso "La Val dei Preti" Riserva

ロエロ・ロッソ・ラ・ヴァル・ディ・プレティ・リゼルヴァ
2021 赤 750 5,600 Nebbiolo 59 本

AJ894
Roero Rosso "Roche d'Ampsej" Riserva

ロエロ・ロッソ・ロッケ・ダンピセ・リゼルヴァ
2021 赤 750 9,200 Nebbiolo 29 本

AJ328
"Anthos" Brachetto (SC)

アントス・ブラケット
2024 赤 750 3,500 Brachetto

AL312
"Anthos" Passito HF

アントス・パッシート・ハーフ（箱）
2024 甘 375 5,200 Brachetto 19 本
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白ワイン醸造について 「３０％はマセラシオン」 
 

例外なく温暖化が進むロエロ。アルネイスの爽やかさが失われていく、、。 

そこでコレッジアでは収穫を 2 回に分け、最初の収穫（8 月末）で酸度を、

2度目の収穫（9月中旬）で熟度を得ています。 

これを別々にステンレスタンクのみで低温発酵させアッサンブラージュ 

することでアルネイスの良さをキープ。 

さらに、よりストラクチャーのあるワインにする為、70％はモストのみで 

醗酵しますが、30％は果皮ごと醗酵させています。 

 

NEW 


