
 

 

 

 

【ご注文は】

受注専用メール： t-order@terravert.co.jp　又は　Webオーダーシステムへ入力をお願いします

メルマガ登録はこちらから

登録は簡単！1分で完了！

特価キャンペーンや限定商品をいち早くお知らせ！

SNSもフォローお願いします！

新入港＆試飲会のお知らせ等便利です

スマホで見やすい価格表もLINEでチェック

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

 Rabaja di Bruno Rocca 
ラバヤ・ディ・ブルーノ・ロッカ/バルバレスコ 

 

以前と比べ、味わいに変化を感じる方も多いブルーノ・ロッカのワイン。長年多くのファンを魅了してきた造り手だからこそ、 

様々な印象を皆さま受けていらっしゃるかと思います。そこで今回は、当主ブルーノの娘であり、 

現在のワイナリーを支えるルイーザに、樽の選択から畑での仕事、醸造に対する考え方まで、変化の背景を語ってもらいました！ 
 
 

次世代ルイーザ・ロッカより 

『ブルーノ・ロッカの在り方』 
 

変化 ーバリックから大樽へ 

「初めて大樽を使ったのは 2012年。バルバレスコ・リゼルヴァ・ク

ラから始め、徐々に大樽を増やしながら、バリックを減らしていき

ました。当時、父はバリックのみを使っていましたし、私自身も長

い間、その方針に従っていました。大樽を使い始めたからといっ

て、ある日突然、すべてを変えたわけではありません。考え、試

しながら、少しずつ進めてきました。」 

実際に、バルバレスコは 2019 年、バルベーラとネッビオーロは

2025年、シャルドネは 2026年から、大樽のみの使用へ移行。 

「何年も試す中で、大樽のよさがよりわかるようになりました。木

の風味を強く出しすぎず、ワインの熟成を支えてくれるのです。」 

哲学 ー 時間をかけて葡萄を理解する 
「私たちが何より大切にしているのは、偉大なワインは偉大な葡

萄から生まれる、ということです。葡萄の特徴を知ることで、セラ

ーで何をすべきかも見えてきます。年月を重ねるなかで、それ

ぞれの畑について、以前よりも深く理解できるようになりました。

それに合わせて、醸造の方法も少しずつ変えてきました。技術

は大きく進歩しましたが、忘れてはいけないことがあります。主

役はあくまでも葡萄畑だということです。」 
 

抽出 ー パワーから、葡萄に寄り添った抽出へ 
「父の時代には、主にワインの骨格と凝縮感を得ることを目指し

ていたため、より力強く、短時間で抽出を行っていました。 

しかし、年月を経るなかで、私たちはより精密に作業し、ヴィンテ

ージや葡萄の特徴に応じて抽出を調整することを学びました。

その結果、抽出にかける時間も大幅に長くなりました。例えば、

葡萄にしっかりとした骨格があり、フェノール類が十分に成熟し

ていれば、それに応じた抽出ができます。一方で、繊細な葡萄

であれば、別のアプローチが必要です。ヴィンテージごとに葡萄

の状態を見極めながら、方法を調整しています。技術も、私た

ちの知識も、これからさらに進化していくでしょう。でも、基本は

変わりません。技術は葡萄畑に従うべきであり、その逆であって

はなりません。使える技術や知識が増えたからこそ、何をする

かだけでなく、何をしないかも大切になります。できるだけ介入を

少なくし、その年に畑が与えてくれるものを最大限に生かすこと。

それが、私たちが目指していることです。」 

生産者 
メッセージ 
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【Rabaja di Bruno Rocca商品一覧】 
 

 

まずはぜひ、ベースのバルバレスコからお試しください！！ 

人気のシャルドネやロゼ、ドルチェットは 10 月下旬に出荷開始予定です。 
 

 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 品種

AJ037
Barbaresco

バルバレスコ
2021 赤 750 10,600 Nebbiolo 206 本

AJ038
Barbaresco "Rabaja"

バルバレスコ・ラバヤ
2021 赤 750 21,200 Nebbiolo 139 本

AJ039
Barbaresco "Rabaja" Riserva

バルバレスコ・ラバヤ・リゼルヴァ
2019 赤 750 39,000 Nebbiolo 5 本

A9816
Barbaresco "Curra"

バルバレスコ・クラ
2020 赤 750 19,000 Nebbiolo 52 本

A5021
Barbaresco "Curra" Riserva

バルバレスコ・クラ・リゼルヴァ
2015 赤 750 25,000 Nebbiolo 3 本

AJ042
Barbaresco "Marcorino"

バルバレスコ・マルコリーノ
2021 赤 750 22,000 Nebbiolo 27 本

A9817
Barbaresco "Maria Adelaide"

バルバレスコ・マリア・アデライデ
2019 赤 750 25,000 Nebbiolo 11 本

AJ903
Langhe Nebbiolo "Fralu"

ランゲ・ネッビオーロ・フラル
2023 赤 750 6,300 Nebbiolo 187 本

AJ044
Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ
2022 赤 750 5,800 Barbera 103 本

AL379
Dolcetto d'Alba "Trifole"

ドルチェット・ダルバ・トリフォレ
2025 赤 750 4,300 Dolcetto

AJ654
Langhe Rosato (SC)

ランゲ・ロザート
2024 ロゼ 750 4,400 Nebbiolo 16 本

AL381
Langhe Chardonnay "Cadet"

ランゲ・シャルドネ・カデ
2024 白 750 7,000 Chardnnay

在庫

10月下旬

入荷予定

10月下旬

入荷予定  
 

 

オススメ！ 


