
2026.5 

 

 

 

【ご注文は】

受注専用メール： t-order@terravert.co.jp　又は　Webオーダーシステムへ入力をお願いします

メルマガ登録はこちらから

登録は簡単！1分で完了！

特価キャンペーンや限定商品をいち早くお知らせ！

SNSもフォローお願いします！

新入港＆試飲会のお知らせ等便利です

スマホで見やすい価格表もLINEでチェック

貴店名 担当者様 電話番号

帳合酒販店 希望納品日 月 日

最新情報は「メルマガ」で！
・登録はQRコードで簡単 ・限定品、最新入港案内

・読者限定「特別条件」 ・試飲会、セミナー優先案内

造り手の今をお届けします！

FACEBOOK & INSTAGRAM

Dario Princic 
ダリオ・プリンチッチ/フリウリ・ヴェネツィア・ジュリア 

 

ビアンコ、ロッソ予約開始＆ 

息子たちによる単一キュヴェ 
成熟したビアンコ・ロッソ 
生産本数も増え、十分に分けてもらえるようになりましたので、今年か

ら予約販売は一部商品のみに限定いたしました！今回は新入港の

「ビアンコ」と「ロッソ」が予約対象商品です。もとはカジュアルなキュヴ

ェでしたが、今や若い樹も成長し、より集中力のある葡萄が収穫でき

るように。かわりに収量をやや他より多くすることで、軽やかさを調整。

マセレーションも 4日程度で、飲みやすさを重視して造っています。数

年前から始めたヴィンテージのアッサンブラージュも、バランスを取る

ためのアイデアから。味わいは生き生きと葡萄の味わいがストレート。

とは言え、ちょっと寝かして楽しみたくなっちゃうのがダリオのワイン！ 

今飲むならこれ！２０２０ 
2020年は極端な状況にならず穏やかな年。春の低すぎる気温や、

集中豪雨、霜も無く、夏の高温による干ばつもありませんでした。 

その為、栽培はほぼ理想通り進んでいきました。しかし、収穫期はイレ

ギュラーでした。長雨が続いたのです。そのおかげでワインは、力強い

2019年に比べて柔らかさを感じます。開けたてから状態が開くまでも

比較的早く、何より心地良さは秀逸です。雨で収穫量は減ってしまい

ましたが、満足のいく葡萄から素晴らしいワインがリリースできました。 

ダリオを納得させたソーヴィニヨン 
ここ数年、ダリオの立ち位置は“ご意見番”程度に退き、基本的に畑

もセラーも息子のアンドレアとマルコに任せています。（と言いながら息

子たちに言わせれば暇さえあれば、畑仕事に参加してかなり口を出し

てくるそう、、。）それでもやはり、全ての決定権がダリオにあるわけで

はなく、例えばソーヴィニヨンやピノ・ビアンコを単一で醸造するアイデ

アは息子たちの発案によるもの。当初、ダリオはブレンド向きだとして

最後まで反対していましたが、息子たちに押し切られた形でスタート。

そんなダリオでしたが、「ワインになってみたら一転、これは納得せざる

をえなかった」と。ワインに説得されるところがダリオっぽいですね。 

 

《予約スケジュール》 
 

予約締切：５/1８(月) 

出荷開始：５/２２(金) 最終納品：５/３０(土) 
 

 

最終納品日までにご納品できない場合はキャンセルとなり、次回の割当てができなくなりますのでご注意下さい。 
 

 

 

予約

販売 
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《予約ワイン》 
 

Vino Bianco ［2023,2024］    参考上代：5,600 円   

ヴィノ・ビアンコ       商品記号：AJ942 

70%Ch, 30%SB   ヴィンテージ内訳：80% 2024, 20% 2023 

親しみやすく飲み心地を重視したキュヴェ。開放発酵桶で全ての葡萄を一緒に野生酵母のみで発酵。マセラシオンはおおよそ

4日間程度。発酵終了後、一部の澱を抜き取り、ステンレスタンクと大樽で 9 ヶ月程度熟成。粗いフィルターにかけてから複数

年をアッサンブラージュ。その後、3 ヶ月程度落ち着かせてからボトリング。 
 

Vino Rosso ［2023,2024］    参考上代：5,600 円   

ヴィノ・ロッソ       商品記号：AJ943 

90%Me, 10%CF   ヴィンテージ内訳：70% 2024, 30% 2023 

開放発酵桶で全ての葡萄を一緒に発酵させる。マセレーションはおおよそ 4日間程度。発酵終了後、一部の澱を抜き取り、 

ステンレスタンクと大樽で 9 ヶ月程度熟成。粗いフィルターにかけてアッサンブラージュ。その後、3 ヶ月程度落ち着かせてから

ボトリング。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

《通常販売ワイン》 
こちらは予約なしでご注文いただけます！ 

 
 

 
本 

 
本 

商品記号 ワイン VIN 色 容量 参考上代 品種 注文数

AF455
Trebez

トレベツ
2020 白 750 7,900

シャルドネ, ソーヴィニヨン・ブラン,

フリウラーノ
400 本

本

A4829
Trebez Selezione

トレベツ・セレッツィオーネ
2016 白 750 11,800 優れた区画の葡萄を2週間遅く収穫 275 本

本

A8992
Jak

ヤク
2020 白 750 7,900 ヤク＝フリウラーノ 182 本

本

AF922
Ribolla Gialla

リボッラ・ジャッラ
2020 白 750 7,900 2ヶ月近くマセラシオン 811 本

本

A8779
Sivi

シヴィ
2019 白 750 7,900 ピノ・グリージョ 174 本

本

AF456
Sauvignon Blanc

ソーヴィニヨン・ブラン
2020 白 750 8,900 樹齢50年以上 971 本

本

A7119
Favola

ファヴォラ
2018 白 750 14,000 6品種混醸, 2016・2018・2021のみ 36 本

本

AF844
Merlot

メルロー
2011 赤 750 15,000 大樽長期熟成 228 本

本

在庫数

飲み頃！ 


