
 

 

 

 

Philippe Pacalet 
フィリップ・パカレ/ブルゴーニュ 

 

希少２０２４年白ワイン 
フィリップ・パカレ氏からのメッセージ 
2024年は試練の多いヴィンテージで、これまでの経験とノウハウ

が反映されたヴィンテージでした。例年よりも降水量が多く、一

部の畑では時に激しい霜や雹の被害を受けました。さらに、多湿

により病害も発生したため、葡萄を守るために多大な労力が必

要で、結果的に収穫量は少なく、3割減となりました。一方で、

例年以上に畑での選果を徹底したことで、最良の葡萄のみを収

穫することができました。この選果作業は、ワインの品質の 3割

程を左右すると言っていいほど、私達にとって重要な工程です。

この工程を正確にやり遂げることができたため、最終的には品質

に優れたワインを生み出すことが出来ています。 

長期熟成ポテンシャル 
醸造については例年とほとんど変わりません。葡萄は全房のま

ま圧搾機に入れ、酵母の働きを活性化するために軽く破砕を行

いながら、6〜7時間かけてゆっくりとプレス。モストは 8〜10時

間のデブルバージュの後、木樽に移され、自然発酵が始まりま

す（SO2添加なし）。発酵は少なくとも 2ヶ月間続き、その後すぐ

にマロラクティック発酵。熟成は澱とともに木樽で約 14 ヶ月間、

澱引きなしで翌年 11月頃まで行いました。その後、瓶詰め前に

少量の亜硫酸を添加してボトリング。 

2024年の白ワインは、とてもピュアであり、優雅さを備えたスタイ

ルとなりました。また、長い発酵期間の中で酵母が最大限に働

き、テロワールの特徴が余すところなく表現されています。ワイン

は美しい酸の構造を持っており、優れた熟成ポテンシャルを秘

めているでしょう。 

 
 

《2024ヴィンテージ情報》 
休眠期： 

冬の終わりは比較的早く穏やかに訪れたことで、3月末から 4月初旬にかけて萌芽はやや早めに進行しました。 

生育期： 

5月初旬にはシャブリ地区で雹の影響が見られましたが、6月 12日頃に始まった開花は少々早めでしたが、シャルドネにとって

は良好な条件下で進みました。一方で、ピノ・ノワールにおいては一部で花振るいやミルランダージュが見られ、結果として凝縮

感のある小粒の房が形成されています。成熟期には降雨や雷雨がありましたが、概ね晴天に恵まれ、7月末から 8月初旬にか

けてのヴェレゾンは高温と適度な湿度のもとで進行しました。成熟後期には暑く乾燥した天候となり、この安定した天候に支えら

れ、葡萄は健全な状態で十分に成熟しました。 

収穫期： 

収穫は 9月 12日に始まり、最初の 1週間は晴れて涼しい天候に恵まれ、9月 23日に穏やかな天候の中で終了しました。 

予約

販売 



 

 

 

 

 

《予約受付開始》 

予約締切：4/22（水） 出荷開始：4/28（火） 最終納品：5/16（土） 
最終納品日までにご納品できない場合はキャンセルとなり、次回の割当てができなくなりますのでご注意下さい。 

 
 

Millésime 2024 
 

Chablis "Cote de Lechet" [1er Cru] 2024   参考上代：28,000 円  入港数：36 本 
シャブリ・プルミエ・クリュ・コート・ド・レシェ     商品記号：AJ845 

スラン川左岸に位置する 37haの大きなプルミエ・クリュ。南東向きで非常に日照量が豊富なため、葡萄は早く熟す。白い花や白い果実を思

わせるアロマ。豊富なミネラルの要素が感じられ、直線的なワイン。雹害により生産ができなかった 1er Cru ”Bauroy”に代わり造られた。 

 
 
 

Chablis "Fourchaume" [1er Cru] 2024   参考上代：28,800 円  入港数：36 本 
シャブリ・プルミエ・クリュ・フルショーム     商品記号：AJ846 

スラン川右岸。グラン・クリュの北側に位置する畑で、プルミエ・クリュでは筆頭と名高い銘醸畑。黄色い果実、スパイス、ややスモーキーなニ

ュアンスが感じられる畑。リッチでふくよかなスタイル。雹害により生産ができなかった 1er Cru ”Bauroy”に代わり造られた。 

 
 
 

Cote de Nuits Blanc 2024     参考上代：19,800 円  入港数：60 本 
コート・ド・ニュイ・ブラン       商品記号：AJ844 

コンブランシアン（Comblanchien）の採石場の麓に位置する畑で、固い石灰岩の影響を強く受ける。ワインはフレッシュで優雅さを持ち、まっ

すぐで美しい旨味を感じさせる味わい。 

 
 
 

Ladoix Blanc 2024      参考上代：22,800 円  入港数：82 本 
ラドワ・ブラン       商品記号：AJ848 

2つの区画から収穫される樹齢 30年のシャルドネ。南向き斜面。土壌は粘土と砂が主体で、そこにコンブランシアン石灰岩の砂利が混じる。

10,000本/haの密植。焼いた洋ナシや野ばらの花のニュアンスがあり、口当たりは豊かでありながら上品。余韻には心地良いほろ苦さがあり、

旨味と骨格をもたらす。果実味とフレッシュさのバランスに優れたワイン。 

 
 
 

Corton Charlemagne [Grand Cru] 2024   参考上代：129,000 円 入港数：36 本 
コルトン・シャルルマーニュ・グラン・クリュ     商品記号：AJ847 

ペルナン・ヴェルジュレス側のアン・シャルルマーニュの石灰質が多い粘土石灰土壌で南西向きの斜面。樹齢は平均 60年。フリーランジュー

スを澱引きし、野生酵母のみで発酵。バトナージュをしながら 13 ヶ月熟成。醸造中の SO2は無添加。たっぷりとした果実と骨格。偉大さは香

から感じられ、少しの熟成で深遠な表情を見せる。余韻は石灰質土壌由来のミネラルが強く出る。 

 
 
 

Monthelie Blanc "Chateau Gaillard" [1er Cru] 2024  参考上代：28,600 円  入港数：46 本 

モンテリー・ブラン・シャトー・ガイヤール・プルミエ・クリュ    商品記号：AJ849 

粘土比率が比較的高い石灰岩土壌で、真南を向いている。樹齢35年。まわりは石壁に囲まれている。10,000本/haの密植。。ゆっくりと時間

をかけて全房圧搾したジュースを古バリックに入れて野生酵母のみで発酵。レモンやハーブ、白い花、イチジクのアロマと、軽くトーストしたニュ

アンスが感じられる。リッチで凝縮感がありながらも、フレッシュで、心地よい旨味を備えたワイン。 

新リリース 

新リリース 

新リリース 



 

 

 

 

 
 
 

Meursault 2024      参考上代：33,000 円  入港数：222 本 

ムルソー        商品記号：AJ850 

3つの個性の異なる畑のアッサンブラージュ。Les Vireuils du Dessusは南東向きで石灰岩が露出している。Limozinはムルソー・シャルム

の真下でミネラル感を強く表現する区画。Les Grands Charronsは完全な南向きの畑で葡萄は完熟する。別々に発酵してからアッサンブラ

ージュ。 

 
 
 

Meursault "Narvaux" 2024     参考上代：44,800 円  入港数：24 本 
ムルソー・ナルヴォー       商品記号：AJ851 

岩の多い特徴的な畑。南東向き。13haほどの大きな畑で、道を挟んで上部と下部に分かれる。下部はプルミエ・クリュにも隣接する好条件の

畑。柑橘類やハーブなどの豊かなアロマがあり、口中はミネラルが溶け込んでいて力強い味わい。美しい酸も感じられる。 

 
 
 

Meursault "Charmes" [1er Cru] 2024    参考上代：77,000 円  入港数：24 本 

ムルソー・シャルム・プルミエ・クリュ      商品記号：AJ852 

南東向きの斜度のきつい区画なので日照量も多めで熟度が高い葡萄が収穫できる。樹齢は 45年で良い状態。ムルソーの中でも特に力強く

骨格の大きなワイン。熟成する事で深みを増していき圧倒的な存在感を得る。華やかだが後半はアニスやスパイスのニュアンスがあり、余韻

はとても長い。 

 
 
 

Puligny Montrachet 2024     参考上代：37,000 円  入港数：82 本 

ピュリニー・モンラッシェ       商品記号：AJ853 

東向きの粘土石灰質だが粘土の量が比較的多く重い土壌。レ・ノワイエ ブレ、レ・プティット・ノワゼロ、ル・トレザンの 3つの畑（特級畑のすぐ下

にある村名クリュで優良区画）をアッサンブラージュしている。非常に硬質なミネラルを多く含み上品で繊細なスタイル。アカシア、柑橘のニュ

アンスから始まりスパイシーでミネラリーな余韻。 

 
 
 

Puligny Montrachet "Champ Gain" [1er Cru] 2024  参考上代：96,800 円  入港数：24 本 
ピュリニー・モンラッシェ・シャン・ガン     商品記号：AJ854 

村の北西に位置し、比較的斜面の上部にある畑。一番高いところでは標高 360m に達する。上部にある森林地帯の土が流れてできており、

表層土は薄くて粒子が粗い。また、急斜面で水はけが非常に良いので、乾燥した年よりも雨が多い年にポテンシャルをより発揮する。引き締ま

った骨格があり、鋭く緊張感のあるミネラルが感じられる。 
 
 
 

Chassagne Montrachet "En Virondot" [1er Cru] 2024 参考上代：87,000 円  入港数：24 本 
シャサーニュ・モンラッシェ・アン・ヴィロンド・プルミエ・クリュ    商品記号：AJ855 

シャサーニュ・モンラッシェの中でも最も高い位置にある丘にある区画で、石灰質土壌。樹齢 50年。南西向き斜面で、午後の強い日照を受け

る。標高が高く冷涼な気候で、ミネラル感が強く出る。しっかりとした骨格を持ったワイン。2haのうち 1.9haは他生産者が単独所有しているほ

ぼモノポールの畑なので、この畑名でのリリースは非常に貴重。 
 
 
 

Chassagne Montrachet "Morgeot" [1er Cru] 2024  参考上代：88,400 円  入港数：36 本 
シャサーニュ・モンラッシェ・モルジョ・プルミエ・クリュ    商品記号：AJ856 

シャサーニュ南端付近の石灰粘土質土壌の畑。豊富なミネラルと濃密なコクを備えた力強さが特徴的。南東向きの区画。アイリスの花や梨

などのフルーツが香り、濃厚でありながら酸味もしっかりと感じられ、複雑感を楽しめるワイン。 

再リリース 

再リリース 



 

 

 

 

 
 
 

Batard Montrachet [Grand Cru] 2024    参考上代：300,000 円 入港数：12 本 

バタール・モンラッシェ・グラン・クリュ     商品記号：AJ857 

褐色の粘土石灰質土壌の区画。モンラッシェよりも表層土が厚く重い。地下水脈も近いので酷暑でも良い結果を残すグラン・クリュ。南西向き。

スパイスやハチミツ、アカシア、シダの香りなど複雑な香。厚みがありパワフルでリッチな口当たり。濃厚でありながらも豊富な酸を備えており、し

っかりとした骨格を持つ。熟成と共に複雑味を増す。 

 
 
 

Saint Aubin "Les Murgers des Dents de Chien" [1er Cru] 2024 参考上代：40,000 円  入港数：24 本 
サン・トーバン・ミュルジェデダンドシャン・プルミエ・クリュ    商品記号：AJ858 
小石が多く、石灰質が豊富な粘土石灰質土壌。Murgersは”たくさんの小石”を意味する。樹齢 45年。10,000本/haの密植。全房圧搾後、

古樽に入れ自然発酵およびマロラクティック発酵。ルミュアージュのように樽を時折転がし、14 カ月間澱とともに熟成させる。レモンなどの柑橘

や花のアロマ。アタックは旨味を伴った引き締まった輪郭、中盤からは肉付きよくリッチな味わい。 

 
 
 

Saint Aubin "Les Combes au Sud " [1er Cru] 2024  参考上代：40,000 円  入港数：46 本 

サン・トーバン・レ・コンブ・オ・シュッド・プルミエ・クリュ    商品記号：AJ859 

サン・トーバンの南東端に位置する樹齢45年の区画。畑は日当たりが良く、周囲のなだらかな丘が大陸性の強風から畑を守り、葡萄の生育を

安定させる。泥灰岩土壌はシャルドネの成育に非常に適しており、豊かなミネラル感を与え、ワインに繊細な骨格と複雑な風味をもたらす。花

やローズヒップのアロマを持った、非常にエレガントなワイン。 

 
 
 

Condrieu 2024       参考上代：29,500 円  入港数：60 本 
コンドリュウ        商品記号：AJ860 
距離的にも精神的にも近い北ローヌで 2018年に初めて「コンドリュウ」を造った。南東向きの典型的花崗岩土壌でテラス式の畑で樹齢は 50

年を超している見事なヴィオニエ。コルナス、コート・ロティ、そしてこのコンドリュウも友人のコンドリュウにあるセラーで醸造し、ボーヌで熟成させ

ている。 

 
 
 

Millésime 2021 （蔵出しバックヴィンテージ） 
収量減によりレジョナル・キュヴェが生産されなかった 2024年のために、少量分けていただきました！ 

 

Bourgogne Aligote 2021     参考上代：11,600 円  入港数：84 本 
ブルゴーニュ・アリゴテ       商品記号：AJ473 
ピュリニー・モンラッシェにある区画で石灰岩が多いので昔からアリゴテが植えられていた。樹齢は 50年を超えるので収量は少なく、石灰岩盤

の畑らしいミネラル感、火打石の香をしっかりワインに映し出すことができる。古バリックで自然発酵。19 ヶ月間そのまま熟成。バトナージュは極

力しない。 

 
 

Bourgogne Pinot Noir V.V 2021    参考上代：14,000 円  入港数：144 本 
ブルゴーニュ・ピノ・ノワール・ヴィエイユ・ヴィーニュ    商品記号：AJ474 
シルトが多く混在する粘土石灰質土壌の樹齢 60年の区画。ヴォーヌ・ロマネ村の区画とラドワの区画をアッサンブラージュしている。発酵は野

生酵母のみで初期の 2週間は 1日 2回ピジャージュを行う。マロラクティックからバリックに移してそのまま発酵を続ける。13 ヶ月間熟成。 

 
 

≪予約受付開始≫ 

予約締切：4/22（水） 出荷開始：4/28（火） 最終納品：5/16（土） 

最終納品日までにご納品できない場合はキャンセルとなり、次回の割当てができなくなりますのでご注意下さい。 


