
A2195 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Extra Brut

エクストラ・ブリュット※レストラン専売
N.V 泡白 750 7,800 〇 マロラクティック発酵 PN, Ch, Me

32%シャルドネ, 45%ピノ・ノワール, 23%ピノ・ムニエ。キュミエール、キュイ、アヴネ、トジエール、ヴィレ・マルムリー、トレパイユといったプルミ

エ・クリュを中心にアッサンブラージュし、100％マロラクティック発酵。ドサージュは5g/Lと非常に少ない。プルミエ・クリュの葡萄は力強さがある

ので時間が必要。36ヶ月の熟成。

6 4560450067504

697C2 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grande Reserve

グランド・レゼルヴ
N.V 泡白 750 9,200 完売

Coup de Coeur:RVF

93P:Decanter
PN, Ch, Me

Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru)　ほぼグラン・クリュのみ。収穫後は品種・村毎に全て分けてプレス。村毎に

ステンレスタンクで発酵。18℃で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。約200種の原酒を12月にアッサンブラー

ジュ。瓶詰めは翌年の3月～6月。48-60ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ8g/L。

6 4560450047223

696F0 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grande Reserve

グランド・レゼルヴ（箱）
N.V 泡白 750 9,200 完売

Coup de Coeur:RVF,

93P:Decanter
PN, Ch, Me

Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru)　ほぼグラン・クリュのみ。収穫後は品種・村毎に全て分けてプレス。村毎に

ステンレスタンクで発酵。18℃で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。約200種の原酒を12月にアッサンブラー

ジュ。瓶詰めは翌年の3月～6月。48-60ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ8g/L。

6 4560450046400

690D1 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grande Reserve MG

グランド・レゼルヴ・マグナム
N.V 泡白 1500 19,000 〇 100%ノンマロラクティック PN, Ch, Me

Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru)　ほぼグラン・クリュのみ。収穫後は品種・村毎に全て分けてプレス。村毎に

ステンレスタンクで発酵。18℃で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。約200種の原酒を12月にアッサンブラー

ジュ。瓶詰めは翌年の3月～6月。48-60ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ8g/L。

3 4560450040316

696F1 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grand Rose

グラン・ロゼ（箱）
N.V 泡ロゼ 750 13,000 - 入港予定 7%ブジィの赤ワイン PN, Ch

Chouilly, Ambonnay, Verzenay, Avise(G Cru), Villier-Marmery (1er Cru) 収穫後は品種・村毎に全て分けてプレス。18℃

で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12月のアッサンブラージュ時にはブジィ村アンボネイ村のピノ・ノワールから造

る赤ワイン7%を加える。瓶詰めは翌年の3月～6月最低36カ月の瓶内熟成。ドザージュ9g/L。

6 4560450046417

A2108 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grand Blanc de Blancs

グラン・ブラン・ド・ブラン（箱）
N.V 泡白 750 13,000 〇 93P:WS Chardonnay

Ay, Couilly, Cramant, Louvois(G Cru), Avernay, Mareuil-sur-Ay, Villier-Marmery(1er Cru)　クラマンの硬質感とモン

ターニュ・ド・ランスのシャルドネの骨格をアッサンブラージュしている。18℃で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12

月にアッサンブラージュ。瓶詰めは翌年の3月～6月。最低36カ月の瓶内熟成。ドザージュ8g/L。
6 4560450066569

A6822 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Grand Millesime

グラン・ミレジム（箱）
2015 泡白 750 14,000 〇 PN, Ch

Ay, Bouzy, Ambonnay, Le Mesnil-sur-Oger (G Cru)　ほぼグラン・クリュのみを使用。長い熟成に耐えられる最良年のみ造られ

る。18℃で約15日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12月にアッサンブラージュ。瓶詰めは翌年の3月~6月。最低

72ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ8/L。

6 4560450099918

A5319 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

12ans de Cave a Minima Brut

ドゥゾン・ド・カーヴ・ア・ミニマ・ブリュット（箱）
N.V 泡白 750 20,000 新入港 〇

No.7:Wine of the year

Decanter, 93P:Wine

Spectator

40%PN

60%Ch

アヴィズ、クラマン、メニル・シュール・オジェ、ヴィレール・マルムリーのシャルドネ。ピノ・ノワールはアイ、ブジィ、ルーボワ、アンボネイ、ヴェルジィ。

2006年がベース（90％）。2007年にアッサンブラージュしてティラージュ。2019年12月にデゴルジュマンされ、約1年間地下セラーで寝か

されてから出荷。ドサージュは7g/L。

6 4560450090281

A5495 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Celebris Extra Brut

セレブリス・エクストラ・ブリュット（箱）
2008 泡白 750 36,000 〇 PN, Ch

Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru)　グラン・クリュ主体にその年の最高の区画のみを使用。発酵はステンレスタンクで

18℃から始め約15 日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12 月に200 以上の原酒をアッサンブラージュ。最低120 ヶ

月間、澱と一緒に瓶内で熟成させる。ドザージュ3g/L。
3 4560450091493

699Z4 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Celebris Extra Brut Rose

セレブリス・エクストラ・ブリュット・ロゼ（箱）
2007 泡ロゼ 750 32,000 28 完売間近 94P:WA PN, Ch

Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru)　グラン・クリュ主体にその年の最高の区画のみを使用。発酵はステンレスタンクで

18℃から始め約15 日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12 月に200 以上の原酒をアッサンブラージュ。この時、ブジィ

とアンボネイのピノ・ノワールから造る赤ワインを7％加える。最低72 ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ5g/L。

3 4560450069249

A5496 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Celebris Extra Brut Rose

セレブリス・エクストラ・ブリュット・ロゼ（箱）
2008 泡ロゼ 750 36,000 95 完売間近 PN, Ch

Ay, Chouilly, Bouzy, Verzy, Cramant(G Cru)　グラン・クリュ主体にその年の最高の区画のみを使用。発酵はステンレスタンクで

18℃から始め約15 日間のアルコール発酵。マロラクティック発酵は行わない。12 月に200 以上の原酒をアッサンブラージュ。この時、ブジィ

とアンボネイのピノ・ノワールから造る赤ワインを7％加える。最低72 ヶ月の瓶内熟成。ドザージュ5g/L。

3 4560450091509

A7158 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

Celebris Blanc de Blancs

セレブリス・ブラン・ド・ブラン（箱）
2012 泡白 750 39,000 〇 初ヴィンテージ Chardonnay

Ambonnay, Avize, Cramant, Cumières, Passy-sur-Marne, Trépail, Vertus, Villers-Marmery, Le Mesnil-sur-

Oger　ピノ・ノワールのイメージの強いゴッセですが、近年シャルドネの比率を高めています。このキュヴェはゴッセの歴史上、初めてのブラン・

ド・ブランになります。醸造はセレブリスと一緒で、108ヶ月のシュール・リー熟成。チョーク質の硬質でシトラスのニュアンスが中心ですが余韻に

はパイナップルや熟したフルーツが出てきます。

3 4582652571108

A8725 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Brut Reserve

ブリュット・レゼルヴ
[2019] 泡白 750 9,200 〇

40%Me, 40%PN

20%Ch

Hautvillers, Cramant, Montgueux, Avenay　リザーヴワインは極少量のみ。80％ステンレス、20％木樽で発酵・熟成。フレッシュ

でピュアな果実と躍動感のある味わいを目指している。毎年新しい事に挑戦するエルヴェの最新の考えが味わえるキュヴェ。太陽と調和する

サトウキビの蔗糖を使ってドサージュ4g/L。

6 4582652581022

A7807 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Extra Brut Millesime

エクストラ・ブリュット・ミレジメ
2016 泡白 750 12,000 〇

60%PN, 20%Me

20％Ch

Hautvillers, Verzenay, Bisseuil等、エルヴェのお気に入りのプルミエ・クリュのみを使っている。リザーヴワインは極少量のみ。ステンレス、

木樽、アンフォラ、金で内側をコーティングしたステンレス樽等、実験的に色々な容器で熟成させたものをアッサンブラージュ。ブリュット・レゼル

ヴより骨格とミネラル感が強く、テンションのあるワイン。ドサージュ2g/L。

6 4582652575328

A9339 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Rose Extra Brut

ロゼ・エクストラ・ブリュット
N.V 泡ロゼ 750 13,000 〇 6 4582652585594

A7809 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Rose de Saignee

ロゼ・ド・セニエ
[2014] 泡ロゼ 750 12,000 15 完売間近 2日間マセレーション Pinot Noir

シャンパーニュの伝統的技法を使い、よりワイン的で赤ワインに近い深みを目指したロゼ。熟度の高いピノ・ノワールを収穫し、2日間マセラシ

オンして果皮の要素を強く得ているので通常のロゼより骨格がある。樽熟成を長くとり、2015年6月にティラージュ。2021年11月デゴルジュ

マン。ドサージュ4g/L。

6 4582652575342

A2918 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Noir "Les Basses Prieres" 1er Cru

ブラン・ド・ノワール・レ・バス・プリエール・プルミエ・クリュ
2014 泡白 750 24,000 13 完売間近 オーヴィレ村のPN Pinot Noir

100％オーヴィレ村のピノ・ノワール。この村を高く評価しているエルヴェ。野性酵母のみでバリックで発酵。その後、2次発酵前の熟成期間を

長く取ってワインとして完成させる。翌年の葡萄の開花が済んだ6月まで熟成させてからティラージュ。ビオディナミで新梢を切らずに自由に成

長した葡萄樹は活き活きとしていてフレッシュさと凝縮度で調和している。ドサージュ2ｇ/L。

6 4560450074694

A6721 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Noir "Les Basses Prieres" 1er Cru

ブラン・ド・ノワール・レ・バス・プリエール・プルミエ・クリュ
2015 泡白 750 25,000 完売 オーヴィレ村のPN Pinot Noir

100％オーヴィレ村のピノ・ノワール。この村を高く評価しているエルヴェ。野性酵母のみでバリックで発酵。その後、2次発酵前の熟成期間を

長く取ってワインとして完成させる。翌年の葡萄の開花が済んだ6月まで熟成させてからティラージュ。ビオディナミで新梢を切らずに自由に成

長した葡萄樹は活き活きとしていてフレッシュさと凝縮度で調和している。ドサージュ2ｇ/L。

6 4560450099369

A9230 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Noir "Les Basses Prieres" 1er Cru

ブラン・ド・ノワール・レ・バス・プリエール・プルミエ・クリュ
2016 泡白 750 32,000 〇 オーヴィレ村のPN Pinot Noir

100％オーヴィレ村のピノ・ノワール。この村を高く評価しているエルヴェ。野性酵母のみでバリックで発酵。その後、2次発酵前の熟成期間を

長く取ってワインとして完成させる。翌年の葡萄の開花が済んだ6月まで熟成させてからティラージュ。ビオディナミで新梢を切らずに自由に成

長した葡萄樹は活き活きとしていてフレッシュさと凝縮度で調和している。ドサージュ2ｇ/L。

6 4582652585006

A7810 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Blancs "Le Clos des Trois Clochers" 1er Cru

ブラン・ド・ブラン・レ・クロ・デ・トロワ・クロシェール・プルミエ・クリュ
2016 泡白 750 27,000 52 ヴィレール・アルラン村 Chardonnay

プルミエ・クリュ、ヴィレール・アルランにある0.4haの畑のシャルドネのみを使用したブラン・ド・ブラン。この畑は活性化した石灰岩が多く、ワイン

は強固でソリッドな味わい。葡萄の情報量が多く、熟度も高い。味わいがリッチなので3年目のバリックを使って醗酵。9ヶ月間と長めのバリック

熟成。2017年6月ティラージュ。2022年2月デゴルジュマン。

6 4582652575359

A9229 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Blanc "Les Monts Ferres" 1er Cru

ブラン・ド・ブラン・レ・モン・フェレ・プルミエ・クリュ
2018 泡白 750 32,000 2 完売間近 ヴェルテュ村 Chardonnay 6 4582652584993

A7812 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Divine Extra Brut

ディヴァン・エクストラ・ブリュット
N.V 泡白 750 26,000 〇

50% Meunier,

30% Pinot Noir,

20% Chardonnay

2009年を主体に2008, 2007, 2006, 2005, 2004をソレラシステムで熟成させる事で味わいの丸み、熟成感を得ている。今のルク

レール・ブリアンより重厚感があり、重心が低いワイン。2010年6月にティラージュ。2021年1月にデゴルジュマン。
6 4582652575373

A7811 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Divine Demi-Sec en Solera

ディヴァン・ドゥミ・セック・アン・ソレラ
N.V 泡白 750 26,000 81 ドゥミ・セック

50% Meunier,

30% Pinot Noir,

20% Chardonnay

2010年を主体に2009, 2008, 2007, 2006をソレラシステムで熟成させる事で味わいの丸み、熟成感を得ている。ドゥミ・セックの穏やか

な甘味は意外と多くの料理と合わせやすい。ガストロノミックなワインを目指した。2011年6月にティラージュ。2019年3月にデゴルジュマンを

してから、更に熟成。

6 4582652575366

A6722 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Meuniers 1er Cru

ブラン・ド・ムニエ・プルミエ・クリュ
2015 泡白 750 25,000 15 Meunier

シャムリー村にあるこの区画は表土が薄く、古い年代の石灰岩盤の上に位置しているのでミネラル感が非常に強く太い。野性酵母のみで2

～3年使ったバリックで発酵。その後、2次発酵前の熟成期間を長く取ってワインとして完成させる。翌年の葡萄の開花が済んだ6月まで熟

成させてからティラージュ。ノン・ドサージュ。

6 4560450099376

A7813 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Blanc de Meuniers 1er Cru

ブラン・ド・ムニエ・プルミエ・クリュ
2016 泡白 750 27,000 〇 Meunier

シャムリー村にあるこの区画は表土が薄く、古い年代の石灰岩盤の上に位置しているのでミネラル感が非常に強く太い。野性酵母のみで2

～3年使ったバリックで発酵。その後、2次発酵前の熟成期間を長く取ってワインとして完成させる。翌年の葡萄の開花が済んだ6月まで熟

成させてからティラージュ。ノン・ドサージュ。

6 4582652575380

A8270 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Grand Blanc

グラン・ブラン
2015 泡白 750 34,000 - 入港予定 100％グランクリュ Chardonnay

友人、ダヴィッド・レグラパール、オー・ギュスタンの紹介でメニル・シュール・オジェ、シュイィの畑を購入。元々所有しているクラマンを加え、コー

ト・デ・ブラン・グランクリュ3種をアッサンブラージュ。古バリック発酵。すぐに2次発酵せず、約半年間長く樽熟成し、ティラージュ。9ヶ月間

シュール・リー。酸化防止剤無添加、ドサージュもなし。

6 4582652577506

A6723 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

Abyss

アビス（箱）
2016 泡白 750 36,000 - 入港予定 海底熟成 Ch, PN, Me

12ヶ月間ブルターニュの海底に沈めて熟成させました。温度変化が1年を通してゆっくりで、水圧にとガス圧がバランスすることでワインのストレ

スは、ほぼ無いと考えられています。使われた葡萄はヴリニー、ヴィスイユ、アヴネ・ヴァル・ドールの3つのプルミエ・クリュ。昔海底だった岩盤が

隆起した畑を選択。海の影響を受けた葡萄を海で熟成させているのです。

6 4560450099383

A7808 シャンパーニュ
Leclerc Briant

ルクレール・ブリアン

150 eme Anniversaire

150エメ・アニヴァサリエ
[2014] 泡白 750 32,000 完売 150周年特別キュヴェ 50%Ch, 50%Me

ドメーヌ設立150周年を記念して前オーナーが醸したワインとエルヴェ・ジェスタンが醸したワインをアッサンブラージュした特別キュヴェ。2014を

主体にChevres Piereussesの2008, 2009, 2010を10％アッサンブラージュ。2015年6月にティラージュ。2022年2月にデゴルジュマ

ン。ドサージュ2g/L。生産本数3,000本。

6 4582652575335

690C5 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Reserve 1er Cru

レゼルヴ・プルミエ・クリュ
N.V 泡白 750 7,000 〇 100％オーヴィレ村

40%Ch, 30%PN,

30%Me

オーヴィレ村のチョーク層のシャルドネを主体に南斜面の完熟したピノ・ノワール。粘土質のムニエのアッサンブラージュ。コカールで圧搾し、野

生酵母のみで区画毎に醗酵。小型ステンレスタンクで熟成。約10％はスラヴォニア大樽熟成。15％ノン・マロラクティック。40％リザーブワイ

ン使用。ドサージュは6.5ｇ/Lだが、ロット毎に変えている。オーヴィレ村の個性を表現しているキュヴェ。

12 4560450040255

A7171 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Millesime 1er Cru

ミレジム・プルミエ・クリュ
2016 泡白 750 8,000 〇 100％オーヴィレ村

55%Ch, 35%PN,

15%Me

オーヴィレ村のチョーク層のシャルドネを主体に南斜面の完熟したピノ・ノワール。粘土質のムニエのアッサンブラージュ。コカールで圧搾し、野

生酵母のみで区画毎に醗酵。小型ステンレスタンクのみで熟成。木樽は一切使用しない。30％ノン・マロラクティック。40％リザーブワイン使

用。ドサージュは5ｇ/Lだが、ロット毎に変えている。ヴィンテージ個性を表現する為のキュヴェ。

12 4582652571115

692Z3 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Rose 1er Cru

ロゼ・プルミエ・クリュ
N.V 泡ロゼ 750 7,200 78 Gクリュ・アイの赤ワイン

66%PN, 22%Ch,

12%PN Rouge

チョーク層で表土が極端に薄い区画のシャルドネと粘土石灰で小石が多い区画のピノ・ノワールのアッサンブラージュ。12％はグラン・クリュ、

アイ村の赤ワイン（ピノ・ノワール）を使用する。コカールで圧搾し、野生酵母のみで区画毎に醗酵。小型ステンレスタンクのみで熟成。木

樽は一切使用しない。65％ノン・マロラクティック。45％リザーブワイン使用。赤系果実の可愛らしくフレッシュな味わいを目指した。

12 4560450062233

A8083 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Louis par Laure 1er Cru

ルイ・パル・ロール・プルミエ・クリュ
2015 泡白 750 8,900 13 完売間近 奥さんロールの為 80%Ch, 20%PN

チョーク質土壌のシャルドネの中で最も樹齢が高い区画に砂利質土壌の力強いピノ・ノワールの古樹の葡萄をアッサンブラージュ。コカールで

圧搾し、野生酵母のみで区画毎に醗酵。小型ステンレスタンクのみで熟成。木樽は一切使用しない。70％ノン・マロラクティックで垂直性を

得ている。重厚で濃厚な古樹の個性を味わえる特別キュヴェで奥さんのロールの為に造られた。ドサージュは6g/L。
12 4582652576912
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690C8 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Les Noches Blanches 1er Cru

レ・ノッシュ・ブランシュ・プルミエ・クリュ
N.V 泡白 750 9,400 完売 100％オーヴィレ村 Chardonnay

チョーク層で表土が極端に薄いレ・プリエールとレ・プティ・プレ区画のシャルドネを使用。ミネラル感が非常に強く、果実感がなく、ソリッドな味

わいの葡萄。30％は2006年からのシャルドネのみのソレラ熟成のリザーブワインを使用。20％ノン・マロラクティック。70％アリエ産バリック、

30％ステンレスタンクで熟成。

12 4560450040286

690C9 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Noir" 1er Cru

ノワール・プルミエ・クリュ
N.V 泡白 750 15,000 24 完売間近 オーヴィレ産バリック熟成 Pinot Noir

オーヴィレ村のマサル・セレクションによる古樹のピノ・ノワールのみを使用した特別キュヴェ。30％は2006年からソレラ熟成させたリザーブワイ

ンをアッサンブラージュ。80％ノン・マロラクティック。オーヴィレ村の森から伐採したオークで作った228Ｌの木樽で熟成（70％）。残り半分

はステンレスタンクで熟成。ミュズレは使わず、伝統的な麻紐でコルクを固定。ドザージュ9ｇ/L。

12 4560450040293

A8269 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Noir" 1er Cru

ノワール・プルミエ・クリュ
[2018] 泡白 750 14,000 〇 オーヴィレ産バリック熟成 Pinot Noir

オーヴィレ村のマサル・セレクションによる古樹のピノ・ノワールのみを使用した特別キュヴェ。30％は2006年からソレラ熟成させたリザーブワイ

ンをアッサンブラージュ。80％ノン・マロラクティック。オーヴィレ村の森から伐採したオークで作った228Ｌの木樽で熟成（70％）。残り半分

はステンレスタンクで熟成。ミュズレは使わず、伝統的な麻紐でコルクを固定。ドザージュ9ｇ/L。

12 4582652577490

A8084 シャンパーニュ
Louis Nicaise

ルイ・ニケーズ

Meuniers des Moines

ムニエ・デ・モワンヌ
2016 泡白 750 12,000 〇 3つの土壌のムニエ Meunier

オーヴィレ村の樹齢の高いムニエのみを使ったキュヴェ。3区画のアッサンブラージュで土壌はそれぞれ石灰岩盤、粘土、砂と小石。収穫後、

コカールでのダイレクトプレス。ステンレスタンク内で野生酵母のみで発酵。55％ノン・マロラクティック。50％オーヴィレ村産大樽、50％ステン

レスタンクで熟成後、瓶内2次発酵。王冠でなくコルクで36ヶ月熟成。ミュズレではなく麻紐で固定している。ドサージュ3.5g/L。

12 4582652576929

69U09 シャンパーニュ
Jamart

ジャマール

Carte Blanche

カルト・ブランシュ
N.V 泡白 750 6,600 〇 樹齢80年 Meunier

サン・マルタン・ダブロワ村の畑で表土は30cm程度で、その下は白亜紀のチョーク層が10m以上の深さまで続いている。樹齢は80年。ピ

ノ・ムニエの古樹は非常に貴重。四角形のバスケットプレスで圧搾し、セメントタンクで発酵。100％マロラクティック。瓶内熟成は18～24ヶ

月。 ドザージュ7g/L。収穫をできるだけ遅らせて果実感のあるシャンパーニュを目指す。

12 4562233537099

69Z68 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Les Murgiers

レ・ミュルジェ
N.V 泡白 750 8,900 42 完売間近

デゴルジュマン2020年5

月

70%Meunier,

25%Ch, 5%PN

平均樹齢35年のピノ・ムニエ主体。畑はヴァレ・ド・ラ・マルヌに点在する5つの区画とマッシフ・ド・サンティエリー。発酵は古バリックと古ボル

ドー樽を併用。100％野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せる。発酵終了後、半月程度バトナージュをしながら熟成。「果実の

日」にボトルに移して2次発酵。36ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。

12 4560450032687

A7172 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Les Murgiers

レ・ミュルジェ
[2019] 泡白 750 9,500 〇

デゴルジュマン2021年12

月

94%Meunier,

6%PN

平均樹齢35年のピノ・ムニエ主体。畑はヴァレ・ド・ラ・マルヌに点在する5つの区画とマッシフ・ド・サンティエリー。発酵は古バリックと古ボル

ドー樽を併用。100％野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せる。発酵終了後、半月程度バトナージュをしながら熟成。「果実の

日」にボトルに｢移して2次発酵。36ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652571122

A9087 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Vieilles Vignes "Blanc de Blancs"

ヴィエイユ・ヴィーニュ・ブラン・ド・ブラン
[2019] 泡白 750 12,000 〇 12 4582652583682

A9088 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Rose

ロゼ
2017 泡ロゼ 750 12,000 43 セニエ方式 Meunier

ヴァレ・ド・ラ・マルヌのキュシュリー地区の粘土石灰質土壌の畑で育つムニエ100％で造られるロゼ。出来る限り遅く収穫し、果皮までしっか

り成熟させる。10時間から12時間程度、果皮をモストに漬け込むことで葡萄本来のフレッシュな香と色素を得る。発酵は古バリックと古ボル

ドー樽を併用。100％野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せる。発酵終了後、半月程度バトナージュをしながら熟成。「果実の

日」にボトルに移して2次発酵。36ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652583699

A7173 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Grand Cru "Mailly"

グラン・クリュ・マイィ
[2019] 泡白 750 12,000 47

60%Pinot Noir,

40%Ch

グランクリュ、マイィの葡萄のみ。中心部の丘の中腹にある樹齢36年の区画。レイモン・ブラール時代から所有する最も優れた区画で2009

年からビオディナミ。特にミネラル感と高い酸度を誇るエレガントなピノ・ノワールと厚みがあり、クリーミーな味わいのシャルドネをアサンブラー

ジュ。発酵は古バリックと古ボルドー樽を併用。100％野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せる。発酵終了後、半月程度バト

ナージュをしながら熟成。「果実の日」にボトルに移して2次発酵。36ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652571139

A9090 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Les Rachais

レ・ラシャ
2015 泡白 750 17,000 〇 Chardonnay

「サン・ティエリー」の中の最も高い樹齢の区画ユートビーズ区画のみを使用。樹齢は43年で10年かけてマッサルセレクションで優良なクロー

ン10種程度を混植した区画。醸造は他のキュヴェとは異なり、野性酵母で発酵後、そのまま古バリックで翌年の9月まで熟成、翌年のモス

ト（野性酵母含む）を加えて瓶内2次発酵。蔗糖も酵母も加えない。5年以上シュール・リー。ノン・ドサージュ。

12 4582652583712

A7174 シャンパーニュ
Francis Boulard

フランシス・ブラール

Petraea Ⅲ

ペトラエアIII
N.V 泡白 750 16,000 64

93P:B&D, 94P:RP,

19P:Revel
Pinot Noir

「サン・ティエリー」の中のレ・ミュレ区画の葡萄を使用。活性化したライムストーンに砂が混じる特殊な土壌でミネラルが強く硬く力強いワイン

を産む。2014年をベースに2012、2011年をアッサンブラージュ。発酵は古バリックと古ボルドー樽を併用。100％野生酵母のみ。マロラク

ティック発酵も自然に任せる。発酵終了後、半月程度バトナージュをしながら熟成。「果実の日」にボトルに移して2次発酵。36ヶ月瓶内熟

成。ノン・ドサージュ。

12 4582652571146

69P58 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

"Invitation" Cuvee de Reserve

アンヴィタシオン・キュヴェ・ド・レゼルヴ
N.V 泡白 750 7,900 〇

87P:WE, 91P:WS, ソ

レラ熟成

45%Me, 40%PN,

15%Ch

今注目を集めている産地リュード村の葡萄主体。発酵はステンレスタンクで行い、熟成は一部大樽を使用。特徴的なのは90年代からフー

ドル樽でリザーヴ・ワインを保管していて、ヴィンテージ毎に分けて保管する訳ではなくソレラシステムで毎年1/3を継ぎ足していること。これに

よって毎年大きなスタイルの変化のないようにしている。瓶熟成24ヶ月。ドサージュ6g/L。

12 4562233532582

A8755 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

"Invitation" Cuvee de Reserve MG

アンヴィタシオン・キュヴェ・ド・レゼルヴ・マグナム
N.V 泡白 1500 17,000 29 6 4582652581091

A8756 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

"Instantanee" Blanc de Noirs

アンスタンタネ・ブランド・ノワール
2017 泡白 750 12,000 〇

35%PN, 30%Me,

40%Ch

その年の個性を表現する為に造っているキュヴェなので毎年造っている。スティルワインと同じようにシャンパーニュもヴィンテージの個性を表す

ことができることを証明することが目的。72ヶ月瓶内熟成。黒葡萄らしい力強さ、骨格を感じさせる。余韻も非常に長くフランソワの考える

リュードの個性を最も強く表しているキュヴェ。

12 4582652581107

A8757 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

"Memoire" Extra Brut

メモワール・エクストラ・ブリュット
[1982-19] 泡白 750 15,000 52 92P:WE 12 4582652581114

A3877 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

4 elements "Pinot Meunier"

キャトル・エレマン・ピノ・ムニエ
2014 泡白 750 13,800 8 92P:RP, コルク栓熟成 Meunier

リュード村で1963年に植えられたピノ・ムニエ古樹の単一区画「ラ・グロッセ・ピエーレ」100％。ムニエは樹齢が高ければピノ・ノワールに負け

ない個性を持つ。酸素とのコンタクトをさせる為に王冠ではなくコルクで栓をして30ヶ月の瓶内熟成瓶。ノン・マロラクティック。ムニエらしい引き

締まった酸が余韻を太く長く形成する。4エレマン（4つの要素）は単一品種、単一畑、単一年、1人の造り手を意味する。

12 4560450081883

A5921 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

4 elements "Pinot Meunier"

キャトル・エレマン・ピノ・ムニエ
2015 泡白 750 14,800 37 完売間近 17P:Bettane Meunier

リュード村で1963年に植えられたピノ・ムニエ古樹の単一区画「ラ・グロッセ・ピエーレ」100％。ムニエは樹齢が高ければピノ・ノワールに負け

ない個性を持つ。酸素とのコンタクトをさせる為に王冠ではなくコルクで栓をして30ヶ月の瓶内熟成瓶。ノン・マロラクティック。ムニエらしい引き

締まった酸が余韻を太く長く形成する。4エレマン（4つの要素）は単一品種、単一畑、単一年、1人の造り手を意味する。

12 4560450094135

A5922 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

4 elements "Pinot Noir"

キャトル・エレマン・ピノ・ノワール
2015 泡白 750 14,800 完売

17.5P:Bettane,

16.5P:RVF
Pinot Noir

リュード村にあるビオディナミの畑、ラ・ペルスのピノ・ノワール100％。粘土石灰質でチョーク質を多く含むので力強く構成力のあるワインに仕

上がる。600Lの古バリックで醗酵、熟成後、ティラージュ。酸素とのコンタクトをさせる為に王冠ではなくコルクで栓をして48ヶ月の瓶内熟成

瓶。ドザージュ4g/L。4エレマン（4つの要素）は単一品種、単一畑、単一年、1人の造り手を意味する。

12 4560450094142

A5923 シャンパーニュ
Hure Freres

ユレ・フレール

4 elements "Chardonnay"

キャトル・エレマン・シャルドネ
2015 泡白 750 14,800 19

92P:WS,

17P:Bettane,

16.5P:RVF

Chardonnay
リリー・ラ・モンターニュ村のレ・ブランシュ・ボワ畑のシャルドネを使用。モンターニュ・ド・ランスでは珍しい真南を向く斜面で1964年に石灰岩盤

に直接植樹された畑で塩っぽさが強い。600Lのフードル樽で発酵、熟成。2次発酵後は酸素とのコンタクトをさせる為に王冠ではなくコルク

で栓をして48ヶ月の瓶内熟成瓶。4エレマン（4つの要素）は単一品種、単一畑、単一年、1人の造り手を意味する。

12 4560450094159

691T5 シャンパーニュ
Hugues Godme

ユーグ・ゴドメ

1er Cru "La Reserve"

プルミエ・クリュ・ラ・レゼルヴ
N.V 泡白 750 7,700 完売

デゴルジュマン2022年1

月

34%PN, 33%Ch,

33%Me

ヴェルズネイの葡萄を中心に80区画の葡萄をそれぞれ区画毎に発酵させてアッサンブラージュ。発酵は自然酵母のみで80％ホーロータン

ク、20％は古バリックで発酵。リザーブワインは古バリックで保管されていて約50％アッサンブラージュ。45％はノン・マロラクティック。色々な要

素をアッサンブラージュしているからこそ複雑味が感じられる。ドサージュ4g/L。

12 4560450051657

A9568 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

Terre

テール
[2020] 泡白 750 9,400 新入港 〇 Pinot Noir

樹齢は25～40年の色々な区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。キュヴェ（1番搾り）とタイユ

（2番搾り）も少し使うことで旨味を得る。発酵は毎年採取している、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟

成はエナメル、古樽、アンフォラと色々な容器を使って12ヶ月間。マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ド

サージュ。

12 4582652586676

A9569 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

Air

エール
[2015] 泡白 750 13,000 新入港 〇

Pinot Noir,

Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

6 4582652586683

A9575 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

"Les Vertus"

レ・ヴェルテュ
[2019] 泡白 750 13,000 新入港 〇 コート・デ・ブラン Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。コート・デ・ブランの南、ヴェルテュは粘土比率が高いので少し柔らかさが出る。発酵は毎年採

取している、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成はアンフォラのみで12ヶ月間。マダガスカル産有機蔗糖で

ティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586744

A9572 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

"Cœur Saphyr"

クール・サフィール
[2020] 泡白 750 16,000 新入港 77 完売間近 サファイアと一緒に熟成 Meunier

樹齢は25～40年の色々な区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取している、そ

の畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成はアンフォラのみで12ヶ月間。その際、アンフォラの周辺と中にはサファイ

ア石が置かれ、常にサファイアの影響を受けている状態。マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586713

A9571 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

Amme "Pinot Noir"

アム・ピノ・ノワール
[2017] 泡白 750 16,000 新入港 16 完売間近 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。60ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586706

A9570 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

Amme "Chardonnay"

アム・シャルドネ
[2014] 泡白 750 16,000 新入港 90 酸化防止剤無添加 Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。60ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586690

A9573 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

"O2 Rosee"

オーツー・ロゼ
[2018] 泡ロゼ 750 24,000 新入港 91 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢は40年以上の単一区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面。発酵は毎年採取している、その畑の

野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽のみで12ヶ月間。ピノ・ノワールの果皮を漬け込むマセレーション手法。

マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586720

A9574 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

"Gaia"

ガイア
N.V 泡ロゼ 750 30,000 新入港 62 完売間近 畑の地下に埋めて熟成 Pinot Noir

使われる葡萄、醸造は上記オーツー・ロゼと全く同じくするが、ティラージュ後、ボトルを収穫した畑の地下4.5mまで穴を掘って埋め、地中で

熟成させた特別キュヴェ。そのワインの生まれた畑の地下で葡萄の根に接触しながら3年間熟成。地中はある程度、温度は一定だが、セ

ラーよりは太陽と空気の影響を受けるので、セラーで熟成されたオーツー・ロゼとは全く違う味わい。

12 4582652586737

A9582 シャンパーニュ
Augustin

オーギュスタン

Lune Rouge

リュンヌ・ルージュ
N.V 赤 750 8,500 新入港 95 Pinot Noir

グラン・クリュ、アイ村の２km北に位置するプルミエ・クリュ、アヴネ・ヴァル・ドール村の樹齢50年以上の区画のピノ・ノワール。満月の日の夜

中に手作業で収穫し、全房で軽く破砕してエナメルタンクで発酵。野生酵母のみ、温度管理なし。マセッラシオンは3週間以上と非常に長く

漬け込み、果皮の情報を取り出す。その後、古樽で12ヶ月以上熟成。

12 4582652586812

A8238 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Brut "Intense" Mag 14 MG

ブリュット・アンタンス・マグ14・マグナム（箱）
N.V 泡白 1500 19,000 41

2014ヴィンテージ

レイト・デゴルジュマン

20%Ch, 35%PN,

45%Me

20%使われるシャルドネは全てグラン・クリュ「シュイィ」の葡萄。ピノ・ノワールは「ビスイユ」。ピノ・ムニエは「ダムリー」。リザーヴワインは4種類

の熟成方法。①マグナムボトル（コルク栓）②フードル③バリック④ステンレスタンク。36ヶ月瓶内熟成。ドサージュは5g/L。2014年よりノ

ン・マロラクティックの比率を高め、複雑で、酸化寄りの造りでもフレッシュさを残すように大きく変化した。

1 4582652577315

A8235 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Brut Nature Mag 17

ブリュット・ナチュール・マグ17
N.V 泡白 750 7,800 〇

25%Ch, 45%PN,

35%Me

ブリュット・アンタンスとほぼ同じベースワインを使用するが、リザーブワイン（マグナムボトル熟成主体）を35％アッサンブラージュして複雑味を

増している。また、シュール・リーでの熟成期間を48ケ月と他のキュヴェよりも1年間長くとっている。これによってノン・ドサージュでも厚みを感じ

る程の構成力を持つ。48ヶ月以上の瓶内熟成なので旨味が強い。

6 4582652577285
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A7044 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Blanc de Blancs G.Cru "Chouilly" Mag 17

ブラン・ド・ブラン・グラン・クリュ・シュイィ・マグ17
N.V 泡白 750 8,900 完売

93P:RVF, Coup de C

œur:RVF
Chardonnay

コート・デ・ブラン・グラン・クリュ「シュイィ」100％。コート・デ・ブランの中で最も日照量が多いので熟度の高い葡萄が収穫される。ブルゴーニュ

に例えるとムルソーのようなクリーミーで重厚な主質が特徴。ドサージュは5g/Lと少な目だが十分にふくよかで甘ささえ感じさせる。一部のリ

ザーブワインはマグナムボトル（コルク栓）熟成。

4582652570507

A5251 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Blanc de Blancs G.Cru "Chouilly" Millesime

ブラン・ド・ブラン・グラン・クリュ・シュイィ・ミレジメ（箱）
2012 泡白 750 14,000 18 完売間近

94P:RVF,

96P:Fallstaff
Chardonnay

グラン・クリュ・シュイィの良年のみ造られるミレジム。良い年というよりもヴィンテージの個性を強く感じる年で長期熟成に耐えうる年に造る。

90％はステンレスタンクとフードルで発酵、熟成。10％程度をバリックで発酵、熟成。マロラクティックはその年によるが、通常25％程度がノ

ン・マロラクティック。ドサージュは２g以下と低く抑えている。

6 4560450089872

A8236 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Blanc de Noirs 1er Cru "Bisseuil" Millesime

ブラン・ド・ノワール・プルミエ・クリュ・ビスイユ・ミレジメ（箱）
2013 泡白 750 12,800 99 Pinot Noir

100％ピノ・ノワール。ルノーブルが考えるピノ・ノワール再考の区画がビスイユ村。出来の良い年のみ、ミレジメとして少量造っているキュヴェ

で、通常はブリュット・アンタンスに混ぜられている。発酵はステンレスタンクで熟成は35％が古バリックと大樽、残りはステンレスタンク。36ヶ月

間以上瓶内熟成。

6 4582652577292

A8237 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Rosé Terroirs "Chouilly-Bisseuil" Mag 15

ロゼ・テロワール・シュイィ・ビスイユ・マグ15
N.V 泡ロゼ 750 8,600 93

Chardonnay,

Pinot Noir

ほとんどグラン・クリュ・シュイィのシャルドネという特殊なロゼ。6％だけビスイユのピノ・ノワールから造られる赤ワインをアッサンブラージュしてい

る。しなやかで旨味のあるロゼを目指しているのでリザーブワインを40％と多めに使用している。コート・デ・ブランの個性を反映したロゼ。マグ

ナムボトル（コルク栓）で熟成させたリザーブワイン使用。ドサージュ3g/L。

6 4582652577308

A7514 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Les Aventures G.Cru "Chouilly"

レザヴァンチュール・グラン・クリュ・シュイィ （箱）
08+09 泡白 750 20,000 2 Chardonnay

コート・デ・ブラン、グラン・クリュ・シュイィにあるレ・ザヴァンチュールと呼ばれる0.5haの区画から造られるキュヴェ。この畑の個性を表現する

為、単一年ではなく、個性の異なる複数年をアッサンブラージュしている。ポテンシャルが高いので王冠ではなく、コルク栓で10年以上熟成。

リザーブワインは使用しない。ドサージュは3g/Lと極少量。ミュズレではなく、麻紐でコルクを固定する。シュイィの肉付きとオイリーで旨味の濃

さが最も強く感じられる。

3 4582652573720

A8239 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Les Aventures G.Cru "Chouilly" 1990+1995+1996

レザヴァンチュール・グラン・クリュ・シュイィ（箱）
90+95+96 泡白 750 67,000 1 完売間近 Chardonnay

コート・デ・ブラン、グラン・クリュ・シュイィにあるレ・ザヴァンチュールと呼ばれる0.5haの区画から造られるキュヴェ。この畑の個性を表現する

為、単一年ではなく、個性の異なる複数年をアッサンブラージュしている。ポテンシャルが高いので王冠ではなく、コルク栓で10年以上熟成。

リザーブワインは使用しない。ドサージュは3g/Lと極少量。ミュズレではなく、麻紐でコルクを固定する。シュイィの肉付きとオイリーで旨味の濃

さが最も強く感じられる。

4582652577322

A8240 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Les Aventures G.Cru "Chouilly" 1995+1996+2000

レザヴァンチュール・グラン・クリュ・シュイィ（箱）
95+96+00 泡白 750 67,000 2 完売間近 Chardonnay

コート・デ・ブラン、グラン・クリュ・シュイィにあるレ・ザヴァンチュールと呼ばれる0.5haの区画から造られるキュヴェ。この畑の個性を表現する

為、単一年ではなく、個性の異なる複数年をアッサンブラージュしている。ポテンシャルが高いので王冠ではなく、コルク栓で10年以上熟成。

リザーブワインは使用しない。ドサージュは3g/Lと極少量。ミュズレではなく、麻紐でコルクを固定する。シュイィの肉付きとオイリーで旨味の濃

さが最も強く感じられる。

4582652577339

A8241 シャンパーニュ
A.R. Lenoble

A.R.ルノーブル

Les Aventures G.Cru "Chouilly" 1996+2000+2002

レザヴァンチュール・グラン・クリュ・シュイィ（箱）
96+00+02 泡白 750 67,000 1 完売間近 Chardonnay

コート・デ・ブラン、グラン・クリュ・シュイィにあるレ・ザヴァンチュールと呼ばれる0.5haの区画から造られるキュヴェ。この畑の個性を表現する

為、単一年ではなく、個性の異なる複数年をアッサンブラージュしている。ポテンシャルが高いので王冠ではなく、コルク栓で10年以上熟成。

リザーブワインは使用しない。ドサージュは3g/Lと極少量。ミュズレではなく、麻紐でコルクを固定する。シュイィの肉付きとオイリーで旨味の濃

さが最も強く感じられる。

4582652577346

696W9 シャンパーニュ
Lilbert

リルベール

Grand Cru Blanc de Blancs

グラン・クリュ・ブラン・ド・ブラン
N.V 泡白 750 8,800 〇 93P:WS Chardonnay

グラン・クリュのクラマンを主体にオワリィ、シュイィをアッサンブラージュしてコート・デ・ブランらしさを追求したキュヴェ。ステンレスタンクで区画毎に

発酵。酵母は畑から採取した酵母をスターターとして使用。熟成は古バリックとステンレスタンクの併用。36ヶ月瓶内熟成。50％リザーブワイ

ン。完熟感とコート・デ・ブランらしいミネラル感が味わえる。

12 4560450056997

A7861 シャンパーニュ
Lilbert

リルベール

Grand Cru Blanc de Blancs "Cramant" Millesime

グラン・クリュ・ブラン・ド・ブラン・クラマン・ミレジム
2014 泡白 750 13,000 完売 樹齢80年以上 Chardonnay

1936年に植樹されたクラマン村のブイッソン区画の葡萄が主体。この区画はクラマンで最も重要な区画と言われていて表土は30cmしかな

く、その下は白亜紀のチョーク層が厚く続いている。東南向きの冷涼だが日照量の多い区画だけに熟度とミネラル感の両立が可能。ステンレ

スタンク発酵。熟成もステンレスのみ。60ヶ月瓶内熟成。ドサージュ4-5g/L。

12 4582652575861

A7862 シャンパーニュ
Lilbert

リルベール

Grand Cru Blanc de Blancs "Cramant" Millesime

グラン・クリュ・ブラン・ド・ブラン・クラマン・ミレジム
2015 泡白 750 13,000 完売 樹齢80年以上 Chardonnay

1936年に植樹されたクラマン村のブイッソン区画の葡萄が主体。この区画はクラマンで最も重要な区画と言われていて表土は30cmしかな

く、その下は白亜紀のチョーク層が厚く続いている。東南向きの冷涼だが日照量の多い区画だけに熟度とミネラル感の両立が可能。ステンレ

スタンク発酵。熟成もステンレスのみ。60ヶ月瓶内熟成。ドサージュ4-5g/L。

12 4582652575878

697W0 シャンパーニュ
Lilbert

リルベール

Grand Cru Blanc de Blancs "Perle"

グラン・クリュ・ブラン・ド・ブラン・ぺルル
N.V 泡白 750 12,000 〇 ガス圧4バール Chardonnay

70年代まで造られていたガス圧の低い「クレマン」と呼ばれていたシャンパーニュを今でも造っている4軒の内の１人がリルベール。今ではクレ

マンとは名乗れないので「ペルル」と呼んでいる。ガス圧は4バールなので、よりクリーミーなクラマンの個性を味わえる。クラマンの樹齢80年以

上の樹を使い、瓶内熟成48ヶ月。ドサージュ5g/L。

12 4560450057901

A7025 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or

カルト・ドール
N.V 泡白 750 7,400 〇 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温発酵。5％だけ木樽で熟成させるこ

とで複雑味を与えている。40%リザーブワイン。ドサージュ6.5g/L。ノン・フィルター。

12 4562233513666

A7026 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or

カルト・ドール（箱）
N.V 泡白 750 7,400 〇 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温発酵。5％だけ木樽で熟成させるこ

とで複雑味を与えている。40%リザーブワイン。ドサージュ6.5g/L。ノン・フィルター。

12 4562233517107

A7027 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or HF

カルト・ドール・ハーフ
N.V 泡白 375 4,200 〇 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温発酵。5％だけ木樽で熟成させるこ

とで複雑味を与えている。40%リザーブワイン。ドサージュ6.5g/L。ノン・フィルター。

12 4562233512836

69C07 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or MG

カルト・ドール・マグナム
N.V 泡白 1500 15,000 完売 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温発酵。5％だけ木樽で熟成させるこ

とで複雑味を与えている。40%リザーブワイン。ドサージュ6.5g/L。ノン・フィルター。

3 4562233522071

A7047 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or "Demi Sec"

カルト・ドール・ドゥミ・セック
N.V 泡白 750 7,400 22 完売間近 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

垂直プレスではなく、空気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温発酵。5％

だけ木樽で熟成させることで複雑味を与えている。通常のカルト・ドールはドサージュ7g/Lですが、このドゥミ・セックは32g/Lと、かなり多めの

ドサージュ。使われるリキュールは品種毎に大樽で20年以上樽熟成されたもので、原材料は自分達の葡萄とキビ糖のみ。

6 4582652570538

A1146 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or "Millesime"

カルト・ドール･ミレジメ
2002 泡白 750 19,000 完売 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温で発酵。5％だけ木樽で熟成。最

良年のみ造られる単一ヴィンテージの特別キュヴェ。

6 4560450039877

A5607 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Carte d'Or "Millesime" MG

カルト・ドール･ミレジメ・マグナム
2006 泡白 1500 28,000 65 80％ピノ・ノワール

80%Pinot Noir

Ch, Me

コート・デ・バールの個性を最大限に引き出す事を目的にしたキュヴェなのでピノ・ノワールの比率を年々高めている。垂直プレスではなく、空

気圧で優しくプレス。このプレス機は空気と触れないのでフレッシュさも失わない。自然酵母で2週間低温で発酵。5％だけ木樽で熟成。最

良年のみ造られる単一ヴィンテージの特別キュヴェ。

3 4560450092421

A7029 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Brut Nature

ブリュット・ナチュール（箱）
N.V 泡白 750 8,500 完売 Pinot Noir

100％ピノ・ノワール。ウルヴィル村の南斜面の中腹、日照量の多い畑の成熟した葡萄のみを使用。ブリュット・ナチュールを造る為の畑。収

穫を通常よりも遅くすることで力強さ、果実のピュアさを得ている。ドサージュなしでも痩せた感じがない。ステンレスタンクで発酵。36ヶ月以上

澱と共に熟成してから出荷。リザーブワインは10％。ノン・フィルター。

12 4562233517121

A7030 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Brut Nature "Sans Soufre"

ブリュット・ナチュール・サン・スフル
N.V 泡白 750 8,800 〇 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

100％ピノ・ノワール。ウルヴィル村の南斜面の中腹、日照量の多い畑の成熟した葡萄のみを使用。ブリュット・ナチュールを造る為の畑。収

穫を通常よりも遅くすることで力強さ、果実のピュアさを得ている。ドサージュなしでも痩せた感じがない。ステンレスタンクで発酵。36ヶ月以上

澱と共に熟成してから出荷。リザーブワインは5％。ノン・フィルター。

6 4562233514694

69K41 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Brut Nature "Rose"

ブリュット･ナチュール・ロゼ
N.V 泡ロゼ 750 8,500 〇 Pinot Noir

100％ピノ・ノワール。ウルヴィル村の南斜面の中腹、日照量の多い畑の成熟した葡萄のみを使用。ブリュット・ナチュールを造る為の畑。収

穫を通常よりも遅くすることで力強さ、果実のピュアさを得ている。ドサージュなしでも痩せた感じがない。2日間マセレーションしてステンレスタ

ンクで発酵。色が濃くなり過ぎるので10％ピノ・ノワールの白ワインを加える。36ヶ月以上澱と共に熟成してから出荷。リザーブワインは

10％。ノン・フィルター。

6 4562233528417

A7049 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Brut Nature Rose "Les Riceys"

ブリュット・ナチュール・ロゼ・レ・リセ
N.V 泡ロゼ 750 8,800 完売 Pinot Noir

100％ピノ・ノワール。リセのピノ・ノワールは力強く重厚なので、その個性をより感じてもらう為に、一部を全房でマセラシオン・カルボニックで醗

酵している。2日間のマセラシオン。ステンレスタンクで発酵。36ヶ月以上澱と共に熟成してから出荷。リザーブワインは10％。ノン・フィル

ター。

6 4582652570552

A7048 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Brut Nature "Trop M'en Faut!"

ブリュット・ナチュール・トロ・アン・フォウ
N.V 泡白 750 12,000 完売 6 4582652570545

A7031 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Rose de Saignee

ロゼ・ド・サングエ
N.V 泡ロゼ 750 9,000 28 完売間近 ピノ・ノワールのセニエ Pinot Noir

100％ピノ・ノワールの珍しいロゼ。アッサンブラージュではなく、全てのピノ・ノワールを冷やしながら3日間マセラシオンしてうっすらとしたピンク色

を得ている。その為、年によって色調は異なる。フレッシュさと香を大切にするキュヴェなのでステンレスタンクで発酵、熟成。5％だけ大樽で熟

成させたワインを加える。36ヶ月瓶熟成。ノン・フィルター。ドサージュ6g/L。

6 4562233513611

A7032 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Blanc de Blancs "Quattuor"

ブラン・ド・ブラン・キャトゥール
N.V 泡白 750 15,000 〇 古代品種4種ブレンド

Arbanne, PM

B.Vrai, Ch

アルバンヌ、プティ・メリエ、ブラン・ヴレ（ピノ・ブラン）、シャルドネ。古代品種の保護を目的に造られている。アルバンヌ、プティ・メリエ、ブラ

ン・ブレは標高の高い冷涼区画で栽培。品種毎にステンレスタンクで2週間程度発酵、熟成。4品種を25％づつアッサンブラージュしてティ

ラージュ。36ヶ月瓶内熟成後、デゴルジュマン。ドサージュ4.2g/L

6 4562233513093

A8303 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Millesime Exception

ミレジム・エクセプション
2017 泡白 750 10,000 〇 Pinot Noir,Ch

ウルヴィル村周辺の自社畑の中で樹齢の古い区画の葡萄を使用。空気圧で優しくプレス後、ステンレスタンクで発酵。野生酵母のみで2週

間以上の長い発酵期間。強い葡萄のみで熟成力があるので熟成は100％大樽を使用。100％マロラクティック。48ヶ月間シュール・リーで

瓶内熟成。ドサージュは20年間熟成した自家製で5.6g/L。ノン・フィルター。

6 4582652577605

A1099 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Grande Sendree "Rose"

グラン・サンドレ・ロゼ（箱）
2010 泡ロゼ 750 20,000 〇 完売間近

92%Pinot Noir

8%Ch

ウルヴィル村のピノ・ノワールを中心にクラマンのシャルドネ、モンターニュ・ド・ランスのシャルドネを使用。ジュラシック期キンメリジャン土壌のピノ・

ノワールは熟度が高い上に、ミネラル分も多く含んでいる。「グラン・サンドレ」の区画は樹齢が高く、真南を向いているので特に品質の高いピ

ノ・ノワールが収穫される。35％は樽熟成。15 年間大樽で熟成させたリキュールを5.5g/L 添加。

6 4560450039709

69D84 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Ratafia de Champagne

ラタフィア・ド・シャンパーニュ
N.V ﾘｷｭｰﾙ 700 6,900 30 完売間近 Pinot Noir 6 4562233523849

A7033 シャンパーニュ
Drappier

ドラピエ

Tres Vieux Marc de Champagne

トレ・ヴュー・マール・ド・シャンパーニュ
N.V 蒸留 700 8,200 〇 6 4562233513130

A5790 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Selection "Henri Dosnon"

セレクション・アンリ・ドノン
N.V 泡白 750 6,200 〇 コートデバール買い葡萄 90%PN, 10%Ch

バールの志を同じくする友人の葡萄を使用。友人達は未だ無名なので販売が難しい状態。ダヴィがそれを援助するような仕組みになってい

るので買取価格が安い！ドノンの通常のキュヴェとは違い、ステンレスタンクで1次発酵。瓶内2次発酵後、18ヶ月の熟成。ベースは2019

年（2018,2017も少量）というフレッシュな美味しさを味わえるキュヴェ。

12 4560450093169

69M92 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Recolte Noire

レコルト・ノワール
N.V 泡白 750 7,900 〇 ドサージュ7g/L Pinot Noir

コート・デ・バールのキンメリジャン土壌のピノ・ノワールはシャルドネ以上に繊細でミネラルを表現する。表土に小石が多く日中の熱を蓄えて夜

間に放熱することで葡萄の熟度は高い。これを活かして、シャンパーニュと言うよりもワインを造ると言う。発酵は2～3年使用したバリック

（ピュリニー・モンラッシェ）。リザーブワインは30％程度。2年間シュール・リー。

6 4562233530922
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A3780 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Recolte Noire "Zero Dosage"

レコルト・ノワール・ゼロ・ドサージュ
N.V 泡白 750 8,200 〇 ドサージュ・ゼロ Pinot Noir

コート・デ・バールのキンメリジャン土壌のピノ・ノワールはシャルドネ以上に繊細でミネラルを表現する。表土に小石が多く日中の熱を蓄えて夜

間に放熱することで葡萄の熟度は高い。これを活かして、シャンパーニュと言うよりもワインを造ると言う。発酵は2～3年使用したバリック

（ピュリニー・モンラッシェ）。リザーブワインは30％程度。2年間シュール・リー。

12 4560450081357

69M93 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Recolte Brute

レコルト・ブリュット
N.V 泡白 750 8,400 60 リザーブワイン40％ 70%PN, 30%Ch

コート・デ・バールのキンメリジャンで育ったピノ・ノワールとシャルドネのアッサンブラージュ。特に丘の最上部のポートランディアン層の畑のピノ・ノ

ワールが使われる。古バリックで発酵後、アッサンブラージュして36ヶ月間瓶内熟成。リザーブワインは40％。ドサージュ3g/L。バール特有の

筋肉質でピュアな味わいが特徴的で北部にはあり得ない味わいになっている。

12 4562233530939

69M95 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Recolte Rose

レコルト・ローズ
N.V 泡ロゼ 750 8,600 26 完売間近 5％ムニエの赤ワイン

95%Pinot Noir,

5%Me

95％ピノ・ノワール（白）、5％ピノ・ムニエ（赤）。バールの完熟したピノ・ノワールをコカールでプレス。ピノ・ムニエは3日間マセラシオンし、

品種毎に古バリック（ピュリニー・モンラッシェ）で発酵、熟成。24ヶ月以上シュール・リーで瓶内熟成。キンメリジャンのピノ・ノワールの大きな

骨格にピノ・ムニエの赤ワインが胡椒やジンジャーのようなスパイス感を与える。ドサージュ5g/L。

12 4562233530953

A6999 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Millesime

ミレジム
2009 泡白 750 28,000 新入港 〇 6 4582652570446

A8760 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Millesime

ミレジム
2010 泡白 750 28,000 - 入港予定 6 4582652581145

A8352 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Beaufort Freres "Brut Nature"

ボーフォール・フレール・ブリュット・ナチュール
2021 泡白 750 4,400 〇 南仏のピノ・ノワール Pinot Noir

ナルボンヌのピノ・ノワールの表現力の高さに惚れた彼等は収穫した葡萄をシャンパーニュに運び、野生酵母のみで発酵。シャンパーニュと同

じく、古バリックで発酵。翌年の6月まで古バリックで熟成。6月14日に瓶詰め。瓶内2次発酵は蔗糖ではなく、残しておいたモストを使用。

そのまま10ヶ月間熟成してデゴルジュマン。

12 4582652577988

A8353 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

"Polisy" Reserve Brut Nature

ポリジィ・レゼルヴ・ブリュット・ナチュール
N.V 泡白 750 11,000 〇 80%PN, 20%Ch

コート・デ・バールのポリジィの葡萄のみ。畑ではホルモン剤さえも使わない。発酵は野生酵母で容器は500lのトノー樽。新樽はトースト時の

炭がタールに変化する為、使用しない。最も古い樽は100年以上。自然発酵後、瓶に移してモストを加え（蔗糖は加えない）て瓶内2次

発酵。ドサージュは葡萄から作ったモストを使用し、蔗糖は添加しない。

12 4582652577995

697J0 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

"Polisy" Millesime Brut

ポリジィ・ミレジム・ブリュット
2006 泡白 750 12,000 完売 蔵出バックヴィンテージ 80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450047704

696N4 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

"Polisy" Millesime Demi Sec

ポリジィ・ミレジム・ドゥミ・セック
1996 泡白 750 22,000 7 完売間近

ドサージュ45g/L（モス

ト）
80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450056140

696J9 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Reserve Brut

グラン・クリュ・アンボネイ・レゼルヴ・ブリュット
N.V 泡白 750 9,800 〇 80%PN, 20%Ch

先代のジャック・ボーフォールが所有していたグラン・クリュ、アンボネイの葡萄を使用。1971年から完全に有機栽培が実践されている畑で極

小量の銅意外には天然のハーブと自家製のコンポストしか使われていない。隣接する畑からの影響も受けないよう隣と接する樹の葡萄は使

用しない。醸造は他のワインと同様に行われる。

12 4560450046790

A5311 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Millesime Brut

グラン・クリュ・アンボネイ・ミレジム・ブリュット
1985 泡白 750 62,000 2 完売間近 蔵出バックヴィンテージ 80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450090205

A4895 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Millesime Brut

グラン・クリュ・アンボネイ・ミレジム・ブリュット
2006 泡白 750 17,000 完売 蔵出バックヴィンテージ 80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450087977

A5313 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Millesime Demi Sec

グラン・クリュ・アンボネイ・ミレジム・ドゥミ・セック
1989 泡白 750 46,000 3 完売間近 蔵出バックヴィンテージ 80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450090229

A4897 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Millesime Demi Sec

グラン・クリュ・アンボネイ・ミレジム・ドゥミ・セック
1990 泡白 750 43,000 12 完売間近 蔵出バックヴィンテージ 80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450087991

696N2 シャンパーニュ
Andre Beaufort

アンドレ・ボーフォール

Grand Cru "Ambonnay" Millesime Demi Sec

グラン・クリュ・アンボネイ・ミレジム・ドゥミ・セック
2005 泡白 750 16,800 70

ドサージュ45g/L（モス

ト）
80%PN, 20%Ch

コカールでダイレクトプレス後、キュヴェ（ファーストプレス）だけを12時間低温で落ち着かせる。固形物を取り除き、上澄みだけを野性酵母

で発酵。発酵容器は100年以上使用している古バリック主体。冬に1度澱引きし、春先に温度が上がるとマロラクティックが自然発生。モス

トを使って瓶内2次発酵。全て辛口に仕上げるが、熟成中に一定量ドゥミ・セックにまでドサージュ。

12 4560450056126

A7175 ノルマンディ
Eric Bordelet

エリック・ボルドレ

Sidre Brut

シードル・ブリュット
[2021] ｼｰﾄﾞﾙ 750 2,600 〇 辛口

リンゴ

洋ナシ

ビオディナミの畑のみ。自然と落下したリンゴを拾って収穫、そのまま風通しの良い場所で3週間以上追熟させてから、水で洗浄しながら細か

く刻み、プレス。デブルバージュ後、発酵開始。発酵終了後、粗いフィルターにかけてからボトリング。瓶内で2次発酵。糖分も酵母も加え

ず、リンゴ由来の糖分と酵母で2次発酵。琥珀色でとても強いアロマが特徴的。気軽に飲めるタイプだが苦味も酸味もあるので飲み飽きし

ない。

12 4582652571153

A7176 ノルマンディ
Eric Bordelet

エリック・ボルドレ

Sidre Brut "Tendre"

シードル・ブリュット・タンドル
[2021] ｼｰﾄﾞﾙ 750 2,600 〇 中甘口

リンゴ

洋ナシ

ビオディナミの畑のみ。自然と落下したリンゴを拾って収穫、そのまま風通しの良い場所で3週間以上追熟させてから、水で洗浄しながら細か

く刻み、プレス。デブルバージュ後、発酵開始。発酵終了後、粗いフィルターにかけてからボトリング。瓶内で2次発酵。糖分も酵母も加え

ず、リンゴ由来の糖分と酵母で2次発酵。琥珀色でとても強いアロマが特徴的。気軽に飲めるタイプだが苦味も酸味もあるので飲み飽きし

ない。

12 4582652571160

A6149 ノルマンディ
Eric Bordelet

エリック・ボルドレ

Sydre "Argelette"

シードル・アルジュレット
2019 ｼｰﾄﾞﾙ 750 3,300 〇 果皮漬込み

リンゴ

洋ナシ

19種のリンゴを使った特別キュヴェで数日間マセラシオンしている。ビオディナミの畑のみ。自然と落下したリンゴを拾って収穫、そのまま風通し

の良い場所で3週間以上追熟させてから、水で洗浄しながら細かく刻み、プレス。デブルバージュ後、発酵開始。発酵終了後、粗いフィル

ターにかけてからボトリング。瓶内で2次発酵。糖分も酵母も加えず、リンゴ由来の糖分と酵母で2次発酵。

12 4560450095828

A9186 ノルマンディ
Eric Bordelet

エリック・ボルドレ

Poire "Authentique"

ポワレ・オーセンティック
[2022] ﾎﾟﾜﾚ 750 2,900 完売 辛口 洋ナシ

ビオディナミの畑のみ。自然と落下した洋ナシを拾って収穫、そのまま風通しの良い場所で3週間以上追熟させてから、水で洗浄しながら細

かく刻み、プレス。デブルバージュ後、発酵開始。発酵終了後、粗いフィルターにかけてからボトリング。瓶内で2次発酵。糖分も酵母も加え

ず、洋ナシ由来の糖分と酵母で2次発酵。琥珀色でとても強いアロマが特徴的。気軽に飲めるタイプだが苦味も酸味もあるので飲み飽きし

ない。

12 4582652584603

A8125 ノルマンディ
Eric Bordelet

エリック・ボルドレ

Poire "Granit"

ポワレ・グラニット
2021 ﾎﾟﾜﾚ 750 4,200 〇 洋ナシ

樹齢300年の洋ナシのみ。長期熟成も可能。ビオディナミの畑のみ。自然と落下した洋ナシを拾って収穫、そのまま風通しの良い場所で3

週間以上追熟させてから、水で洗浄しながら細かく刻み、プレス。デブルバージュ後、発酵開始。発酵終了後、粗いフィルターにかけてから

ボトリング。瓶内で2次発酵。糖分も酵母も加えず、洋ナシ由来の糖分と酵母で2次発酵。

12 4582652577162

A8895 ロワール
l'Ecu

レキュ

Granite

グラニット
2022 白 750 3,900 〇 花崗岩 Melon

ミュスカデ・セーブル・エ・メーヌに存在する2つの代表的土壌の1つ、花崗岩の区画の葡萄のみで花崗岩の個性を表現したキュヴェ。空気圧

プレス後、直接コンクリートタンクに入れ、自然酵母のみで発酵。コンクリートタンクで澱と共に12～15ヶ月熟成。温度コントロールもなし。清

澄、濾過なし。柑橘系で強いミネラルと余韻の苦み。オイリーで少し膨らみのある酒質。ラベルはブリュッセルのノートルダム・オウ・サブロン教

会のステンドグラス。

12 4582652582371

A8896 ロワール
l'Ecu

レキュ

Orthogneiss

オートグナイス
2020 白 750 3,900 〇 正片麻岩 Melon

ミュスカデ・セーブル・エ・メーヌに存在する2つの代表的土壌の1つ、正片麻岩の区画の葡萄のみで正片麻岩の個性を表現したキュヴェ。空

気圧プレス後、直接コンクリートタンクに入れ、自然酵母のみで発酵。コンクリートタンクで澱と共に12～15ヶ月熟成。温度コントロールもな

し。清澄、濾過なし。コンクリートタンク醗酵、熟成。石っぽい硬質感と強い塩味。垂直性があり、余韻はまっすぐ伸びていく。少しの甘味。ラ

ベルはブリュッセルのノートルダム・オウ・サブロン教会のステンドグラス。

12 4582652582388

A8898 ロワール
l'Ecu

レキュ

Taurus

タウルス
2020 白 750 7,500 98

50％アンフォラ、50％フー

ドル
Melon

1965年に植樹された古い区画で、花崗岩と正片麻岩土壌のアッサンブラージュ。空気圧プレス後、50％をアンフォラ、50％をストッキン

ガーのフードルに入れ、自然酵母のみで発酵。コンクリートタンクで澱と共に24ヶ月以上の長期熟成。温度コントロールもなし。清澄、濾過

なし。ラベルはパリ、ノートルダム寺院のステンドグラス。

12 4582652582401

A8899 ロワール
l'Ecu

レキュ

Carpe Diem

カルペ・ディエム
2020 白 750 7,500 85 100％アンフォラ Melon

花崗岩の区画の葡萄のみ。最も旨味を感じるエキュを代表するムロン・ド・ブルゴーニュ。最も凝縮感を感じるワイン。空気圧プレス後、色々

な大きさのアンフォラに入れ、自然酵母のみで発酵。コンクリートタンクで澱と共に15ヶ月以上の長期熟成。温度コントロールもなし。清澄、

濾過なし。ラベルは北フランスのル・マン大聖堂のステンドグラス。

12 4582652582418

A8897 ロワール
l'Ecu

レキュ

Matris

マトリス
2020 白 750 7,500 98 100％アンフォラ Chenin Blanc

南東を向く少し冷涼な畑で1ha以下の小さな区画に植えられたシュナン・ブランでサンソニエールのクローンを移植。土壌は正片麻岩主体。

空気圧プレス後、色々な大きさのアンフォラに入れ、自然酵母のみで発酵。コンクリートタンクで澱と共に12ヶ月以上の長期熟成。温度コン

トロールもなし。清澄、濾過なし。ラベルはシチリア州パレルモのモントレアル大聖堂のモザイク画。

12 4582652582395

A8900 ロワール
l'Ecu

レキュ

Mephisto

メフィスト
2019 赤 750 6,400 〇 100％アンフォラ Cabernet Franc

花崗岩のカベルネ・フランの素晴らしさを表現しているキュヴェ。畑は１ha以下で収量は30hl/ha以下。空気圧プレス後、100％除梗して

ステンレスタンクへ投入。自然酵母のみで発酵。7日間のマセラシオン。空気圧でプレスしてから、アンフォラで澱と共に12ヶ月以上の長期熟

成。温度コントロールもなし。清澄、濾過なし。ラベルはパリのサン・ドニ大聖堂のステンドグラス。

12 4582652582425

A8323 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Petillant Sec "Tiphaine" Rose

ペティヤン・セック・ティフェンヌ・ロゼ
2020 泡ロゼ 750 3,200 98 完売間近 酸化防止剤無添加 Cabernet Franc

発酵途中で瓶に移す事で1時発酵の途中でガスを残すアンセストラル。ガス圧は毎年異なり、ボトル毎にも違ってくる、天然ペティヤン。赤

系果実の可愛らしい香。口中では梅のような爽やかさが残る。無清澄、ノンフィルター。
12 4582652577803

A8304 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Rose d' 1 jour ”Doux”

ロゼ・ダンジュール・ドゥー
2022 ロゼ 750 3,800 〇 CF, CS

所有する畑で最も古い区画で平均樹齢は100年を超える。50％カベルネ・フラン、50％カベルネ・ソーヴィニヨン。機械式空圧プレスで素

早くプレス。野生酵母のみでステンレスタンク醗酵する事で葡萄由来の香を残す。熟成は古い大樽で6ヶ月間のみ。マルク・アンジェリの手法

を継承したのでワイン名も同じくロゼ・ダンジュール（在りし日のロゼ）として、今の工業的ロゼ・ダンジューを暗に否定している。

12 4582652577612

A7818 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Blanc "La Rue Aux Loups"

ブラン・ラ・リュウ・オウ・ループ
2021 白 750 4,000 1 完売間近 酸化防止剤無添加 Chenin Blanc

マルク・アンジェリに紹介してもらったラ・ポワント畑の樹齢100年超えの区画のシュナン・ブラン。早朝に手作業で収穫。ダイレクトプレスでハイ

パーオキシデーション。直ぐにステンレスタンクで温度管理無しで醗酵。1度移し替えて古バリックに入れて18ヶ月間シュール・リー熟成。無清

澄、ノンフィルター。熟成が長いので旨味の強いスタイル。

12 4582652575434

A7817 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Blanc "L'enchanteur"

ブラン・ランシャントゥール
2019 白 750 5,900 68 樹齢101年 Chenin Blanc

1920年植樹のシュナン・ブラン。特に条件が良く、熟度の高い葡萄が収穫できた年にのみ造られるキュヴェ。温度管理無しのステンレスタン

クで発酵。野生酵母のみ。発酵が自然と止まり、糖度が9g以上残った場合に造られる。6ヶ月間澱と共に古いバリックで熟成。無清澄、ノ

ンフィルター。アンジュらしい大きくも柔らかいワイン。

12 4582652575427

A1973 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Le Rouge

ル・ルージュ
2015 赤 750 4,300 5 完売間近 CF, CS

50％カベルネ・フラン、50％カベルネ・ソーヴィニヨン。ステンレスタンクで発酵。3週間のマセラシオン。ルモンタージュやピシャージュはせずに果

皮は常時漬け込まれている。発酵終了後、5年以上の古バリックで2年間熟成。酸化防止剤を使わずにマセラシオンするので腐敗果は完

璧に取り除く。

12 4560450064787

A7816 ロワール
Les Vignes Herbel

レ・ヴィーニュ・エルベル

Le Rouge

ル・ルージュ
2019 赤 750 4,900 〇 CF, CS

50％カベルネ・フラン、50％カベルネ・ソーヴィニヨン。ステンレスタンクで発酵。3週間のマセラシオン。ルモンタージュやピシャージュはせずに果

皮は常時漬け込まれている。発酵終了後、5年以上の古バリックで2年間熟成。酸化防止剤を使わずにマセラシオンするので腐敗果は完

璧に取り除く。

12 4582652575410
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A8642 ロワール
Chateau Yvonne

シャトー・イヴォンヌ

Saumur Blanc "Yvonne"

ソーミュール・ブラン・イヴォンヌ
2021 白 750 6,600 〇 トーフォ土壌 Chenin Blanc

La Côte, Château Gaillard, Le Clos Coin, Les Devants, Le Bourreau, La Folie, Les Pierres Blanchesの８つの区画

が中心。ロワール川に近い第1テラスの畑。樹齢は5～80年まで。収量は一番多く30hl/ha。ステンレスタンクで発酵。野生酵母のみで10

日程度の発酵後、古バリックでマロラクティック。そのまま澱と共に熟成。１年後アッサンブラージュしてボトリング。

12 4582652580193

A8643 ロワール
Chateau Yvonne

シャトー・イヴォンヌ

Saumur Blanc "Gory"

ソーミュール・ブラン・ゴリー
2020 白 750 12,000 15 フラソワーズ・フコーが植樹 Chenin Blanc

ロワール川に近いペルネ村にある小さな畑（0.15ha）でクロ・ルジャール夫人、フラソワーズ・フコーが1999年に植樹した。トゥーフォの黄色

い岩盤の上に赤い酸化した粘土がのっている特殊な土壌で、骨格が大きく雄大なミネラルを持つ。ステンレスタンクで発酵。野生酵母のみ

で10日程度の発酵後、古バリックでマロラクティック。そのまま澱と共に熟成。１年後アッサンブラージュしてボトリング。年産600本。

12 4582652580209

A8645 ロワール
Chateau Yvonne

シャトー・イヴォンヌ

Saumur Champigny "La Folie"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・フォリ
2021 赤 750 4,400 〇 Cabernet Franc

ラ・フォリは「狂った奴」を意味します。2007年に取得したLa Folie, Clos Lintier, Les Mouchards, Les Chalonges, Les

Gagneries, Les Trezellières等10以上の細かいパーセルをアッサンブラージュしたワインで、全ての畑はソーミュール・シャンピニーの中心

部に位置します。コンクリートタンクで4週間マセラシオン。野生酵母のみ。12ヶ月フードルで熟成した後、4年間古バリックで熟成。

12 4582652580223

A8644 ロワール
Chateau Yvonne

シャトー・イヴォンヌ

Saumur Champigny "Yvonne"

ソーミュール・シャンピニー・イヴォンヌ
2020 赤 750 5,500 43 Cabernet Franc

ロワールで最もフィネスのあるカベルネ・フランを産むと言われるラ・コート地区、Le Beaumeray, Les Pierres Blanches, Le

Bourreau, Château Gaillardの4つの区画を使用。樹齢は約55年。4週間程度のアルコール発酵だが、セラーの温度が低いので発酵

前に低温マセラシオンしているような状態。22ヶ月フードルと古バリック、一部新バリックで熟成。

12 4582652580216

A8646 ロワール
Chateau Yvonne

シャトー・イヴォンヌ

Saumur Champigny "Le Beaumeray"

ソーミュール・シャンピニー・ル・ボームレ
2019 赤 750 12,000 15 クロ・ルジャールから移植 Cabernet Franc

クロ・ルジャールのレ・ブールのカベルネ・フランを移植したラ・コートにあるル・ボームレ畑の葡萄のみで造られる。0.5haの小さな畑で石灰質が

非常に多い粘土質で下層はトゥーフォ岩盤。4週間程度のアルコール発酵だが、セラーの温度が低いので発酵前に低温マセラシオンしてい

るような状態でフドール内で発酵。22ヶ月フードルと古バリック、一部新バリックで熟成。

12 4582652580230

A6331 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "La Paterne"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・パテルヌ
2020 赤 750 3,400 40 Cabernet Franc

ソーミュール・シャンピニーの収量も45hl/haとかなり低め。シャセ、ヴァラン、シル・エン・ブールの各村の葡萄を使用。粘土石灰、砂質と色々

な条件の畑のアッサンブラージュで若いうちから楽しめるようセメントタックのみで熟成させている。50％全房発酵。この価格では信じられない

くらいの凝縮度と滑らかさを持っているのは葡萄の質の高さを証明している。

6 4560450096894

A8889 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "La Paterne"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・パテルヌ
2021 赤 750 3,900 〇 Cabernet Franc

ソーミュール・シャンピニーの収量も45hl/haとかなり低め。シャセ、ヴァラン、シル・エン・ブールの各村の葡萄を使用。粘土石灰、砂質と色々

な条件の畑のアッサンブラージュで若いうちから楽しめるようセメントタックのみで熟成させている。50％全房発酵。この価格では信じられない

くらいの凝縮度と滑らかさを持っているのは葡萄の質の高さを証明している。

6 4582652582319

A6332 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "Les Terres Rouges"

ソーミュール・シャンピニー・レ・テッレ・ルージュ
2018 赤 750 5,000 3 完売間近 50％全房 Cabernet Franc

2005年に植樹した新しい畑で0.6haのみ。石灰岩盤が強く表土が極端に薄いので、この区画のみでワインを造ることにした。50％は全房

で発酵。野生酵母のみでコンクリートタンク。マセラシオンは30日。その後、100％コンクリートタンクで12ヶ月熟成。果実の熟度が高くアロマ

ティックなワインに仕上がる。

6 4560450096900

A6333 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "Les Terres Rouges"

ソーミュール・シャンピニー・レ・テッレ・ルージュ
2019 赤 750 5,200 28 50％全房 Cabernet Franc

2005年に植樹した新しい畑で0.6haのみ。石灰岩盤が強く表土が極端に薄いので、この区画のみでワインを造ることにした。50％は全房

で発酵。野生酵母のみでコンクリートタンク。マセラシオンは30日。その後、100％コンクリートタンクで12ヶ月熟成。果実の熟度が高くアロマ

ティックなワインに仕上がる。

6 4560450096917

A8891 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "Les Terres Rouges"

ソーミュール・シャンピニー・レ・テッレ・ルージュ
2020 赤 750 5,600 新入港 58 50％全房 Cabernet Franc

2005年に植樹した新しい畑で0.6haのみ。石灰岩盤が強く表土が極端に薄いので、この区画のみでワインを造ることにした。50％は全房

で発酵。野生酵母のみでコンクリートタンク。マセラシオンは30日。その後、100％コンクリートタンクで12ヶ月熟成。果実の熟度が高くアロマ

ティックなワインに仕上がる。

6 4582652582333

A3181 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "La Haye Dampierre"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・エイ・ダンピエール
2017 赤 750 4,900 2 完売間近 100％除梗 Cabernet Franc

2013年初ヴィンテージ。北向き斜面の樹齢45年の畑で砂質が多く出ている。盆地状になっていて暖かい。100％除梗してコンクリートタン

クで発酵。最低限のルモンタージュのみで果皮を動かさないで21日間マセラシオン。その後、ウッフ型セメントタンクと古バリックで9ヶ月熟成。

引き締まった肉質で比較的ドライな味わいが特徴。

6 4560450075912

A8890 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "La Haye Dampierre"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・エイ・ダンピエール
2020 赤 750 5,400 新入港 〇 100％除梗 Cabernet Franc

2013年初ヴィンテージ。北向き斜面の樹齢45年の畑で砂質が多く出ている。盆地状になっていて暖かい。100％除梗してコンクリートタン

クで発酵。最低限のルモンタージュのみで果皮を動かさないで21日間マセラシオン。その後、ウッフ型セメントタンクと古バリックで9ヶ月熟成。

引き締まった肉質で比較的ドライな味わいが特徴。

6 4582652582326

A8892 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "Les Salles Martin"

ソーミュール・シャンピニー・レ・サル・マルタン
2020 赤 750 5,600 - 入港予定 Cabernet Franc

僅か0.22haの砂とシレックスが混ざった土壌。1975年に植樹された古い区画で、長く有機栽培で管理されてきた。穏やかな斜面で日照

量も十分なので健康的でバランスの良い葡萄が収穫される。100％除梗し、3週間程度のマセラシオン。アンフォラを使用して9ヶ月間の熟

成。赤系果実のフレッシュさや果実と甘味、酸味のバランスに優れる。

6 4582652582340

A8893 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Champigny "Les Poyeux"

ソーミュール・シャンピニー・レ・ポワイユ
2020 赤 750 7,500 新入港 〇 50％全房 Cabernet Franc

1965年に植樹された特別な畑「ポワイユ」。クロ・ルジャールのポワイユに隣接している。50％は全房で発酵。野生酵母のみでコンクリートタ

ンク。マセラシオンは30日。熟成はトロンコニック大樽とフードルを使用するが、20％だけバリックに入れて15ヶ月間熟成させることで馴染ませ

ている。ワインは大きな骨格と重厚さを持ち、旨味に溢れている。

6 4582652582357

A4705 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Blanc "Les Essarts"

ソーミュール・ブラン・レゼサール
2018 白 750 6,200 完売 初ヴィンテージ Chenin Blanc

0.22haの小さな区画レ・ゼセール。石灰質が強く、シレックスが混じり込んでいる。収穫後、24時間冷やしてからダイレクトプレス。発酵は野

性酵母のみで600Lの樽（1/3新樽）で発酵。セラーの温度が低く、酸度が非常に高いのでマロラクティックは起こらない。9ヶ月熟成後、

アッサンブラージュ。

6 4560450086833

A8894 ロワール
Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Saumur Blanc "Les Salles Martin"

ソーミュール・ブラン・レ・サル・マルタン
2020 白 750 6,300 〇 6 4582652582364

A1759 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

"Epaule Jete" Vouvray Brut

エポーレ・ジュテ・ヴーヴレイ・ブリュット
N.V 泡白 750 3,600 〇 ミッシェル・トルメ Chenin Blanc

「ナチュラル」ヴァン・ナチュールでお馴染みの画家「ミッシェル・トルメ」の絵をエチケットに採用したエポール・ジュテ・シリーズは毎年、最も軽く気

軽に飲める状態のワインを選んでボトリングするので毎年異なった畑の葡萄が使われる。共通するのは開けてすぐ楽しめて、難しくない、楽し

いワインであること！

12 4560450063889

A7461 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

"Epaule Jete" Vouvray Sec

エポーレ・ジュテ・ヴーヴレイ・セック
2020 白 750 3,600 〇 ミッシェル・トルメ Chenin Blanc

「ナチュラル」ヴァン・ナチュールでお馴染みの画家「ミッシェル・トルメ」の絵をエチケットに採用したエポール・ジュテ・シリーズは毎年、最も軽く気

軽に飲める状態のワインを選んでボトリングするので毎年異なった畑の葡萄が使われる。共通するのは開けてすぐ楽しめて、難しくない、楽し

いワインであること！

12 4582652573386

A7462 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

"Epaule Jete" Bourgueil

エポーレ・ジュテ・ブルグイユ
2019 赤 750 3,600 〇 ミッシェル・トルメ Cabernet Franc

「ナチュラル」ヴァン・ナチュールでお馴染みの画家「ミッシェル・トルメ」の絵をエチケットに採用したエポール・ジュテ・シリーズは毎年、最も軽く気

軽に飲める状態のワインを選んでボトリングするので毎年異なった畑の葡萄が使われる。共通するのは開けてすぐ楽しめて、難しくない、楽し

いワインであること！

12 4582652573393

A9133 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

"Epaule Jete" Chinon

エポーレ・ジュテ・シノン
2020 赤 750 3,900 〇 ミッシェル・トルメ Cabernet Franc

「ナチュラル」ヴァン・ナチュールでお馴染みの画家「ミッシェル・トルメ」の絵をエチケットに採用したエポール・ジュテ・シリーズは毎年、最も軽く気

軽に飲める状態のワインを選んでボトリングするので毎年異なった畑の葡萄が使われる。共通するのは開けてすぐ楽しめて、難しくない、楽し

いワインであること！

12 4582652584146

A9134 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Vouvray Brut "Elle est pas bulle, la vie?"

ヴーヴレイ・ブリュット・エレ・パ・ビュル・ラ・ヴィ?
N.V 泡白 750 4,600 〇 シャンパーニュ方式 Chenin Blanc

「ナチュラル」粘土とシレックスが混じる樹齢40年、ヴルヌー・シュル・ブリンヌの畑のみを使用。気温が低い早朝に収穫して冷たい状態の葡萄

を収穫し、ソフトプレスして古バリックで2ヶ月間発酵。その後、瓶詰めし、2次発酵（シャンパーニュ方式）。11ヶ月間シュール・リー熟成。ノ

ン・ドサージュ。酸化防止剤無添加。

12 4582652584153

A5792 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Vouvray "La Dilettante" Sec

ヴーヴレイ・ラ・ディレッタンテ・セック
2020 白 750 3,600 完売 Chenin Blanc

「ナチュラル」粘土とシレックスが混じる樹齢40年、ヴルヌー・シュル・ブリンヌの畑のみを使用。気温が低い早朝に収穫して冷たい状態の葡萄

を収穫し、ソフトプレスでステンレスタンクで発酵。100％ノン・マロラクティック発酵でフレッシュで軽く、毎日飲めるようなワインを目指している。
12 4560450093183

A9135 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Grolleau

グロロー
2022 赤 750 3,600 〇 M.カルボニック Grolleau

「ナチュラル」100％グロロー種。トゥーレーヌにある樹齢20年の畑。気温が低い早朝に収穫して冷たい状態の葡萄をステンレスタンクに破砕

せずに入れて二酸化炭素で満たして（マセラシオン・カルボニック）発酵開始。3週間後に空気圧で優しくプレスして発酵を続ける。翌年2

月までステンレスタンクで熟成。

12 4582652584160

A9136 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Bourgueil Rose "La Ritournelle"

ブルグイユ・ロゼ・ラ・リトゥルネル
2022 ロゼ 750 3,500 〇 自家用キュヴェ Cabernet Franc

「ナチュラル」最高にナチュラルなロゼワインを目指した。早朝に収穫して低い温度の葡萄をステンレスタンクで野生酵母のみで発酵。少しの

残糖がある状態で澱引き、ボトリングしてしまい、少しだけ瓶内で発酵を促し、0.5気圧程度の発泡がある状態で出荷。醸造中のSO2は

無添加。ボトリング時に極少量添加する。

12 4582652584177

A5794 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Bourgueil "Avis de Vin Fort"

ブルグイユ・アヴィ・ド・ヴァン・フォール
2020 赤 750 2,900 6 Cabernet Franc

「ナチュラル」「しけで船出禁止！」という名前のワイン。漁師達が船を出せないから飲むしかないね、と飲む言い訳にしていた言葉「アヴィド

ヴァンフォール」。除梗をせずにダイレクトプレス。野生酵母のみで発酵。マセラシオン数日のみでロゼのように軽く仕上げたワイン。
12 4560450093206

A2058 ロワール
Catherine et Pierre Breton

カトリーヌ・エ・ピエール・ブルトン

Bourgueil "Clos Senechal"

ブルグイユ・クロ・セネシャル
2015 赤 750 5,200 1 完売間近 開放発酵/フードル熟成 Cabernet Franc

「テロワール」ピエールが最も大切にしているキュヴェでブルグイユ最高の畑の1つ。ガリシェット平野の上の丘陵地で粘土質の表土の下に

チョーク層があるのが特徴。樹齢は40年。大型の開放発酵桶で発酵。長期マセラシオン。熟成はフードル樽で18ヶ月。ノン・フィルターでボ

トリング。20～30年の熟成にも耐える高いポテンシャルを誇る。

12 4560450065845

A8116 ロワール
Huet

ユエ

Vourvray Petillant "Huet Brut"

ヴーヴレイ・ペティヤン・ユエ・ブリュット
2017 泡白 750 5,200 〇 Chenin Blanc

所有畑の中でペティアンに合う糖度と酸度の区画を選んで少し早く収穫。野生酵母のみで自然発酵。発酵後期にボトリングすることで瓶

内で発酵が続き、僅かに発泡を得る。澱と共に2年間熟成させてからデゴルジュマン。ドサージュは前年のモワルーやドゥミ・セックと蔗糖を混

ぜたものを使用。10g/L。

12 4582652577070

A1987 ロワール
Huet

ユエ

Vourvray Petillant "Huet Brut" Riserva

ヴーヴレイ・ペティヤン・ユエ・ブリュット・リゼルヴァ
2009 泡白 750 5,600 完売

93P:RP,

17.5P:Vinum
Chenin Blanc

所有畑の中でペティアンに合う糖度と酸度の区画を選んで少し早く収穫。野生酵母のみでステンレスタンクで発酵。発酵後期にボトリングす

ることで瓶内で発酵が続き、僅かに発泡を得る。澱と共に6年間熟成させてからデゴルジュマン。
12 4560450064923

A8117 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Sec

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・セック
2021 白 750 5,600 〇 Chenin Blanc

1928年から続く最も古い畑で完全な南向き斜面。30cm以上の厚い粘土層で石灰を含む。小石やシリカはほとんど無いので「ル・モン」と

は反対に若い内から華やかで開いていることが多い。栽培、醸造はどの畑も全く同じ。どっしりとした骨格で厚みのある酒質。
12 4582652577087

A9552 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Demi Sec

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・ドゥミ・セック
2022 甘 750 6,500 - 入港予定 Chenin Blanc

1928年から続く最も古い畑で完全な南向き斜面。30cm以上の厚い粘土層で石灰を含む。小石やシリカはほとんど無いので「ル・モン」と

は反対に若い内から華やかで開いていることが多い。栽培、醸造はどの畑も全く同じ。どっしりとした骨格で厚みのある酒質。
12 4582652586515

A9557 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー
2003 甘 750 14,000 - 入港予定 12 4582652586560

A9555 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー
2022 甘 750 7,000 - 入港予定 12 4582652586546
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A8120 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Franc de Pied (Sec)

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・フラン・ド・ピエ・セック
2018 白 750 13,000 〇 自根（フラン・ド・ピエ） Chenin Blanc

オー・リューの区画内にある0.2haだけ植えられている自根（フラン・ド・ピエ）のシュナン・ブランから造られる特別キュヴェ。樹齢は13年。生

産量は年産1,000本のみ。栽培、醸造は他のワインと全く同じくするが、圧倒的な違いを感じさせる。
12 4582652577117

A9565 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー・プルミエ・トリ
1993 甘 750 29,000 - 入港予定 12 4582652586645

A9562 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー・プルミエ・トリ
2003 甘 750 19,000 - 入港予定 12 4582652586614

A9559 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー・プルミエ・トリ
2022 甘 750 12,000 - 入港予定 12 4582652586584

A8123 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Haut Lieu" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・ル・オー・リュー・モワルー・プルミエ・トリ
2020 甘 750 9,200 29 完売間近 Chenin Blanc

1928年から続く最も古い畑で完全な南向き斜面。30cm以上の厚い粘土層で石灰を含む。小石やシリカはほとんど無いので「ル・モン」と

は反対に若い内から華やかで開いていることが多い。栽培、醸造はどの畑も全く同じ。どっしりとした骨格で厚みのある酒質。
12 4582652577148

A8119 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Sec

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・セック
2021 白 750 6,900 完売 Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652577100

A9550 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Sec

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・セック
2022 白 750 6,900 - 入港予定 Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652586492

A9553 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Demi Sec

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・ドゥミ・セック
2022 甘 750 7,500 - 入港予定 Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652586522

A8122 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Moelleux

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・モワルー
2003 甘 750 14,000 86 完売間近 Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652577131

A9563 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・モワルー・プルミエ・トリ
2003 甘 750 20,000 - 入港予定 蔵出バックヴィンテージ Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652586621

A8124 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Clos du Bourg" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・クロ・デュ・ブール・モワルー・プルミエ・トリ
2006 甘 750 15,800 40 蔵出バックヴィンテージ Chenin Blanc

ヴーヴレイで古くから偉大な畑と言われてきた畑で壁で囲まれている。表土は非常に薄い粘土で僅かに10cm程度しかなく、その下は10m

以上続く石灰岩盤。葡萄樹は石灰岩盤の割れ目に根を伸ばしている。彼等の畑の中で最も痩せた畑でワインは凝縮度が高く、フィネスが

出てくる。

12 4582652577155

A8118 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Mont" Sec

ヴーヴレイ・ル・モン・セック
2021 白 750 6,900 〇 95P:Robert Parker Chenin Blanc

1957年に取得した畑。土壌は粘土質が少なく、小石やシリカの含有量が「ル・オー・リュー」よりも多い。収穫は1つの畑で3回。状態の良い

葡萄のみ手作業で収穫。発酵は古樽でえ野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せるのでノン・マロラクティックの年も多い。ミネラル

感に富み、若い内は閉じ気味だが熟成してから一気に変化するのがこの畑。

12 4582652577094

A8121 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Mont" Demi Sec

ヴーヴレイ・ル・モン・ドゥミ・セック
2008 甘 750 12,000 26 Chenin Blanc

1957年に取得した畑。土壌は粘土質が少なく、小石やシリカの含有量が「ル・オー・リュー」よりも多い。収穫は1つの畑で3回。状態の良い

葡萄のみ手作業で収穫。発酵は古樽でえ野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せるのでノン・マロラクティックの年も多い。ミネラル

感に富み、若い内は閉じ気味だが熟成してから一気に変化するのがこの畑。

12 4582652577124

A9558 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Mont" Moelleux

ヴーヴレイ・ル・モン・モワルー
2003 甘 750 16,000 - 入港予定 Chenin Blanc

1957年に取得した畑。土壌は粘土質が少なく、小石やシリカの含有量が「ル・オー・リュー」よりも多い。収穫は1つの畑で3回。状態の良い

葡萄のみ手作業で収穫。発酵は古樽でえ野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せるのでノン・マロラクティックの年も多い。ミネラル

感に富み、若い内は閉じ気味だが熟成してから一気に変化するのがこの畑。

12 4582652586577

A9556 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Mont" Moelleux

ヴーヴレイ・ル・モン・モワルー
2022 甘 750 8,000 - 入港予定 Chenin Blanc

1957年に取得した畑。土壌は粘土質が少なく、小石やシリカの含有量が「ル・オー・リュー」よりも多い。収穫は1つの畑で3回。状態の良い

葡萄のみ手作業で収穫。発酵は古樽でえ野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せるのでノン・マロラクティックの年も多い。ミネラル

感に富み、若い内は閉じ気味だが熟成してから一気に変化するのがこの畑。

12 4582652586553

A3460 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Le Mont" Moelleux Premiere Trie

ヴーヴレイ・ル・モン・モワルー・プルミエ・トリ
2018 甘 750 13,800 38 95P:WA Chenin Blanc

1957年に取得した畑。土壌は粘土質が少なく、小石やシリカの含有量が「ル・オー・リュー」よりも多い。収穫は1つの畑で3回。状態の良い

葡萄のみ手作業で収穫。発酵は古樽でえ野生酵母のみ。マロラクティック発酵も自然に任せるのでノン・マロラクティックの年も多い。ミネラル

感に富み、若い内は閉じ気味だが熟成してから一気に変化するのがこの畑。

12 4560450077985

A3464 ロワール
Huet

ユエ

Vouvray "Cuvee Constance" Moelleux

ヴーヴレイ・キュヴェ・コンスタンス・モワルー
2016 甘 500 25,000 58 96P:WS Chenin Blanc

1989年から造られているデザートワインでドメーヌ・ユエの最高峰のワイン。貴腐が付いた葡萄を中心に最良の葡萄のみを選別して使用。3

つの畑の中から最良の葡萄のみを選ぶので年によって使われる畑は異なる。2002年に他界したガストンの母親の名前を付けている。
12 4560450078029

A9157 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Petillant Naturel Rose

ペティアン・ナチュレ・ロゼ
N.V 泡ロゼ 750 3,000 〇 12 4582652584382

A9153 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Petillant "Le Naturel"

ヴーヴレイ・ペティアン・ル・ナチュレ
[2021] 泡白 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加 Chenin Blanc

90年代に植樹された樹齢20年程度の北向き斜面の畑。粘土が比較的大目でシレックスが混じる。標高は100m。収量は45hl/haと一

般的なシャンパーニュの半分以下という少なさ。発酵はステンレスタンクで野性酵母のみ。発酵が進み、味わいのバランスが取れたら、ボトル

に移して発酵を続ける。酸化防止剤は一切添加しない。

12 4582652584344

A5968 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec Arpent

ヴーヴレイ・セック・アルポン
2019 白 750 3,200 完売 多区画ブレンド Chenin Blanc

アルポンは「0.5ヘクタール」を意味する方言。2007年が初ヴィンテージで、その際に0.5haの区画から造ったのでこの名前が付けられた。今

はヴルヌー・シュル・ブレンヌの色々な区画のアッサンブラージュに変更されている。ステンレスタンクで2ヶ月間発酵。80％はステンレスで熟成

し、20％は古樽で12ヶ月熟成。

12 4560450094548

A7348 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec Arpent

ヴーヴレイ・セック・アルポン
2021 白 750 3,200 〇 多区画ブレンド Chenin Blanc

アルポンは「0.5ヘクタール」を意味する方言。2007年が初ヴィンテージで、その際に0.5haの区画から造ったのでこの名前が付けられた。今

はヴルヌー・シュル・ブレンヌの色々な区画のアッサンブラージュに変更されている。ステンレスタンクで2ヶ月間発酵。80％はステンレスで熟成

し、20％は古樽で12ヶ月熟成。

12 4582652572372

A7444 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec "Renaissance"

ヴーヴレイ・セック・ルネッサンス
2019 白 750 3,900 41 Chenin Blanc

「ルネッサンス」はセバスチャンの代替りを祝って付けられた。1970年植樹の南向き斜面の葡萄を中心に造られる。発酵から5年以上使用し

たトノー樽で行い、そのまま澱と共に熟成される。発酵は6ヶ月も続く。基本的にノンマロラクティック。
12 4582652573324

A9154 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec "Renaissance"

ヴーヴレイ・セック・ルネッサンス
2021 白 750 4,200 - 入港予定 12 4582652584351

A9155 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec "Les Pentes de La Folie"

ヴーヴレイ・セック・レ・ペント・デ・ラ・フォリー
2021 白 750 5,800 新入港 〇 12 4582652584368

A7349 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Les Penitents "Pinot Noir"

レ・ペニタン・ピノ・ノワール
2019 赤 750 5,000 29 完売間近 コート・ド・シャリテ地区 Pinot Noir

サンセール村から南に35kmの「コート・ド・シャリテ地区」の畑。フィロキセラ以前は優良産地であったが、現在では15軒の造り手しかいな

い。ジュラ中期の土壌で石灰質と泥灰土の混合土壌。醸造はサンセールとほぼ同じで、トロンコニック発酵槽で発酵、大樽で10ヶ月熟成。

アッサンブラージュしてから更に4ヶ月熟成してから出荷。

6 4582652572389

A8833 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Le Manoir"

サンセール・ブラン・ル・マノワール
2022 白 750 5,800 〇 シレックス Sauvignon B

「シレックス」サンセール村の上部に位置する1.6haの区画「ル・マノワール」。典型的なシレックス土壌。二酸化ケイ素を主成分に鉄、マグネ

シウム等のミネラル分が豊富で土壌の栄養分は少なく痩せている。ソーヴィニヨン・ブランは硬質なミネラルを前面に出す。トロンコニック型木

樽及びステンレスタンクで熟成。リリース直後から楽しめるが、長期熟成も可能。

6 4582652581756

A3429 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Les Herses"

サンセール・ブラン・レゼルス
2017 白 750 5,900 完売 シレックス Sauvignon B

「シレックス」サンセールの丘にある南東向き区画で冷涼な区画。ワインは繊細さが特徴的。平均樹齢45年。シレックス土壌。トロンコニック

型木樽及び600L木樽で発酵。10ヶ月澱引きせずに木樽で熟成。その後ステンレスタンクにて6ヶ月熟成。
6 4560450077671

A5455 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "La Demoiselle"

サンセール・ブラン・ラ・デモワゼル
2019 白 750 6,200 完売 シレックス Sauvignon B

「シレックス」サンセールの丘の頂上部分に位置する強いシレックス土壌の畑。日照量の多さと強いシレックスの影響を受けてリッチで豊満であ

りながら切れのあるミネラル、塩味が味わえる。発酵、熟成はフードルで行う。熟成期間は10ヶ月以上。
6 4560450091165

A8307 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Le Paradis"

サンセール・ブラン・ル・パラディ
2021 白 750 14,000 〇 粘土石灰質 Sauvignon B 6 4582652577643

A3896 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Satellite"

サンセール・ブラン・サテリット
2016 白 750 7,600 完売 シャヴィニョール Sauvignon B

「粘土石灰」シャヴィニョールに位置する5つの区画のアッサンブラージュですべての区画は粘土石灰土壌。平均樹齢は55年で最も古い区

画は1964年に植樹された。トロンコニック型大樽で発酵。澱引きせずに大樽で10～12ヶ月間熟成。アッサンブラージュして澱引きせずに、

ステンレスタンクで最低4ヶ月落ち着かせる。

6 4560450082071

A8306 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Les Romains"

サンセール・ブラン・レ・ロマン
2021 白 750 9,800 〇 6 4582652577636

A8305 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Generation XIX"

サンセール・ブラン・ジェネラシオン・ディズヌフ
2018 白 750 11,000 43 樹齢100年 Sauvignon B

≪キンメリジャン≫ムシエール地区の中の樹齢100年の区画。キンメリジャン土壌で収量は彼の畑の中で最も少ない。トロンコニック型大樽で

発酵。澱引きせずに大樽で10～12ヶ月間熟成。アッサンブラージュして澱引きせずに、ステンレスタンクで最低4ヶ月落ち着かせる。20年以

上の熟成に耐えるポテンシャルを持っている。

6 4582652577629
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A7819 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Blanc "Edmond"

サンセール・ブラン・エドモン
2019 白 750 15,000 〇 樹齢45～90年 Sauvignon B

「キンメリジャン」ムシエール地区の中の樹齢45～90年の南斜面。「サン・ドルシャー・マール」と呼ばれる土壌で炭酸カルシウムが豊富。発

酵は「ジェネラシオン」とは異なり、600Lのトノーと2000Lの卵型木樽を併用。10～14ヶ月間澱と共に熟成。
6 4582652575441

A7820 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Rose "La Moussiere"

サンセール・ロゼ・ラ・ムシエール
2020 ロゼ 750 4,800 〇 キンメリジャン Pinot Noir

「キンメリジャン」サンセールの丘の中心に位置するラ・ムシエール畑。1980年に植樹された区画。品種はピノ・ノワールで収穫後、ダイレクト

プレスした際に少しだけ色付いたロゼワイン。醸造は白ワインとほぼ同じくする。大樽での熟成期間は8～9ヶ月。
6 4582652575458

69CD4 ロワール
Alphonse Mellot

アルフォンス・メロ

Sancerre Rouge "Les Herses"

サンセール・ルージュ・レゼルス
2013 赤 750 4,800 完売 シレックス Pinot Noir

「シレックス」サンセールの丘にある南東向き区画。僅か0.8haの強いシレックス土壌の畑で平均樹齢30年。トロンコニック型発酵槽で発酵

後、垂直型圧搾機でプレス。6ヶ月間600Ｌの半円型木樽で熟成。その後ステンレスタンクで6ヶ月熟成。
6 4560450072348

A8656 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Cremant d'Alsace Raphael (l'Envol)

クレマン・ダルザス・ラファエル
2020 泡白 750 3,800 新入港 完売 12 4582652580339

A9687 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Pulpe de Raphael (l'Envol)

ピュルプ・ド・ラファエル
2022 白 750 3,200 新入港 完売 12 4582652587123

A9688 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Blnac Litron  de Michel 1,000ml (Seltz)

ブラン・リトロン・ド・ミッシェル
2021 白 1000 3,800 新入港 完売 6 4582652587130

A9689 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Ultra Violet de David (Muller Koeberle)

ウルトラ・ヴィオレット・ド・ダヴィデ
[2021] 白 750 4,900 新入港 完売 12 4582652587147

A9690 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Pet Nat de David (Muller Koeberle)

ペットナット・ド・ダヴィッド
N.V 微白 750 3,500 新入港 19 完売間近 12 4582652587154

A6338 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Oxydatif Stephane (Laurent Bannwarth)

オキシダティヴ・ド・ステファン
2018 白 500 5,900 新入港 4 完売間近 12 4560450096962

A9691 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Tutti Frutti de Stephane (Laurent Bannwarth)

トゥッティ・フルッティド・ステファン
2020 白 750 3,600 新入港 完売 12 4582652587161

A9692 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Qvevri de Stephane (Laurent Bannwarth)

クヴェヴリ・ド・ステファン
2020 白 750 5,200 新入港 完売 12 4582652587178

A7181 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Oxydatif d'Hubert & Christian (Engel)

オキシダティヴ・ド・ユベール ＆ クリスチャン
2017 白 500 5,900 新入港 完売 6 4582652571214

A9693 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Brutal de Claude (Claude Straub)

ブリュタル・ド・クロード
N.V 白 750 4,900 新入港 完売 12 4582652587185

A8659 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Pinot Noir Katz Raphael (l'Envol)

ピノ・ノワール・キャッツ・ラファエル
2018 赤 750 4,300 完売 Pinot Noir 12 4582652580360

A9694 アルザス
Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Bluemarawa de Jean-Paul (Jean-Paul Schmitt)

ブルマルワ・ド・ジャン・ポール
2019 白 750 5,400 新入港 完売 12 4582652587192

A8268 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Cremant d'Alsace "Prestige"

クレマン・ダルザス・プレスティージュ
2018 泡白 750 3,600 24 完売間近 遅摘み

Auexerrois, Ch,

Ri, PG

オーセロワの酸味を活かした大人気クレマン。シャルドネ、リースリング、ピノ・グリをアッサンブラージュすることで厚みを得ている。収穫を2週間

程度遅くする事でワイン的な複雑性を得ます。また、収量を50hl/haにまで落としているので凝縮感の強い贅沢な仕上がり。シャンパーニュ

方式。瓶内2次発酵時は翌年のモストを加えて発酵させている。ドザージュ4.2g/L。

12 4582652577483

A7821 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Cremant d'Alsace Brut "Zero Sans Soufre"

クレマン・ダルザス・ブリュット・ゼロ・サンスフル
2018 泡白 750 4,600 23 完売間近 Auexerrois, Ri, PG

ビオディナミのお陰で葡萄が強くなり、収穫を遅らせ、完熟を待っても酸度を確保できるようになった事で造り始めたワイン。収穫を2週間程

度遅くする事でワイン的な複雑性を得ます。また、収量を50hl/haにまで落としているので凝縮感の強い贅沢な仕上がり。シャンパーニュ方

式。瓶内2次発酵時は翌年のモストを加えて発酵させている。ドサージュなし。酸化防止剤無添加。

12 4582652575465

A8825 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Cremant d'Alsace Brut "Zero Sans Soufre"

クレマン・ダルザス・ブリュット・ゼロ・サンスフル
2019 泡白 750 4,800 〇 Auexerrois, Ri, PG

ビオディナミのお陰で葡萄が強くなり、収穫を遅らせ、完熟を待っても酸度を確保できるようになった事で造り始めたワイン。収穫を2週間程

度遅くする事でワイン的な複雑性を得ます。また、収量を50hl/haにまで落としているので凝縮感の強い贅沢な仕上がり。シャンパーニュ方

式。瓶内2次発酵時は翌年のモストを加えて発酵させている。ドサージュなし。酸化防止剤無添加。

12 4582652581671

A7825 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Chasselas "Wolfhag"

シャスラ・ウォルハグ
2019 白 750 3,800 〇 食用葡萄 Chasselas

チュスランのモノポールであるクロ・リーベンベルグの麓に位置するウォルハグと呼ばれる畑で面積が少ないので、この畑名単独でボトリングされ

る事は非常に稀。かなり水はけの良い砂岩主体の土壌で、葡萄の凝縮度は高くなり、芳香も優れる。糖度が上がりやすく、酸度を確保す

る為に1番早く収穫する畑。ステンレスタンクえ醗酵後、伝統的フードル樽で熟成。

12 4582652575502

A7822 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Muscat "Bollenberg"

ミュスカ・ボーレンベルグ
2020 白 750 4,200 〇 Muscat

ボーレンベルグの酸化鉄を多く含む南東向きの粘土石灰質土壌で他の畑より温暖で乾燥する。この畑のミュスカはアロマティックなだけでなく

繊細さも持ち合わせている。伝統的フードル樽で発酵、熟成。天然酵母のみ使用。熟成もフードル樽で18ヶ月。
12 4582652575472

A4552 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Sylvaner "Bollenberg"

シルヴァナー・ボーレンベルグ
2014 白 750 4,200 25 24ヶ月フードル熟成 Sylvaner

この地域の伝統的品種であるシルヴァーナーの本当の個性、ポテンシャルを解ってもらう為に造っている。1970年に植樹された古い樹が主

体。収量を通常のシルヴァナーの2/3まで落とし、フードルで発酵、熟成。熟成は24ヶ月間と他の品種より長い。高樹齢ならではの密度感

が特徴的。

12 4560450085584

A8827 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Gewurztraminer "Bollenberg"

ゲヴュルツトラミネール・ボーレンベルグ
2021 白 750 4,600 〇 Gewurztraminer

ボーレンベルグの石灰質の強い区画なのでゲヴュルツトラミネールの重さよりもミネラルが前面に出る。フレッシュさよりも複雑性を与えたり、表

現力を与える為に大樽で醗酵。マロラクティックからフードルに入れて澱と共に12ヶ月以上熟成。ノン・フィルターでボトリング。
12 4582652581695

A8828 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Pinot Gris "Bollenberg"

ピノ・グリ・ボーレンベルグ
2017 白 750 5,200 〇 Pinot Gris 12 4582652581701

A6830 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Riesling "Chapelles"

リースリング・シャペル
2020 白 750 4,200 〇 Riesling

オルシュヴィル村の色々な区画に植えられたリースリングをアッサンブラージュする事で毎年、オルシュヴィルらしい透明感があり、ストレートな味

わいを目指しています。ステンレスタンクで醗酵。マロラクティックからフードルに移して24ヶ月以上熟成。ノン・フィルターでボトリング。
12 4562233510221

A7823 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Riesling Grand Cru "Pfingstberg"

リースリング・グラン・クリュ・フィングスベルグ
2015 白 750 11,000 〇 Riesling

1920年代から優れた葡萄畑として有名だったグラン・クリュ「フィングスベルグ」は東向きなので冷涼なのが特徴。粘土質に砂岩が豊富に含

まれる古い土壌でリースリングの完熟を助けてくれる。標高は350m。急斜面なので石垣で段々畑に仕立ててある。現当主の父親が1950

年代に植えた畑。醸造はシャペルと同じ。

12 4582652575489

A8829 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Pinot Noir "Ophrys"

ピノ・ノワール･オフリス
2021 赤 750 4,600 〇

Pinot Noir, Pinot

Gris

アルザスで最も乾燥する畑ボーレンベルクのピノ・ノワール（ダイレクト・プレス）とピノ・グリのブレンド。ピノ・ノワールは低温浸漬をせずに、時

間をかけて優しくプレスして色調を得て、果皮のない状態で醗酵。醗酵途中でグラン・クリュのピノ・ノワールの果皮を加えて熟成。マセレー

ションしたピノ・グリとアッサンブラージュしてステンレスタンクで12ヶ月熟成してボトリング。ピノ・ノワールのモストと果皮ごと使ったピノ・グリのブレ

ンドという変わったワイン。

12 4582652581718

A8830 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Pinot Noir "Bollenberg"

ピノ・ノワール･ボーレンベルグ
2018 赤 750 6,200 〇 Pinot Noir

アルザスで最も乾燥するエリアにあるボーレンベルグの石灰質の強い区画に植えられたピノ・ノワール。ピノ・ノワールの最適地と言えます。病

気に弱い繊細な品種ですが、乾燥の為に、健全性を維持できるのです。収穫は手作業で行い、畑と醸造所の2回選別。冷蔵庫で冷やし

て昆虫も排除します。発酵はステンレスタンクで行い、20日間程度のマセラシオン。50％ステンレス、50％フードルで熟成。

12 4582652581725

A8831 アルザス
Valentin Zusslin

ヴァランタン・チュスラン

Pinot Noir "Bollenberg" Harmonie

ピノ・ノワール・ボーレンベルグ・アルモニ
2015 赤 750 13,000 〇 Pinot Noir

アルザスで最も乾燥するエリアにあるボーレンベルグの中で最も優れた区画。ジュラ紀の石灰岩が豊富で鉄分を多く含む粘土質の区画に植

えられたピノ・ノワール。ピノ・ノワールの最適地と言えます。病気に弱い繊細な品種ですが、乾燥の為に、健全性を維持できるのです。収穫

は手作業で行い、畑と醸造所の2回選別。冷蔵庫で冷やして昆虫も排除します。発酵はステンレスタンクで行い、20日間程度のマセラシ

オン。古バリックで15ヶ月以上熟成後、3年以上瓶内熟成。

12 4582652581732

A7756 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Lune a Boire" Bulle

ルナ・ボワール・ビュル
[2019] 泡白 750 3,900 〇 酸化防止剤無添加

Pinot Blanc, Pinot

Auxerrois,

Chardonnay

エコセールを取得している友人の葡萄を使用。手収穫後、全房のままダイレクトプレス。野生酵母のみで醗酵。マロラクティックは翌年の春に

自然と起こるのを待つ。12ヶ月間、フードル樽で澱と共に熟成。その後、翌年のモストを加えて瓶内2次醗酵。24ヶ月間熟成後、デゴル

ジュマン。ノン・ドサージュ。20％リザーブワイン使用。

6 4582652575137

A7298 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Kritt" Pinot Blanc

クリット・ピノ・ブラン
2020 白 750 3,400 完売 12 4582652571870

A8859 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Kritt" Gewurztraminer

クリット・ゲヴュルツトラミネル
2019 白 750 4,800 〇 果実のワイン Gewurztraminer

アンドロウの町の南側の緩やかな傾斜部で日照量も多く、年間を通して暖かい。鉄分が豊富な粘土質土壌で水晶をも含んでいる。この土

壌で育つゲヴェルツトラミネールはエキゾチックでバラのような香だが、フレッシュさを残す事ができる。ステンレスタンクで発酵。マセラシオン7日

間。100年使っているフードルで10ヶ月熟成。シュール・リーをほとんどしない。

12 4582652582012

A7350 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Pinot Gris "Lerchenberg"

ピノ・グリ・レルシェンベルグ
2020 白 750 3,900 完売 12 4582652572396
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A7351 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Pinot Gris "Moenchberg" [Grand Cru]

ピノ･グリ・メンヒルベルグ・グラン・クリュ
2019 白 750 8,200 新入港 〇 グラン・クリュ Pinot Gris

氷河期に由来する泥灰土と砂岩の混合土壌でアンドロウの町の下部に位置。ピノ・グリに力強さと構成力を与える。1097年からベネディク

ト派修道院がワインを造っていた歴史的畑。最も早い収穫。厳格な選別を畑と醸造所の2回行い、野性酵母のみで発酵。伝統的フード

ルで発酵、熟成。100％マロラクティック。12ヶ月シュール・リー。年産300ケース。

6 4582652572402

A7356 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Riesling "Au Dessus de la Loi"

リースリング・オウ・デ・シュシ・ド・ラ・ロワ
2020 白 750 4,000 62 完売間近 果実のワイン Riesling

グラン・クリュ・ヴィヴェルスベルグに隣接する2haの畑で土壌も同じピンク色（酸化）の砂岩で下層は粘土。砂岩はリースリングに強固な酸

と骨格を与えてくれる。とても明快でフレッシュ。リースリングの典型的な味わいを感じさせてくれる。ステンレスタンクで発酵。100年使っている

フードルで澱と共に10ヶ月熟成。法改正で村名を使えなくなったのでオウ・デ・シュシ・ド・ラ・ロワ（法を超えて）と名付けました。

12 4582652572457

A9384 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Riesling "Au Dessus de la Loi"

リースリング・オウ・デ・シュシ・ド・ラ・ロワ
2021 白 750 4,300 - 入港予定 12 4582652585969

A7352 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Riesling "Wiebelsberg" [Grand Cru]

リースリング・ヴィヴェルスベルグ・グラン・クリュ
2017 白 750 7,400 〇 グラン・クリュ Riesling

カステルベルグに隣接する南東向き斜面で少し緩やか。珍しいピンク色（酸化）の砂岩で下層は粘土。砂岩は強固な酸を与えてくれる。

厳格な選別を畑と醸造所の2回行い、野性酵母のみで発酵。伝統的フードルで発酵、熟成。100％マロラクティック。12ヶ月シュール・

リー。年産500ケース。少し優しく繊細ながら奥には力強さや塩味を秘めている。

6 4582652572419

A6837 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Riesling "Kastelberg" [Grand Cru]

リースリング・カステルベルグ・グラン・クリュ
2017 白 750 9,400 〇 蔵出しバックヴィンテージ Riesling

僅か0.9haの畑。非常に硬質化した典型的黒いシスト土壌。小石が多く混入し、排水性に優れています。アンドロウで一番標高の高い入

り組んだ丘の上の段々畑。モスト段階では苦く不味い位にミネラルが豊富。6人しか所有者がおらず、水分が少ない土壌。シナモンや火打

石の香が特徴的。年産300ケース。

6 4562233510290

A7299 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Lune a Boire" Blanc

ルナ・ボワール・ブラン
[18,19,20] 白 750 3,200 〇 12 4582652571887

A9382 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Lune a Boire" Orange

ルナ・ボワール・オランジュ
2022 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652585945

A5974 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Fontaine Aux Enfants

フォンテイヌ・オー・ザンファン
2018 白 750 4,000 77 ﾋﾟﾉ･ﾌﾞﾗﾝ、ｵｰｾﾛﾜ混植

Pinot Blanc

Auxerrois

カステルベルグ上部にある0.65haの小さな区画で、ピノ・ブランとオーセロワが混植されている。1998年植樹。土壌は黒いシストがベースで

花崗岩が混じっている。厳格な選別を畑と醸造所の2回行い、野性酵母のみで発酵。伝統的フードルで発酵、熟成。100％マロラクティッ

ク。12ヶ月シュール・リー。

12 4560450094609

A5975 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Clos du Val d'Eleon

クロ・デュ・ヴァル・デレオン
2018 白 750 4,200 〇 ﾘｰｽﾘﾝｸﾞ、ﾋﾟﾉｸﾞﾘ混植

Riesling

Pinot Gris

マルクが1989年に開墾した畑で元々100年以上森だった場所。モーゼルと同じ青いシスト土壌で3人しか所有していない珍しい区画。森

に囲まれているので冷涼で果実ではなくミネラルのワイン。リースリングとピノ・グリを混植している。日光が少ないので最も遅い収穫となる。最

も垂直性が出る区画で石のようなワインを産む。

12 4560450094616

A7353 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Clos Rebgarten

クロ・レブガルテン
2020 白 750 6,200 80 長期マセラシオン Gewurztraminer

2012年に植樹した若い区画。アンドローの中心部の緩やかな丘陵地帯にある区画で10,000本の密植。耕作は全て馬で行われる。収

穫後、軽く破砕してフードル樽に投入し、果皮ごと1ヶ月程度発酵、2週間程度マセラシオン。品種由来の甘くエキゾチックな香が中心だ

が、後口はドライ。酸化防止剤無添加。

12 4582652572426

A6833 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Lune a Boire" Rouge

ルナ・ボワール・ルージュ
2020 赤 750 3,900 4 完売間近 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

偉大なピノ・ノワールではなく、色々な区画の状態の良い葡萄を短いマセラシオンで発酵させた飲み心地を追求したワイン。エコセールを取

得している友人の葡萄を使用。手収穫後、100％全房で野生酵母のみで醗酵。マセラシオンは7日間のみで軽く仕上げる。1年間、フード

ル樽で熟成。ノン・フィルター、無清澄でボトリング。

12 4562233510252

A7354 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

"Lune a Boire" Rouge

ルナ・ボワール・ルージュ
2021 赤 750 4,500 - 入港予定 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

偉大なピノ・ノワールではなく、色々な区画の状態の良い葡萄を短いマセラシオンで発酵させた飲み心地を追求したワイン。エコセールを取

得している友人の葡萄を使用。手収穫後、100％全房で野生酵母のみで醗酵。マセラシオンは7日間のみで軽く仕上げる。1年間、フード

ル樽で熟成。ノン・フィルター、無清澄でボトリング。

12 4582652572433

A4555 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Vendanges Tardives Pinot Gris

ヴァンダンジュ・タルディヴ・ピノ・グリ
2010 甘 750 6,900 完売 Gクリュ、メンヒルベルグ Pinot Gris

マルク・クライデンヴァイス史上最高の甘口ワイン。グランクリュ、メンヒルベルグの砂質とマール土壌が混じった区画の葡萄のみを使用。通常の

収穫時に特に優れた葡萄のみを収穫せずに残しておく。収穫は10月中旬以降で一部ボトリティスが着いている。醗酵は古樽で野生酵母

のみ。熟成も古樽のみ。

12 4560450085614

A7355 アルザス
Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Vendanges Tardives Gewurztraminer

ヴァンダンジュ・タルディヴ・ゲヴュルツトラミネル
2018 甘 750 8,200 〇 Gewurztraminer 12 4582652572440

A5603
ラングドック

ルーション

Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

Costiere de Nimes "Grimaudes" Rouge

コスティエール・ド・ニーム・グリモウド・ルージュ
2019 赤 750 2,400 〇

Grenache,

Carignan

50％グルナッシュ、40％カリニャン、10％サンソー。樹齢50年以上のグルナッシュを中心に品種毎に収穫し、ステンレスタンクで発酵。品種

によるが12～15日間のマセラシオン。マロラクティックからアルザス産の大型フードルで12ヶ月熟成。入りきらなかった分は一部古バリックを使

用。

12 4560450092384

A7864
Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

Perrieres Rouge Coteaux du Pont du Gard

ペリエール・ルージュ・コトー・デュ・ポン・デュ・ガール
2021 赤 750 2,900 新入港 〇 樹齢80年のカリニャン

Car, Gre

Sy, Mou

樹齢80年のカリニャンを中心に一部混植されているグルナッシュ、シラー、ムールヴェードルのアッサンブラージュで最もニームらしいワイン。収

量を通常の半分以下に抑えているので高樹齢のカリニャンのコンフィチュールのような味わいが楽しめる。ステンレスタンクで発酵。マロラクティッ

クからアルザス産の大型フードルで12ヶ月熟成。

12 4582652575892

A7865
Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

L'Envol Rouge Coteaux du Pont du Gard

ランヴォル・ルージュ・コトー・デュ・ポン・デュ・ガール
2020 赤 750 3,000 〇 12 4582652575908

A2545
ラングドック

ルーション

Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

"Ansata" Rouge

アンサタ・ルージュ
2014 赤 750 3,500 71 冷涼年＝上品 Syrah

100％シラー。還元傾向で重過ぎる事が問題になるシラーだがニームではサン・ジョセフのようなストレートな味わいで重過ぎないのが特徴。

発酵はステンレスタンクで野性酵母のみ。熟成はフードルと一部古バリックで12ヶ月間。その後、アッサンブラージュしてボトリング。新樽は一

切使用しない。

12 4560450069553

A5605
ラングドック

ルーション

Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

"KA" Rouge

カ・ルージュ
2016 赤 750 4,900 〇 樹齢100年カリニャン Carignan

醸造所の目の前に広がる樹齢100年以上のカリニャンが植えられた畑の葡萄のみ。このカリニャンにマルクが惚れ込んで移住が決定した。ビ

オディナミで管理されている。発酵から500lの古いトノーで行い、マセラシオンは7日程度で短め。24ヶ月間熟成。
12 4560450092407

A7867
ラングドック

ルーション

Marc Kreydenweiss (Nimes)

マルク・クライデンヴァイス

"Or Ange" Blanc

オランジュ・ブラン
2020 白 750 5,200 72

Vi, Gre, Ver

Ri, PG, Mu, Gw

ニームで昔造られていたという赤品種も混ぜた長期マセラシオン白ワインをマルク・クライデンヴァイスらしくアルザス品種とニームの品種のアッサ

ンブラージュでアレンジしたもの。マセラシオンは5～10日で重過ぎないように一部はモストのみを使用。発酵はステンレスで熟成は12ヶ月古

樽。

12 4582652575922

A3486 ジュラ
Chateau d'Arlay

シャトー・ダルレイ

Cotes du Jura Vin de Paille HF

コート・ド・ジュラ・ヴァン・ド・パイユ
2015 甘 375 13,800 10 完売間近

Tro, Pou

Ch, Sav

最も伝統的な造りで本物のヴァン・ド・パイユを造っている。トゥルソー、プールサール、シャルドネ、サヴァニャンの完璧な熟度の葡萄のみを手

収穫し、腐敗果を1粒ずつ落として屋根裏部屋で4ヶ月自然風で乾燥。発酵は野性酵母のみで古樽で行われる。発酵途中で小さな古

樽に移し変えて、ゆっくり発酵しながら4年以上熟成。100kgの葡萄から僅か12リットルしか造れない。

12 4560450078241

A3487 ジュラ
Chateau d'Arlay

シャトー・ダルレイ

Cotes du Jura Macvin Blanc

コート・ド・ジュラ・マクヴァン・ブラン
N.V 甘味 750 8,000 63

50%Chardonnay

50%Savagnin

収穫を遅らせて糖度を上げたシャルドネとサヴァニャンをダイレクトプレスしてモストを得る。粗いフィルターにかけて酵母を取り除き冷蔵保存。

そのモストに7年間樽熟成させた自分達のマールを加えて、更に3年間古バリックで熟成してボトリング。
12 4560450078258

A2286 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

Cremant du Jura

クレマン・ド・ジュラ
N.V 泡白 750 4,500 新入港 〇 東向斜面（冷涼） Chardonnay

レトワールは昔からクレマンで有名な地域でした。ジュラ紀粘土石灰土壌の北東向き斜面下部の酸度の高い葡萄を使用。果実よりミネラ

ルが強く出るのがレトワールの個性。発酵はステンレスで行い、100％マロラクティック。その後、大樽で6ヶ月熟成させてから瓶内で2次発

酵。18ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。酸化防止剤無添加。

12 4560450067856

A9576 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Chardonnay 5 etoiles (Ouille)

レトワール・シャルドネ・サンク・エトワール・ウイユ
2021 白 750 6,400 新入港 〇 ウイヤージュ Chardonnay

ラ・ショウ畑は砂質主体で小さな石が多くある軽い土壌が特徴。1990年に植樹された。重くなく繊細なワインに仕上る。他の畑とは明らかに

個性が異なるので単一でボトリングしている。500Lの古樽で発酵。そのまま2年間、補酒をしながら熟成。バトナージュはほとんどしないので

抽出が強い訳ではなく、土地由来のミネラルと繊細な酸がバランスする。

12 4582652586751

A9577 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Savagnin "Les Budes" (Ouille)

レトワール・サヴァニャン・レ・ブード・ウイユ
2021 白 750 7,900 新入港 〇 ウイヤージュ Savagnin

1988年に植樹したレ・ブード畑。土壌は年代の古い青色マール土壌でサヴァニャンにとって理想的な土壌。他の畑とは明らかに個性が異な

るので単一でボトリングしている。500Lの古樽で発酵。そのまま2年間、補酒をしながら熟成。バトナージュはほとんどしないので抽出が強い

訳ではなく、土地由来のミネラルと繊細な酸がバランスする。長期熟成タイプ。

12 4582652586768

A9578 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Chardonnay (Sous Voile)

レトワール・シャルドネ・スー・ヴォアル
2020 ﾌﾛｰﾙ 750 5,000 新入港 〇 産膜酵母＋ウイヤージュ Chardonnay

モンタンジ畑主体で色々な畑の葡萄をアッサンブラージュしてバランスをとる。モンタンジ畑は南向きで熟度が高いのが特徴。ステンレスタンク

で畑毎に発酵。マロラクティックの途中で大樽、フードル、古バリックに移して2～3年間熟成。ウイヤージュはしない。産膜酵母が発生する樽

としない樽（フードル等）をアッサンブラージュする。

12 4582652586775

A2289 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Chardonnay "Cuvee Speciale" (Sous Voile)

レトワール・シャルドネ・キュヴェ・スペシャーレ・スー・ヴォアル
2014 ﾌﾛｰﾙ 750 5,400 91 産膜酵母熟成 Chardonnay

モンタジ畑の最も古い区画で10,000本の密植。樹齢100年。最も成熟度の高いシャルドネのみを使って造るスペシャル・キュヴェ。発酵か

ら大樽で行い、熟成は古バリック。ウイヤージュしないで4年間熟成させてからボトリング。珪藻土の軽いフィルターのみ。圧倒的重厚感とミネ

ラル。

12 4560450067887

A9579 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Chardonnay "Cuvee Speciale" (Sous Voile)

レトワール・シャルドネ・キュヴェ・スペシャーレ・スー・ヴォアル
2018 ﾌﾛｰﾙ 750 6,400 新入港 〇 産膜酵母熟成 Chardonnay

モンタジ畑の最も古い区画で10,000本の密植。樹齢100年。最も成熟度の高いシャルドネのみを使って造るスペシャル・キュヴェ。発酵か

ら大樽で行い、熟成は古バリック。ウイヤージュしないで4年間熟成させてからボトリング。珪藻土の軽いフィルターのみ。圧倒的重厚感とミネ

ラル。

12 4582652586782

A7688 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Savagnin (Sous Voile)

レトワール・サヴァニャン・スー・ヴォアル
2018 白 750 6,200 〇 産膜酵母＋ウイヤージュ Savagnin

レトワールでは珍しい青いマール土壌の畑に植えられたサヴァニャン。ミネラルの表現に向く。ステンレスタンクで畑毎に発酵。マロラクティックの

途中で大樽、フードル、古バリックに移して2～3年間熟成。ウイヤージュはしない。産膜酵母が発生する樽としない樽（フードル等）をアッ

サンブラージュする。

12 4582652574758

A5857 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Blanc "En Banode" (Sous Voile)

レトワール・ブラン・バノード・スー・ヴォアル
2017 ﾌﾛｰﾙ 750 4,800 56 産膜酵母熟成

Chardonnay

Savagnin

ジュラでは非常に珍しい混植畑。60％シャルドネ、40％サヴァニャン。樹齢は50～100年。一緒に収穫し、一緒に発酵させる。色々な大

きさの樽で3年以上熟成。ジュラでは混植混醸は非常に珍しい。品種ではなく、バノードという優れた畑の個性を表現する為のキュヴェ。
12 4560450093671

A9580 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Blanc "En Banode" (Sous Voile)

レトワール・ブラン・バノード・スー・ヴォアル
2019 ﾌﾛｰﾙ 750 6,300 新入港 〇 産膜酵母熟成

Chardonnay

Savagnin

ジュラでは非常に珍しい混植畑。60％シャルドネ、40％サヴァニャン。樹齢は50～100年。一緒に収穫し、一緒に発酵させる。色々な大

きさの樽で3年以上熟成。ジュラでは混植混醸は非常に珍しい。品種ではなく、バノードという優れた畑の個性を表現する為のキュヴェ。
12 4582652586799

A9581 ジュラ
Montbourgeau

モンブルジョ

L'Etoile Vin Jaune

レトワール・ヴァン・ジョーヌ
2016 ﾌﾛｰﾙ 620 14,000 新入港 70 低温熟成＝繊細 Savagnin

南東を向くブード畑のサヴァニャンを使用する。樹齢は50～70年。ステンレスタンクで発酵。野性酵母のみ。マロラクティック終了後に古い

ヴァン・ジョーヌ専用樽に入れて7年間熟成。その間、1度もウイヤージュせず、動かさない。熟成庫は1920年から変わらない地下セラーで

温度が低いので蒸発が少なく、酸化ニュアンスも穏やか。繊細さが味わえるヴァン・ジョーヌ。

12 4582652586805
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A6076 サヴォワ
Louis Magnin

ルイ・マニャン

Roussette de Savoie

ルーセット・ド・サヴォワ
2017 白 750 4,500 〇 Altesse

レ・ロシェ畑の葡萄を中心にアッサンブラージュ。手作業で収穫。除梗せずにダイレクトプレスして野性酵母のみで発酵。20％は古バリックで

発酵、残りはステンレス。12ヶ月以上ステンレスと古バリックで熟成してからボトリング。収量が極端に低い（25～40hl/ha）ので、かなり

凝縮していてハチミツのよう。

12 4560450095132

A6077 サヴォワ
Louis Magnin

ルイ・マニャン

Arbin Mondeuse "La Brova"

アルバン・モンドゥーズ・ラ・ブローヴァ
2015 赤 750 5,300 8 完売間近 Mondeuse 12 4560450095149

A9567 サヴォワ
Yves Duport

イヴ・デュポール

Bugey Brut "Origin'L Reserve"

ビュジェ・ブリュット・オリジナル・レゼルヴ
2020 泡白 750 3,300 〇 ビュジェの辛口泡

Ch, Aligote

Pinot Noir

甘口スパークリングワインで有名な産地だが、彼等は辛口に力を入れている。石灰粘土質（白色粘土、山からの堆石）と珪土粘土の石

灰質の砂岩（氷堆石の沈殿物）という2種類の土壌から収穫される葡萄を使用することで複雑味を出している。野性酵母のみで発酵。

12～18ヶ月の瓶内熟成。ドザージュは7g/L。

12 4582652586669

A8938 サヴォワ
Yves Duport

イヴ・デュポール

Bugey Chardonnay "Les Cotes"

ビュジェ・シャルドネ・レ・コート
2021 白 750 2,600 〇 12 4582652582470

A8321 サヴォワ
Yves Duport

イヴ・デュポール

Bugey Pinot Noir

ビュジェ・ピノ・ノワール
2021 赤 750 3,000 〇 12 4582652577780

A5842 サヴォワ
Yves Duport

イヴ・デュポール

Bugey Mondeuse "Terre Brune"

ビュジェ・モンドゥーズ・テール・ブリューヌ
2019 赤 750 2,900 33 Mondeuse

サヴォワにしか育たないと言われる「モンドゥーズ」。シラーと近い品種で野性味があり、スパイシー。全房のまま8度で48時間二酸化炭素で

満たされたタンクの中で低温浸漬。マセラシオンは10日。マロラクティック発酵の後、500Lの樽で12ヶ月間熟成。
12 4560450093527

A9269
Yves Duport

イヴ・デュポール

Petillant Naturel "L'Intact" Rose

ペティアン・ナチュレル・アンタクト・ロゼ
2022 泡ロゼ 750 2,900 新入港 〇 12 4582652585143

A9036 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Sainte Claire" Bio

シャブリ・サント・クレール・ビオ
2022 白 750 3,500 〇 ビオディナミ畑のみ Chardonnay

セラン川の左岸南、プレイ村。ジュラ紀キンメリジャン土壌で地質年代的にグラン・クリュと同じ。多くのベース・シャブリはポルトランディアン土壌

で造られているがブロカールは全てキンメリジャンなのでヨード感が強い。樹齢は約25～30年。全て自社畑。発酵はステンレスタンクで野生

酵母のみ。培養酵母は一切使用しない。ステンレスタンクで9ヶ月熟成。

12 4582652583422

A8838 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Montmains" [1er Cru]

シャブリ・モンマン・プルミエ・クリュ
2021 白 750 5,700 〇

91P:Decanter,

93P:Tim Atkin
Chardonnay

セラン川の左岸。シャブリ南部のプルミエ・クリュを代表する畑でキンメリジャンに泥灰土を多く含んでいる。谷から来る風と冷涼な環境がこのワ

インに冷涼感と酸を与える。セラン川左岸のシャブリの特徴である繊細な味わいにブロカールの特徴でもあるヨード感を強く感じられるキュ

ヴェ。

12 4582652581800

A1597 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Butteaux" [1er Cru] MG

シャブリ・ブトー・プルミエ・クリュ・マグナム
2012 白 1500 12,600 11 完売間近 蔵出バックヴィンテージ Chardonnay

モンマンの一部で南西部に位置。キンメリジャンだが白い粘土が混じっているのでミネラル感やヨード的な香だけでなく、大きな骨格と凝縮

感、力強い余韻を演出してくれる特別な区画。樹齢は平均30年。ステンレスタンクで発酵。シュール・リーはできるだけ長く行うことでブトーら

しさを得ている。

6 4560450062479

A7483 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Cote de Lechet" [1er Cru]

シャブリ・コート・ド・レシェ・プルミエ・クリュ
2020 白 750 5,200 完売

92P:Jasper Morris,

92P:Tim Atkin
Chardonnay

ミリー村の南東向きの日当たりの良い畑で総面積は51haにもなる。最大傾斜は32度にもなり、その優れた日照から葡萄の生育スピードは

他の畑より少し早くなります。キンメリジャン土壌のミネラルは強いのですが、この畑ならではの果実の凝縮感が特徴です。
12 4582652573560

A7484 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vau de Vey" [1er Cru]

シャブリ・ヴォード・ヴェイ・プルミエ・クリュ
2020 白 750 5,500 76

93P:Wine

Enthusiast, 93P:Tim

Atkin

Chardonnay
セラン川左岸、シャブリの町の西、モンマンよりも北西に位置するあまり知られていないプルミエ・クリュで完全な東向き斜面で斜度52度という

厳しい環境なのでモンマンよりも冷涼感があり、果実よりも引き締まったミネラルと酸が特徴的で、ブロカールの中で最も垂直性のあるワイン

に仕上がる。余韻も繊細で長く綺麗。ビオディナミ。

12 4582652573577

A1594 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vau de Vey" [1er Cru] MG

シャブリ・ヴォード・ヴェイ・プルミエ・クリュ・マグナム
2008 白 1500 11,600 63 完売間近

蔵出バックヴィンテージ

15.5/20:RVF
Chardonnay

セラン川左岸、シャブリの町の西、モンマンよりも北西に位置するあまり知られていないプルミエ・クリュで完全な東向き斜面で斜度52度という

厳しい環境なのでモンマンよりも冷涼感があり、果実よりも引き締まったミネラルと酸が特徴的で、ブロカールの中で最も垂直性のあるワイン

に仕上がる。余韻も繊細で長く綺麗。ビオディナミ。

6 4560450062448

A8836 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Montee de Tonnerre" [1er Cru]

シャブリ・モンテ・ド・トネール・プルミエ・クリュ
2020 白 750 7,200 〇

93P:Jasper Morris

94P:Tim Atkin
Chardonnay

グラン・クリュ「ブランショ」の南に位置するプルミエ・クリュで最も太陽の恩恵を受けると言われる。葡萄は完璧に熟し、シトラスや熟した洋ナ

シ、良い年はアプリコットのような香で華やか。骨格も大きいワインで熟成力もある。
12 4582652581787

A1595 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Montee de Tonnerre" [1er Cru] MG

シャブリ・モンテ・ド・トネール・プルミエ・クリュ・マグナム
2008 白 1500 13,800 27 完売間近 蔵出バックヴィンテージ Chardonnay

グラン・クリュ「ブランショ」の南に位置するプルミエ・クリュで最も太陽の恩恵を受けると言われる。葡萄は完璧に熟し、シトラスや熟した洋ナ

シ、良い年はアプリコットのような香で華やか。骨格も大きいワインで熟成力もある。
6 4560450062455

A7485 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vaulorent" [1er Cru]

シャブリ・ヴォロラン・プルミエ・クリュ
2020 白 750 6,800 1 完売間近

94P:Wine

Enthusiast, 93P:Tim

Atkin

Chardonnay
グラン・クリュと同じ丘に唯一存在する特別なプルミエ・クリュ。グラン・クリュ・レ・プルーズの北に位置する南東向きの畑。キンメリジャン泥灰土

壌は表土が深くなっていいて肉付きのよい果実味が得られるのが特徴。発酵から約15ヶ月間の熟成まで全てフードル樽で行い、この畑特

有のリッチな味わいを引き出している。

12 4582652573584

A8860 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vaulorent" [1er Cru]

シャブリ・ヴォロラン・プルミエ・クリュ
2021 白 750 7,200 新入港 〇 94P:Tim Atkin Chardonnay

グラン・クリュと同じ丘に唯一存在する特別なプルミエ・クリュ。グラン・クリュ・レ・プルーズの北に位置する南東向きの畑。キンメリジャン泥灰土

壌は表土が深くなっていいて肉付きのよい果実味が得られるのが特徴。発酵から約15ヶ月間の熟成まで全てフードル樽で行い、この畑特

有のリッチな味わいを引き出している。

12 4582652582029

A1596 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vaulorent" [1er Cru] MG

シャブリ・ヴォロラン・プルミエ・クリュ・マグナム
2007 白 1500 13,800 57 完売間近 蔵出バックヴィンテージ Chardonnay

グラン・クリュと同じ丘に唯一存在する特別なプルミエ・クリュ。グラン・クリュ・レ・プルーズの北に位置する南東向きの畑。キンメリジャン泥灰土

壌は表土が深くなっていいて肉付きのよい果実味が得られるのが特徴。発酵から約15ヶ月間の熟成まで全てフードル樽で行い、この畑特

有のリッチな味わいを引き出している。

6 4560450062462

A8837 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Fourchaume" [1er Cru]

シャブリ・フルショーム・プルミエ・クリュ
2021 白 750 6,600 〇

93P:Tim Atkin, 91-

92P:Jasper Morris
Chardonnay

グラン・クリュに沿った北側の急斜面に張り付くような南西斜面。スラン川を見下ろすような立地。日照量はグラン・クリュと比べても劣らないの

でプルミエ・クリュ最良の凝縮感となる。彼等の区画はキンメリジャンが強く、よりミネラルの要素が多く、複雑なスタイルになっている。
12 4582652581794

A8861 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Bougros" [Grand Cru]

シャブリ・ブーグロ・グラン・クリュ
2021 白 750 12,000 〇

92-94P:Jasper

Morris, 94P:Tim

Atkin

Chardonnay
7つのグラン・クリュの中で最北に位置。ブロカールの所有ではなく約2haの契約畑で葡萄を栽培している。その区画は台地上の平地部で粘

土が多い。よって他のグラン・クリュよりもふくよかで滑らか。発酵はステンレスタンクで行い、熟成はシュール・リーにて約18ヶ月、フードルとステ

ンレスタンクに分けて行う。

12 4582652582036

A7488 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Blanchot" [Grand Cru]

シャブリ・ブランショ・グラン・クリュ
2020 白 750 12,800 完売 94P:Tim Atkin Chardonnay

シャブリ・グラン・クリュで最も東に位置し、南東を向く畑なので、朝の太陽を浴びます。グラン・クリュで最も繊細な個性が特徴。しっかりとした

骨格よりも柑橘、レモン、胡椒、岩清水のような洗練さと余韻のミネラル感がこの畑の特徴。
12 4582652573614

A7642 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Les Clos" [Grand Cru]

シャブリ・レ・クロ・グラン・クリュ
2020 白 750 14,000 完売 93P:Jasper Morris Chardonnay

グラン・クリュの斜面の中でも真南を向く区画のので日照量が多い。また、泥灰土が少なく石灰岩が多いのが特徴。よって骨格の大きいワイ

ンでありながら石灰を感じさせるミネラルが味わえる。ステンレスタンクで発酵後、フードル樽で14ヶ月熟成。酒質は強く、若い内は閉じ気味

だがグラン・クリュらしい大きなワイン。

12 4582652574680

A7489 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vaudesir" [Grand Cru]

シャブリ・ヴォーデジール・グラン・クリュ
2020 白 750 11,500 〇

94P:Jasper Morris,

94PTim Atkin
Chardonnay

レ・クロが最も偉大なグラン・クリュならば次に偉大なのは間違いなくヴォーデジール。少し狭まった丘に囲まれた立地なので風が遮られ、日照

量は多い。よって温度が高く、夜間は他の畑同様に気温が下がるのが特徴。果実味が強く、大きなワインでありながらグラン・クリュらしいミネ

ラル感が支える。

12 4582652573621

A7643 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Les Preuses" [Grand Cru]

シャブリ・レ・プリューズ・グラン・クリュ
2020 白 750 12,000 完売 Chardonnay

レ・プリューズの中でも上部に位置し岩盤の上に薄い粘土石灰質の表土がかぶさった畑。力強さよりも繊細さや硬質なミネラルが特徴でグラ

ン・クリュの中で最も女性的な印象。発酵はステンレスタンクで行い、熟成はシュール・リーにて約18ヶ月。バリックとウッフと呼ばれる卵形のコ

ンクリート製容器を採用。

12 4582652574697

A9037 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Petit Chablis

プティ・シャブリ
2022 白 750 2,900 86 完売間近 Chardonnay 12 4582652583439

A9024 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Bourgogne Chardonnay "Biodynamie"

ブルゴーニュ・シャルドネ・ビオディナミ
2022 白 750 2,900 〇 Chardonnay 12 4582652583309

A5993 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Bourgogne Aligote "En Auvonne"

ブルゴーニュ・アリゴテ・アン・オヴォンヌ
2019 白 750 3,600 29 Aligote 12 4560450094791

A5994 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Bourgogne Aligote "Champ Forey" V.V

ブルゴーニュ・アリゴテ・シャン・フォレ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 白 750 3,600 〇 ムロン・ブラン

95%Aligote

5%Melon Blanc

1921、1945年に植えられた古いアリゴテのみを使用。ステンレスタンクにて発酵を始め、途中で半分は木樽（600Ｌ,350L）に移して、

そのまま発酵を継続。熟成もそのまま50％ステンレス、50％木樽で12ヶ月。バトナージュは最低限で、できる限りワインを動かさない。軽く

フィルターをかけボトリング。

12 4560450094807

A8573 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Bourgogne Aligote "Saint Urbain"

ブルゴーニュ・アリゴテ・サン・トゥルバン
2021 白 750 4,900 〇 12 4582652579753

A5995 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Bourgogne Blanc Origines

ブルゴーニュ・ブラン・オリジーヌ
2019 白 750 3,900 完売

65%Pinot Blanc

35%P.Beurot

アルザスのピノ・ブランとは異なるブルゴーニュ土着のピノ・ブラン。房が小さく、金色の小粒の実をつける。ピノ・ブーロは昔ブルゴーニュでも栽培

されていたピノ・グリのブルゴーニュでの名称。マルサネとコート・ド・ニュイ・ヴィラージュの異なる3区画の畑。2/3は小さなステンレスタンク、残り

は500Ｌの木樽で発酵。12ヶ月熟成。軽くフィルターをかけボトリング。

12 4560450094814

A5989 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Blanc "Cuvee Saint Urbain"

マルサネ・ブラン・キュヴェ・サン・トゥルバン
2019 白 750 5,000 〇 混植混醸

85%Ch

15%Pinot Blanc

マルサネの3区画（Ouzeloy、Etalles、Echezots）をアッサンブラージュ。ステンレスタンクにて発酵を始め、途中で半分は木樽（600

Ｌ,350L）に移して、そのまま発酵を継続。熟成もそのまま50％ステンレス、50％木樽で12ヶ月。バトナージュは最低限で、できる限りワイ

ンを動かさない。その後タンクに戻し4ヶ月熟成。

12 4560450094753

A8574 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rose

マルサネ・ロゼ
2021 ロゼ 750 5,000 〇

90%Pinot Noir,

10%Ch

Lavaux、Longeroies、Les Platièresを主体とした複数区画の葡萄を使用。ピノ・ノワールは除梗してから圧搾し、僅かに色合いの付い

た果汁を得た後にシャルドネとアッサンブラージュ。その後ステンレスタンク（50％）、500Ｌ、600Ｌの木樽にて発酵、10ヶ月の熟成。
12 4582652579760
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A8575 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Saint Urbain"

マルサネ・ルージュ・サン・トゥルバン
2021 赤 750 6,200 完売 Pinot Noir

3区画（Ouzeloy、Etalles、Echezots）のアッサンブラージュ。25％程は契約栽培をしている購入葡萄を使用。一部除梗。ルモンター

ジュ・ピジャージュをしながら約3週間程度発酵。600Ｌ、350Ｌの木樽（新樽不使用）で14ヶ月熟成。典型的なマルサネのスタイルを表

現したジャン・フルニエを代表するキュヴェ。

12 4582652579777

A7831 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Les Longeroies"

マルサネ・ルージュ・レ・ロンジュロワ
2020 赤 750 7,200 1 完売間近

98%Pinot Noir

2%P.Beurot

40ｈａの広い区画内に4つの異なるテロワーを持つが、このキュヴェには全てのテロワールの葡萄を使用する事でワインに複雑さを与えてい

る。60％除梗、40％全房。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びピジャージュを行いながら約25日間の発酵。600Ｌ、228Ｌの木

樽（新樽40％）で18ヶ月熟成。

12 4582652575564

A8576 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Les Longeroies"

マルサネ・ルージュ・レ・ロンジュロワ
2021 赤 750 8,200 59

98%Pinot Noir

2%P.Beurot

40ｈａの広い区画内に4つの異なるテロワーを持つが、このキュヴェには全てのテロワールの葡萄を使用する事でワインに複雑さを与えてい

る。60％除梗、40％全房。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びピジャージュを行いながら約25日間の発酵。600Ｌ、228Ｌの木

樽（新樽40％）で18ヶ月熟成。

12 4582652579784

A7830 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Clos du Roy"

マルサネ・ルージュ・クロ・デュ・ロワ
2020 赤 750 7,900 44 Pinot Noir

褐色粘土に砂が混ざる粘土石灰質土壌。東向きの急斜面。60％除梗、40％全房。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びピジャー

ジュを行いながら約3週間の発酵。600Ｌ、228Ｌの木樽（新樽40％）で12ヶ月熟成後、600Ｌの木樽（3～4年使用）で6ヶ月熟

成。

12 4582652575557

A8577 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Clos du Roy"

マルサネ・ルージュ・クロ・デュ・ロワ
2021 赤 750 8,200 72 Pinot Noir

褐色粘土に砂が混ざる粘土石灰質土壌。東向きの急斜面。60％除梗、40％全房。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びピジャー

ジュを行いながら約3週間の発酵。600Ｌ、228Ｌの木樽（新樽40％）で12ヶ月熟成後、600Ｌの木樽（3～4年使用）で6ヶ月熟

成。

12 4582652579791

A7829 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Es Chezots"

マルサネ・ルージュ・エシェゾ
2020 赤 750 7,300 47 Pinot Noir

ジャン・フルニエの他にシャルロパンなど4生産者のみが所有する東向きの区画。褐色の粘土を表土に含む。風通しが良く冷涼な畑で、葡萄

は晩熟ながら完全に熟す。一部除梗。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びデレスタージュを行いながら約3週間の発酵。600Ｌの木

樽（新樽50％）で12ヶ月熟成後、タンクで4ヶ月熟成。

12 4582652575540

A8578 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Es Chezots"

マルサネ・ルージュ・エシェゾ
2021 赤 750 8,200 80 Pinot Noir

ジャン・フルニエの他にシャルロパンなど4生産者のみが所有する東向きの区画。褐色の粘土を表土に含む。風通しが良く冷涼な畑で、葡萄

は晩熟ながら完全に熟す。一部除梗。6日間の低温浸漬後にルモンタージュ及びデレスタージュを行いながら約3週間の発酵。600Ｌの木

樽（新樽50％）で12ヶ月熟成後、タンクで4ヶ月熟成。

12 4582652579807

A5998 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Trois Terres" V.V

マルサネ・ルージュ・トロワ・テール・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 赤 750 9,200 3 ピノ・ファンの古樹

95%Pinot Noir

5%P.Beurot

樹齢60年のピノ・ファンの古樹3区画（Grands Vignes、La Charme aux Prêtres、Grasses-Têtes）。小粒で凝縮した葡萄で低

収量（20ｈｌ/ｈａ)。全房で6日間の低温浸漬後に軽くフーラージュ及びルモンタージュを行いながら約3週間の発酵。600Ｌの木樽

（新樽100％）で18ヶ月熟成。清澄・濾過せずに月の周期に合わせて瓶詰め。

6 4560450094845

A5996 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Saint Urbain P'tite Grumotte"

マルサネ・ルージュ・サン・トゥルバン・プティット・グルモット
2019 赤 750 11,800 40 ミランダージュのみ Pinot Noir

2区画（Longeroies、Ouzeloy）の中でミランダージュが発生した房のみを厳選。除梗後、6日間の低温浸漬。ルモンタージュ及びピ

ジャージュを行いながら約3週間の発酵。228Ｌの木樽（新樽100％）で、12ヶ月熟成後、450Ｌの木樽（3年目の古樽）で更に6ヶ

月熟成。清澄・濾過せずに、月の周期に合わせて瓶詰め。年間生産量600本。

6 4560450094821

A5997 ブルゴーニュ
Jean Fournier

ジャン・フルニエ

Marsannay Rouge "Le Pau" V.V

マルサネ・ルージュ・ル・ポ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 赤 750 11,800 54 石灰岩盤の上の区画 Pinot Noir

クロ・デュ・ロワの一部に石灰質岩盤があり、その区画のみで造ったキュヴェ。樹齢は70年。この区画を熟知した収穫人が収穫。228Ｌの木

樽（新樽100％）で、12ヶ月熟成後、450Ｌの木樽で（3年目の古樽）更に9カ月の熟成。清澄・濾過せずに、月の周期に合わせて

瓶詰め。年間生産量500本のみ。

6 4560450094838

69B27 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Cremant de Bourgogne "Blanc de Noirs" Extra Brut

クレマン・ド・ブルゴーニュ・ブラン・ド・ノワール・エクストラ・ブリュット
N.V 泡白 750 3,600 〇 100％ピノ・ノワール Pinot Noir

100％ピノ・ノワールによる珍しいクレマン。オート・コート・ド・ニュイ、シャティヨン・シュール・セーヌの葡萄を中心にアッサンブラージュ。リュットレ

ゾネ。樹齢は平均20年。クレマンの法定熟成期間は9ヶ月だが、24ヶ月間の熟成期間をとり、より澱との接触期間を重視している。黒葡

萄ならではの重厚感が味わえる。

12 4562233521272

A8699 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Bourgogne Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテ
2020 白 750 3,300 〇 マルサネのみ Aligote

マルサネのシャン・フォレ畑はジャン・フルニエ等のアリゴテに特化した造り手もアリゴテを植える、昔からアリゴテと相性の良い畑。石灰質の多い

粘土石灰質土壌でアリゴテのフレッシュさや伸びのある酸を表現できる。樹齢は50年とアリゴテにしては非常に高樹齢。ステンレスタンクで16

度から野生酵母のみで発酵開始。1度移し替えを行い、澱と共に15ヶ月間熟成後、ボトリング。

12 4582652580766

A8986 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Bourgogne Chardonnay

ブルゴーニュ・シャルドネ
2020 白 750 3,700 完売 Chardonnay

基本的にシャンボール・ミュジニー村のLes Graviers (レ・グラヴィエール)、サントネイ村のLes Vaux (レ・ヴォー)などの3区画のアッサンブ

ラージュ。標高240～300mで総面積2.0ha。マセラシオンは2時間のみ。その後、自然酵母で発酵。10ヶ月の樽熟成（約10%の新

樽）。オリ引き、軽いフィルタリングの後にボトリング。

12 4582652582937

A8700 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Bourgogne Chardonnay "Bio"

ブルゴーニュ・シャルドネ・ビオ
2020 白 750 3,800 〇 ビオディナミ畑のみ Chardonnay

本拠地モレ・サン・ドニに近いシャンボール・ミュジニー村の3区画で全てビオディナミ転換が終わっている畑を使用。平均樹齢30年。粘土石

灰質だが粘度が多い区画、岩が多い区画、砂質の区画をアッサンブラージュする事でバランスをとっている。ステンレスタンクで野生酵母のみ

で発酵。50%古樽（DRCから購入）、50%ステンレスタンクで熟成後、アッサンブラージュして6ヶ月ステンレスタンクで熟成。

12 4582652580773

A8701 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Bourgogne Pinot Noir

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール
2020 赤 750 3,800 〇 モレ・サン・ドニ主体 Pinot Noir

モレ・サン・ドニ村を中心としたコート・ド・ニュイの標高240～350m にある15 区画からなる畑で総作付面積は4.0ha。年によってフィサ

ン、ジュヴレ等のデクラッセした葡萄も使われるので毎年品質が高い。区画の大部分は粘土石灰質。 収量は50hl/ha。熟成は古バリック

で10ヶ月だが、一部アンフォラも使用している。

12 4582652580780

A8939 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Bourgogne Pinot Noir Cote d'Or "Feeric"

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール・コート・ドール・フェリック
2020 赤 750 4,200 〇 完売間近 Pinot Noir

昔ながらの赤系果実を感じさせるブルゴーニュ。コート・ド・ニュイを表現する為に、主要な村の全ての畑をアッサンブラージュするという贅沢な

ワイン。醗酵はステンレスタンクで行い、熟成は1/3アンフォラ、1/3古樽（DRCから購入）、1/3ステンレスタンクで12ヶ月間。アッサンブラー

ジュしてステンレスで3ヶ月落ち着かせてからボトリング。

12 4582652582487

A8941 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Cote de Nuits Village Rouge "Coeur de Roches"

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ・ルージュ・クール・ド・ロッシュ
2020 赤 750 4,600 〇 ブロション主体 Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタン北隣ブロションのLa Queue de Hareng区画が主体（一部Colgoloin 村の区画）。全体の作付面積5ha は

標高240～280m の20 区画からなる。主となる東向きの高地の区画は表土が薄く厚い岩盤がむき出しになっているのでクール・ド・ロッ

シュと名付けられ、独特の硬質感を得ている。50％全房。5日間のマセラシオン。自然酵母で発酵。12 ヶ月古バリック熟成。高いコストパ

フォーマンスで人気のワイン。

12 4582652582500

A8942 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Cote de Nuits Village Rouge "Croix Violette"

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ・ルージュ・クロワ・ヴィオレット
2020 赤 750 4,900 〇 Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタンのアペラシオンの北にある区画で、クロワ・ヴィオレットと呼ばれる修道院の古い回廊の隣にある畑。粘土の強い赤土

の層が厚く、その下部で石灰岩を含む層がある。50％除梗、50％全房。野生酵母のみで発酵。熟成は古いバリックのみ。ふくよかな果実

と明るくフレッシュな黒系果実の充実感。

12 4582652582517

A8943 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Cote de Nuits Village Blanc "Coeur de Pierres"

コート・ド・ニュイ ・ヴィラージュ・ブラン・クール・ド・ピエール
2020 白 750 4,400 〇 コンブラシアン村 Chardonnay

ニュイ・サン・ジョルジュとボーヌの中間にあるコンブラシアン村の2区画(0.3ha+0.1ha)とフィサン村の1区画(0.05ha)のアッサンブラージュ。

コンブラシアン村はフィサンに比べると同じ粘土石灰質だが石の粒が細かく下の層まで石灰岩が達している。また、標高が350m に達し、昼

夜の寒暖差は大きく酸とミネラルの豊かなワインとなる。

12 4582652582524

A8702 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Marsannay Rouge "Coeur d'Argile"

マルサネ・ルージュ・クール・ダルジール
2020 赤 750 4,800 〇 アルジール＝粘土 Pinot Noir

マルサネの中でも良質の粘土が厚い畑3区画（0.6ha）のアッサンブラージュ。細かく砕けた石灰岩が地中に多く含まれていて典型的なマ

ルサネの土壌と言える。沖積土壌の比率が高い。醸造はステンレスタンクで自然発酵後、古いバリックに入れて19ヶ月間熟成後、アッサンブ

ラージュして6ヶ月休ませてから出荷。

12 4582652580797

A8944 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Marsannay Rouge "Saint Jacques"

マルサネ・ルージュ・サン・ジャック
2020 赤 750 4,900 〇 化石で覆われた白い地層 Pinot Noir

平均樹齢40年。区画名のサン・ジャックは化石で覆われた白い地層を評して名付けられました。並外れた粘土石灰岩の含有量を誇りま

す。ピノ・ノワールはこの独特のミネラルを得て、非常に透明性の高い正確な味わいになります。醸造はステンレスタンクで自然発酵後、古い

バリックに入れて19ヶ月間熟成後、アッサンブラージュして6ヶ月休ませてから出荷。

12 4582652582531

A8945 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Marsannay Rouge "Longerois"

マルサネ・ルージュ・ロンジュロワ
2020 赤 750 4,900 〇 Pinot Noir

クロ・デュ・ロワに隣接しているのでロンジュロワと名付けられました。将来、1級畑として格上げされるようINAOに申請されている。古代の漂

砂堆積物と石灰岩の礫が多く存在するマルサネ北部の典型的土壌。醸造はステンレスタンクで自然発酵後、古いバリックに入れて19ヶ月

間熟成後、アッサンブラージュして6ヶ月休ませてから出荷。

12 4582652582548

A8704 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Fixin Blanc

フィサン・ブラン
2020 白 750 5,200 〇 Chardonnay

フィサン村の斜面上部にある畑で沖積土壌にジュヴレ・シャンベルタンらしい酸化鉄を含んでいる表土の下に厚い石灰岩盤がある区画。ピ

ノ・ノワールには痩せ過ぎていて相性が良くないので、昔からシャルドネが植えられてきた。フィサンの中で白葡萄比率はかなり低く希少。
12 4582652580810

A5565 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Fixin Rouge "Coeur de Violette"

フィサン・ルージュ・クール・ド・ヴィオレット
2018 赤 750 5,000 新入港 〇 ジュヴレ寄り（酸化鉄） Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタン寄りに位置する5区画のアッサンブラージュ。その全ての区画は石灰含有量が多いのでミネラル感が強く出て、黒系果

実ではなく、赤系果実の繊細でフレッシュな印象になる。古バリックで13ヶ月熟成後、アッサンブラージュ。少し鉄っぽいのがジュヴレ寄りの個

性だが、果実の丸みもあるので早く開き、早く楽しめる。

12 4560450092001

A8703 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Fixin Rouge "Crais de Chene"

フィサン・ルージュ・クレ・ド・シェーヌ
2020 赤 750 5,600 〇 Pinot Noir

9 世紀のラングル司教の書物を読むとフィサンという名称はラテン語の Fiscinum と Fiscinus に由来します。それだけ歴史のある畑なので

す。土壌は粘土石灰岩で、赤みを帯びた石質を多く含みます。非常に肥沃で、下層土は密集した泥灰土。古バリックで14ヶ月熟成後、

アッサンブラージュ。

12 4582652580803

A8946 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Fixin Rouge "Clos Marion"

フィサン・ルージュ・クロ・マリオン
2020 赤 750 5,600 〇 Pinot Noir フィサンの村のすぐ近く、北側にある小さな畑、クロ・マリオン。上部に森が残っていて。なだらかな東向き斜面になっている。 12 4582652582555

A8705 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin V.V

ジュヴレ・シャンベルタン・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 8,700 〇 Pinot Noir

ブロションとの境界にあるアン・シャン（En Champs）等、標高240～280m の15 区画。総面積3ha。小石が多く混じった粘土石灰

質だがジュヴレの特徴でもある骨格のしっかりとした強さを得るため、より石灰分の多い土壌を選んでいる。平均樹齢は55年。50％全房。

6日間のマセラシオン。自然酵母で発酵。14ヶ月の古バリック熟成。

12 4582652580827

A8706 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin V.V Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2020 赤 750 8,900 〇 ビオディナミ区画 Pinot Noir

ブロションとの境界にあるアン・シャン（En Champs）等、標高240～280m の15 区画。総面積3ha。小石が多く混じった粘土石灰

質だがジュヴレの特徴でもある骨格のしっかりとした強さを得るため、より石灰分の多い土壌を選んでいる。平均樹齢は55年。50％全房。

6日間のマセラシオン。自然酵母で発酵。14ヶ月の古バリック熟成。

12 4582652580834

A5570 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Seuvrees" V.V Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・スーヴレ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2018 赤 750 9,200 新入港 〇 完売間近 平均60年 Pinot Noir

シャルム、マゾワイエール・シャンベルタンの国道を挟んだ反対側に位置するスーヴレ畑にある0.42haの区画。標高は高いところで350m。

少し柔らかさがあり、若い内から開いている。平均60年のヴィエーユ・ヴィーニュ。ビオディナミが採用されている。他の区画より小石が多く、ミ

ネラルに富んだ土壌。長めの17日間のマセラシオンの後、自然酵母で発酵。17ヶ月の熟成はアンフォラと古バリックを併用する。

12 4560450092056

A8707 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Seuvrees" V.V Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・スーヴレ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2020 赤 750 9,000 〇 平均60年 Pinot Noir

シャルム、マゾワイエール・シャンベルタンの国道を挟んだ反対側に位置するスーヴレ畑にある0.42haの区画。標高は高いところで350m。

少し柔らかさがあり、若い内から開いている。平均60年のヴィエーユ・ヴィーニュ。ビオディナミが採用されている。他の区画より小石が多く、ミ

ネラルに富んだ土壌。長めの17日間のマセラシオンの後、自然酵母で発酵。17ヶ月の熟成はアンフォラと古バリックを併用する。

12 4582652580841

A6647 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Jeunes Rois"

ジュヴレ・シャンベルタン・ジュンヌ・ロワ
2019 赤 750 9,000 〇 ジュヴレ最北斜面上部 Pinot Noir

ジュンヌ・ロワは畑名で隣村のブロションにあり、ACジュヴレ・シャンベルタンとしては最北となる。石灰質の多い粘土質土壌だが、小石が多く

昼間の熱を保温し、葡萄に熟度を与えてくれる。「ジュヴレ・シャンベルタンV.V」がジュヴレらしい骨格のしっかりとした強いワインであるの対

し、ジュンヌロワは粘性があり熟度が高い。

12 4560450098744

A8710 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "En Vosne" Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・アン・ヴォーヌ・ジャー熟成
2020 赤 750 9,200 〇 ジュンヌ・ロワ隣接 Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタン村の北側。シャンベルタンやクロ・ド・ベーズと同じ標高300mの位置にあるので気候条件は、ほぼ同じ。斜度はゆる

やかで、土壌は典型的粘土石灰土壌。高い熟度とジュヴレ特有の鉄っぽさや厳しさも味わえる。良い年のこの畑のワインは熟成にも向く。
12 4582652580872
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A8708 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Champs Chenys" Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・シャン・シュニ・ジャー熟成
2020 赤 750 9,200 〇 Pinot Noir

レ・シャン・シュニ畑はシャルム・シャンベルタンの真下に位置する独特の個性を持つ畑です。石灰の小石を多く含む粘土質主体の混合土

壌。かなりの量の黄鉄鉱が地下層に含まれています。平均樹齢は約50年。アン・ヴォーヌのような厳しさよりも、厚みがあり、濃縮された果

実を感じ、たっぷりとした大きなワインに仕上がります。

12 4582652580858

A6649 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Clos Prieur" Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・クロ・プリウール・ジャー熟成
2019 赤 750 8,900 完売 クロ・ド・ベズの下 Pinot Noir

クロ・プリウールはクリュニー修道院の副院長の意味。クロ・ド・ベーズの下部にあり、傾斜がゆるやかで粘土質の表土が比較的厚いのが特

徴。この村の中では割と柔らかい果実感を持っていて、若い内から華やかで開いているのが特徴。フレデリック・マニャンのジュヴレで一番早く

飲み頃を迎え、長く熟成する事も可能。畑下部（バ）なのでプルミエ・クリュにはならない。

12 4560450098768

A8709 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Clos Prieur" Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・クロ・プリウール・ジャー熟成
2020 赤 750 9,200 〇 クロ・ド・ベズの下 Pinot Noir

クロ・プリウールはクリュニー修道院の副院長の意味。クロ・ド・ベーズの下部にあり、傾斜がゆるやかで粘土質の表土が比較的厚いのが特

徴。この村の中では割と柔らかい果実感を持っていて、若い内から華やかで開いているのが特徴。フレデリック・マニャンのジュヴレで一番早く

飲み頃を迎え、長く熟成する事も可能。畑下部（バ）なのでプルミエ・クリュにはならない。

12 4582652580865

A8711 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Lavaut St Jacques" Jar [1er Cru]

ジュヴレ・シャンベルタン・プルミエ・クリュ・ラヴォー・サン・ジャック・ジャー熟成
2020 赤 750 15,000 〇 最も収穫の遅い冷涼畑 Pinot Noir

0.22haの小さな区画だが粘土に活性化した石灰質が含まれていて非常に良い状態。ビオディナミ。最も標高が高く、石灰岩盤の上なの

で厳しさ、ストラクチャーのあるワインを産む。樹齢は45年以上で収量は非常に少ないが毎年小粒で凝縮した葡萄が収穫される。50％ア

ンフォラ、50％古バリックでの19ヶ月間熟成。プルミエ・クリュで最も偉大な畑。

12 4582652580889

A8947 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Gevrey Chambertin "Petite Chapelle" [1er Cru] Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・プルミエ・クリュ・プティット・シャペル・ジャー熟成
2020 赤 750 17,000 94 Pinot Noir

シャペル・シャンベルタンの真下に位置するプルミエ・クリュ。グラン・クリュに指定される予定だったとも言われているプルミエ・クリュ最上の畑の 1

つ。繊細さや上品さが個性で、少し熟成すると繊細で妖艶。伸びのあるアフター。
12 4582652582562

A8950 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambertin "Clos de Beze" [Grand Cru]

シャンベルタン・グラン・クリュ・クロ・ド・ベズ
2020 赤 750 55,000 55 上部の石灰土壌 Pinot Noir

ラヴォー渓谷のすぐ下、ジュヴレ・シャンベルタンを代表するグラン・クリュ。シャンベルタンより渓谷に近いので少し急な斜面で、それが繊細さを

与えている。土壌は薄い表土に古い世代のウミユリ石灰岩が基盤になっている。ワインは神経質で繊細で線は細いが余韻は太く長い。ア

タックではなく、後半に膨らみと旨味が出てくる。

12 4582652582593

A6655 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambertin [Grand Cru]

シャンベルタン・グラン・クリュ
2019 赤 750 58,000 5 完売間近 緩やかな斜面 Pinot Noir

ラヴォー丘からの冷たい風の影響を受けるのでクロ・ド・ベーズよりも少し冷涼な環境。土壌はクロ・ド・ベーズと同じく薄い表土に古い世代の

ウミユリ石灰岩の上に薄い表土が覆い被さっている。少し男性的で力強く、武骨な印象で大きなワインになる。冷涼年に、その真価を発揮

するが、温暖な年でも熟成することでバランスが取れていく。

12 4560450098829

A8951 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambertin [Grand Cru]

シャンベルタン・グラン・クリュ
2020 赤 750 60,000 58 緩やかな斜面 Pinot Noir

ラヴォー丘からの冷たい風の影響を受けるのでクロ・ド・ベーズよりも少し冷涼な環境。土壌はクロ・ド・ベーズと同じく薄い表土に古い世代の

ウミユリ石灰岩の上に薄い表土が覆い被さっている。少し男性的で力強く、武骨な印象で大きなワインになる。冷涼年に、その真価を発揮

するが、温暖な年でも熟成することでバランスが取れていく。

12 4582652582609

A8948 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Charmes Chambertin "Aux Charmes" Jar [Grand Cru]

シャルム・シャンベルタン・グラン・クリュ・オー・シャルム・ジャー熟成
2020 赤 750 34,000 〇 シャンベルタンの真下 Pinot Noir

ル・シャンベルタンの真下に位置する理想的なオー・シャルム。鉄分を多く含む表土は赤い粘土質で石灰岩を多く含んでいる。この表土は非

常に薄く、石灰岩盤がすぐ下にせり上がっている。赤い果実のピュアさ、純粋さがオー・シャルムの最大の特徴で熟成するとアンニュイで妖艶

なワインになっていく。

12 4582652582579

A6653 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Charmes Chambertin "Aux Mazoyeres" Jar [Grand Cru]

シャルム・シャンベルタン・グラン・クリュ・オー・マゾワイエール・ジャー熟成
2019 赤 750 32,000 2 完売間近 モレ・サン・ドニ寄り Pinot Noir

モレ・サン・ドゥニに近い畑で少し標高も低く、オー・シャルムと違い表土は白く明るい。小石は少なく、粘土よりも砂っぽい土壌になっているの

で水はけが良い。表土はオー・シャルムよりも厚いのでワインは少し強めで、重厚感を持つ。アンニュイさや洗練さより、複雑性や深みが出てく

るのが特徴。

12 4560450098805

A8949 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Charmes Chambertin "Aux Mazoyeres" Jar [Grand Cru]

シャルム・シャンベルタン・グラン・クリュ・オー・マゾワイエール・ジャー熟成
2020 赤 750 32,000 〇 モレ・サン・ドニ寄り Pinot Noir

モレ・サン・ドゥニに近い畑で少し標高も低く、オー・シャルムと違い表土は白く明るい。小石は少なく、粘土よりも砂っぽい土壌になっているの

で水はけが良い。表土はオー・シャルムよりも厚いのでワインは少し強めで、重厚感を持つ。アンニュイさや洗練さより、複雑性や深みが出てく

るのが特徴。

12 4582652582586

A3925 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis Blanc "Les Larrets"

モレ・サン・ドニ・ブラン・レ・ラレ
2017 白 750 6,800 新入港 〇 クロ・デ・ランブレイ西隣

Ch, PB

P.Beurot

グラン・クリュ「クロ・デ・ランブレイ」の西隣。標高320mの0.5haの畑。地中浅いところに石灰岩盤があり、地表を砂利が被う。平均樹齢30

年のシャルドネが50％。その他ピノ・ブラン25％とピノ・ブーロが混植されている。シャルドネがベストのタイミングで全品種一緒に収穫して一

緒に発酵。マセラシオンは24時間。自然酵母で発酵。12ヶ月樽熟成してからアッサンブラージュ。

12 4560450082361

A8712 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis Blanc "Les Larrets"

モレ・サン・ドニ・ブラン・レ・ラレ
2020 白 750 6,800 〇 クロ・デ・ランブレイ西隣

Ch, PB

P.Beurot

グラン・クリュ「クロ・デ・ランブレイ」の西隣。標高320mの0.5haの畑。地中浅いところに石灰岩盤があり、地表を砂利が被う。平均樹齢30

年のシャルドネが50％。その他ピノ・ブラン25％とピノ・ブーロが混植されている。シャルドネがベストのタイミングで全品種一緒に収穫して一

緒に発酵。マセラシオンは24時間。自然酵母で発酵。12ヶ月樽熟成してからアッサンブラージュ。

12 4582652580896

A8952 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis Jar

モレ・サン・ドニ ・ジャー熟成
2020 赤 750 7,200 〇 Pinot Noir 12 4582652582616

A8713 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Coeur d'Argile"

モレ・サン・ドニ ・クール・ダルジール
2020 赤 750 7,000 〇 ジュヴレ寄り10区画 Pinot Noir

国号74 号線沿い、ジュヴレ村寄りのLes Herbuottes, Les Chenevery, Clos Solon 等の10区画。粘土を意味するArgileの名の

通り、粘土質を多く含む土壌で凝縮した力強い葡萄を産む。標高250ｍ。平均樹齢は35年。収量は45hl/ha に制限。除梗後5日間

のマセラシオン。自然酵母で発酵。13ヶ月間、ジャー（アンフォラ）と古樽を併用して熟成。

12 4582652580902

A3940 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Les Blanchards" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・レ・ブランシャール
2017 赤 750 8,400 新入港 〇 クロ・ソルベの並び Pinot Noir

レ・ブランシャールは総面積でも1.97haと非常に小さい畑。クロ・ソルベ、クロ・ボーレと並んでいるが最も粘土質が多く、重い土壌で大きな

石が多く含まれている。ワインは硬く、力強さがあり、長期熟成できる高いポテンシャルを秘めている。
12 4560450082514

A8956 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Les Blanchards" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・レ・ブランシャール
2020 赤 750 8,600 〇 クロ・ソルベの並び Pinot Noir

レ・ブランシャールは総面積でも1.97haと非常に小さい畑。クロ・ソルベ、クロ・ボーレと並んでいるが最も粘土質が多く、重い土壌で大きな

石が多く含まれている。ワインは硬く、力強さがあり、長期熟成できる高いポテンシャルを秘めている。
12 4582652582654

A3941 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Clos Baulet" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ボーレ
2017 赤 750 8,400 新入港 〇 クロ・ソルベ東隣 Pinot Noir

0.87haしかない非常に小さな畑でクロ・デ・ランブレイの真下にある。土壌は赤みが強い粘土石灰質で大きな丸い石が多く含まれていてワ

インに力強さと骨格を与える。斜面中腹の標高が高い部分から低い部分まで細長い区画なので、毎年バランスがとれる。フレデリック・マニャ

ン含め数人しかこの畑名でボトリングしている人はいない。50％全房醗酵。

12 4560450082521

A8953 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Clos Baulet" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ボーレ
2020 赤 750 8,600 〇 クロ・ソルベ東隣 Pinot Noir

0.87haしかない非常に小さな畑でクロ・デ・ランブレイの真下にある。土壌は赤みが強い粘土石灰質で大きな丸い石が多く含まれていてワ

インに力強さと骨格を与える。斜面中腹の標高が高い部分から低い部分まで細長い区画なので、毎年バランスがとれる。フレデリック・マニャ

ン含め数人しかこの畑名でボトリングしている人はいない。50％全房醗酵。

12 4582652582623

A3939 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Clos Sorbe" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ソルベ
2017 赤 750 8,800 新入港 〇 東向きの2区画 Pinot Noir

3.55haのクロ・ソルベの中の0.66haの小さな区画。斜面中部、標高250mの位置で斜度がきつく日照量が多い。水はけも良い理想的

環境。粘土に泥土質が混じる土壌で鉄分が多い。ワインは豊かな果実感にスパイシーさが加わり、立体的な味わい。100％古バリックで

19ヶ月間熟成。所有者がルイ・ジャドに売却してしまい、今後は造れなくなってしまった。

12 4560450082507

A6659 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Clos Sorbe" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ソルベ
2019 赤 750 8,900 1 完売間近 東向きの2区画 Pinot Noir

3.55haのクロ・ソルベの中の0.66haの小さな区画。斜面中部、標高250mの位置で斜度がきつく日照量が多い。水はけも良い理想的

環境。粘土に泥土質が混じる土壌で鉄分が多い。ワインは豊かな果実感にスパイシーさが加わり、立体的な味わい。100％古バリックで

19ヶ月間熟成。所有者がルイ・ジャドに売却してしまい、今後は造れなくなってしまった。

12 4560450098867

A8954 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Clos Sorbe" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ソルベ
2020 赤 750 8,900 〇 東向きの2区画 Pinot Noir

3.55haのクロ・ソルベの中の0.66haの小さな区画。斜面中部、標高250mの位置で斜度がきつく日照量が多い。水はけも良い理想的

環境。粘土に泥土質が混じる土壌で鉄分が多い。ワインは豊かな果実感にスパイシーさが加わり、立体的な味わい。100％古バリックで

19ヶ月間熟成。所有者がルイ・ジャドに売却してしまい、今後は造れなくなってしまった。

12 4582652582630

A6660 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Ruchots" Jar [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・ルショ・ジャー熟成
2019 赤 750 11,000 11 完売間近 ボンヌ・マールに隣接 Pinot Noir

クロ・ド・タール、ボンヌ・マールに隣接している畑でプルミエ・クリュの中でも最もグラン・クリュに近いと言われる。03haの区画で石灰含有量が

多い区画。50％全房で発酵。50％ジャー、50％古バリックで19ヶ月熟成してボトリング。明らかに大きなワインで、構成力があり、ストラク

チャーがしっかり感じられる。力強さと上品さを併せ持つのがこの畑の優れた点。

12 4560450098874

A8955 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Morey Saint Denis "Ruchots" Jar [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・ルショ・ジャー熟成
2020 赤 750 12,000 〇 ボンヌ・マールに隣接 Pinot Noir

クロ・ド・タール、ボンヌ・マールに隣接している畑でプルミエ・クリュの中でも最もグラン・クリュに近いと言われる。03haの区画で石灰含有量が

多い区画。50％全房で発酵。50％ジャー、50％古バリックで19ヶ月熟成してボトリング。明らかに大きなワインで、構成力があり、ストラク

チャーがしっかり感じられる。力強さと上品さを併せ持つのがこの畑の優れた点。

12 4582652582647

A8722 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny V.V Jar

シャンボール・ミュジニィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2014 赤 750 13,000 2 完売間近 ビオディナミ10区画 Pinot Noir

標高250～350mの4つの畑、計10区画のアッサンブラージュ。シャルムに隣接するLes Condemennes とLes Babilleres は小石、石

灰岩が混じった粘土質で熟した葡萄となり、上部のDerriere le Four とLes Pas de Chat は斜面の石灰質の多い土壌で樹齢55

年。ミネラルに富んだミランダージュを生む。収量は45hl/ha。

12 4582652580995

A3943 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny V.V Jar

シャンボール・ミュジニィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2017 赤 750 9,300 新入港 〇 ビオディナミ10区画 Pinot Noir

標高250～350mの4つの畑、計10区画のアッサンブラージュ。シャルムに隣接するLes Condemennes とLes Babilleres は小石、石

灰岩が混じった粘土質で熟した葡萄となり、上部のDerriere le Four とLes Pas de Chat は斜面の石灰質の多い土壌で樹齢55

年。ミネラルに富んだミランダージュを生む。収量は45hl/ha。

12 4560450082545

A8957 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny V.V Jar

シャンボール・ミュジニィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2020 赤 750 9,800 〇 ビオディナミ10区画 Pinot Noir

標高250～350mの4つの畑、計10区画のアッサンブラージュ。シャルムに隣接するLes Condemennes とLes Babilleres は小石、石

灰岩が混じった粘土質で熟した葡萄となり、上部のDerriere le Four とLes Pas de Chat は斜面の石灰質の多い土壌で樹齢55

年。ミネラルに富んだミランダージュを生む。収量は45hl/ha。

12 4582652582661

A8714 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny V.V

シャンボール・ミュジニィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 9,400 〇 ビオディナミ10区画 Pinot Noir

標高250～350mの4つの畑、計10区画のアッサンブラージュ。シャルムに隣接するLes Condemennes とLes Babilleres は小石、石

灰岩が混じった粘土質で熟した葡萄となり、上部のDerriere le Four とLes Pas de Chat は斜面の石灰質の多い土壌で樹齢55

年。ミネラルに富んだミランダージュを生む。収量は45hl/ha。

12 4582652580919

A6663 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Condemennes" Jar

シャンボール・ミュジニィ・コンドゥムンヌ・ジャー熟成
2019 赤 750 9,600 50 Pinot Noir

プルミエ・クリュ「レ・シャルム」の下部にある畑でシャルムの扇型の斜面が少し緩やかになっている。土壌的にはほとんど変わらないが、少しだけ

粘土層が厚くなっている。シャンボールらしい繊細さを若い内から楽しめるお買い得な畑としてフランスで人気。
12 4560450098904

A8958 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Baudes" Jar [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・ボーデ・ジャー熟成
2020 赤 750 15,000 〇 モレ・サン・ドニ寄り Pinot Noir

モレ・サン・ドゥニに近い畑で比較的標高が高いので近年評価が高まっている。土壌は適度な石灰質を含む粘土に軽い砂質が混じり込ん

でいる。フレデリック・マニャンが得意としている畑。粘土石灰だが粘土が深く、がっしりとした骨格を持っている。しかし香は明るくシャンボールら

しい可愛らしい上品なものとなっているのがこの畑の特徴。

12 4582652582678

A3917 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Les Charmes" V.V [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・レ・シャルム・V.V
2017 赤 750 19,800 新入港 〇 最もシャンボールらしい Pinot Noir

最もシャンボール・ミュジニーらしいプルミエ・クリュとも言われるレ・シャルム。扇状に広がった斜面の真ん中に位置し、理想的な斜度を持って

いる。完璧な日当たりと完璧な水はけという葡萄栽培にとって理想的な畑。ストレスの少ない葡萄は繊細で優しく、しっとりとした質感で激し

さとは無縁のエレガントな余韻は素晴らしい。

12 4560450082286

A3916 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Borniques" [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・ボルニック
2017 赤 750 16,000 新入港 〇 G.Cミュジニー隣接 Pinot Noir

全部で1.43haしかない小さな畑ボルニック。レ・ミュジニーに隣接するプルミエ・クリュで人気だが、財産分与で細分化されてしまい、この畑名

を見掛ける事はほぼ無い。フレデリック・マニャンが唯一かもしれない。ミュジニーと地続きなだけに圧倒的な複雑味を持ち、長期熟成に向い

ている。

12 4560450082279
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A8959 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Borniques" Jar [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・ボルニック・ジャー熟成
2020 赤 750 16,000 51 G.Cミュジニー隣接 Pinot Noir

全部で1.43haしかない小さな畑ボルニック。レ・ミュジニーに隣接するプルミエ・クリュで人気だが、財産分与で細分化されてしまい、この畑名

を見掛ける事はほぼ無い。フレデリック・マニャンが唯一かもしれない。ミュジニーと地続きなだけに圧倒的な複雑味を持ち、長期熟成に向い

ている。

12 4582652582685

A8724 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Les Sentiers" [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・レ・サンティエ
2008 赤 750 20,000 43 完売間近 Pinot Noir

プルミエ・クリュのレ・ボードに隣接し、グラン・クリュのボンヌ・マール直下に位置するプルミエ・クリュ。プルミエ・クリュの中では高い人気。ボンヌ・

マールの正確に少し似ているが、よりモレ・サン・ドニ的な性格。力強く、団席的で大きな骨格で高い熟成ポテンシャルを誇る。
12 4582652581015

A8960 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Les Noirots" Jar [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・レ・ノワロ・ジャー熟成
2020 赤 750 15,000 〇 Pinot Noir

シャンボール・ミュジニー北部、グラン・クリュのボンヌ・マールの東側に位置するプルミエ・クリュ。周辺の畑より石灰岩盤層が地中深くに沈んで

いて、表土の粘土質が厚くなっている関係で、筋肉質で引き締まった味わいになる。また、保水性が高いので暑い年でも良い結果をもたら

す。

12 4582652582692

A8961 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Chambolle Musigny "Les Chabiots" Jar [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・レ・シャボワ・ジャー熟成
2020 赤 750 15,000 〇 Pinot Noir

グラン・クリュ、ミュジニーの隣にある、フレデリックがほぼ独占するボルニックやレザムルーズ、オー・ドワといった素晴らしい畑に隣接する畑。表

土が薄く、粘土が少ないので、30cm程で石灰岩盤に根が到達する。有機物、水分共に乏しい痩せた土壌のストレスで葡萄樹は苦しみ、

凝縮し、複雑性を持つ。

12 4582652582708

A8962 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Clos de Vougeot [Grand Cru]

クロ･ド･ヴージョ・グラン･クリュ
2020 赤 750 29,000 〇 Pinot Noir

クロ・ド・ヴージョの中でも南寄り、中部に位置する区画で、厳格なタンニンと少し大きな骨格が感じられる古風なスタイルだが、暖かい年には

温厚で柔らかかく優雅なワインに。バショシアン階の石灰岩の上に30cm程の赤土が覆い被さっているクロ・ド・ヴージョの中でも理想的な土

壌を有している。少し時間が必要だが、畑の個性を強く感じさせる。

12 4582652582715

A5457 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Vosne Romanee V.V

ヴォーヌ・ロマネ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2018 赤 750 11,000 新入港 66 完売間近 樹齢55年 Pinot Noir

標高230m のLes Chalandins(レ・シャランダン)など3 区画、面積0.9ha の畑。泥灰岩を含む粘土石灰質。平均樹齢は55年。ミラン

ダージュと呼ばれる古木特有の小粒の葡萄のた為、葡萄は凝縮して収量は40hl/haと、かなり少ない。50%全房を使って発酵することで

爽やかさと骨格を得ている。マセラシオンは5日。自然酵母で発酵。14ヶ月樽熟成。

12 4560450091189

A8715 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Vosne Romanee V.V

ヴォーヌ・ロマネ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 11,000 〇 樹齢55年 Pinot Noir

標高230m のLes Chalandins(レ・シャランダン)など3 区画、面積0.9ha の畑。泥灰岩を含む粘土石灰質。平均樹齢は55年。ミラン

ダージュと呼ばれる古木特有の小粒の葡萄のた為、葡萄は凝縮して収量は40hl/haと、かなり少ない。50%全房を使って発酵することで

爽やかさと骨格を得ている。マセラシオンは5日。自然酵母で発酵。14ヶ月樽熟成。

12 4582652580926

A8716 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Vosne Romanee "Aux Champs Perdrix" Jar

ヴォーヌ・ロマネ・オー・シャン・ペルドリ・ジャー熟成
2020 赤 750 13,000 〇 ラ・グラン・リュウの上 Pinot Noir

「ラ・ターシュ」の上に位置する0.22haの区画で標高260m。冷たい風が常にふいている。この村では高い位置にある優良畑。粘土が強

く、小石を多く含む。平均45年の古樹は小粒の良く熟した葡萄を産む。収量40hl/ha。50%全房で野生酵母のみで発酵。マセラシオン

は6日。19ヶ月間、ジャー（アンフォラ）と古バリックを併用して熟成。

12 4582652580933

A8963 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Vosne Romanee "Maizieres" Jar

ヴォーヌ・ロマネ・マジェール・ジャー熟成
2020 赤 750 12,000 〇 1erレ・スショ隣接 Pinot Noir

標高250m～350mまでの細長い0.35haの区画で標高の低いところから高いところまでを含んでいるのでバランスのとれた味わい。樹齢は

70年を越しているので収量は非常に少ないが構成力のあるワインに仕上る。土壌は粘土石灰に泥灰が混じっている。アンフォラと古バリック

で19ヶ月熟成。

12 4582652582722

A3921 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Nuits Saint Georges V.V Jar

ニュイ・サン・ジョルジュ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2017 赤 750 7,800 新入港 〇 3区画ブレンド Pinot Noir

水はけの良い粘土石灰土壌のPetit Charmotteと砂利が多く赤土の目立つ粘土質のAux Tuyaux はヴォーヌ側。ケイ素、鉄分を含ん

だ粘土石灰質のLes Longecourts はサン・ジョルジュ地区にあり、標高は230m。樹齢は55年。ミランダージュと呼ばれる小粒の凝縮し

た葡萄を得ることが出来る。3区画のアッサンブラージュ。

12 4560450082323

A8717 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Nuits Saint Georges V.V Jar

ニュイ・サン・ジョルジュ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2020 赤 750 7,800 〇 3区画ブレンド Pinot Noir

水はけの良い粘土石灰土壌のPetit Charmotteと砂利が多く赤土の目立つ粘土質のAux Tuyaux はヴォーヌ側。ケイ素、鉄分を含ん

だ粘土石灰質のLes Longecourts はサン・ジョルジュ地区にあり、標高は230m。樹齢は55年。ミランダージュと呼ばれる小粒の凝縮し

た葡萄を得ることが出来る。3区画のアッサンブラージュ。

12 4582652580940

A8964 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Nuits Saint Georges "Les Damodes" Jar [1er Cru]

ニュイ・サン・ジョルジュ・プルミエ・クリュ・レ・ダモド・ジャー熟成
2020 赤 750 11,000 〇 ヴォーヌロマネとの境 Pinot Noir

ダモドはご婦人達を意味する畑。ヴォーヌ・ロマネのダモド畑のニュイ・サン・ジョルジュ側。性格的にはヴォーヌ・ロマネに近く、NSGで最も柔ら

かく、繊細で余韻も柔らかく広がる、まさにご婦人のようなワインが生まれる。ピンク色の酸化した岩盤の上に薄く砂質の多い表土がのってい

る状態。ニュイ・サン・ジョルジュの隠れた人気ワイン。

12 4582652582739

A6674 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Savigny les Beaune Blanc "Les Golardes"

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ブラン・ゴラルデ
2019 白 750 4,500 〇 Chardonnay

サヴィニー・レ・ボーヌの村の奥にある村を見下ろす高台にある畑で南に面した特殊な畑、レ・ゴラルデ。サヴィニーで最もシャルドネに相性が

良いと言われる。硬い石灰岩盤の上に僅かに表土がのっている土壌。非常に痩せていて岩盤の恩恵を大きく受けていてミネラリーで垂直性

のある味わい。 南の太陽からくる果実味と土壌からくるミネラル感。

12 4560450099017

A8719 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Savigny les Beaune Blanc "Les Golardes"

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ブラン・ゴラルデ
2020 白 750 4,700 〇 Chardonnay

サヴィニー・レ・ボーヌの村の奥にある村を見下ろす高台にある畑で南に面した特殊な畑、レ・ゴラルデ。サヴィニーで最もシャルドネに相性が

良いと言われる。硬い石灰岩盤の上に僅かに表土がのっている土壌。非常に痩せていて岩盤の恩恵を大きく受けていてミネラリーで垂直性

のある味わい。 南の太陽からくる果実味と土壌からくるミネラル感。

12 4582652580964

A8718 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Savigny les Beaune Rouge "Les Golardes"

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ・ゴラルデ
2020 赤 750 4,800 〇

サヴィニー・レ・ボーヌの村の奥にある村を見下ろす高台にある畑で南に面した特殊な畑、レ・ゴラルデ。硬い石灰岩盤の上に僅かに表土が

のっている土壌。非常に痩せていて岩盤の恩恵を大きく受けていてミネラリーで垂直性のある味わい。 南の太陽からくる果実味と土壌からく

るミネラル感。

12 4582652580957

A5594 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Meursault "Les Peutes Vignes"

ムルソー・レ・プート・ヴィーニュ
2018 白 750 8,900 新入港 〇 1erクリュに囲まれた畑 Chardonnay

ムルソーの1級畑は南（ピュリニー）寄りに集中しているが、北側（ヴォルネイ寄り）にも5つの1級畑が存在する。この「レ・プート・ヴィー

ニュ」はそのなかの2つの1 級畑（北側はサントノ、東側はプリュ―ル）に囲まれた優良な区画。栽培面積は0.7haで赤土の目立つ小石

混じりの土壌のため南側のムルソーに比べふっくらとした豊かな果実味が特徴。平均樹齢55年。

12 4560450092292

A8966 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Meursault "Les Peutes Vignes"

ムルソー・レ・プート・ヴィーニュ
2020 白 750 9,200 〇 1erクリュに囲まれた畑 Chardonnay

ムルソーの1級畑は南（ピュリニー）寄りに集中しているが、北側（ヴォルネイ寄り）にも5つの1級畑が存在する。この「レ・プート・ヴィー

ニュ」はそのなかの2つの1 級畑（北側はサントノ、東側はプリュ―ル）に囲まれた優良な区画。栽培面積は0.7haで赤土の目立つ小石

混じりの土壌のため南側のムルソーに比べふっくらとした豊かな果実味が特徴。平均樹齢55年。

12 4582652582753

A8965 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Meursault "Coeur de Roches"

ムルソー ・クール・ド・ロッシュ
2020 白 750 9,400 〇 Chardonnay

その名の通り岩盤の上にあり、砕けた岩盤が砂や小石となったものが多く含まれる粘土石灰質。ムルソーの畑の96%が白ワインとなるがそ

の畑の大半は斜面にある。「ムルソーの真髄はミネラル」と言うフレデリックは斜面上の、しかもBathonienと呼ばれる硬い石灰層上の区画

を選びLes Pellesという区画をはじめ4つの区画にはその石灰層が幾重にも重なったミネラル分の多い土壌である。栽培面積2.2haは標

高300～400m。平均樹齢は35～40年。

12 4582652582746

A8720 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Puligny Montrachet "Les Meix"

ピュリニー・モンラッシェ・レ・ミュー
2020 白 750 13,000 完売 Chardonnay

バタール・モンラッシェの北東にある優良区画。シャルドネに必要な日照量、暑さの中でも水分ストレスを感じさせない適度な保湿力、石灰

質の全てをバランス良く持っている畑なので、シャルドネという品種の高貴さ、繊細さを表現する事ができる。ダイレクトプレスし、野生酵母の

みで発酵。マロラクティックから古バリックで行う。

12 4582652580971

A5593 ブルゴーニュ
Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

Saint Romain Blanc

サン・ロマン・ブラン
2018 白 750 4,900 〇 スー・ラ・ヴェル Chardonnay

Sous la Velle (スー・ラ・ヴェール)と呼ばれる標高300mの区画。ジュラ紀に由来する石灰岩質が特徴。斜面になっているため水はけが

良く乾いた土壌のため根が縦に伸びているので下層の石灰岩から豊かなミネラル分を吸収する。平均樹齢40年。マセラシオンは1日。自然

酵母で発酵。10ヶ月の樽熟成。

12 4560450092285

A8845 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2021 赤 750 6,500 新入港 〇 12 4582652581879

A7357 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Hautes Cotes de Nuis Rouge

オート・コート・ド・ニュイ・ルージュ
2020 赤 750 5,900 1 完売間近 Pinot Noir

オート・コート・ド・ニュイらしく繊細で冷涼感のある個性。決して力強くはないが、毎年バランスのとれた味わい。収穫後、100％全房のまま、

足で踏んで発酵。発酵途中で古バリックに移し変えてそのまま3ヶ月発酵を続ける。澱引きして12ヶ月熟成後、ノンフィルターでボトリング。
12 4582652572464

A7358 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Hautes Cotes de Nuis Blanc

オート・コート・ド・ニュイ・ブラン
2020 白 750 5,900 完売 Chardonnay

ニュイ・サン・ジョルジュの西、ヴィラーヌ・フォンテーヌ村にある畑でマール土壌主体で質の高いシャルドネで有名。収穫後、直ぐに垂直式ダイ

レクトプレスでプレス。野生酵母のみで古バリックで発酵。発酵は低い温度でゆっくり長く続く。発酵終了後は1度移し替えを行い、10ヶ月

間シュール・リー熟成。ミネラル感と果実の甘味のバランスが素晴らしく。飲み飽きしない。

12 4582652572471

A8847 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Marsannay Rouge "Les Longeroies"

マルサネ・ルージュ・レ・ロンジュロワ
2021 赤 750 9,800 新入港 〇 12 4582652581893

A8848 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Fixin "Les Clos"

フィサン・レ・クロ
2021 赤 750 11,000 新入港 6 完売間近 12 4582652581909

A8846 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Cotes de Nuits Village Rouge

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ・ルージュ
2021 赤 750 9,800 新入港 〇 12 4582652581886

A7361 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Cotes de Nuits Village Blanc

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ・ブラン
2020 白 750 8,000 9 完売間近 Pinot Noir

粘土石灰質土壌で表土が非常に薄いので硬質でまっすぐな味わいのワインが産まれる。収穫後、100％全房のまま、足で踏んで発酵。

発酵途中で古バリックに移し変えてそのまま3ヶ月発酵を続ける。澱引きして12ヶ月熟成後、ノンフィルターでボトリング。
12 4582652572501

A8851 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Gevrey Chambertin "La Justice"

ジュヴレ・シャンベルタン・ラ・ジュスティス
2021 赤 750 18,500 新入港 〇 12 4582652581930

A7363 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Morey Saint Denis "En Seuvrey"

モレ・サン・ドニ・アン・スーヴレイ
2020 赤 750 11,000 2 12 4582652572525

A8849 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Chambolle Musigny

シャンボール・ミュジニィ
2021 赤 750 18,500 新入港 24 完売間近 12 4582652581916

A8850 ブルゴーニュ
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Vosne Romanee "Aux Reas"

ヴォーヌ・ロマネ・オー・レア
2021 赤 750 18,500 15 完売間近 12 4582652581923

A8858
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Manoir du Bais Cidre Primeur

マヌワール・デュ・ベ・シードル・プリムール
2022 ｼｰﾄﾞﾙ 750 3,000 〇 6 4582652582005
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A8852
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Cueillettes de Printemps”

ムース・ソバージュ・キュイエット・プランタン
2021 発泡酒 750 3,600 〇 6 4582652581947

A8853
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Cueillettes d’Automne”

ムース・ソバージュ・キュイエット・ドトンヌ
2021 発泡酒 750 3,600 〇 6 4582652581954

A8854
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Pommes a Cidre”

ムース・ソバージュ・ポム・ア・シードル
2021 発泡酒 750 3,800 〇 6 4582652581961

A8855
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Aligote”

ムース・ソバージュ・アリゴテ
2021 発泡酒 750 3,900 〇 6 4582652581978

A8856
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Gamay”

ムース・ソバージュ・ガメイ
2021 発泡酒 750 3,900 53 完売間近 6 4582652581985

A8857
La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Mousses Sauvages ”Pinot Noir”

ムース・ソバージュ・ピノ・ノワール
2021 発泡酒 750 4,000 〇 6 4582652581992

A5925 ブルゴーニュ
Jean Michel Giboulot

ジャン・ミッシェル・ジブロ

Savigny les Beaune Rouge

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ
2019 赤 750 4,900 〇 10区画ブレンド Pinot Noir

10区画5.5haのアッサンブラージュ。平均樹齢は30年。セメントタンクで発酵。温度管理はしないが、温度が上がりすぎたら水をかけて冷や

す。マロラクティックから樽に移し、そのまま熟成。最低限のルモンタージュのみで抽出を抑えた素朴なワイン。
12 4560450094173

A7690 ブルゴーニュ
Jean Michel Giboulot

ジャン・ミッシェル・ジブロ

Savigny les Beaune Rouge "Aux Fournaux" [1er Cru]

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ・オー・フルノー・プルミエ・クリュ
2019 赤 750 5,800 45 完売間近 Pinot Noir

畑名オー・フルノーは「オーブンの中」の意味。丘の最下部でロワン川の渓谷が開き、平野につながる部分で空気が溜まりやすく気温が他の

畑よりも高くなる傾向があることに由来する。葡萄の熟度は高く、ねっとりとした質感が若い内から楽しめる畑。
12 4582652574772

A7691 ブルゴーニュ
Jean Michel Giboulot

ジャン・ミッシェル・ジブロ

Savigny les Beaune Rouge "Aux Gravains" [1er Cru]

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ・オー・グラヴァン・プルミエ・クリュ
2019 赤 750 6,200 33 完売間近 Pinot Noir

アロース・コルトン側の渓谷コンブ・ドランジュの上部が崩落し、その土壌が積もってできた区画と言われる。土壌は砂礫が多く含まれるのが特

徴で、隣のセルパンティエールのような力強さはありませんが、優美なスタイルが楽しめる。
12 4582652574789

A7692 ブルゴーニュ
Jean Michel Giboulot

ジャン・ミッシェル・ジブロ

Savigny les Beaune Rouge "Aux Serpentières" [1er Cru]

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ・オー・セルパンティエール・プルミエ・クリュ
2019 赤 750 6,200 62 Pinot Noir

セルパンティエールは「蛇」を意味する。曲がりくねった道がその由来らしい。南向き斜面だが、湿気がこもることで有名で砂がほとんど無い粘

土質の重い土壌。色調も濃く、どっしりとしたワインになることが多く、熟成力もある。
12 4582652574796

A7693 ブルゴーニュ
Jean Michel Giboulot

ジャン・ミッシェル・ジブロ

Savigny les Beaune Rouge "Les Peuillets" [1er Cru]

サヴィニィ・レ・ボーヌ・ルージュ・レ・プイエ・プルミエ・クリュ
2019 赤 750 6,200 67 Pinot Noir

若木を意味する畑名。ボーヌ側の渓谷が開ける手前の斜面。渓谷を形作った時に運ばれてきた堆積土壌がレ・プイエの下部にはあり、そこ

は村名畑になっている。土壌は極端に砂質が多く、水はけが良過ぎて水分が少ない年はストレスが多いので樹勢が弱い。バランスのとれた

ワイン。

12 4582652574802

A8532 ブルゴーニュ
Louis Chenu

ルイ・シェニュ

Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2021 赤 750 4,600 〇 Pinot Noir

サヴィニー村周辺の0.25haの畑が中心で樹齢は70年。更にオート・コート・ド・ボーヌのレ・シュヴァリエールとレ・ペリエールの葡萄もアッサン

ブラージュしている。ブルゴーニュとオート・コートのアッサンブラージュで樹齢も40～70年という贅沢なブルゴーニュ。100％除梗、ステンレス発

酵、古バリック熟成。

6 4582652579388

A8531 ブルゴーニュ
Louis Chenu

ルイ・シェニュ

Savigny les Beaune Blanc "Les Saucours"

サヴィニー・レ・ボーヌ・ブラン・レ・ソクール
2021 白 750 5,900 78 完売間近 ボーヌ側北向き

Chardonnay

Pinot Blanc

サヴィニーの村に一番近い低い位置にある畑で伝統的にシャルドネが植えられている畑。サヴィニー全体で白ワインは5％程で、その代表的

な畑。少しピノ・ブランが混植されている。収穫後、ダイレクトプレスして低温でデブルバージュ。不純物を取り除き、野生酵母のみでステンレ

スタンクを使い醗酵。古バリックで12ヶ月間熟成。ノン・フィルターでボトリング。

6 4582652579371

A9684 ブルゴーニュ
Louis Chenu

ルイ・シェニュ

Savigny les Beaune Rouge V.V

サヴィニー・レ・ボーヌ・ルージュ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2022 赤 750 6,800 - 入港予定 Pinot Noir

サヴィニーの色々な位置にある5区画の葡萄を使用することでサヴィニーそのものを表現。樹齢は30～60年。ルイ・シェニュらしい軽やかでフ

レッシュな美味しさだが、古樹だからこその深みも感じられる。2日間、10度以下の低温マセラシオン後、野生酵母で発酵。古バリックで18ヶ

月熟成。ノン・フィルター。

12 4582652587093

A8533 ブルゴーニュ
Louis Chenu

ルイ・シェニュ

Savigny les Beaune Rouge "Aux Clous" [1er Cru]

サヴィニー・レ・ボーヌ・ルージュ・オー・クルー・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 6,800 〇 Pinot Noir

セルパンティエールとオー・ゲットに挟まれた畑で平均樹齢は70年。一部90年の樹も残っている。凝縮感、深みは古樹ならでは。完全な南

向き斜面で葡萄は完熟する。土壌は鉄を含んだ赤い粘土の区画と小石が多い砂質の土壌と2つに分かれている。2日間の低温マセラシオ

ンで香味成分を取り出してから、野生酵母で発酵、古バリックで18ヶ月熟成。ノン・フィルターでボトリング。

6 4582652579395

A8534 ブルゴーニュ
Louis Chenu

ルイ・シェニュ

Savigny les Beaune R "Les Hauts Jarrons" [1er Cru]

サヴィニー・レ・ボーヌ・ルージュ・オー・ジャロン・プルミエ・クリュ
2017 赤 750 6,800 〇 ボーヌ側北向き Pinot Noir

ボーヌ側の北向き斜面の中腹、畑にできる最上部。堆積した砂質が非常に強い区画でボーヌ・プルミエ・クリュ・レ・ブレサンドに似た土壌。

葡萄はゆっくりと生育し、豊富なタンニンを持っているので若い内は閉じ気味。最も熟成ポテンシャルが高い。2日間の低温マセラシオンで香

味成分を取り出してから、野生酵母で発酵、古バリックで18ヶ月熟成。ノン・フィルターでボトリング。

6 4582652579401

A9819 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Bourgogne Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテ
2022 白 750 9,600 - 入港予定 Aligote

ピュリニー・モンラッシェにある区画で石灰岩が多いので昔からアリゴテが植えられていた。樹齢は50年を超えるので収量は少なく、石灰岩盤

の畑らしいミネラル感、火打石の香をしっかりワインに映し出すことができる。古バリック発酵。19ヶ月間そのまま熟成。バトナージュは極力し

ない。

12 4582652587925

A8320 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Bourgogne Pinot Noir V.V

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2021 赤 750 8,800 完売 Pinot Noir

シルトが多く混在する粘土石灰質土壌の樹齢60年の区画。ヴォーヌ・ロマネ村の区画とラドワの区画をアッサンブラージュしている。醗酵は

野生酵母のみで初期の2週間は1日2回ピシャージュを行う。マロラクティックからバリックに移してそのまま醗酵を続ける。13ヶ月間熟成。

2,000本程度の生産量。

12 4582652577773

A9820 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Bourgogne Pinot Noir V.V

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2022 赤 750 11,000 - 入港予定 Pinot Noir

シルトが多く混在する粘土石灰質土壌の樹齢60年の区画。ヴォーヌ・ロマネ村の区画とラドワの区画をアッサンブラージュしている。醗酵は

野生酵母のみで初期の2週間は1日2回ピシャージュを行う。マロラクティックからバリックに移してそのまま醗酵を続ける。13ヶ月間熟成。

2,000本程度の生産量。

12 4582652587932

A8310 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Chablis 1er Cru "Beauroy"

シャブリ・プルミエ・クリュ・ボーロワ
2021 白 750 17,000 完売 Chardonnay

キンメリジャン土壌に粘土石灰土壌が混じる南向きの斜面。樹齢40年ほどのシャルドネ。ダイレクトプレスし、すぐに澱引き。野生酵母のみ

で発酵。SO2を添加せず、澱と共にバトナージュをしながら13ヶ月熟成。桃や熟した果実のニュアンスが強く成熟した味わい。ミネラル豊かで

非常にリッチな味わい。

12 4582652577674

A9821 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Chablis 1er Cru "Beauroy"

シャブリ・プルミエ・クリュ・ボーロワ
2022 白 750 21,000 - 入港予定 Chardonnay

キンメリジャン土壌に粘土石灰土壌が混じる南向きの斜面。樹齢40年ほどのシャルドネ。ダイレクトプレスし、すぐに澱引き。野生酵母のみ

で発酵。SO2を添加せず、澱と共にバトナージュをしながら13ヶ月熟成。桃や熟した果実のニュアンスが強く成熟した味わい。ミネラル豊かで

非常にリッチな味わい。

12 4582652587949

A8868 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Gevrey Chambertin

ジュヴレ・シャンベルタン
2021 赤 750 17,000 完売 Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタンそのものの個性を表現する為に北部から南部まで5～7箇所の区画をアッサンブラージュしている。シャン、スーヴレ、

レ・クレオ、シャロー、ラ・プラティエールが主体。ジュヴレ・シャンベルタンは力強くなりがちだが、全房で発酵させ、できるかぎりワインを動かさず

に熟成させることで繊細さを楽しめるワインになっている。

12 4582652582104

A8869 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Gevrey Chambertin "Bel Air" [1er Cru]

ジュヴレ・シャンベルタン・ベル・エール・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 39,000 完売 Pinot Noir

特級クロ・ド・ベーズの斜面上部に位置。樹齢45年。石灰岩の厚い基岩の区画。粘土質の少ない区画で東向きの斜面。全房で自然酵

母によるアルコール発酵とマロラクティック発酵を行い、澱と共にバトナージュをしながら13ヶ月熟成。強固なミネラルと熟した果実のバランスに

優れ、大きな骨格。

12 4582652582111

A8870 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Gevrey Chambertin "Petite Chapelle" [1er Cru]

ジュヴレ・シャンベルタン・プティ・シャペル・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 42,000 完売 Pinot Noir

シャペル・シャンベルタンの真下え隣接している小さな畑がプティ・シャペル。元々はグラン・クリュに指定される予定だったとも言われるプルミエ・

クリュ最上の畑の1つ。力強さよりも繊細さや上品さが個性で伸びのあるアフターは全く雑味のないもの。
12 4582652582128

A8881 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Charmes Chambertin [Grand Cru]

シャルム・シャンベルタン・グラン・クリュ
2021 赤 750 84,000 完売 Pinot Noir

平均樹齢50年の古樹。粘土石灰質の土壌だが、粘土比率が非常に少なく活性化した石灰質が多い。東南向き斜面。収穫後、全房で

野生酵母による発酵。澱引きせず16ヶ月間古バリック熟成。リッチで、華やか。でもチャーミングな香が特徴的。スミレ、トリュフ、サクランボの

ようなチャーミングな香。非常に複雑。

12 4582652582234

A8885 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Ruchottes Chambertin [Grand Cru]

ルショット・シャンベルタン・グラン・クリュ
2021 赤 750 97,000 完売 Pinot Noir

樹齢45年以上。粘土質石灰質の土壌だが、岩盤が剥き出しの箇所もあり、石灰岩比率が非常に高い。東南向きの急斜面なので日照

量はそれほど多くない。繊細で冷涼、美しく伸びのあるスタイルは気品を感じる程。オリエンタルなスパイシーさが少しだけ感じられてアクセント

になっている。

12 4582652582272

A8867 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Chambolle Musigny "Les Sertiers" [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・レ・サンティエ・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 37,000 完売 Pinot Noir

モレ・サン・ドニに接する、シャンボールで最も北にある畑で南東向きで暖かい区画。ボンヌ・マールの真下だが、土壌は異なり、茶色く重い粘

土質に小石が多く混じっている。樹齢50年程度。ワインは非常にリッチで骨格が大きく、筋肉質で、よりモレ・サン・ドニに似ている。紅茶のよ

うなニュアンス。年産900本。

12 4582652582098

A8866 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Chambolle Musigny "Les Lavrottes" [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・レ・ラヴロット・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 38,000 完売 Pinot Noir

全体で0.92haしかない小さな畑なので、この名前でリリースされるワインは、ほとんど無い。しかしボンヌ・マールの真下、レ・ボードの隣なので

1級畑としては最上の畑の1つと言われる。粘土石灰土壌で年粘土比率が極端に低く、石灰岩比率が高いのが特徴。平均樹齢50年程

度。シャンボールの中でも特に上品で繊細。しっかりとした果実も持っています。年産900本。

12 4582652582081

A8882 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Clos de Vougeot [Grand Cru]

クロ･ド･ヴージョ・グラン･クリュ
2021 赤 750 82,000 完売 Pinot Noir

ヴォーヌ・ロマネ側の理想的な区画で土壌が非常に複雑。表土は粘土石灰質だが海の堆積物の層があり小石を多く含んでいて水分をしっ

かり保つ事ができる。樹齢は50年を超えている。豊かで密度の高いワインでパワフルなのに柔らかく落ち着きがあります。チェリーやラズベリー

のフレッシュな果実にリコリスとサンダルウッドのニュアンスが深さと幅を与えます。

12 4582652582241

A8879 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Vosne Romanee

ヴォーヌ・ロマネ
2021 赤 750 28,000 完売 Pinot Noir

ライムストーンが豊富な粘土石灰土壌。ニュイ・サン・ジョルジュ寄りの小川の近くの畑、オウ・デシュ・ド・ラヴィリエの葡萄を使用。平均樹齢は

60年以上で収量が少なく32hl/ha。ワインは非常に豊かでリッチ。快楽的で開いていますが、緊張感も感じられます。ラズベリーやブラックベ

リー、ローズヒップとサンダルウッドのスパイスも非常に豊か。

12 4582652582210

A8880 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Vosne Romanee "Les Chaumes" [1er Cru]

ヴォーヌ・ロマネ・レ・ショーム・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 47,000 完売 Pinot Noir

ヴォーヌ・ロマネ村の典型的粘土石灰土壌だが小石が圧倒的に多い区画。台木は161-49で樹齢は60年。ラ・ターシュに近いヴォーヌ・ロ

マネの中心部に位置する。1日2回、3週間ピジャージュを行い、全房で発酵。SO2を添加せず、澱と共にバトナージュをしながら18ヶ月熟

成。エキゾチックで妖艶な香。

12 4582652582227

A8884 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Echezeaux [Grand Cru]

エシェゾー・グラン・クリュ
2021 赤 750 75,000 完売 Pinot Noir

粘土石灰質で小石と砂を多く含んでいる。日照量は申し分なく、クロ・サン・ドニから吹いてくる冷たい風が良い影響を与えてくれる。台木は

161-49C。醗酵は野生酵母のみ。醗酵初期は1日3回パンチングダウンして醗酵を促すが、その後は何もしない（温度管理もしない）。

パワフルで密度が高く、洗練されたエネルギーがあります。香は深く複雑。

12 4582652582265
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A8873 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Nuits Saint Georges Rouge

ニュイ・サン・ジョルジュ・ルージュ
2021 赤 750 17,000 完売 Pinot Noir

樹齢50年。急斜面の畑で石灰岩比率が極端に高く痩せているバ・ド・コンブとオー・ラヴィエールのアッサンブラージュ。ニュイ・サン・ジョルジュ

らしいリッチさ、力強さ、ストラクチャーがあり、特徴的なブラックカラントの香。口中はフレッシュで真っ直ぐな味わいで立体的。
12 4582652582159

A8874 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Nuits Saint Georges "Aux Argillas" [1er Cru]

ニュイ・サン・ジョルジュ・オー・アルジラ・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 25,000 完売 Pinot Noir

樹齢60年以上の素晴らしいピノ・ノワール。石灰岩盤上の表土は赤い粘土で小石が非常に多く含まれる。東南の斜面。赤系果実のフレッ

シュさと黒系果実の力強さの両方を持っているが、塩っぽいミネラルが強く主張し硬質。正確でまっすぐ垂直性のあるワイン。
12 4582652582166

A9822 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Corton Charlemagne [G.Cru]

コルトン・シャルルマーニュ・グラン・クリュ
2022 白 750 91,000 - 入港予定 Chardonnay

ペルナン・ヴェルジュレス側のアン・シャルルマーニュの石灰質の多い粘土石灰土壌で南西向きの斜面。樹齢は平均60年。フリーランジュース

を澱引きし、野生酵母にみで発酵。バトナージュをしながら13ヶ月熟成。醸造中のSO2は無添加。たっぷりとした果実と骨格。偉大さは香

から感じられ、少しの熟成で深遠な表情を見せる。余韻は石灰質土壌由来のミネラルが強く出る。

12 4582652587956

A4599 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Corton "Bressandes" [Grand Cru]

コルトン・ブレサンド・グラン・クリュ
2018 赤 750 37,800 〇 Pinot Noir

2016年が初ヴィンテージ。斜面の中腹に位置する東向き区画。平均樹齢60年で、とても良い状態。コート・ド・ニュイのグラン・クリュとは全

く違う個性を持っている。全房にてマロラクティック発酵を行い、SO2を添加せず、澱と共にバトナージュをしながら、18ヶ月熟成。しっかりとし

たボディとスモーキーさに加えてミネラル感、スパイス感もある。コルトンの中でも長期熟成に向く偉大な畑と言える。

12 4560450086055

A9823 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Ladoix Blanc

ラドワ・ブラン
2022 白 750 18,000 - 入港予定 Chardonnay

2つの区画から収穫される樹齢20年のシャルドネ。典型的な粘土石灰質土壌で小石が多いのが特徴的。この畑のシャルドネは上品さと十

分な果実味。そして桃やバラのような充実した香を持っている。暑い年でも重くなく、口中はとてもフレッシュで伸びのある味わいになっている。
12 4582652587963

A8872 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Ladoix Rouge "Les Joyeuses" [1er Cru]

ラドワ・ルージュ・レ・ジョワイエール・プルミエ・クリュ
2021 赤 750 18,000 完売 Pinot Noir

2016年に引退した造り手から買い取った畑。樹齢50年。ラドワでも珍しい急斜面の畑で石灰岩比率が極端に高い。ラドワらしいブラックカ

ラントのような黒い果実が主で赤系果実も感じられる。バランスが良くエレガントなワイン。ミネラル感が強く垂直的な味わいが特徴的。
12 4582652582142

A5870 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Pommard

ポマール
2019 赤 750 16,000 〇 Pinot Noir

ポマールにある5区画の畑のアッサンブラージュによるワイン。全ての畑は平地ではなく丘陵部にあり、比較的暖かいテロワールなので熟度が

高く、適度なスパイシーさを持ちながらも、若い内から開いていて女性的とさえ言える。ポマールは濃くてタニックというのは間違ったテロワール

の認識。パカレの区画は鉄分がそれ程多くない。過度な抽出はせず、上品さを意識して造っているので一般的なポマールの鉄っぽく硬いワイ

ンではなく繊細で明るい印象。

12 4560450093800

A7330 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Pommard

ポマール
2020 赤 750 16,000 〇 Pinot Noir

ポマールにある5区画の畑のアッサンブラージュによるワイン。全ての畑は平地ではなく丘陵部にあり、比較的暖かいテロワールなので熟度が

高く、適度なスパイシーさを持ちながらも、若い内から開いていて女性的とさえ言える。ポマールは濃くてタニックというのは間違ったテロワール

の認識。パカレの区画は鉄分がそれ程多くない。過度な抽出はせず、上品さを意識して造っているので一般的なポマールの鉄っぽく硬いワイ

ンではなく繊細で明るい印象。

12 4582652572198

A8875 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Pommard

ポマール
2021 赤 750 16,000 〇 Pinot Noir

ポマールにある5区画の畑のアッサンブラージュによるワイン。全ての畑は平地ではなく丘陵部にあり、比較的暖かいテロワールなので熟度が

高く、適度なスパイシーさを持ちながらも、若い内から開いていて女性的とさえ言える。ポマールは濃くてタニックというのは間違ったテロワール

の認識。パカレの区画は鉄分がそれ程多くない。過度な抽出はせず、上品さを意識して造っているので一般的なポマールの鉄っぽく硬いワイ

ンではなく繊細で明るい印象。

12 4582652582173

A8315 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Monthelie Blanc 1er Cru

モンテリー・ブラン・プルミエ・クリュ
2021 白 750 15,000 完売 Pinot Noir

ポマールの丘の麓、ボーヌ側で赤い粘土層が強く出ている。ポマールらしさを最も感じさせてくれる畑。完璧に熟したピノ・ノワールは濃厚で、

肉厚。噛み締められるよう。ポマール特有のスパイシーさ、硬さがあり、筋肉質。口中は滑らかでエレガント。まさに土地の味。パカレのテロ

ワールの表現力に驚くはずです。

12 4582652577728

A9824 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Monthelie Blanc "Clos Gauthey" [1er Cru]

モンテリー・ブラン・クロ・ゴティ・プルミエ・クリュ
2022 白 750 20,000 - 入港予定 Chardonnay

粘土比率が比較的高い石灰岩土壌で真南を向いている。樹齢40年で良い状態。この区画は超密植で10,000本/haになっている。醸

造は軽く圧搾したジュースを古バリックに入れて野生酵母のみで発酵。ラッキングして移し替え、13ヶ月間酸化防止剤なしの状態でシュー

ル・リー熟成。

12 4582652587970

A9825 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Monthelie Blanc "Chateau Gaillard" [1er Cru]

モンテリー・ブラン・シャトー・ガイヤール・プルミエ・クリュ
2022 白 750 20,000 - 入港予定 12 4582652587987

A9826 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Meursault

ムルソー
2022 白 750 26,000 - 入港予定 Chardonnay

3つの個性の異なる畑のアッサンブラージュ。Les Vireuils du Dessusは南東向きで石灰岩が露出している。Limozinはムルソー・シャル

ムの真下でミネラル感を強く表現する区画。Les Grands Charronsは完全な南向きの畑で葡萄は完熟する。別々に発酵してからアッサ

ンブラージュ。

12 4582652587994

A9827 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Meursault "Limozin"

ムルソー・リモーザン
2022 白 750 32,000 - 入港予定 Chardonnay

ムルソー・ジュヌヴリエールの下部にある畑でジュヌヴリエールに面している上部にある3つの区画。平均樹齢40年で少し南西を向いているの

で強い太陽を浴び、葡萄は完熟する。かなり肉厚で力強く、大きな骨格を持つ。熟成脳録も高い畑。2021年が初ヴィンテージ。
12 4582652588007

A9828 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Meursault "Charmes" [1er Cru]

ムルソー・シャルム・プルミエ・クリュ
2022 白 750 50,000 - 入港予定 Chardonnay

南東向きの斜度のきつい区画なので日照量も多めで熟度が高い葡萄が収穫できる。樹齢は45年で良い状態。ムルソーの中でも特に力

強く骨格の大きなワイン。熟成する事で深みを増していき圧倒的な存在感を得る。華やかですが後半はアニスやスパイスのニュアンスがあり、

余韻はとても長い。

12 4582652588014

A9829 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Puligny Montrachet

ピュリニー・モンラッシェ
2022 白 750 28,000 - 入港予定 Chardonnay

東向きの粘土石灰質だが年度の量が比較的多く重い土壌。レ・ノワイエ ブレ、レ・プティット・ノワゼロ、ル・トレザンの3つの畑（特級畑のす

ぐ下にある村名クリュで優良区画）をアッサンブラージュしている。非常に硬質なミネラルを多く含み上品で繊細なスタイル。アカシア、柑橘の

ニュアンスから始まりスパイシーでミネラリーな余韻。

12 4582652588021

A9830 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Batard Montrachet [Grand Cru]

バタール・モンラッシェ・グラン・クリュ
2022 白 750 200,000 - 入港予定 Chardonnay

泥灰岩がと石灰岩の混合土壌でモンラッシェよりも表層度が厚く重い。地下水脈も近いので酷暑でも良い結果を残すグラン・クリュ。南東

向きの緩やかな斜面上部の区画。柑橘類やドライ・フルーツ、トーストの香ばしい香りが強く、複雑。厚みがありパワフルでリッチな口当たり。

濃厚でありながらもしっかりと酸味も感じられ、とてもデリケートなワイン。

12 4582652588038

A9831 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Saint Aubin "Les Murgers des Dents de Chien" [1er Cru]

サン・トーバン・ミュルジェデダンドシャン・プルミエ・クリュ
2022 白 750 32,000 - 入港予定 12 4582652588045

A8886 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Moulin a Vent

ムーラン・ナ・ヴァン
2021 赤 750 8,900 完売 ボジョレー Gamay

自分の家族の起源でもあるボジョレー。そしてピノ・ノワールと同様にフレッシュで表現力のあるガメイを造りたかった。2015年に購入した畑で

ピンク色の花崗岩土壌で、まさにムーラン・ナ・ヴァンのイメージそのもの。樹齢は50年以上。レ・ロッシュ、レザマンディア、レ・グラン・シェリエー

ルという南向きの区画。3週間ピジャージュを行い、野生酵母のみでアルコール発酵とマロラクティック発酵。SO2を添加せず、澱と共にバト

ナージュをしながら18ヶ月熟成。

12 4582652582289

A7339 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Cornas

コルナス
2020 赤 750 12,800 50 コート・デュ・ローヌ Syrah

サン・ピエーレ区画。花崗岩土壌だが表土は風化して砂状。標高380m。南東向き斜面。平均樹齢25年のシラーの原種スリーヌ

100％。SO2を加えずにピジャージュをしながら3週間発酵。温度管理はせず野生酵母のみ使用。フードル樽に移しマロラクティック発酵。

SO2は加えずに還元的状況下で澱と共に14ヶ月熟成。醸造はエルヴェ・スーオのセラー、熟成はボーヌで行う。

12 4582652572280

A9832
コートデュ

ローヌ

Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Condrieu

コンドリュウ
2022 白 750 23,000 - 入港予定 コート・デュ・ローヌ Viognier

距離的にも精神的にも近い北ローヌで2018年に初めて「コンドリュー」を造った。南東向きの典型的花崗岩土壌でテラス式の畑で樹齢は

50年を超している見事なヴィオニエ。コルナス、コート・ロティ、そしてこのコンドリュウも友人のコンドリュウにあるセラーで醸造し、ボーヌで熟成さ

せている。

12 4582652588052

A7317 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Bulles

ビュル
2020 泡白 750 7,000 完売 Aligote, Pinit Noir

2020年は75%アリゴテ、25％ピノ・ノワールというセパージュ。ラドワ・セリニーとボンクール・レ・ボワ（ヴォーヌ・ロマネの東）の葡萄を使用。

時間をかけて、ゆっくりプレスして野生酵母のみで醗酵。醗酵終了後、澱と共に還元状態で6ヶ月熟成（SO2なし）。翌2月にティラー

ジュ。瓶内2次醗酵。2022年3月にデゴルジュマン。ドサージュなし。

6 4582652572068

A9533 ブルゴーニュ
Philippe Pacalet

フィリップ・パカレ

Marc de Bourgogne

マール・ド・ブルゴーニュ（箱）
[2018] 蒸留 500 24,000 - 入港予定 Pinot Noir

2015年から始められたマールの蒸留。銅製の蒸留器でブルゴーニュの伝統に則り葡萄の茎まで使用して蒸留している。使用される葡萄は

コート・ド・ニュイとボーヌのプルミエ・クリュ、グラン・クリュのピノ・ノワール。熟成には白ワインを入れていた木樽を使用。
12 4582652586324

A6598 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Vin Mousseux "Cuvee a Bulles Perdues"

ヴァン・ムスー・キュヴェ・ア・ビュル・ペルデュ
2019 泡白 750 5,600 58 Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテと全く同じアリゴテを一部瓶内2次発酵でヴァン・ムスーにしている。非常に酸度が高く、ミネラル感が強いアリゴテなので

ヴァン・ムスーでも十分に表現力を持つと判断した。シュール・リー状態で熟成12ヶ月。しっかり旨味がありながらアリゴテ特有のフレッシュな酸

があるので味わいは、しっかり引き締まっている。

12 4560450098256

A8127 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Vin Mousseux "Cuvee a Bulles Perdues"

ヴァン・ムスー・キュヴェ・ア・ビュル・ペルデュ
2020 泡白 750 5,600 〇 Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテと全く同じアリゴテを一部瓶内2次発酵でヴァン・ムスーにしている。非常に酸度が高く、ミネラル感が強いアリゴテなので

ヴァン・ムスーでも十分に表現力を持つと判断した。シュール・リー状態で熟成12ヶ月。しっかり旨味がありながらアリゴテ特有のフレッシュな酸

があるので味わいは、しっかり引き締まっている。

12 4582652577186

A5194 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Vin Mousseux "Cuvee Longue"

ヴァン・ムスー・キュヴェ・ルンゲ
2018 泡白 750 4,200 3 完売間近 樽熟成期間延長 Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテと全く同じアリゴテを一部瓶内2次発酵でヴァン・ムスーにしている。非常に酸度が高く、ミネラル感が強いアリゴテなので

ヴァン・ムスーでも十分に表現力を持つと判断した。シュール・リー状態で熟成12ヶ月。しっかり旨味がありながらアリゴテ特有のフレッシュな酸

があるので味わいは、しっかり引き締まっている。熟成期間を延長した特別キュヴェ。

12 4560450089766

A8126 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Bourgogne Aligote

ブルゴーニュ・アリゴテ
2021 白 750 4,600 86 Aligote

マッサル・セレクションによる古いアリゴテのクローン。収量が少なく、高品質。手作業で収穫し、垂直圧搾機でダイレクトプレス。エナメル発酵

槽で野性酵母のみで発酵。マロラクティック終了後に古いトノーとステンレスタンクで熟成してアッサンブラージュ。熟成期間は12ヶ月。ミネラル

感を強く感じさせ、後半の伸びがあるので飲み飽きしない。

12 4582652577179

A6599 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2020 赤 750 4,800 〇 Pinot Noir

樹齢70年を超える区画。茎まで熟してから収穫。100％全房を使いエナメルタンクに投入し、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。マ

セラシオンは2週間程度。発酵終了後、垂直式プレスで圧搾し、一部はアッサンブラージュする。古いトノーで9ヶ月間熟成してからボトリン

グ。薄い色調ですが、香はスミレ、アニス、金木犀と豊富な香。アタックではなく余韻の伸びやストラクチャーに優れています。

12 4560450098263

A8128 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2021 赤 750 5,600 新入港 完売 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢70年を超える区画。茎まで熟してから収穫。100％全房を使いエナメルタンクに投入し、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。マ

セラシオンは2週間程度。発酵終了後、垂直式プレスで圧搾し、一部はアッサンブラージュする。古いトノーで9ヶ月間熟成してからボトリン

グ。薄い色調ですが、香はスミレ、アニス、金木犀と豊富な香。アタックではなく余韻の伸びやストラクチャーに優れています。酸化防止剤無

添加。

12 4582652577193

A8129 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Bourgogne Rouge "Cuvee Longue"

ブルゴーニュ・ルージュ・ルンゲ
2020 赤 750 5,800 完売 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

茎まで熟してから収穫。全房のままエナメルタンクに投入し、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。マセラシオンは2週間程度。発酵終

了後、垂直式プレスで圧搾し、一部はアッサンブラージュする。古いトノーで9ヶ月間熟成してからボトリング。通常のブルゴーニュ・ルージュより

樽熟成期間を9か月延長した特別キュヴェ。酸化防止剤無添加。

12 4582652577209

A8130 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Vin de France "Pinot Noir" Rouge

ヴァン・ド・フランス・ピノ・ノワール・ルージュ
[2021] 赤 750 5,400 48 完売間近 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

シャセイ・ル・キャンプ村のブルゴーニュ・ルージュを造る畑の葡萄だが、畑の中でセレクションし、最高の状態の葡萄のみをブルゴーニュ・ルー

ジュにし、選別した葡萄のみをデクラッセしてヴァン・ド・フランスとして醸造。醸造は100％全房、野生酵母のみでの醗酵。10ヶ月の樽熟成

と全ての工程でブルゴーニュ・ルージュと同じで酸化防止剤も無添加でボトリング。軽やかで赤系果実が、より強く出てフレッシュな美味しさが

特徴。

12 4582652577216

A8131 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Vin de France "Pinot Noir & Gamay" Rouge

ヴァン・ド・フランス・ピノ・ノワール＆ガメイ・ルージュ
[2021] 赤 750 4,500 完売 酸化防止剤無添加

Pinot Noir,

Gamay

シャセイ・ル・キャンプ村のブルゴーニュ・ルージュを造る畑の葡萄の選別されたものを45％とムルソー村の樹齢45年のガメイ55％を使用。ム

ルソーの畑はライムストーンが非常に多く、繊細でフレッシュなガメイを産む。醸造は100％全房、野生酵母のみでの醗酵。10ヶ月の樽熟

成と全ての工程でブルゴーニュ・ルージュと同じで酸化防止剤も無添加でボトリング。軽やかでガメイらしい赤系果実が強く出るが、マセラシオ

ン・カルボニックではないのでキャンディー香はなく余韻のボリュームもあります。

12 4582652577223
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A8649 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Coteaux Bourguignons "Le P'tit Quinquin"

コトー・ブルギニョン・ル・プティ・カンクン
2022 赤 750 4,800 新入港 〇 12 4582652580261

A8650 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Coteaux Bourguignons Gamay

コトー・ブルギニョン・ガメイ
2022 赤 750 4,800 新入港 〇 12 4582652580278

A8651 ブルゴーニュ
Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Coteaux Bourguignons Pinot Noir

コトー・ブルギニョン・ピノ・ノワール
2022 赤 750 5,000 新入港 〇 12 4582652580285

A6679 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Macon Pierreclos "Deuxieme Vendange de Chavigne"

マコン・ピエールクロ・ドゥジエム・ヴァンダンジュ・ド・シャヴィーニュ
2020 白 750 7,900 完売 12 4560450099062

A9005 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Macon Pierreclos "Deuxieme Vendange de Chavigne"

マコン・ピエールクロ・ドゥジエム・ヴァンダンジュ・ド・シャヴィーニュ
2021 白 750 13,000 完売 12 4582652583118

A6681 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Macon Pierreclos "Juliette et les Vieilles de Chavigne"

マコン・ピエールクロ・ジュリエッテ・エ・レ・ヴィエイユ・ド・シャヴィーニュ
2020 白 750 12,000 完売 Chardonnay

2003年に植樹されたジュリエッテと呼ばれる葡萄樹。非常に優れた区画に植えられているので若い内から高いポテンシャルを見せます。その

区画のモストに古樹のモストを組み合わせて造るピエールクロのトップキュヴェ。初ヴィンテージにして、ワインアドヴォケイト誌で96ポイントを獲

得するなど入手困難なワイン。

12 4560450099086

A6682 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Saint Veran

サン・ヴェラン
2020 白 750 7,900 完売 Chardonnay

サン・ヴェランの異なる土壌を持つ3つの区画の葡萄のアッサンブラージュ。比較的若い葡萄が使われているが、ヴィンテージによって使用する

区画は異なる。全て手で収穫し、開放木製桶で発酵。熟成はバリック（一部新樽）で行い。1年後にボトリング。
12 4560450099093

A9006 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Saint Veran ”Cuvee Unique”

サン・ヴェラン・キュベ・ユニーク
2021 白 750 14,000 完売 12 4582652583125

A6683 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Saint Veran "1er Jus"

サン・ヴェラン・プルミエ・ジュ
2020 白 750 12,000 完売 Chardonnay

ヴェルジッソン村にある小さな畑でジャン・マリーが「タヴァイエのシュヴァリエ・モンラッシェ」と呼んでいるクロ・デ・ポンセティ畑とレ・コンブのアッサン

ブラージュ。極々軽くプレスした果実中央部の最も香のある果汁のみを使用。開放木製桶発酵、バリック熟成。
12 4560450099109

A9007 ブルゴーニュ
Guffens Heynen

ギュファン・エナン

Pouilly Fuisse "Cuvee Unique"

プイィ・フュイッセ・キュベ・ユニーク
2021 白 750 19,000 完売 12 4582652583132

A6131 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Bourgogne Blanc "Terres de Pierres"（SC）

ブルゴーニュ・ブラン・テール・ド・ピエール
2020 白 750 3,200 〇 マコンのみ Chardonnay

マコン地区の厳選した石灰土壌の区画（ヴェルジッソン、ピエールクロ、ビュシエール）のアッサンブラージュ。60％は木樽（新樽無し）残り

は水平型ステンレスタンクで12月末まで発酵。バトナージュは行わず。若干の樽のニュアンスと花の香りが続く。リッチな味わいでマコン・テール

ドピエールに似たフィニッシュがある。

12 4560450095668

A6367 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Bourgogne Blanc "Grand Elevage"(SC)

ブルゴーニュ・ブラン・グラン・エルヴァージュ
2020 白 750 3,600 10 60％ピエールクロ Chardonnay

マコン地区の特別区画の葡萄のみ。60％ピエールクロ区画、40％ビュシエール区画。ビュシエールはステンレスタンクで発酵、その後、澱とと

もにセメントタンクで熟成。ピエルクロは木樽（新樽25％）で醸造。11月まで発酵。その後7ヶ月熟成。桃のような果実香と胡椒のような

風味。酸はピエルクロよりもたらされ、木樽との統合感が非常に安定している。

12 4560450097259

A7551 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Chablis "Envers et Cotretour"

シャブリ・アンヴェール・エ・コントレト
2019 白 750 5,100 19 完売間近 12 4582652573850

A5561 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Chablis 1er "Mont de Milieu"

シャブリ・プルミエ・クリュ・モン・ド・ミリュー
2019 白 750 5,800 完売 南部プレイ村 Chardonnay

プレイ村に位置する一級畑。収穫の少ない真南向きの区画。フレッシュさを残すために早めに収穫を行う。全て木樽（新樽無し）で12月

中旬まで発酵。その後セメントタンクで澱とともに熟成。洋ナシのような果実香。味わいは非常にミネラリーでフィニッシュが長い。ミネラルが最

もバランス良く表現できた。

12 4560450091967

A4821 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Villages "Terres de Pierres"（SC）

マコン・ヴィラージュ・テール・ド・ピエール
2019 白 750 2,900 〇 完売間近 マコン3地域ブレンド Chardonnay

ヴィレ、シャルネイ、そしてピエール・クロのファーストプレスのみ。ヴィレ、シャルネイは重い粘土質。ピエール・クロは古い白亜質が主体。水平

式ステンレスタンクにて１1月下旬まで発酵。シュールリーは3ヶ月でバトナージュは行わない。マンゴーのような果実。バイオレットのようなフ

ローラルさや、ジンジャーのスパイシーさも味わえる。

12 4560450087595

A6130 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Villages "Terres de Pierres"（SC）

マコン・ヴィラージュ・テール・ド・ピエール
2020 白 750 3,400 新入港 〇 Chardonnay

ヴィレ、シャルネイ、そしてピエール・クロのファーストプレスのみ。ヴィレ、シャルネイは重い粘土質。ピエール・クロは古い白亜質が主体。水平

式ステンレスタンクにて１1月下旬まで発酵。シュールリーは3ヶ月でバトナージュは行わない。マンゴーのような果実。バイオレットのようなフ

ローラルさや、ジンジャーのスパイシーさも味わえる。

12 4560450095651

A2162 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Villages "Grand Elevage"（SC）

マコン・ヴィラージュ・グラン・エルヴァージュ
2017 白 750 3,200 新入港 95 完売間近 Chardonnay

例年、ヴィレ畑を主体に、ピエール・クロ、ブシェール、ヴェルジッソンの粘土質が強い区画を選んでアッサンブラージュしているキュヴェ。100％

樽発酵（新樽なし）。滑らかさを与える為に他のキュヴェより長く樽熟成させ、その間ほぼバトナージュを行わない。
12 4560450066880

A6366 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Villages "Grand Elevage"（SC）

マコン・ヴィラージュ・グラン・エルヴァージュ
2020 白 750 3,900 新入港 〇 Chardonnay

例年、ヴィレ畑を主体に、ピエール・クロ、ブシェール、ヴェルジッソンの粘土質が強い区画を選んでアッサンブラージュしているキュヴェ。100％

樽発酵（新樽なし）。滑らかさを与える為に他のキュヴェより長く樽熟成させ、その間ほぼバトナージュを行わない。
12 4560450097242

A7553 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Villages "Vallons de Lamartine"

マコン・ヴィラージュ・ヴァロン・ド・ラマルティン
2020 白 750 3,700 〇 12 4582652573874

A6219 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Charnay "Le Clos Saint Pierre"

マコン・シェルネイ・ル・クロ・サン・ピエール
2020 白 750 3,500 〇

木樽発酵熟成（新樽

10％）
Chardonnay

真南向きで葡萄がとても良く熟す区画だが、粘土質土壌なのでフレッシュさが保てる。発酵は12月の末に終了。ファーストプレス果汁のみ

使用。水平型ステンレスタンクで1ヶ月、4ヶ月木樽で発酵（新樽10％）。その後水平型ステンレスタンクでバトナージュは行わずシュール

リー。焼いたパン、白い花、熟した果実の香。長いフィニッシュ。凝縮感も高い。

12 4560450096306

A7586 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Charnay "Le Clos Saint Pierre"

マコン・シェルネイ・ル・クロ・サン・ピエール
2021 白 750 4,200 新入港 〇

木樽発酵熟成（新樽

10％）
Chardonnay

真南向きで葡萄がとても良く熟す区画だが、粘土質土壌なのでフレッシュさが保てる。発酵は12月の末に終了。ファーストプレス果汁のみ

使用。水平型ステンレスタンクで1ヶ月、4ヶ月木樽で発酵（新樽10％）。その後水平型ステンレスタンクでバトナージュは行わずシュール

リー。焼いたパン、白い花、熟した果実の香。長いフィニッシュ。凝縮感も高い。

12 4582652574208

A6220 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Bussieres "Vignes de Montbrison"

マコン・ビュシエール・ヴィーニュ・ド・モンブリゾン
2020 白 750 3,600 〇 毎年最後の収穫 Chardonnay

ヴェルジッソン村。フュイッセに隣接する東向き区画。小石を非常に多く含む粘土石灰質土壌。平均樹齢40年。収量は45hl/haのみ。冷

涼なので晩熟。例年最後に収穫される。ファーストプレスのみ使用。木樽（新樽20％）12末まで発酵。その後、木樽で5ヶ月熟成。火

打石の香が強く、流動性のある味わい。素直で垂直性のあるワイン。

12 4560450096313

A7587 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Bussieres "Vignes de Montbrison"

マコン・ビュシエール・ヴィーニュ・ド・モンブリゾン
2021 白 750 4,900 新入港 〇 毎年最後の収穫 Chardonnay

ヴェルジッソン村。フュイッセに隣接する東向き区画。小石を非常に多く含む粘土石灰質土壌。平均樹齢40年。収量は45hl/haのみ。冷

涼なので晩熟。例年最後に収穫される。ファーストプレスのみ使用。木樽（新樽20％）12末まで発酵。その後、木樽で5ヶ月熟成。火

打石の香が強く、流動性のある味わい。素直で垂直性のあるワイン。

12 4582652574215

A6221 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Vergisson "Sur La Roche"

マコン・ヴェルジッソン・シュール・ラ・ロッシュ
2020 白 750 3,900 完売 北側斜面の最上部 Chardonnay

ヴェルジッソン村の最高の畑がラ・ロッシュである事は間違いない。他の畑と異なり、北東斜面にある冷涼区画で崖の岩盤に貼りつく様に位

置している。その一番上の畑。表土は白く石灰を多く含み痩せている。ワインは一般的なマコンとは違って、ミネラルの厳しさや酸の硬さがあ

り、緊張感のある素晴らしい酒質。

12 4560450096320

A7588 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Vergisson "Sur La Roche"

マコン・ヴェルジッソン・シュール・ラ・ロッシュ
2021 白 750 5,000 新入港 〇 北側斜面の最上部 Chardonnay

ヴェルジッソン村の最高の畑がラ・ロッシュである事は間違いない。他の畑と異なり、北東斜面にある冷涼区画で崖の岩盤に貼りつく様に位

置している。その一番上の畑。表土は白く石灰を多く含み痩せている。ワインは一般的なマコンとは違って、ミネラルの厳しさや酸の硬さがあ

り、緊張感のある素晴らしい酒質。

12 4582652574222

A7589 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Pierreclos

マコン・ピエールクロ
2021 白 750 4,800 新入港 〇 12 4582652574239

A7590 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Pierreclos　”En Tremblay”

マコン・ピエールクロ・アン・トランブレイ
2021 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652574246

A7591 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Pierreclos　”Lieu Secret”

マコン・ピエールクロ・リュウ・スクレ
2021 白 750 5,500 新入港 〇 12 4582652574253

A7592 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Macon Peronne ”Le Legeres”

マコン・ペロンネ・レ・レジェール
2021 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652574260

A6222 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Vire Clesse

ヴィレ・クレッセ
2020 白 750 3,500 完売 ヴィレの粘土質土壌のみ Chardonnay

マコン北部に位置するヴィレの粘土質土壌のみの葡萄を使用。土壌は小石を多く含み、表土は浅い。ファーストプレス果汁のみ使用。粘土

質土壌はリッチなワインを生むので水平型ステンレスタンクで12月末まで発酵。それから撹拌することなく6ヶ月シュールリー。梨と熟した桃の

香。リッチで凝縮された味わい。

12 4560450096337

A9326 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Terres de Pierres"

プイィ・フュイッセ・テール・ド・ピエール
2022 白 750 6,500 新入港 〇 12 4582652585464

A9327 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Grand Elevage" (SC)

プイィ・フュイッセ・・グラン・エルヴァージュ
2022 白 750 7,800 〇 12 4582652585471
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A6369 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Le Haut de Roche"(SC)

プイィ・フュイッセ・レ・オー・ド・ロッシュ
2020 白 750 6,300 〇 プイフュッセ最上区画 Chardonnay

ヴェルジッソン村。表土が薄く石灰が多いプイィ・フュッセで最も優れた区画シュール・ラ・ロッシュの一部だが標高が高過ぎるという理由でプルミ

エ・クリュから外された区画。標高が高いからこその繊細さが素晴らしくプルミエ・クリュを凌駕している。ミネラル感だけでなく、正確性がありなが

らも豊かという独特なバランスのワイン。ヴェルジェの中でも最もミネラルに富んでいる。

12 4560450097273

A7593 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Sur La Roche" [1er Cru]

プイィ・フュイッセ・シュール・ラ・ロッシュ・1er
2021 白 750 8,600 新入港 〇 プイフュッセ最上区画 Chardonnay

ヴェルジッソン村。表土が薄く石灰が多いプイィ・フュッセで最も優れた区画の1つ。ミネラル感だけでなく、正確性がありながらも豊かという独

特なバランスのワイン。ヴェルジェの中でも最もミネラルに富んでいる。ファーストプレスのみ使用し、木樽（新樽25％）にて12月下旬まで発

酵。その後、7ヶ月木樽で熟成。

12 4582652574277

A6368 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Les Vernays"

プイィ・フュイッセ・レ・ヴェルネ
2020 白 750 6,300 〇

石灰岩盤の上の畑

93P:Robert Parker
Chardonnay

フュイッセ村は大部分がマール土壌で石灰質はほとんど無いが、ヴェルネ畑は石灰岩盤の上にある。丘の中腹にあり西向きで強いミネラルが

大きな熟成の可能性を与える。バリック（25％新樽）で発酵、熟成。8ヶ月間シュール・リー。口中の始まりは太いが、美しい酸が一気に

広がる。アフターは完全にまっすぐで正確。余韻は非常に長い。

12 4560450097266

A7594 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Les Combes" V.V

プイィ・フュイッセ・レ・コンブ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2021 白 750 8,600 新入港 〇 樹齢70年 Chardonnay

レ・コンブは北と南斜面があり、その2区画（南70％、北30％）をブレンドするのでバランスが良い。平均70年の高い樹齢。常に収量が少

なく小粒。かなり強い粘土質の土壌なので豊かさと力強さが存在するのも特徴。100％樽発酵（25％新樽）。ツゲの木の香や焙煎の

香。豊かで控えめ。力強いのに透明感がある。

12 4582652574284

A6371 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Les Crays" [1er Cru]

プイィ・フュイッセ・レ・クレイ・1er
2020 白 750 6,300 完売 最高の日照量を誇る Chardonnay

ヴェルジッソンの丘の中腹、南向き斜面。遮るものが何もない最高の日照量を誇る畑。表土が非常に薄く、石が多く痩せている為、葡萄の

生育が大幅に制限され、収穫は最も遅くなる。ワインは厳しく、少し重い傾向。重すぎない様に上質な澱だけを選び、バトナージュなしで熟

成。

12 4560450097297

A7595 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Pouilly Fuisse "Grands Terroirs Oublis"

プイィ・フュイッセ・グラン・テロワール・オーブリ
2021 白 750 8,200 新入港 〇 12 4582652574291

A6223 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Saint Veran "Vigne de Saint Claude"

サン・ヴェラン・ヴィーニュ・ド・サン・クロード
2020 白 750 4,000 完売 樹齢50年 Chardonnay

プイフュッセに隣接するプリッセ地区の畑で平均樹齢50年の古樹。小石が非常に多い粘土石灰質土壌。ファーストプレスのみ使用し、木樽

（25％新樽）で2月中旬まで発酵。4か月樽熟成。葡萄は他の区画と比べて熟すのが遅い。その為、この区画は最後に収穫。酸が高

く、柑橘類、焼いたパンの香り。直線的な味わいで良い苦みがある。非常に緻密で正確。

12 4560450096344

A6224 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Saint Veran "Lieu (Inter) dit"

サン・ヴェラン・リュー（アンテル）ディ
2020 白 750 4,900 完売 ダヴァイェ村コートロティ Chardonnay

ダヴィエ村の急斜面、コート・ロティ畑（石灰質）をメインに、穏やかで粘土質の美しい畑テレス・ノワールをブレンド。テレス・ノワールはリッチ

でコクのある酒質。コート・ロティは緊張感とミネラル感をもたらします。フリーランジュースのみで100％樽発酵（25％新樽）。密度感が非

常に強く、濃厚で豊か。余韻の長さと豊かさは特に際立っています。

12 4560450096351

A7596 ブルゴーニュ
Verget

ヴェルジェ

Saint Veran "Lieu (Inter) dit"

サン・ヴェラン・リュー（アンテル）ディ
2021 白 750 6,600 新入港 〇 ダヴァイェ村コートロティ Chardonnay

ダヴィエ村の急斜面、コート・ロティ畑（石灰質）をメインに、穏やかで粘土質の美しい畑テレス・ノワールをブレンド。テレス・ノワールはリッチ

でコクのある酒質。コート・ロティは緊張感とミネラル感をもたらします。フリーランジュースのみで100％樽発酵（25％新樽）。密度感が非

常に強く、濃厚で豊か。余韻の長さと豊かさは特に際立っています。

12 4582652574307

A9140 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Beaujolais

ボジョレー
2022 赤 750 3,400 〇 Gamay

平均樹齢50年の色々な区画のアッサンブラージュ。大型のエナメルタンクでマセラシオン・カルボニック発酵。収穫時、醸造時の酸化防止剤

は無添加。発酵終了後、デキャンタして澱と共に古いフードルに入れて熟成。ボトリング前に極小量の差硫酸を添加する。
12 4582652584214

A9141 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Beaujolais MG

ボジョレー・マグナム
2022 赤 1500 8,000 - 入港予定 Gamay

平均樹齢50年の色々な区画のアッサンブラージュ。大型のエナメルタンクでマセラシオン・カルボニック発酵。収穫時、醸造時の酸化防止剤

は無添加。発酵終了後、デキャンタして澱と共に古いフードルに入れて熟成。ボトリング前に極小量の差硫酸を添加する。
6 4582652584221

A9142 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Beaujolais Villages

ボジョレー・ヴィラージュ
2022 赤 750 4,300 新入港 〇 12 4582652584238

A7558 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

La Cuvee du Chat

ラ・キュヴェ・ド・シャ
[2021] 赤 750 3,200 完売 シャヌデの為のキュヴェ Gamay

2010年に「マリー」とシャトー・カンボンの共同経営者である友人「シャヌデ」が買い取ったモルゴンとブルイィにある2.5haの区画の葡萄を使

用したキュヴェで、この畑は1945年に植樹された樹齢73年という素晴らしい畑。しかも、一時期はジュール・シュヴェ氏が所有していた、自

然派の造り手達にとって歴史的な畑でもあるのです。

12 4582652573928

A9144 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Brouilly

ブルイィ
2022 赤 750 4,900 新入港 〇 12 4582652584252

A9143 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Beaujolais Blanc

ボジョレー・ブラン
2022 白 750 4,300 〇 Chardonnay

醸造所のすぐ隣にある畑の中の石灰質が強い区画をガメイからシャルドネに植え替えました。しっかり完熟を待ってから収穫。一晩セラー内

で冷やしてから、ダイレクト・プレスで搾り、エナメルタンクで野生酵母のみで発酵。9ヶ月間、70％エナメルタンク、30％古木樽で熟成。極軽

くフィルターに通してからボトリング。熟度の高いシャルドネならではの旨味が強く、ねっとりとした質感。後半はミネラルが出てきて綺麗なアフ

ター。

12 4582652584245

A9145 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Pet’ Nat de Gamay

ペットナット・ド・ガメイ
2022 微ロゼ 750 3,900 〇 12 4582652584269

A9340 ブルゴーニュ
Chateau Cambon

シャトー・カンボン

Beaujolais Nouveau

ボジョレー・ヌーヴォー
2023 赤 750 4,300 32 Gamay 12 4582652585600

A6601 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Beaujolais Villages "Cuvee GiGi"

ボジョレー・ヴィラージュ・キュヴェ・ジジ
2019 赤 750 3,200 〇 Gamay

収穫後は徐梗せずに葡萄を5度に冷却。セミ・マセラシオン・カルボニックで発酵。発酵には野生酵母のみを使用。発酵、熟成はセメント槽

及びグラスファイバー槽を使用。醸造の期間中は亜硫酸の添加は一切行なわず、瓶詰め前にのみ極小量を添加する。キュヴェ名のジジは

妻ジズレーヌの愛称。

12 4560450098287

A7639 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Beaujolais Villages "Cuvee GiGi"

ボジョレー・ヴィラージュ・キュヴェ・ジジ
2020 赤 750 3,400 66 Gamay

収穫後は徐梗せずに葡萄を5度に冷却。セミ・マセラシオン・カルボニックで発酵。発酵には野生酵母のみを使用。発酵、熟成はセメント槽

及びグラスファイバー槽を使用。醸造の期間中は亜硫酸の添加は一切行なわず、瓶詰め前にのみ極小量を添加する。キュヴェ名のジジは

妻ジズレーヌの愛称。

12 4582652574659

A6602 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Morgon

モルゴン
2019 赤 750 3,600 23 18/20:RVF Gamay

ヴィリエ・モルゴンの上部。標高は350～400ｍの小渓谷にある畑の完熟した葡萄を使用。除梗せずに葡萄を5度に冷却後、セミマセラシ

オンカルボニックで発酵。天然酵母のみ使用。セメント槽及びグラス・ファイバー槽で発酵、熟成。SO2添加は瓶詰め前に極少量のみ。
12 4560450098294

A7640 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Morgon

モルゴン
2020 赤 750 4,000 新入港 18 Gamay

ヴィリエ・モルゴンの上部。標高は350～400ｍの小渓谷にある畑の完熟した葡萄を使用。除梗せずに葡萄を5度に冷却後、セミマセラシ

オンカルボニックで発酵。天然酵母のみ使用。セメント槽及びグラス・ファイバー槽で発酵、熟成。SO2添加は瓶詰め前に極少量のみ。
12 4582652574666

A6603 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Morgon V.V

モルゴン・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 赤 750 4,600 55 樹齢100年以上 Gamay 12 4560450098300

A7561 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Brouilly

ブルイィ
2020 赤 750 4,000 〇 Gamay

コート・ド・ブルイィの丘の麓の位地する畑の完熟した葡萄を使用。徐梗せずに葡萄を5度に冷却後、セミ・マセラシオン・カルボニックで発

酵。野生酵母のみ。発酵、熟成はセメント槽及びグラスファイバー槽を使用。醸造の期間中は亜硫酸の添加は一切行なわず、瓶詰め前

にのみ極小量を添加する。

12 4582652573959

A6604 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Brouilly V.V

ブルイィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 赤 750 4,900 〇 Gamay 12 4560450098317

A7562 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Brouilly V.V

ブルイィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 4,900 〇 Gamay 12 4582652573966

A7563 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Regnie V.V

レニエ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 4,900 〇 Gamay

ジョルジュ・デコンブの濃厚でパワフルなイメージは「モルゴン」を思い起こさせるが、砂質土壌の「レニエ」の個性である繊細な味わいも上手に

表現している。可愛らしい赤系果実とラズベリーのような甘酸っぱさがありつつ、余韻は複雑。特にヴィエイユ・ヴィーニュは余韻が非常に長

い。

12 4582652573973

A6605 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Fleurie V.V

フルーリィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2019 赤 750 4,900 〇 樹齢60年以上 Gamay

樹齢60年以上の畑。表面は花崗岩が風化した砂質だが、地下層は花崗岩の岩盤になっている。収穫後、セメントタンク内で24時間冷

却してから発酵開始。破砕はせずにマセラシオン・カルボニック。発酵は30日間続く。熟成は古い大樽で9ヶ月間。アッサンブラージュ後、更

に6ヶ月間寝かせてからボトリング。最もジューシーで素直なキュヴェ。

12 4560450098324

A9341 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Beaujolais Village Nouveau

ボジョレー・ヴィラージュ・ヌーヴォー
2023 赤 750 4,500 7 Gamay 12 4582652585617

A6345 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Regnie "Grains et Granit"

レニエ・グラン・エ・グラニット
2019 赤 750 4,000 〇 Gamay

花崗岩の上に砂質が被さるレニエの2つの区画のアッサンブラージュ。それぞれの区画毎に発酵、熟成。古バリックで1年熟成してからアッサン

ブラージュすることで複雑味を得ている。発酵は全房でセミ・マセラシオン・カルボニック。野生酵母のみ。ノン・フィルター。瓶詰め時に極少量

の酸化防止剤添加。華やかでフレッシュ。伸びのあるスタイル。

12 4560450097037

A6346 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Regnie "Grains et Granit"

レニエ・グラン・エ・グラニット
2020 赤 750 4,000 新入港 45 Gamay

花崗岩の上に砂質が被さるレニエの2つの区画のアッサンブラージュ。それぞれの区画毎に発酵、熟成。古バリックで1年熟成してからアッサン

ブラージュすることで複雑味を得ている。発酵は全房でセミ・マセラシオン・カルボニック。野生酵母のみ。ノン・フィルター。瓶詰め時に極少量

の酸化防止剤添加。華やかでフレッシュ。伸びのあるスタイル。

12 4560450097044

A6344 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Morgon "Tradition"

モルゴン・トラディション
2020 赤 750 4,200 50 Gamay 12 4560450097020

A6347 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Morgon "Vieilles Vignes"

モルゴン・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2020 赤 750 4,900 4 Gamay

1900年と1965年に植樹した畑の葡萄のみを使用。できる限り遅く、完熟した状態で収穫することを重視している。そうでないと土地の表

現はできない。伝統的セメントタンクで全房発酵（マセラシオン・カルボニック）。15～25日間のマセラシオン。熟成は古いトノーで9ヶ月

間。ノンフィルターでボトリングという伝統的醸造。ワインは重心が低めで骨格が大きく複雑性がある。

12 4560450097051
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A7368 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Morgon "Vieilles Vignes"

モルゴン・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2021 赤 750 5,600 - 入港予定 Gamay

1900年と1965年に植樹した畑の葡萄のみを使用。できる限り遅く、完熟した状態で収穫することを重視している。そうでないと土地の表

現はできない。伝統的セメントタンクで全房発酵（マセラシオン・カルボニック）。15～25日間のマセラシオン。熟成は古いトノーで9ヶ月

間。ノンフィルターでボトリングという伝統的醸造。ワインは重心が低めで骨格が大きく複雑性がある。

12 4582652572570

A9763
コートデュ

ローヌ

Jean Luc Colombo

ジャン・リュック・コロンボ

Cotes du Rhone Rouge "Les Abeilles"

コート・デュ・ローヌ・ルージュ・レ・ザベイユ
2021 赤 750 2,500 58 完売間近 12 4582652587567

A7370
コートデュ

ローヌ

Jean Luc Colombo

ジャン・リュック・コロンボ

Les Collines de Laure Blanc

レ・コラン・ド・ロール・ブラン
2020 白 750 2,400 44 完売間近 ローヌ＋プロヴァンス

Viognier

Rolle

北ローヌを代表する白品種ヴィオニエとプロヴァンス独自の品種ロールのアッサンブラージュ。香はヴィオニエのアロマティックさが目立つが味わい

はロールの繊細な印象が強く出る。醸造は他のコート・デュ・ローヌ・ブランと同じく、ステンレス発酵、熟成。
12 4582652572594

A9583
コートデュ

ローヌ

Jean Luc Colombo

ジャン・リュック・コロンボ

Saint Peray "La Belle de Mai"

サン・ペレ・ラ・ベル・ド・メ
2022 白 750 6,500 87 完売間近 12 4582652586829

A3871
コートデュ

ローヌ

Maison Stephan

メゾン・ステファン

Cote Rotie "Nature"

コート・ロティ・ナチュール
2017 赤 750 10,000 64

Syrah

Viognier

所有するコート・ロティの6つの区画のアッサンブラージュ。一部、ヴィオニエが混植混醸されている。除梗せずに、ステンレスタンクに投入。発

酵はセミ・マセラシオンカルボニックで始まり、全ての畑、全ての品種を一緒に発酵、12ヶ月熟成（混植混醸造）。基本的に酸化防止剤

無添加（年によって添加することもある）

12 4560450081821

A8839
コートデュ

ローヌ

Maison Stephan

メゾン・ステファン

Cote Rotie "Coteaux de Bassenon"

コート・ロティ・コトー・ド・バスノン
2020 赤 750 25,000 23

Syrah, Serine

Viognier

40％セリーヌ、40％シラー、20％ヴィオニエ。セリーヌは1896年に植樹されたものも残っているので樹齢120年を超えているという事にな

る。畑はテュパンより南のコトー・デ・セモンに位置（Bas de Semonsが訛ってバスノン）して、斜度は40度。野生酵母のみで発酵。24ヶ

月間古バリック熟成。

6 4582652581817

A8840
コートデュ

ローヌ

Maison Stephan

メゾン・ステファン

Cote Rotie "Coteaux de Tupin"

コート・ロティ・コトー・ド・テュパン
2020 赤 750 25,000 17 6 4582652581824

A3873
コートデュ

ローヌ

Maison Stephan

メゾン・ステファン

Cote Rotie "So'Brune"

コート・ロティ・ソ・ブリュンヌ
2017 赤 750 17,500 18 完売間近

Syrah

Viognier

80％シラー（174クローン）、20％ヴィオニエの混植畑で1994年に植えられた0.36haの素晴らしい畑。氷河に由来する砂質と雲母片

岩の畑。テュパンよりかなり北に位置している。25度以下で発酵。古バリックでの熟成は状態を見ながら24ヶ月程度。
12 4560450081845

693D6
コートデュ

ローヌ

Maison Stephan

メゾン・ステファン

Cote Rotie "Vieille Vigne en Coteau"

コート・ロティ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・アン・コトー
2011 赤 750 17,500 完売 樹齢120年

Syrah Serine

Viognier

最良年のみに造られるスペシャル・キュヴェ。コトー・ド・バスノン区画の畑で1896年植樹のスリーヌの古樹（自根）が主体という特殊な畑。

85％スリーヌ、15％ヴィオニエ。22ヶ月木樽熟成。シラーの重厚感てゃ無縁で清涼感さえ感じさせる軽さと口中での複雑味が魅力。
12 4560450043362

A8442
コートデュ

ローヌ

Gangloff

ガングロフ

Cote Rotie "Barbarine"

コート・ロティ・バルバリン
2020 赤 750 18,000 完売

Syrah

Viognier

コート・ロティ南部「コート・ブロンド」にあるテュパン、モラール、コンバールの畑のアッサンブラージュ。花崗岩が強い。茎まで完全に熟せない若

い樹が多いので、70～100％除梗する。ステンレスタンクで発酵後、バリック（2～5年使用樽）に入れて22ヶ月間熟成。10％程度新樽

を使用する。

12 4582652578817

A8443
コートデュ

ローヌ

Gangloff

ガングロフ

Cote Rotie "Sereine Noire"

コート・ロティ・セレイン・ノワール
2020 赤 750 24,000 完売

Syrah

Viognier

南部コート・ブロンドにあるモラール畑（1936、1950年植樹）と北部コート・ブリュンヌのロジェール畑（1980年植樹）のアッサンブラー

ジュ。年により比率は変わる。ヴィンテージによって変えるが、50～70％は除梗せずに全房で発酵。60％新樽で23ヶ月熟成。
12 4582652578824

A8445
コートデュ

ローヌ

Gangloff

ガングロフ

Saint Joseph Rouge

サン・ジョセフ・ルージュ
2020 赤 750 13,000 完売 Syrah

2007年に購入した新しい畑。数年かけてビオロジックで畑を生き返らせた。コート・ロティのきめ細かさは無いが、芳香性に優れ、テンションの

あるワインに仕上る。コンドリュウに近いペイロウ区画。野生酵母のみで発酵。300Lの樽で熟成。25％新樽、残りは2～4年使用樽。12ヶ

月樽熟成後、アッサンブラージュ。

12 4582652578848

A8444
コートデュ

ローヌ

Gangloff

ガングロフ

Saint Joseph Blanc

サン・ジョセフ・ブラン
2021 白 750 13,000 完売

Marsanne

Roussanne

90%マルサンヌ、10％ルーサンヌ。標高300mっで急斜面の1.5haの畑ペイロー。土壌は花崗岩。樹齢は約20年。収穫後、冷却しダイ

レクトプレス。300Lのバリックで発酵。発酵温度は20～23度。25％は新樽を使用。22ヶ月間熟成後、粗いフィルターを通してボトリング。
12 4582652578831

A8441
コートデュ

ローヌ

Gangloff

ガングロフ

Condrieu

コンドリュウ
2021 白 750 18,000 完売 Viognier

0.6haのシャリーと呼ばれるリューディ（1984年植樹）と1haのコート・ボネット（1989年植樹）のアッサンブラージュ。どちらもピュアな花崗

岩土壌でヴィオニエに最適。10月中旬に収穫。収穫後、冷却しダイレクトプレス。300Lのバリックで発酵。発酵温度は20～23度。25％

は新樽を使用。22ヶ月間熟成後、粗いフィルターを通してボトリング。

12 4582652578800

A5609
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Collines Rhodaniennes Viognier "l'Archette"

コリンヌ・ローダニエンヌ・ヴィオニエ・アチェット
2020 白 750 5,600 97 若樹のみ Viognier

樹齢5年程度の若い樹のみを使ったフレッシュ＆フルーティーワイン。手作業で収穫後、ドライアイスで冷やしながら酸化から守り、色々な大

きさの古樽に入れて野生酵母のみで発酵。醗酵終了後、50％古バリック、50％ステンレスタンクに入れて6ヶ月以上熟成。粗いフィルター

で不純物だけ取り出しボトリング。

6 4560450092445

A5608
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Condrieu "Legende Bonnetta"

コンドリュウ・レジェンド・ボネッタ
2019 白 750 8,600 13 完売間近 古樹のみ Viognier

コート・ボネットの古い樹のみ。収量は非常に少なく30hl/ha。収穫後、ドライアイスで冷やしながら酸化から守り、色々な大きさの古樽に入

れて野生酵母のみで発酵。醗酵は3週間以上で自然とマロラクティックも起こる。12ヶ月以上、質の良い澱だけ残してシュール・リー熟成。

必要であれば、時々、バトナージュ。粗いフィルターで不純物だけ取り出しボトリング。年産1,200本前後。

6 4560450092438

A7300
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Condrieu "Legende Bonnetta"

コンドリュウ・レジェンド・ボネッタ
2020 白 750 8,900 〇 古樹のみ Viognier

コート・ボネットの若い樹が中心。収量は非常に少なく30hl/ha。収穫後、ドライアイスで冷やしながら酸化から守り、色々な大きさの古樽

に入れて野生酵母のみで発酵。醗酵は3週間以上で自然とマロラクティックも起こる。12ヶ月以上、質の良い澱だけ残してシュール・リー熟

成。必要であれば、時々、バトナージュ。粗いフィルターで不純物だけ取り出しボトリング。年産1,200本前後。

6 4582652571894

A7463
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Syrah "Cisselande"

シラー・シスランド
2021 赤 750 4,300 83 テュパン Syrah

樹齢30年の粘土質とシストに育つシラー100％。テュパン・エ・セモンにある畑のみ。手作業で収穫し、10％は全房、90％除梗して野生

酵母のみで発酵。強い重いシラーではなく、抽出の優しいフレッシュなシラーを目指しているのでマセラシオンは短めで、ルモンタージュも必要

最低限。果皮を出来るだけ刺激しないようにする。発酵終了後、移し変えをして古樽で6ヶ月熟成。ノン・フィルター。

6 4582652573409

A7301
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Cote Rotie "Prenelle"

コート・ロティ・プレネル
2020 赤 750 12,000 55 テュパン Syrah

シャトー・ダンピュイの南、テュパンの急斜面にある条件の良い古い畑。元々はジャン・ミッシェル・ステファンに貸していたが2016年から自分達

で醸造を開始。典型的花崗岩。発酵は野性酵母のみでステンレスタンクで行われる。温度管理は基本的にしないが30度以下で発酵。

熟成は古い色々な大きさの樽で2年間。その後、アッサンブラージュしてボトリング。

6 4582652571900

A5612
コートデュ

ローヌ

Clos de la Bonnette

クロ・ド・ラ・ボネット

Condrieu "Roc d’Ucarisse"

コンドリュウ・ロック・デュカリス
2019 甘 750 8,600 完売 遅摘みによる甘口 Viognier

風化した花崗岩の砂質土壌。状態の良い葡萄を選別して収穫をせず、樹に残しておく。完璧な熟度になった時点で収穫し、空気圧で優

しくプレス。古いバリックに入れて野生酵母のみで発酵。バリックで12ヶ月熟成し、ノン・フィルターでボトリング。
6 4560450092476

A7378
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

A Cote

ア・コテ
2020 赤 750 2,700 〇 Grenach, Merlot

ヴォークリューズの36のコミューンえ造られるヴァン・ド・ペイで粘土石灰質の2haの畑に植えられたグルナッシュとメルローから造られる。メルロー

は1999年、グルナッシュは1955年と1973年に植えられた。収穫は、毎年ほぼ同時に収穫され、コンクリートタンクで野生酵母のみで発

酵。醗酵終了後、移し替えをしてそのままコンクリートタンクで9ヶ月熟成。シャルヴァンの最も安価なテーブルワイン。

12 4582652572679

A7374
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Cotes du Rhone Rouge

コート・デュ・ローヌ・ルージュ
2020 赤 750 3,200 完売

80%Grenache,

15%Sy, 5%Ca

1940～70年代に植えられた畑で醸造所の周辺の畑。全て手収穫。発酵は野生酵母のみで大型セメントタンクで行う。シャトー・ヌッフ・

デュ・パプでは珍しい全房発酵でマセラシオンは約1ヶ月間。その後、移し替えをしてセメントタンクで20ヶ月間熟成し、ノン・フィルターでボトリ

ング。

12 4582652572631

A9163
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Cotes du Rhone Rouge

コート・デュ・ローヌ・ルージュ
2021 赤 750 3,600 新入港 〇

80%Grenache,

15%Sy, 5%Ca

1940～70年代に植えられた畑で醸造所の周辺の畑。全て手収穫。発酵は野生酵母のみで大型セメントタンクで行う。シャトー・ヌッフ・

デュ・パプでは珍しい全房発酵でマセラシオンは約1ヶ月間。その後、移し替えをしてセメントタンクで20ヶ月間熟成し、ノン・フィルターでボトリ

ング。

12 4582652584443

A7375
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Cotes du Rhone Rose

コート・デュ・ローヌ・ロゼ
2021 ロゼ 750 2,900 3

Grenache

Cin, Ca

50%グルナッシュ, 40%サンソー, 10%カリニャン。典型的ガレの土壌と一部砂質の畑。1975年に植樹された畑が主体。醸造はシンプ

ル。全ての品種を全房のままダイレクトプレスし、そのままセメントタンクで2週間発酵。温度は19度を超えないようにしてフレッシュさを確保す

る。

12 4582652572648

A7376
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Cotes du Rhone Blanc

コート・デュ・ローヌ・ブラン
2021 白 750 3,500 21

Bourboulenc

Cl, Ro, GB

45%ブールブラン, 25%クラレット, 20%ルーサンヌ, 10%グルナッシュ・ブラン。典型的ガレの土壌と一部砂質の畑。1930年に植樹され

たブールブランが主体。全ての品種をセメントタンクで一緒に4週間発酵。その後、20度以下に保ちながら熟成。1200本のみの生産。
12 4582652572655

A6348
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Chateauneuf du Pape Rouge

シャトーヌフ・デュ・パプ・ルージュ
2018 赤 750 9,000 〇 繊細な年

Grenache

Mou, Sy, Va

14区画のアッサンブラージュ。樹齢は50年～80年。全て手収穫。発酵は野生酵母のみで大型セメントタンクで行う。シャトー・ヌッフ・デュ・

パプでは珍しい全房発酵でマセラシオンは約1ヶ月間。その後、移し替えをしてセメントタンクで20ヶ月間熟成し、ノン・フィルターでボトリン

グ。

12 4560450097068

A7377
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Chateauneuf du Pape Rouge

シャトーヌフ・デュ・パプ・ルージュ
2019 赤 750 9,200 〇

Grenache

Mou, Sy, Va

14区画のアッサンブラージュ。樹齢は50年～80年。全て手収穫。発酵は野生酵母のみで大型セメントタンクで行う。シャトー・ヌッフ・デュ・

パプでは珍しい全房発酵でマセラシオンは約1ヶ月間。その後、移し替えをしてセメントタンクで20ヶ月間熟成し、ノン・フィルターでボトリン

グ。

12 4582652572662

A5927
コートデュ

ローヌ

Bois de Boursan

ボワ・ド・ブルサン

Chateauneuf du Pape Rouge

シャトーヌフ・デュ・パプ・ルージュ
2017 赤 750 6,400 〇

Grenache

Mou, Sy

70%グルナッシュ30%ムールヴェードル、シラー等。樹齢40-80年の色々な畑のアッサンブラージュ。全房（基本的に100％だが年によ

る）を使い野生酵母のみでセメントタンクで発酵。熟成はフードル、スラヴォニア大樽と色々。バリックは使用しない。色々な土壌のアッサンブ

ラージュだからこそのバランス。全房のフレッシュ感。

12 4560450094197

A7379
コートデュ

ローヌ

Bois de Boursan

ボワ・ド・ブルサン

Chateauneuf du Pape Rouge

シャトーヌフ・デュ・パプ・ルージュ
2019 赤 750 6,400 完売

Grenache

Mou, Sy

70%グルナッシュ30%ムールヴェードル、シラー等。樹齢40-80年の色々な畑のアッサンブラージュ。全房（基本的に100％だが年によ

る）を使い野生酵母のみでセメントタンクで発酵。熟成はフードル、スラヴォニア大樽と色々。バリックは使用しない。色々な土壌のアッサンブ

ラージュだからこそのバランス。全房のフレッシュ感。

12 4582652572686

A5926
コートデュ

ローヌ

Bois de Boursan

ボワ・ド・ブルサン

Chateauneuf du Pape Rouge "Felix"

シャトーヌフ・デュ・パプ・ルージュ・フェリックス
2017 赤 750 12,000 28

Grenache

Mou, Sy

1995年が初ヴィンテージ。65%古樹のグルナッシュ30%ムールヴェードル、その他シラー等。全房（基本的に100％だが年による）を使

い野生酵母のみでセメントタンクで発酵。熟成はフードル、スラヴォニア大樽と色々。バリックは使用しない。年産5000本のみ。詰まった果

実と凝縮度。

12 4560450094180

A7380
コートデュ

ローヌ

Bois de Boursan

ボワ・ド・ブルサン

Chateauneuf du Pape Blanc

シャトーヌフ・デュ・パプ・ブラン
2021 白 750 6,900 新入港 〇 12 4582652572693

A8862
コートデュ

ローヌ

Andrea Calek

アンドレア・カレク

A Toi Nous

ア・トワ・ヌ
2022 赤 750 2,900 〇 Syrah, Grenache

シラー主体でグルナッシュをアッサンブラージュしたアンドレア自身の日常酒的なキュヴェ。半分はマセラシオンせずにダイレクトプレスしたモストの

みを使用。若い樹を主体にしているので開放的でオープンな味わい。フルーツのフレッシュさ、楽しさを楽しむキュヴェ。一番早く飲み頃を迎え

る。2019年は還元的でなく、飲み心地最高！酸化防止剤無添加。

12 4582652582043
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A8863
コートデュ

ローヌ

Andrea Calek

アンドレア・カレク

Babiole

バビオル
[2022] 赤 750 3,000 50 Grenache, Syrah

60％グルナッシュ、40％シラー。畑の中で選果しながら収穫。風通しの良い畑なので例年腐敗果は少ないが、完璧に選果することでSO2

を使用しない。全房を使用。発酵はファイバータンクで野性酵母のみ。温度管理もしない。マセラシオンは10日と短くして軽くフレッシュに仕

上げる。12ヶ月熟成させてからボトリング。飲み頃になるまで瓶熟成してから出荷。「バビオル」は「安い装飾品」を意味する。

12 4582652582050

A8864
コートデュ

ローヌ

Andrea Calek

アンドレア・カレク

Blonde

ブロンド
2022 白 750 3,600 完売 Viognier

完璧に熟したヴィオニエのみを使用。ダイレクトプレス後、ステンレスタンク内で野性酵母のみで発酵。温度管理は基本的にしないが温度が

上がりすぎたら冷水をかけてタンク全体を冷やす。樽に移すことなく、何度か移し変えを行い、そのまま還元状態を抜けるまで熟成。ノン・フィ

ルター、酸化防止剤無添加でボトリング。

12 4582652582067

A6867
コートデュ

ローヌ

Andrea Calek

アンドレア・カレク

Blanc

ブラン
[2019] 白 750 5,000 5 完売間近 Viognier

完璧に熟した葡萄だけを手作業で選別しながら収穫。徐梗せずにダイレクトプレスして果汁のみを古いバリックに入れ、野性酵母のみで発

酵。発酵は約1年間続いた。1度移し変えをしただけで、12ヶ月間そのまま熟成。ブロンドとは違い複雑性を追求したキュヴェ。ノン・フィル

ター、酸化防止剤無添加でボトリング。

12 4562233512003

A6868
コートデュ

ローヌ

Andrea Calek

アンドレア・カレク

Ceci n' Est Pas Une Blonde

スシ・ネ・パ・アン・ブロンド
[2020] ロゼ 750 4,000 81 完売間近

Grenache,

Carignan

早く摘まずに完熟させたグルナッシュとカリニャンを時間をかけてゆっくりダイレクトプレス。この時に抽出されるアントシアニンで薄いピンク色を得

ます。ファイバータンク内で野生酵母のみで発酵。醗酵途中でボトリングしてガスを残したもの。糖分添加なし。フレッシュな赤スグリやストロベ

リーのような可愛い美味しさ。

12 4562233513000

A7381
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Blanc

ブラン
2021 白 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加 12 4582652572709

A6583
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Sept Syllabes Rose

セット・シラブ・ロゼ
2019 ロゼ 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加 7品種

グルナッシュ・ノワール、ムールヴェードル、カリニャン、サンソー、グルナッシュ、シラー、クレレット。タヴェルの南、西、北の3つの畑。グルナッシュ・

ノワール、ムールヴェードル、カリニャン、サンソー、グルナッシュ、シラー、クレレットの７品種(Sept)が植えてあり、その葡萄をアッサンブラージュ

したもの。年により比率は変わります。（なのでSept Syllabesなんです）ワイン造りは白と同様、ゆっくりと時間をかけてプレスし2ヶ月以上

かけて自然に発酵。2019ヴィンテージは２つのタンクのロゼがありました。去年リリースされたロゼは小さいタンクで作られ、ムールヴェードル、

12 4560450098218

A7382
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Rose “Bois de Rose”

ロゼ・ボワ・ド・ロゼ
2021 ロゼ 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加 3品種 12 4582652572716

A6527
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Rouge "Cericier du Japon"

ルージュ・セリシエ・デュ・ジャポン
2018 赤 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加 Grenache

18年は非常に難しい年でした。春の雨でカビに襲われたのです。収量も非常に少ない年でしたので、この年の赤ワインはこの1種のみ。グル

ナッシュ以外の品種はワインにできず、タヴェルの１パーセルのグルナッシュだけでこのワインを造りました。葡萄自体のポテンシャルは通常より

も軽く、繊細だったので熟成も短くして、ロゼに近いような爽やかなワインに仕上げました。醸造自体は例年通り。特に変えていませんが、まる

で日本のサクラみたいでしょう？ボトリング2020年10月にボトリング。

12 4560450097808

A6525
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Rouge "Camelia"

ルージュ・カメリア
2016 赤 750 3,800 69 酸化防止剤無添加 5品種

グルナッシュ、ムールヴェードル、カリニャン、シラー、サンソー。ヴィンテージにより１～3種の赤ワインを造ります。数カ所に分かれるパーセルで

グルナッシュ、ムールヴェードル、カリニャン、シラー、サンソー。土壌はパーセルごとに異なり複雑です。丁寧に手摘みで収穫後に保冷されセ

ラーに運びます。全房でステンレスのタンクに入れゆっくりと発酵。温度コントロールも行わず、自然に任せて発酵。醗酵が終わると1970年

産の垂直プレスでゆっくりとプレスをし、その後、2～4年間、一切触ることなく熟成。ボトリング後、最低半年から1年はボトルも動かさず瓶内

12 4560450097785

A6526
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Rouge "Mauve"

ルージュ・モーブ
2016 赤 750 3,800 〇 酸化防止剤無添加

Grenache

Ｓyrah

ヴィンテージにより１～3種の赤ワインを造ります。数カ所に分かれるパーセルでグルナッシュ、ムールヴェードル、カリニャン、シラー、サンソー。

土壌はパーセルごとに異なり複雑。丁寧に手摘みで収穫後に保冷されセラーに運びます。全房でステンレスのタンクに入れゆっくりと発酵。

温度コントロールも行わず、自然に任せて発酵。醗酵が終わると1970年産の垂直プレスでゆっくりとプレスをし、その後、2～4年間、一切

触ることなく熟成。ボトリング後、最低半年から1年はボトルも動かさず瓶内熟成。酸化防止剤無添加。カメリアよりもシラーが多くブレンドさ

12 4560450097792

A7383
コートデュ

ローヌ

Balazu des Vaussieres

バラジウ・デ・ヴォシェール

Rouge “Hysope”

ルージュ・ヒソップ
2017 赤 750 3,800 〇 12 4582652572723

A6136
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

シャトー・ド・トゥーレット

18 de Moyenne Blanc (SC)

18デ・モワンヌ・ブラン
[2018] 白 750 2,800 〇 2018ベースのソレラ

Mar, Vio

Ch, Rou

南仏リュベロンのシャトー周辺の自社畑100％。各品種を別々に醸造し、1つのタンクに入れてアッサンブラージュ。2018ヴィンテージを中心

に周辺の複数ヴィンテージを加えていったソレラシステムなので、この価格でも非常に複雑な味わいになっている。
12 4560450095712

A4827
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

シャトー・ド・トゥーレット

17 de Moyenne Rouge

17デ・モワンヌ・ルージュ
N.V 赤 750 2,600 〇 2017ベースのソレラ

Sy, CS

Grenache

南仏リュベロンのシャトー周辺の自社畑100％。各品種を別々に醸造し、1つのタンクに入れてアッサンブラージュ。2017ヴィンテージを中心

に周辺の複数ヴィンテージを加えていったソレラシステムなので、この価格でも非常に複雑な味わいになっている。
12 4560450087656

A3643
ラングドック

ルーション

Guffens au Sud

ギュファン・オ・シュッド

Tinus Grand Blanc Roussanne Viognier

ティニュス・グラン・ブラン・ルーサンヌ・ヴィオニエ
2018 白 750 3,800 24 フリーランジュースのみ

Roussanne

Viognier

標高450mで石灰岩盤の上にあるシャトー・ド・トゥーレット周辺の自社畑の葡萄のみを使用。低価格ながら全てシャン・マリーによる手摘み

で、フリーランジュースのみを使用する贅沢な造り。樽発酵、樽熟成。8ヶ月シュール・リー熟成。その後、コンクリートタンクで6ヶ月休ませる。
12 4560450080404

A6139
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Chardonnay

ティニュス・シャルドネ
2020 白 750 3,900 〇 標高450m Chardonnay

シャトー・ド・トゥーレットの標高420mの位置にあるライムストーンが大量に含まれている1つの区画の葡萄のみを使用。ジャン・マリー本人に

よる醸造。フリーランジュースのみなので高い酸度でフレッシュ。バリック発酵、熟成（40％新樽）。樽熟後、セメントタンクで更にシュール・

リー熟成。

12 4560450095743

A6137
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Roussanne

ティニュス・ルーサンヌ
2020 白 750 3,600 〇 標高450m Roussanne

ライムストーン比率が高い標高400mの畑、プラトー・デ・レイグルの葡萄のみを使用。醸造はギュファン・エナン同様にジャン・マリー・ギュファ

ンが担当。手作業で収穫後、圧搾し、ファーストプレス・ジュースのみを使用して下部が丸いセメントタンクで発酵。1度、デキャンタしてから卵

型セメントタンクで8ヶ月シュール・リー熟成。

12 4560450095729

A6138
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Viognier

ティニュス・ヴィオニエ
2020 白 750 3,600 〇 標高450m Viognier

ライムストーン比率が高い標高400mの畑、プラトー・デ・レイグルの葡萄のみを使用。醸造はギュファン・エナン同様にジャン・マリー・ギュファ

ンが担当。手作業で収穫後、圧搾し、ファーストプレス・ジュースのみを使用して100％バリックで発酵。1度、デキャンタしてから卵型セメント

タンクで8ヶ月シュール・リー熟成。

12 4560450095736

A1732
ラングドック

ルーション

Guffens au Sud

ギュファン・オ・シュッド

"Tinus" Rouge

ティニュス・ルージュ
2016 赤 750 3,600 9 完売間近 100％自社畑ドメーヌ Sy, CS, Gr

ティヌスはジャアン・マリーのお爺さんの名前。南仏トゥーレットの自社畑の葡萄のみを使用する。南仏のトップ・キュヴェ。40％シラー、40％カ

ベルネ・ソーヴィニヨン、20％グルナッシュのセパージュでスペインのような荒々しいワインを目指した。
12 4560450063728

A6140
コートデュ

ローヌ

Chateau des Tourettes

(Verget)

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus"  d'une Nuit

ティニュス・デュニュ・ニュイ
2020 ロゼ 750 2,600 〇 シラー主体のロゼ Sy, CS, Grenache

シャトー・ド・トゥーレットの自社葡萄のみを使ったロゼワイン。醸造はギュファン・エナン同様にジャン・マリー・ギュファンが担当。手作業で葡萄

を収穫後、葡萄を1日冷やして虫等を取り除く。24時間果皮ごと漬け込みながら醗酵。熟成は約6ヶ月間、ステンレスタンクで行う。色調

の濃い目のロゼだが、ほぼタンニンはなく、スムーズでフルーツ感のある楽しいロゼを目指しています。

12 4560450095750

A6225
ラングドック

ルーション

Chateau des Tourettes

(Verget)

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Pure Nature

ティニュス・ピュール・ナチュール
2020 白 750 2,600 〇 マセラシオン

Viognier, Rou,

Mar, Ch

コンクリートタンクで果皮ごと醗酵。終了後、各品種を6時間かけて、ゆっくりプレスして果皮由来の旨味、タンニン等の成分を抽出（酸化

防止剤無添加）。その後、コンクリートタンクで澱と共に熟成させる事で還元的な状態をキープする。トゥーレットの畑は一切の化学薬品を

使用していないので、醸造中の化学薬品、添加物も含めて何も加えていない。瓶詰め時に極少量の亜硫酸は添加。

12 4560450096368

A7601
ラングドック

ルーション

Chateau des Tourettes

(Verget)

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Pure Nature

ティニュス・ピュール・ナチュール
2021 白 750 2,600 新入港 〇 マセラシオン

Viognier, Rou,

Mar, Ch

コンクリートタンクで果皮ごと醗酵。終了後、各品種を6時間かけて、ゆっくりプレスして果皮由来の旨味、タンニン等の成分を抽出（酸化

防止剤無添加）。その後、コンクリートタンクで澱と共に熟成させる事で還元的な状態をキープする。トゥーレットの畑は一切の化学薬品を

使用していないので、醸造中の化学薬品、添加物も含めて何も加えていない。瓶詰め時に極少量の亜硫酸は添加。

12 4582652574352

A7554
ラングドック

ルーション

Verget au Sud (Verget)

ヴェルジェ・オ・シュッド

Chardonnay "Verget au Sud"（SC）

シャルドネ・ヴェルジェ・オ・シュッド
2021 白 750 1,800 〇 Chardonnay 12 4582652573881

A7555
ラングドック

ルーション

Verget au Sud (Verget)

ヴェルジェ・オ・シュッド

Viognier "Verget au Sud"（SC）

ヴィオニエ・ヴェルジェ・オ・シュッド
2021 白 750 1,800 完売 Viognier 12 4582652573898

A6135
ラングドック

ルーション

Verget au Sud (Verget)

ヴェルジェ・オ・シュッド

"Tandem" Chardonnay Viognier（SC）

タンデム・シャルドネ・ヴィオニエ
2020 白 750 2,200 〇 100％自社畑ドメーヌ

Chardonnay

Viognier

ジャン・マリー・ギュファンが南仏に所有する自宅兼醸造所の周辺の自社畑のみ。ステンレスタンクにて発酵後、澱と触れたままの状態で10ヶ

月間熟成。本人はヴィオニエの単調なワインが嫌いで、酸を活かしたフレッシュなワインを造っている。
12 4560450095705

A9175
ラングドック

ルーション

Verget au Sud (Verget)

ヴェルジェ・オ・シュッド

"Au Fil du Temps" Rouge （SC）

オ・フィル・デュ・タン・ルージュ
N.V 赤 750 1,600 新入港 〇 12 4582652584566

A7384
コートデュ

ローヌ

Philippe Badea

フィリップ・バデア

Foul'ee de Zinzins

フーレ・ド・ザンザン
2021 赤 750 2,900 〇 気が狂った奴の意味 Grenache N

標高100～150mの色々な区画のアッサンブラージュ。手作業で収穫した葡萄は100％全房でエナメルタンクに投入して、足で踏んで破

砕。野性酵母のみで発酵。初期段階で1～2回/日のデレスタージュを行い、発酵終了後に垂直プレスで搾汁し、エナメルタンクに戻して6ヶ

月間熟成。ノンフィルター。極小量亜硫酸を添加する。

12 4582652572730

A3318
コートデュ

ローヌ

Philippe Badea

フィリップ・バデア

Libre Comme l'Air

リーブレ・コンレア
2017 赤 750 3,200 38 酸化防止剤無添加 Grenache N

西トゥーレットの砂質土壌に育つグルナッシュの若い樹のみを使用する。2017年に初めて造った酸化防止剤完全無添加キュヴェ。手作業

で収穫した葡萄は100％全房でエナメルタンクに投入して、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。初期段階で1～2回/日のデレスター

ジュを行い、発酵終了後に垂直プレスで搾汁し、エナメルタンクに戻して6ヶ月間熟成。ノンフィルター。

12 4560450076766

A5061
コートデュ

ローヌ

Philippe Badea

フィリップ・バデア

Fleur de Carotte

フルール・ド・キャロット
2017 赤 750 4,000 32 完売間近 28日間マセラシオン Grenache N

1945年に植樹された区画で土壌は重い粘土質で野性の人参が自生する。手作業で収穫した葡萄は100％全房でエナメルタンクに投入

して、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。初期段階に5回程度のデレスタージュを行い、28日間マセラシオン。垂直プレスで搾汁し、

エナメルタンクに戻して6ヶ月間熟成。ノンフィルター。極小量亜硫酸を添加する。

12 4560450088936

A2433 プロヴァンス
Chateau Sainte Anne

シャトー・サンタンヌ

Cote de Provence

コート・ド・プロヴァンス
2015 赤 750 3,800 完売

Mo, Gr

Ca, Ci

25％ムールヴェードル、25％グルナッシュ・ノワール、25％カリニャン、25％サンソー。バンドールの畑の一部だが平野部なのでバンドールには

使わずにコート・ド・プロヴァンスにしている。醸造自体はバンドールと同じ。畑では一切の化学薬品は使用しない。
12 4560450068808

A5848 プロヴァンス
Chateau Sainte Anne

シャトー・サンタンヌ

Bandol Rose

バンドール・ロゼ
2020 ロゼ 750 4,200 完売

Mourvedre

Gr, Ci

60％ムールヴェードル、20％グルナッシュ、20％サンソー。樹齢40年。南東向きの粘土石灰質土壌。収穫後は全房のままプレスし、ステン

レスタンクにて発酵。4ヶ月間の熟成。全ての葡萄樹は苗木から育てたものではなく、この畑に残されていたクローンをプロヴィナージュで保存

している。

12 4560450093589

A2436 プロヴァンス
Chateau Sainte Anne

シャトー・サンタンヌ

Bandol Rouge

バンドール・ルージュ
2016 赤 750 5,000 61 樹齢90年

Mourvedre

Gr, Ci

60％ムールヴェードル、20％グルナッシュ、20％サンソー。樹齢約90年。南東向きの粘土石灰質土壌。収穫後、100％除梗し、ステンレ

スタンクで発酵。マセラシオンは20日間。古樽で12ヶ月間の熟成。全ての葡萄樹は苗木から育てたものではなく、この畑に残されていたク

ローンをプロヴィナージュで保存している。

12 4560450068839

A5852 プロヴァンス
Chateau Sainte Anne

シャトー・サンタンヌ

Bandol Rouge

バンドール・ルージュ
2017 赤 750 5,000 完売 樹齢90年

Mourvedre

Gr, Ci

60％ムールヴェードル、20％グルナッシュ、20％サンソー。樹齢約90年。南東向きの粘土石灰質土壌。収穫後、100％除梗し、ステンレ

スタンクで発酵。マセラシオンは20日間。古樽で12ヶ月間の熟成。全ての葡萄樹は苗木から育てたものではなく、この畑に残されていたク

ローンをプロヴィナージュで保存している。

12 4560450093626
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A6352 プロヴァンス
La Tour du Bon

ラ・トゥール・デュ・ボン

Bandol Rose

バンドール・ロゼ
2020 ロゼ 750 3,800 42

Grenache

Cin, Mou, Cla

35%グルナッシュ, 30%サンソー, 25%ムールヴェードル, 10%クレレット。伝統的醸造。全房のままダイレクトプレス。エナメルタンクで低温

発酵。野生酵母のみ。樽には入れずに、エナメルタンクで熟成。華やかでドライ。プロヴァンスらしいロゼ。
12 4560450097105

A4871 プロヴァンス
La Tour du Bon

ラ・トゥール・デュ・ボン

Bandol Rouge

バンドール・ルージュ
2018 赤 750 4,900 31

Mourvedre

Gre, Cin, Ca

55% Mourvèdre, 25% Grenache, 15% Cinsault, 5% Carignan　醸造は伝統的。全ての品種をほぼ同時に収穫し、除梗。

全品種一緒に発酵。野生酵母のみ。発酵期間も長く、マセラシオンは2週間程度。熟成はスラヴォニア産大樽、オーストリア産フードルと

色々。18ヶ月の熟成を経て無濾過、無清澄でボトリング。
12 4560450087830

A7388 プロヴァンス
La Tour du Bon

ラ・トゥール・デュ・ボン

Bandol Rouge

バンドール・ルージュ
2020 赤 750 5,800 新入港 〇

Mourvedre

Gre, Cin, Ca

55% Mourvèdre, 25% Grenache, 15% Cinsault, 5% Carignan　醸造は伝統的。全ての品種をほぼ同時に収穫し、除梗。

全品種一緒に発酵。野生酵母のみ。発酵期間も長く、マセラシオンは2週間程度。熟成はスラヴォニア産大樽、オーストリア産フードルと

色々。18ヶ月の熟成を経て無濾過、無清澄でボトリング。
12 4582652572778

A9161 プロヴァンス
La Tour du Bon

ラ・トゥール・デュ・ボン

epic & poc

エピック・エ・ポック
2021 赤 750 6,900 新入港 〇 12 4582652584429

A5458 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Faustine Blanc

フォスティーヌ・ブラン
2019 白 750 4,400 〇 Vermentino

ヴェルメンティーノ100％でコルシカの日常を感じてもらうワイン。北向き斜面の畑は全てビオディナミで管理され、馬による耕作。収穫後、ダ

イレクトプレスし、36時間15度以下に冷やして不純物を沈殿させてから、ステンレスタンクで発酵。6ヶ月間ステンレスタンクで熟成。澱引き

してボトリング。

12 4560450091196

A5459 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Faustine Rose

フォスティーヌ・ロゼ
2019 ロゼ 750 3,900 23 Sciaccarello

土壌は花崗岩で北西向きの冷涼な区画。ビオディナミによって活性化していて急斜面なので機材は一切入らない。馬による耕作と羊を放

し飼いにすることで生物多様性を維持している。ダイレクトプレスでゆっくり圧搾して48時間デブルバージュ。ステンレスタンクで発酵。ノン・フィ

ルターでボトリング。

12 4560450091202

A3911 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Faustine Rouge

フォスティーヌ・ルージュ
2018 赤 750 4,400 71 キャンティ・ブレンド

Sciaccarello

Niellucciu

70％シャカレッロ（マンモロ）、30％ニエルッチュ（サンジョヴェーゼ）。混植混醸。収穫後、一部、全房でコンクリートタンク、大樽の併用

で発酵。2週間マセラシオン。1日3回のピシャージュ。6ヶ月間、そのまま熟成し、澱引き後、ボトリング。
12 4560450082224

A9377 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Faustine Rouge

フォスティーヌ・ルージュ
2022 赤 750 4,900 - 入港予定 キャンティ・ブレンド

Sciaccarello

Niellucciu

70％シャカレッロ（マンモロ）、30％ニエルッチュ（サンジョヴェーゼ）。混植混醸。収穫後、一部、全房でコンクリートタンク、大樽の併用

で発酵。2週間マセラシオン。1日3回のピシャージュ。6ヶ月間、そのまま熟成し、澱引き後、ボトリング。
12 4582652585891

A9380 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Diplomate Blanc

ディプロマット・ブラン
2021 白 750 12,000 - 入港予定 土着5品種

コルシカ

固有5品種

37%ヴェルメンティーノ, 20%ロッソーラ・ビアンカ, 19%ビアンコ・ジェンティーレ, 14%ジェノヴェーゼ, 10%ブルスティアーノの5品種アッサン

ブラージュ。一部混植混醸。1960～1962年に植樹された畑で花崗岩土壌。ダイレクトプレス。古バリックで発酵後、9ヶ月間シュール・リー

熟成。

6 4582652585921

A5461 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

General Blanc

ジェネラル・ブラン
2017 白 750 9,800 6 完売間近 土着6品種

コルシカ

固有6品種

1960～1962年に植樹された畑で花崗岩土壌。ヴェルメンティーノ、ロッソーラ・ブランディンカ、リミネーゼ、カルカイヨロ・ビアンコ、ビアンコー

ネ、パガ・デビティの6品種の混植畑（2ha）。全ての葡萄を一緒に収穫してダイレクトプレス。一緒に発酵。600Lの古バリックで発酵後、

9ヶ月間シュール・リー熟成。

6 4560450091226

A9379 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

General Blanc

ジェネラル・ブラン
2021 白 750 12,000 - 入港予定 土着6品種

コルシカ

固有6品種

1960～1962年に植樹された畑で花崗岩土壌。ヴェルメンティーノ、ロッソーラ・ブランディンカ、リミネーゼ、カルカイヨロ・ビアンコ、ビアンコー

ネ、パガ・デビティの6品種の混植畑（2ha）。全ての葡萄を一緒に収穫してダイレクトプレス。一緒に発酵。600Lの古バリックで発酵後、

9ヶ月間シュール・リー熟成。

6 4582652585914

A9378 コルス
Comte Abbatucci

コンテ・アバトゥッチ

Ministre Rouge

ミニストル・ルージュ
2021 赤 750 13,000 - 入港予定 土着7品種

コルシカ

固有7品種

22%シャカレッロ, 18%ニエルッチョ, 15%カルカイヨーロ・ネロ, 15%モンタナッチャ, 12%モレスコーノ, 10%モレスコーラ, 8%アレアティコ

のコルシカ固有品種のアッサンブラージュ（一部混植混醸）。収穫後、足で踏んで古樽で発酵。15日間マセラシオン。600Lの古樽で熟

成。熟成期間はヴィンテージにより異なるが約1年間。

6 4582652585907

A7389
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Blonde BIO （L0324）

ブロンド・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 780 完売

ペール・エール

（上面発酵）

Pilsner, Pale,

Cara,

Munich, T58

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数5％。伝統醸造を尊重し、手作業

で上面発酵。非加熱、ノンフィルターでボトリング。繊細なモルトでフルーティで爽やかな後口を目指している。軽やかながらビールらしい旨味

がしっかり感じられる。

12 4582652572785

A9923
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Blonde BIO （L1125）

ブロンド・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 890 完売

ペール・エール

（上面発酵）

Pilsner, Pale,

Cara,

Munich, T58

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数5％。伝統醸造を尊重し、手作業

で上面発酵。非加熱、ノンフィルターでボトリング。繊細なモルトでフルーティで爽やかな後口を目指している。軽やかながらビールらしい旨味

がしっかり感じられる。

12 4582652588953

A7390
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Ambree BIO （L0424）

アンブレ・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 820 完売

アンブレ・エール

（上面発酵）

Cara Red50,

Pilsner,

Munich, BE256

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数5.5％。苦味の強いホップを使い、

焦がしたモルトで少し茶色く色付いている。キャラメリゼのニュアンスが香ばしく、キャラミゼのニュアンス。フレッシュさも感じられる。非加熱、ノン

フィルターでボトリング。

12 4582652572792

A9924
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Ambree BIO （L0126）

アンブレ・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 940 完売

アンブレ・エール

（上面発酵）

Cara Red50,

Pilsner,

Munich, BE256

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数5.5％。苦味の強いホップを使い、

焦がしたモルトで少し茶色く色付いている。キャラメリゼのニュアンスが香ばしく、キャラミゼのニュアンス。フレッシュさも感じられる。非加熱、ノン

フィルターでボトリング。

12 4582652588960

A8233
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Triple Grain BIO（L0924）

トリプル・グラン・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 860 13

ストロング・エール

（上面発酵）

Pilsner, Cara,

Crystal,

Wheet, Rye,

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数8.5％。大麦、小麦、ライ麦の3つ

の麦を使った個性的なビール。伝統的修道院のビール造りを再現している。オレンジピールの香、黒胡椒のニュアンスで余韻は非常にスパイ

シー。最も複雑な味わい。非加熱、ノンフィルター。

12 4582652577261

A9925
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Triple Grain BIO（L1225）

トリプル・グラン・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 980 完売

ストロング・エール

（上面発酵）

Pilsner, Cara,

Crystal,

Wheet, Rye,

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数8.5％。大麦、小麦、ライ麦の3つ

の麦を使った個性的なビール。伝統的修道院のビール造りを再現している。オレンジピールの香、黒胡椒のニュアンスで余韻は非常にスパイ

シー。最も複雑な味わい。非加熱、ノンフィルター。

12 4582652588977

A7391
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

India Pale Ale BIO （L0324）

インディア・ペール・エール・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 820 完売

IPA

（上面発酵）

Pilsner, Munich,

Cara, Wheet, T58

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数6％。通常の6倍ものホップを使用

したIPA。苦味だけでなく、香の豊かさも楽しめる。柑橘系ホップ、苦味系ホップのどちらの個性も楽しめるのがアラリックの個性。非加熱、ノン

フィルター。

12 4582652572808

A9926
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

India Pale Ale BIO （L1125）

インディア・ペール・エール・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 980 完売

IPA

（上面発酵）

Pilsner, Munich,

Cara, Wheet, T58

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数6％。通常の6倍ものホップを使用

したIPA。苦味だけでなく、香の豊かさも楽しめる。柑橘系ホップ、苦味系ホップのどちらの個性も楽しめるのがアラリックの個性。非加熱、ノン

フィルター。

12 4582652588984

A8234
ラングドック

ルーション

Alaryk

アラリック

Blanche BIO （L0824）

ブランシュ・ビオ
ﾋﾞｰﾙ 330 860 〇

ヴァイツェン

（上面発酵）

Pilsner, Wheet,

Acidulated, WB06

全ての原材料は有機栽培で自分達が体に入れられる納得したものだけに厳選している。アルコール度数4.5％。ホワイトビールの伝統的醸

造を尊重して造った。上面発酵。柑橘類のフレッシュさ、スパイス、バナナのような柔らかい香りとふんわりとした泡が特徴。非加熱、ノンフィル

ター。

12 4582652577278

A6313
ラングドック

ルーション

Clos des Boutes

クロ・デ・ブート

Costieres de Nimes Rouge "Le Pluriel"

コスティエール・ド・ニーム・ルージュ・レ・プルリエル
2020 赤 750 2,400 〇 ニームらしいスパイシーさ

50%Carignan,

50%Syrah

1963年に植えられた樹齢55年以上のカリニャンと1995年に植樹したシラーのアッサンブラージュ。この価格ながら収量は35hl/ha。標高

80mの平野部の畑。全てゴブレ仕立て。収穫後、除梗して房は潰さずにエナメルタンクに投入。SO2無添加で温度管理無しで発酵。3～

4のタンクをアッサンブラージュしてバランスをとる。5～10日間マセラシオン。プレス後、セカンドプレスも合わせて6ヶ月間エナメルタンクで熟成。

ノン・フィルターでボトリング。

12 4560450096719

A4874
ラングドック

ルーション

Clos des Boutes

クロ・デ・ブート

Costieres de Nimes Rouge "Les Fagnes"

コスティエール・ド・ニーム・ルージュ・レ・ファニエ
2016 赤 750 3,000 〇

樹齢55年以上のカリニャ

ン

70%Carignan,

30%Syrah

1963年に植えられた樹齢55年以上のカリニャンと1995年に植樹したシラーのアッサンブラージュ。この価格ながら収量は35hl/ha。標高

80mの平野部の畑。全てゴブレ仕立て。収穫後、除梗して房は潰さずにエナメルタンクに投入。SO2無添加で温度管理無しで発酵。3～

4のタンクをアッサンブラージュしてバランスをとる。5～10日間マセラシオン。熟成はフードル樽で9ヶ月以上。

12 4560450087861

A6315
ラングドック

ルーション

Clos des Boutes

クロ・デ・ブート

"Les Fagnes" Blanc

レ・ファニエ・ブラン
2020 白 750 3,200 〇 貴重なカリニャン・ブラン Carignan Blanc

1970年に植えられたゴブレ仕立のカリニャン・ブランの区画。突然変異種でとても貴重。標高80mの平坦な畑だが小石が多くシャトーヌッフ

のような土壌。収穫後、ダイレクトプレスして、1晩冷却して不純物を取り除き、エナメルタンクで野性酵母のみで発酵。マロラクティック前に

古バリックに移して熟成。翌6月まで熟成させてボトリング。ノンフィルター。

12 4560450096733

A7470
ラングドック

ルーション

Chateau La Baronne

シャトー・ラ・バロンヌ

Corbieres "Les Lanes" Rouge

コルビエール・レ・ラーヌ・ルージュ
2019 赤 750 2,400 〇

Carignan

Grenache

カリニャン、グルナッシュの伝統的アッサンブラージュ。4ヶ所に分かれる畑の葡萄で全てゴブレ仕立で樹齢は40年以上。コンクリートタンクで発

酵、熟成（一部古木樽）。ノン・フィルター。果実のフレッシュさを活かしたキュヴェで濃厚だが軽さがあるので飲み飽きしない。
12 4582652573478

A9217
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Annee Blanc

ラネ・ブラン
2022 白 750 3,000 〇

Macabeu

GreG, Muscat

Macabeu 65%, Grenache Gris 30%, Muscat 5%　畑の個性より、その年の個性を味わう為のキュヴェ。内陸部モーリー、モント

ネ、アグリ丘の畑の色々な畑の葡萄を使用。シスト土壌、樹齢70年のグルナッシュ・グリとミュスカ、雲母片岩土壌のマカベオのアッサンブラー

ジュ。ステンレスタンクで発酵、熟成。一部古樽使用。ノン・フィルター。

12 4582652584870

A9219
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Annee Rose

ラネ・ロゼ
2022 ロゼ 750 3,000 〇 12 4582652584894

A9218
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Annee Rouge

ラネ・ルージュ
N.V 赤 750 3,000 〇

Grenache

Sy, Carignan

Grenache 60%, Syrah 30%, Carignan10%　畑の個性より、その年の個性を味わう為のキュヴェ。トータヴェル、モントネ、アグリ

丘、モーリーの色々な土壌の葡萄をアッサンブラージュ。使われる区画は毎年異なる。除梗してから5～10％梗を加えてステンレスタンクで発

酵。野生酵母のみ。3週間程度のマセラシオン。ステンレスタンクで熟成9ヶ月。

12 4582652584887

A6354
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Extreme Blanc

レクストリーム・ブラン
2020 白 750 5,200 〇 内陸丘陵地シスト土壌

GreG, GreB

GreN

Grenache gris 70%, Grenache blanc 25%, Grenache noir 5%　樹齢120年の特別な畑。リヴザルト北部アグリ丘に位置す

るシストとマールが混じる土壌。北東を向く斜面で冷涼感を持っている。バスケットプレスで酸化させながら圧搾、1日低温浸漬を経て、野生

酵母のみで発酵。発酵は古バリックで行うが、熟成段階からステンレスタンクに移す。

6 4560450097129

A3617
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Extreme Rouge

レクストリーム・ルージュ
2014 赤 750 5,200 39 内陸丘陵地シスト土壌

Grenache Noir

Syrah

75％Grenache Noir, 25％Syrah　モーリーにある1haの畑。1960年に植樹された畑でマール土壌。標高は206～300m。80％は

除梗し、20％は全房で木樽で発酵。年によるが20～40日間マセラシオン。発酵終了後、プレスして80％を木樽、20％をステンレスタンク

で20ヶ月間熟成。

6 4560450080145

A6357
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

L'Extreme Rouge

レクストリーム・ルージュ
2020 赤 750 5,800 49 内陸丘陵地シスト土壌

Grenache Noir

Syrah

75％Grenache Noir, 25％Syrah　モーリーにある1haの畑。1960年に植樹された畑でマール土壌。標高は206～300m。80％は

除梗し、20％は全房で木樽で発酵。年によるが20～40日間マセラシオン。発酵終了後、プレスして80％を木樽、20％をステンレスタンク

で20ヶ月間熟成。

12 4560450097150

A3615
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

Corbieres "Prioundo"

コルビエール・プリオンド
2015 赤 750 3,200 2 平野部粘土石灰土壌

Grenache

Cinsault

Grenache Noir 80%, Cinsault 20%　ヴィルセク村コルビエール丘の最上部に位置する畑で周囲の畑とは孤立したガリーヴに囲まれ

ている。土壌は粘土石灰。70％除梗して圧搾せず、発酵前に3日間低温浸漬してから発酵開始。20日後に果皮を取り出し、9ヶ月間ス

テンレスタンクで熟成。アッサンブラージュ。

12 4560450080121
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A5315
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

Corbieres "Prioundo"

コルビエール・プリオンド
2017 赤 750 3,600 新入港 〇 平野部粘土石灰土壌

Grenache

Cinsault

Grenache Noir 80%, Cinsault 20%　ヴィルセク村コルビエール丘の最上部に位置する畑で周囲の畑とは孤立したガリーヴに囲まれ

ている。土壌は粘土石灰。70％除梗して圧搾せず、発酵前に3日間低温浸漬してから発酵開始。20日後に果皮を取り出し、9ヶ月間ス

テンレスタンクで熟成。アッサンブラージュ。

12 4560450090243

A4932
ラングドック

ルーション

Jean Philippe Padie

ジャン・フィリップ・パディエ

Milouise Blanc

ミルウィーズ・ブラン
2018 白 750 5,600 23 完売間近 酸化防止剤無添加

Gre B

Gre G, Mac

祖父母の「ミル」「ウィーズ」の名前を付けた特別なワイン。1930年代に植えられたグルナッシュ・ブランは粘土石灰、グリは粘土質、マカベオ

は1970年代に植えられたもの。ダイレクトプレス。発酵は野生酵母のみでステンレスタンクで行い、フードルで12ヶ月間熟成。ノン・フィル

ター。酸化防止剤無添加。

12 4560450088165

A7694 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Duc des Nauves

デュック・デ・ノーヴ
2020 赤 750 2,900 〇 エミリアンのセカンド Merlot, CF, CS

70％メルロー、20％カベルネ・フラン、10％カベルネ・ソーヴィニヨン。シャトー・ル・ピュイの樹齢の若い葡萄を使用。ビオディミ。区画毎に分

けて小容量のコンクリートタンクにて発酵、熟成。ピシャージュもルモンタージュも一切行わないで果帽をネットでワイン中に沈めて過度の抽出

を抑えている。これが他のボルドーとは全く違う点。

12 4582652574819

A9017 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Emilien

エミリアン
2019 赤 750 7,500 〇 サマージュドキャップ

Merlot, CF, CS,

Mal, Car

85％メルロー、14％カベルネ・ソーヴィニヨン、1％カルムネール。ビオディナミ。100％除梗。コンクリート槽で4週間マセラシオン。果帽をネッ

トでワイン中に沈めて（ピシャージュもルモンタージュも一切行わない）抽出を抑えている。澱引きせずに大樽で12ヶ月、250Lの古木樽で

更に12ヶ月熟成。酸化防止剤は大樽での熟成時に極少量を加える。

12 4582652583231

A4440 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Barthelemy

バルテルミ
2017 赤 750 23,000 〇 酸化防止剤無添加 Merlot, CS

85％メルロー、14％カベルネ・ソーヴィニヨン、1％カルムネール。レ・ロックと呼ばれる特別区画の葡萄を使用。100％除梗。コンクリート槽

で4週間マセラシオン。果帽をネットでワイン中に沈めて（ピシャージュもルモンタージュも一切行わない）抽出を抑えている。澱引きせずに大

樽で12ヶ月、250Lの古木樽で更に12ヶ月熟成。酸化防止剤無添加。

6 4560450085072

A9019 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Barthelemy

バルテルミ
2019 赤 750 25,000 60 酸化防止剤無添加 Merlot, CS

85％メルロー、14％カベルネ・ソーヴィニヨン、1％カルムネール。レ・ロックと呼ばれる特別区画の葡萄を使用。100％除梗。コンクリート槽

で4週間マセラシオン。果帽をネットでワイン中に沈めて（ピシャージュもルモンタージュも一切行わない）抽出を抑えている。澱引きせずに大

樽で12ヶ月、250Lの古木樽で更に12ヶ月熟成。酸化防止剤無添加。

6 4582652583255

69BC6 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Retour des Iles

ルトゥール・デ・ジル
2013 赤 750 48,000 10 帆船に積んで熟成 Merlot, CS, Ca

ワイン自体はバルテルミと同じだが、樽熟成中に帆船の船底に積んで60日間航海しながら熟成させた特別キュヴェ。60年代にボルドーワイ

ンがイギリスに樽の状態で輸出されていたのを再現した。酸化防止剤無添加の状態で自然の波に揺られ、自然の温度変化を経験してい

るワイン。

6 4560450071266

A9021 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Retour des Iles

ルトゥール・デ・ジル（箱）
2018 赤 750 70,000 完売 帆船に積んで熟成 Merlot, CS, Ca

ワイン自体はバルテルミと同じだが、樽熟成中に帆船の船底に積んで60日間航海しながら熟成させた特別キュヴェ。60年代にボルドーワイ

ンがイギリスに樽の状態で輸出されていたのを再現した。酸化防止剤無添加の状態で自然の波に揺られ、自然の温度変化を経験してい

るワイン。

6 4582652583279

A7697 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Marie-Cecile

マリー・セシル
2021 白 750 9,200 15 酸化防止剤無添加 Semillon

その年の最高に状態の良い完熟したセミヨンのみを使う特別キュヴェ。収穫後、ダイレクトプレスでゆっくり圧搾し、果皮の影響を少しモストに

移していく。発酵は伝統的古樽で野生酵母のみで行う。温度管理も一切行わない。9か月間、澱と共に熟成させた後に1度デキャンタして

ノン・コラージュ、ノン・フィルターでボトリング。発酵からボトリングまで一切の添加物の使用は無し。酸化防止剤無添加。

6 4582652574840

693D0 ボルドー
Chateau Le Puy

シャトー・ル・ピュイ

Marie-Elisa

マリー・エリザ
2010 甘 500 78,000 5 完売間近 酸化防止剤無添加 Semillon

1926年以降僅か5ヴィンテージしか造られた事の無い希少キュヴェ。特に良い年の良い区画の葡萄だけを収穫せず置いておき、11月に貴

腐菌が付いた粒のみを複数回に分けて収穫。ゆっくりとプレスした後に、天然酵母のみ使用し自生した酵母が付着した古い木樽で3年から

7年間ゆっくりと発酵させる。亜硫酸完全無添加。500本のみ生産されました。酸化防止剤無添加。

12 4560450043300

A5195 ボルドー
Jean-Luc Thunevin

ジャン・リュック・テュヌヴァン

Bad Boy

バッド・ボーイ
2018 赤 750 3,700 66 完売間近 Merlot, CF

95％メルロー、5％カベルネ・フラン。樹齢50年の古樹が中心。ステンレスタンクで醸造後、新樽のみでで12～14ヶ月熟成。蔵出しバック

ヴィンテージは、樽熟後にステンレスタンクで長期熟成したもの。「バッド・ボーイ」はロバート・パーカーがジャン・リュックを「悪ガキ」のようだと称し

たのに由来。

6 4560450089773

A3644 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Bordeaux Blanc "Closiot"

ボルドー・ブラン・クロジオ
2018 白 750 2,800 〇

50%Sémillon

50%SB

バルサックのグレーヴ区画の若いセミヨンとソーヴィニヨン・ブランのアッサンブラージュ。セマントタンクで野生酵母のみで発酵。25度以下の低

温での発酵によって葡萄本来のフレッシュさをキープしている。また、セ・ド・セック・バルサックのセカンドプレスを加えることで厚みを得ている。

非常に高いコストパフォーマンス。

12 4560450080411

A5563 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Bordeaux Blanc "C de Sec"

ボルドー・ブラン・セ・ド・セック
2019 白 750 3,600 〇

80%Sémillon

Mus, SB

バルサックの数ヶ所の畑をアッサンブラージュ。高い熟度を求め、遅く収穫する為、少し貴腐葡萄が混じっている。イケムのイグレックと同じコン

セプトで甘口バルサックを造るのがメインの畑で辛口白ワインを少しだけ造っている。樽発酵、樽熟成。25％新樽。貴腐のニュアンスにレモン

や香草のフレッシュな風味が加わっている。

12 4560450091981

A7490 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Bordeaux Blanc "C de Sec"

ボルドー・ブラン・セ・ド・セック
2020 白 750 4,000 〇

80%Sémillon

Mus, SB

バルサックの数ヶ所の畑をアッサンブラージュ。高い熟度を求め、遅く収穫する為、少し貴腐葡萄が混じっている。イケムのイグレックと同じコン

セプトで甘口バルサックを造るのがメインの畑で辛口白ワインを少しだけ造っている。樽発酵、樽熟成。25％新樽。貴腐のニュアンスにレモン

や香草のフレッシュな風味が加わっている。

6 4582652573638

A5710 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Barsac Blanc "Closiot Bonneau"

バルサック・ブラン・クロジオ・ボノー
2019 白 750 9,200 〇 18.5/20:RVF 6 4560450092810

A5712 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Barsac Les Dames de Bonneau

バルサック・レ・ダム・ド・ボノー
2018 甘 750 19,800 〇

97P:Robert Parker

18.5/20:RVF

Sémillon, SB

Muscadelle

バルサックの畑の中で最もポテンシャルが高いとも言われるレ・ダム・デュ・クロ。他の畑より収穫が遅い。セミヨンは開花のタイミングがばらつくの

で熟すタイミングもバラバラなので1つの畑で6回に分けて収穫する。バリック発酵、熟成。50％は新樽、50％は2年目の樽。
6 4560450092834

A7491 ボルドー
Chateau Closiot

シャトー・クロジオ

Vin de France Blanc ”Le Vin Doux de Closiot”

ヴァン・ド・フランス・ブラン・ル・ヴァン・ドゥ・ド・クロジオ
2020 甘 750 4,900 〇 6 4582652573645


