
A5319 シャンパーニュ
Gosset

ゴッセ

12ans de Cave a Minima Brut

ドゥゾン・ド・カーヴ・ア・ミニマ・ブリュット（箱）
N.V 泡白 750 20,000 新入港 〇

No.7:Wine of the year

Decanter, 93P:Wine

Spectator

40%PN

60%Ch

アヴィズ、クラマン、メニル・シュール・オジェ、ヴィレール・マルムリーのシャルドネ。ピノ・ノワールはアイ、ブジィ、ルーボワ、アンボネイ、ヴェルジィ。

2006年がベース（90％）。2007年にアッサンブラージュしてティラージュ。2019年12月にデゴルジュマンされ、約1年間地下セラーで寝か

されてから出荷。ドサージュは7g/L。

6 4560450090281

A9568 シャンパーニュ
Terre

テール
[2020] 泡白 750 9,400 新入港 〇 Pinot Noir

樹齢は25～40年の色々な区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。キュヴェ（1番搾り）とタイユ

（2番搾り）も少し使うことで旨味を得る。発酵は毎年採取している、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟

成はエナメル、古樽、アンフォラと色々な容器を使って12ヶ月間。マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ド

サージュ。

12 4582652586676

A9569 シャンパーニュ
Air

エール
[2015] 泡白 750 13,000 新入港 〇

Pinot Noir,

Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

6 4582652586683

A9575 シャンパーニュ
"Les Vertus"

レ・ヴェルテュ
[2019] 泡白 750 13,000 新入港 〇 コート・デ・ブラン Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。コート・デ・ブランの南、ヴェルテュは粘土比率が高いので少し柔らかさが出る。発酵は毎年採

取している、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成はアンフォラのみで12ヶ月間。マダガスカル産有機蔗糖で

ティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586744

A9572 シャンパーニュ
"Cœur Saphyr"

クール・サフィール
[2020] 泡白 750 16,000 新入港 77 完売間近 サファイアと一緒に熟成 Meunier

樹齢は25～40年の色々な区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取している、そ

の畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成はアンフォラのみで12ヶ月間。その際、アンフォラの周辺と中にはサファイ

ア石が置かれ、常にサファイアの影響を受けている状態。マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586713

A9571 シャンパーニュ
Amme "Pinot Noir"

アム・ピノ・ノワール
[2017] 泡白 750 16,000 新入港 16 完売間近 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。60ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586706

A9570 シャンパーニュ
Amme "Chardonnay"

アム・シャルドネ
[2014] 泡白 750 16,000 新入港 90 酸化防止剤無添加 Chardonnay

樹齢50～60年の古い区画の葡萄を使用。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面主体。発酵は毎年採取し

ている、その畑の野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽とアンフォラを併用して12ヶ月間。マダガスカル産有機

蔗糖でティラージュ。60ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586690

A9573 シャンパーニュ
"O2 Rosee"

オーツー・ロゼ
[2018] 泡ロゼ 750 24,000 新入港 91 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢は40年以上の単一区画。土壌は粘土・シルトで地下深くには石灰岩盤が通る。北向き斜面。発酵は毎年採取している、その畑の

野生酵母をスターターとして加え、エナメルタンクで行い、熟成は古樽のみで12ヶ月間。ピノ・ノワールの果皮を漬け込むマセレーション手法。

マダガスカル産有機蔗糖でティラージュ。36ヶ月間澱と共に熟成。ノン・ドサージュ。

12 4582652586720

A9574 シャンパーニュ
"Gaia"

ガイア
N.V 泡ロゼ 750 30,000 新入港 62 完売間近 畑の地下に埋めて熟成 Pinot Noir

使われる葡萄、醸造は上記オーツー・ロゼと全く同じくするが、ティラージュ後、ボトルを収穫した畑の地下4.5mまで穴を掘って埋め、地中で

熟成させた特別キュヴェ。そのワインの生まれた畑の地下で葡萄の根に接触しながら3年間熟成。地中はある程度、温度は一定だが、セ

ラーよりは太陽と空気の影響を受けるので、セラーで熟成されたオーツー・ロゼとは全く違う味わい。

12 4582652586737

A9582 シャンパーニュ
Lune Rouge

リュンヌ・ルージュ
N.V 赤 750 8,500 新入港 95 Pinot Noir

グラン・クリュ、アイ村の２km北に位置するプルミエ・クリュ、アヴネ・ヴァル・ドール村の樹齢50年以上の区画のピノ・ノワール。満月の日の夜

中に手作業で収穫し、全房で軽く破砕してエナメルタンクで発酵。野生酵母のみ、温度管理なし。マセッラシオンは3週間以上と非常に長く

漬け込み、果皮の情報を取り出す。その後、古樽で12ヶ月以上熟成。

12 4582652586812

A6999 シャンパーニュ
Dosnon

ドノン

Millesime

ミレジム
2009 泡白 750 28,000 新入港 〇 6 4582652570446

A8891 ロワール
Saumur Champigny "Les Terres Rouges"

ソーミュール・シャンピニー・レ・テッレ・ルージュ
2020 赤 750 5,600 新入港 58 50％全房 Cabernet Franc

2005年に植樹した新しい畑で0.6haのみ。石灰岩盤が強く表土が極端に薄いので、この区画のみでワインを造ることにした。50％は全房

で発酵。野生酵母のみでコンクリートタンク。マセラシオンは30日。その後、100％コンクリートタンクで12ヶ月熟成。果実の熟度が高くアロマ

ティックなワインに仕上がる。

6 4582652582333

A8890 ロワール
Saumur Champigny "La Haye Dampierre"

ソーミュール・シャンピニー・ラ・エイ・ダンピエール
2020 赤 750 5,400 新入港 〇 100％除梗 Cabernet Franc

2013年初ヴィンテージ。北向き斜面の樹齢45年の畑で砂質が多く出ている。盆地状になっていて暖かい。100％除梗してコンクリートタン

クで発酵。最低限のルモンタージュのみで果皮を動かさないで21日間マセラシオン。その後、ウッフ型セメントタンクと古バリックで9ヶ月熟成。

引き締まった肉質で比較的ドライな味わいが特徴。

6 4582652582326

A8893 ロワール
Saumur Champigny "Les Poyeux"

ソーミュール・シャンピニー・レ・ポワイユ
2020 赤 750 7,500 新入港 〇 50％全房 Cabernet Franc

1965年に植樹された特別な畑「ポワイユ」。クロ・ルジャールのポワイユに隣接している。50％は全房で発酵。野生酵母のみでコンクリートタ

ンク。マセラシオンは30日。熟成はトロンコニック大樽とフードルを使用するが、20％だけバリックに入れて15ヶ月間熟成させることで馴染ませ

ている。ワインは大きな骨格と重厚さを持ち、旨味に溢れている。

6 4582652582357

A9155 ロワール
Sebastien Brunet

セバスチャン・ブリュネ

Vouvray Sec "Les Pentes de La Folie"

ヴーヴレイ・セック・レ・ペント・デ・ラ・フォリー
2021 白 750 5,800 新入港 〇 12 4582652584368

A8656 アルザス
Cremant d'Alsace Raphael (l'Envol)

クレマン・ダルザス・ラファエル
2020 泡白 750 3,800 新入港 完売 12 4582652580339

A9687 アルザス
Pulpe de Raphael (l'Envol)

ピュルプ・ド・ラファエル
2022 白 750 3,200 新入港 完売 12 4582652587123

A9688 アルザス
Blnac Litron  de Michel 1,000ml (Seltz)

ブラン・リトロン・ド・ミッシェル
2021 白 1000 3,800 新入港 完売 6 4582652587130

A9689 アルザス
Ultra Violet de David (Muller Koeberle)

ウルトラ・ヴィオレット・ド・ダヴィデ
[2021] 白 750 4,900 新入港 完売 12 4582652587147

A9690 アルザス
Pet Nat de David (Muller Koeberle)

ペットナット・ド・ダヴィッド
N.V 微白 750 3,500 新入港 19 完売間近 12 4582652587154

A6338 アルザス
Oxydatif Stephane (Laurent Bannwarth)

オキシダティヴ・ド・ステファン
2018 白 500 5,900 新入港 4 完売間近 12 4560450096962

A9691 アルザス
Tutti Frutti de Stephane (Laurent Bannwarth)

トゥッティ・フルッティド・ステファン
2020 白 750 3,600 新入港 完売 12 4582652587161

A9692 アルザス
Qvevri de Stephane (Laurent Bannwarth)

クヴェヴリ・ド・ステファン
2020 白 750 5,200 新入港 完売 12 4582652587178

A7181 アルザス
Oxydatif d'Hubert & Christian (Engel)

オキシダティヴ・ド・ユベール ＆ クリスチャン
2017 白 500 5,900 新入港 完売 6 4582652571214

A9693 アルザス
Brutal de Claude (Claude Straub)

ブリュタル・ド・クロード
N.V 白 750 4,900 新入港 完売 12 4582652587185

A9694 アルザス
Bluemarawa de Jean-Paul (Jean-Paul Schmitt)

ブルマルワ・ド・ジャン・ポール
2019 白 750 5,400 新入港 完売 12 4582652587192

A7351 アルザス
Pinot Gris "Moenchberg" [Grand Cru]

ピノ･グリ・メンヒルベルグ・グラン・クリュ
2019 白 750 8,200 新入港 〇 グラン・クリュ Pinot Gris

氷河期に由来する泥灰土と砂岩の混合土壌でアンドロウの町の下部に位置。ピノ・グリに力強さと構成力を与える。1097年からベネディク

ト派修道院がワインを造っていた歴史的畑。最も早い収穫。厳格な選別を畑と醸造所の2回行い、野性酵母のみで発酵。伝統的フード

ルで発酵、熟成。100％マロラクティック。12ヶ月シュール・リー。年産300ケース。

6 4582652572402

A9382 アルザス
"Lune a Boire" Orange

ルナ・ボワール・オランジュ
2022 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652585945

A7864
Perrieres Rouge Coteaux du Pont du Gard

ペリエール・ルージュ・コトー・デュ・ポン・デュ・ガール
2021 赤 750 2,900 新入港 〇 樹齢80年のカリニャン

Car, Gre

Sy, Mou

樹齢80年のカリニャンを中心に一部混植されているグルナッシュ、シラー、ムールヴェードルのアッサンブラージュで最もニームらしいワイン。収

量を通常の半分以下に抑えているので高樹齢のカリニャンのコンフィチュールのような味わいが楽しめる。ステンレスタンクで発酵。マロラクティッ

クからアルザス産の大型フードルで12ヶ月熟成。

12 4582652575892

A2286 ジュラ
Cremant du Jura

クレマン・ド・ジュラ
N.V 泡白 750 4,500 新入港 〇 東向斜面（冷涼） Chardonnay

レトワールは昔からクレマンで有名な地域でした。ジュラ紀粘土石灰土壌の北東向き斜面下部の酸度の高い葡萄を使用。果実よりミネラ

ルが強く出るのがレトワールの個性。発酵はステンレスで行い、100％マロラクティック。その後、大樽で6ヶ月熟成させてから瓶内で2次発

酵。18ヶ月瓶内熟成。ノン・ドサージュ。酸化防止剤無添加。

12 4560450067856

A9576 ジュラ
L'Etoile Chardonnay 5 etoiles (Ouille)

レトワール・シャルドネ・サンク・エトワール・ウイユ
2021 白 750 6,400 新入港 〇 ウイヤージュ Chardonnay

ラ・ショウ畑は砂質主体で小さな石が多くある軽い土壌が特徴。1990年に植樹された。重くなく繊細なワインに仕上る。他の畑とは明らかに

個性が異なるので単一でボトリングしている。500Lの古樽で発酵。そのまま2年間、補酒をしながら熟成。バトナージュはほとんどしないので

抽出が強い訳ではなく、土地由来のミネラルと繊細な酸がバランスする。

12 4582652586751

A9577 ジュラ
L'Etoile Savagnin "Les Budes" (Ouille)

レトワール・サヴァニャン・レ・ブード・ウイユ
2021 白 750 7,900 新入港 〇 ウイヤージュ Savagnin

1988年に植樹したレ・ブード畑。土壌は年代の古い青色マール土壌でサヴァニャンにとって理想的な土壌。他の畑とは明らかに個性が異な

るので単一でボトリングしている。500Lの古樽で発酵。そのまま2年間、補酒をしながら熟成。バトナージュはほとんどしないので抽出が強い

訳ではなく、土地由来のミネラルと繊細な酸がバランスする。長期熟成タイプ。

12 4582652586768

Augustin

オーギュスタン

Antoine Sanzay

アントワンヌ・サンゼイ

Les Vins Pirouettes

レ・ヴァン・ピルエット

Marc Kreydenweiss (Alsace)

マルク・クライデンヴァイス

Montbourgeau

モンブルジョ

入数

数値は

限定入港数

入港

予定
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テクニカルデータセパージュ

完売間近は

残2ヶ月以内
在庫

100本以上：○

100本未満：実数

色地域 造り手 ワイン VIN

新入荷【フランス】
商品記号



A9578 ジュラ
L'Etoile Chardonnay (Sous Voile)

レトワール・シャルドネ・スー・ヴォアル
2020 ﾌﾛｰﾙ 750 5,000 新入港 〇 産膜酵母＋ウイヤージュ Chardonnay

モンタンジ畑主体で色々な畑の葡萄をアッサンブラージュしてバランスをとる。モンタンジ畑は南向きで熟度が高いのが特徴。ステンレスタンク

で畑毎に発酵。マロラクティックの途中で大樽、フードル、古バリックに移して2～3年間熟成。ウイヤージュはしない。産膜酵母が発生する樽

としない樽（フードル等）をアッサンブラージュする。

12 4582652586775

A9579 ジュラ
L'Etoile Chardonnay "Cuvee Speciale" (Sous Voile)

レトワール・シャルドネ・キュヴェ・スペシャーレ・スー・ヴォアル
2018 ﾌﾛｰﾙ 750 6,400 新入港 〇 産膜酵母熟成 Chardonnay

モンタジ畑の最も古い区画で10,000本の密植。樹齢100年。最も成熟度の高いシャルドネのみを使って造るスペシャル・キュヴェ。発酵か

ら大樽で行い、熟成は古バリック。ウイヤージュしないで4年間熟成させてからボトリング。珪藻土の軽いフィルターのみ。圧倒的重厚感とミネ

ラル。

12 4582652586782

A9580 ジュラ
L'Etoile Blanc "En Banode" (Sous Voile)

レトワール・ブラン・バノード・スー・ヴォアル
2019 ﾌﾛｰﾙ 750 6,300 新入港 〇 産膜酵母熟成

Chardonnay

Savagnin

ジュラでは非常に珍しい混植畑。60％シャルドネ、40％サヴァニャン。樹齢は50～100年。一緒に収穫し、一緒に発酵させる。色々な大

きさの樽で3年以上熟成。ジュラでは混植混醸は非常に珍しい。品種ではなく、バノードという優れた畑の個性を表現する為のキュヴェ。
12 4582652586799

A9581 ジュラ
L'Etoile Vin Jaune

レトワール・ヴァン・ジョーヌ
2016 ﾌﾛｰﾙ 620 14,000 新入港 70 低温熟成＝繊細 Savagnin

南東を向くブード畑のサヴァニャンを使用する。樹齢は50～70年。ステンレスタンクで発酵。野性酵母のみ。マロラクティック終了後に古い

ヴァン・ジョーヌ専用樽に入れて7年間熟成。その間、1度もウイヤージュせず、動かさない。熟成庫は1920年から変わらない地下セラーで

温度が低いので蒸発が少なく、酸化ニュアンスも穏やか。繊細さが味わえるヴァン・ジョーヌ。

12 4582652586805

A9269
Yves Duport

イヴ・デュポール

Petillant Naturel "L'Intact" Rose

ペティアン・ナチュレル・アンタクト・ロゼ
2022 泡ロゼ 750 2,900 新入港 〇 12 4582652585143

A8860 ブルゴーニュ
Jean Marc Brocard

ジャン・マルク・ブロカール

Chablis "Vaulorent" [1er Cru]

シャブリ・ヴォロラン・プルミエ・クリュ
2021 白 750 7,200 新入港 〇 94P:Tim Atkin Chardonnay

グラン・クリュと同じ丘に唯一存在する特別なプルミエ・クリュ。グラン・クリュ・レ・プルーズの北に位置する南東向きの畑。キンメリジャン泥灰土

壌は表土が深くなっていいて肉付きのよい果実味が得られるのが特徴。発酵から約15ヶ月間の熟成まで全てフードル樽で行い、この畑特

有のリッチな味わいを引き出している。

12 4582652582029

A5565 ブルゴーニュ
Fixin Rouge "Coeur de Violette"

フィサン・ルージュ・クール・ド・ヴィオレット
2018 赤 750 5,000 新入港 〇 ジュヴレ寄り（酸化鉄） Pinot Noir

ジュヴレ・シャンベルタン寄りに位置する5区画のアッサンブラージュ。その全ての区画は石灰含有量が多いのでミネラル感が強く出て、黒系果

実ではなく、赤系果実の繊細でフレッシュな印象になる。古バリックで13ヶ月熟成後、アッサンブラージュ。少し鉄っぽいのがジュヴレ寄りの個

性だが、果実の丸みもあるので早く開き、早く楽しめる。

12 4560450092001

A5570 ブルゴーニュ
Gevrey Chambertin "Seuvrees" V.V Jar

ジュヴレ・シャンベルタン・スーヴレ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2018 赤 750 9,200 新入港 〇 完売間近 平均60年 Pinot Noir

シャルム、マゾワイエール・シャンベルタンの国道を挟んだ反対側に位置するスーヴレ畑にある0.42haの区画。標高は高いところで350m。

少し柔らかさがあり、若い内から開いている。平均60年のヴィエーユ・ヴィーニュ。ビオディナミが採用されている。他の区画より小石が多く、ミ

ネラルに富んだ土壌。長めの17日間のマセラシオンの後、自然酵母で発酵。17ヶ月の熟成はアンフォラと古バリックを併用する。

12 4560450092056

A3925 ブルゴーニュ
Morey Saint Denis Blanc "Les Larrets"

モレ・サン・ドニ・ブラン・レ・ラレ
2017 白 750 6,800 新入港 〇 クロ・デ・ランブレイ西隣

Ch, PB

P.Beurot

グラン・クリュ「クロ・デ・ランブレイ」の西隣。標高320mの0.5haの畑。地中浅いところに石灰岩盤があり、地表を砂利が被う。平均樹齢30

年のシャルドネが50％。その他ピノ・ブラン25％とピノ・ブーロが混植されている。シャルドネがベストのタイミングで全品種一緒に収穫して一

緒に発酵。マセラシオンは24時間。自然酵母で発酵。12ヶ月樽熟成してからアッサンブラージュ。

12 4560450082361

A3940 ブルゴーニュ
Morey Saint Denis "Les Blanchards" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・レ・ブランシャール
2017 赤 750 8,400 新入港 〇 クロ・ソルベの並び Pinot Noir

レ・ブランシャールは総面積でも1.97haと非常に小さい畑。クロ・ソルベ、クロ・ボーレと並んでいるが最も粘土質が多く、重い土壌で大きな

石が多く含まれている。ワインは硬く、力強さがあり、長期熟成できる高いポテンシャルを秘めている。
12 4560450082514

A3941 ブルゴーニュ
Morey Saint Denis "Clos Baulet" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ボーレ
2017 赤 750 8,400 新入港 〇 クロ・ソルベ東隣 Pinot Noir

0.87haしかない非常に小さな畑でクロ・デ・ランブレイの真下にある。土壌は赤みが強い粘土石灰質で大きな丸い石が多く含まれていてワ

インに力強さと骨格を与える。斜面中腹の標高が高い部分から低い部分まで細長い区画なので、毎年バランスがとれる。フレデリック・マニャ

ン含め数人しかこの畑名でボトリングしている人はいない。50％全房醗酵。

12 4560450082521

A3939 ブルゴーニュ
Morey Saint Denis "Clos Sorbe" [1er Cru]

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ・クロ・ソルベ
2017 赤 750 8,800 新入港 〇 東向きの2区画 Pinot Noir

3.55haのクロ・ソルベの中の0.66haの小さな区画。斜面中部、標高250mの位置で斜度がきつく日照量が多い。水はけも良い理想的

環境。粘土に泥土質が混じる土壌で鉄分が多い。ワインは豊かな果実感にスパイシーさが加わり、立体的な味わい。100％古バリックで

19ヶ月間熟成。所有者がルイ・ジャドに売却してしまい、今後は造れなくなってしまった。

12 4560450082507

A3943 ブルゴーニュ
Chambolle Musigny V.V Jar

シャンボール・ミュジニィ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2017 赤 750 9,300 新入港 〇 ビオディナミ10区画 Pinot Noir

標高250～350mの4つの畑、計10区画のアッサンブラージュ。シャルムに隣接するLes Condemennes とLes Babilleres は小石、石

灰岩が混じった粘土質で熟した葡萄となり、上部のDerriere le Four とLes Pas de Chat は斜面の石灰質の多い土壌で樹齢55

年。ミネラルに富んだミランダージュを生む。収量は45hl/ha。

12 4560450082545

A3917 ブルゴーニュ
Chambolle Musigny "Les Charmes" V.V [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・レ・シャルム・V.V
2017 赤 750 19,800 新入港 〇 最もシャンボールらしい Pinot Noir

最もシャンボール・ミュジニーらしいプルミエ・クリュとも言われるレ・シャルム。扇状に広がった斜面の真ん中に位置し、理想的な斜度を持って

いる。完璧な日当たりと完璧な水はけという葡萄栽培にとって理想的な畑。ストレスの少ない葡萄は繊細で優しく、しっとりとした質感で激し

さとは無縁のエレガントな余韻は素晴らしい。

12 4560450082286

A3916 ブルゴーニュ
Chambolle Musigny "Borniques" [1er Cru]

シャンボール・ミュジニィ・プルミエ・クリュ・ボルニック
2017 赤 750 16,000 新入港 〇 G.Cミュジニー隣接 Pinot Noir

全部で1.43haしかない小さな畑ボルニック。レ・ミュジニーに隣接するプルミエ・クリュで人気だが、財産分与で細分化されてしまい、この畑名

を見掛ける事はほぼ無い。フレデリック・マニャンが唯一かもしれない。ミュジニーと地続きなだけに圧倒的な複雑味を持ち、長期熟成に向い

ている。

12 4560450082279

A5457 ブルゴーニュ
Vosne Romanee V.V

ヴォーヌ・ロマネ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2018 赤 750 11,000 新入港 66 完売間近 樹齢55年 Pinot Noir

標高230m のLes Chalandins(レ・シャランダン)など3 区画、面積0.9ha の畑。泥灰岩を含む粘土石灰質。平均樹齢は55年。ミラン

ダージュと呼ばれる古木特有の小粒の葡萄のた為、葡萄は凝縮して収量は40hl/haと、かなり少ない。50%全房を使って発酵することで

爽やかさと骨格を得ている。マセラシオンは5日。自然酵母で発酵。14ヶ月樽熟成。

12 4560450091189

A3921 ブルゴーニュ
Nuits Saint Georges V.V Jar

ニュイ・サン・ジョルジュ・ヴィエイユ・ヴィーニュ・ジャー熟成
2017 赤 750 7,800 新入港 〇 3区画ブレンド Pinot Noir

水はけの良い粘土石灰土壌のPetit Charmotteと砂利が多く赤土の目立つ粘土質のAux Tuyaux はヴォーヌ側。ケイ素、鉄分を含ん

だ粘土石灰質のLes Longecourts はサン・ジョルジュ地区にあり、標高は230m。樹齢は55年。ミランダージュと呼ばれる小粒の凝縮し

た葡萄を得ることが出来る。3区画のアッサンブラージュ。

12 4560450082323

A5594 ブルゴーニュ
Meursault "Les Peutes Vignes"

ムルソー・レ・プート・ヴィーニュ
2018 白 750 8,900 新入港 〇 1erクリュに囲まれた畑 Chardonnay

ムルソーの1級畑は南（ピュリニー）寄りに集中しているが、北側（ヴォルネイ寄り）にも5つの1級畑が存在する。この「レ・プート・ヴィー

ニュ」はそのなかの2つの1 級畑（北側はサントノ、東側はプリュ―ル）に囲まれた優良な区画。栽培面積は0.7haで赤土の目立つ小石

混じりの土壌のため南側のムルソーに比べふっくらとした豊かな果実味が特徴。平均樹齢55年。

12 4560450092292

A8845 ブルゴーニュ
Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2021 赤 750 6,500 新入港 〇 12 4582652581879

A8847 ブルゴーニュ
Marsannay Rouge "Les Longeroies"

マルサネ・ルージュ・レ・ロンジュロワ
2021 赤 750 9,800 新入港 〇 12 4582652581893

A8848 ブルゴーニュ
Fixin "Les Clos"

フィサン・レ・クロ
2021 赤 750 11,000 新入港 6 完売間近 12 4582652581909

A8846 ブルゴーニュ
Cotes de Nuits Village Rouge

コート・ド・ニュイ・ヴィラージュ・ルージュ
2021 赤 750 9,800 新入港 〇 12 4582652581886

A8851 ブルゴーニュ
Gevrey Chambertin "La Justice"

ジュヴレ・シャンベルタン・ラ・ジュスティス
2021 赤 750 18,500 新入港 〇 12 4582652581930

A8849 ブルゴーニュ
Chambolle Musigny

シャンボール・ミュジニィ
2021 赤 750 18,500 新入港 24 完売間近 12 4582652581916

A8128 ブルゴーニュ
Bourgogne Rouge

ブルゴーニュ・ルージュ
2021 赤 750 5,600 新入港 完売 酸化防止剤無添加 Pinot Noir

樹齢70年を超える区画。茎まで熟してから収穫。100％全房を使いエナメルタンクに投入し、足で踏んで破砕。野性酵母のみで発酵。マ

セラシオンは2週間程度。発酵終了後、垂直式プレスで圧搾し、一部はアッサンブラージュする。古いトノーで9ヶ月間熟成してからボトリン

グ。薄い色調ですが、香はスミレ、アニス、金木犀と豊富な香。アタックではなく余韻の伸びやストラクチャーに優れています。酸化防止剤無

添加。

12 4582652577193

A8649 ブルゴーニュ
Coteaux Bourguignons "Le P'tit Quinquin"

コトー・ブルギニョン・ル・プティ・カンクン
2022 赤 750 4,800 新入港 〇 12 4582652580261

A8650 ブルゴーニュ
Coteaux Bourguignons Gamay

コトー・ブルギニョン・ガメイ
2022 赤 750 4,800 新入港 〇 12 4582652580278

A8651 ブルゴーニュ
Coteaux Bourguignons Pinot Noir

コトー・ブルギニョン・ピノ・ノワール
2022 赤 750 5,000 新入港 〇 12 4582652580285

A6130 ブルゴーニュ
Macon Villages "Terres de Pierres"（SC）

マコン・ヴィラージュ・テール・ド・ピエール
2020 白 750 3,400 新入港 〇 Chardonnay

ヴィレ、シャルネイ、そしてピエール・クロのファーストプレスのみ。ヴィレ、シャルネイは重い粘土質。ピエール・クロは古い白亜質が主体。水平

式ステンレスタンクにて１1月下旬まで発酵。シュールリーは3ヶ月でバトナージュは行わない。マンゴーのような果実。バイオレットのようなフ

ローラルさや、ジンジャーのスパイシーさも味わえる。

12 4560450095651

A2162 ブルゴーニュ
Macon Villages "Grand Elevage"（SC）

マコン・ヴィラージュ・グラン・エルヴァージュ
2017 白 750 3,200 新入港 95 完売間近 Chardonnay

例年、ヴィレ畑を主体に、ピエール・クロ、ブシェール、ヴェルジッソンの粘土質が強い区画を選んでアッサンブラージュしているキュヴェ。100％

樽発酵（新樽なし）。滑らかさを与える為に他のキュヴェより長く樽熟成させ、その間ほぼバトナージュを行わない。
12 4560450066880

A6366 ブルゴーニュ
Macon Villages "Grand Elevage"（SC）

マコン・ヴィラージュ・グラン・エルヴァージュ
2020 白 750 3,900 新入港 〇 Chardonnay

例年、ヴィレ畑を主体に、ピエール・クロ、ブシェール、ヴェルジッソンの粘土質が強い区画を選んでアッサンブラージュしているキュヴェ。100％

樽発酵（新樽なし）。滑らかさを与える為に他のキュヴェより長く樽熟成させ、その間ほぼバトナージュを行わない。
12 4560450097242

A7586 ブルゴーニュ
Macon Charnay "Le Clos Saint Pierre"

マコン・シェルネイ・ル・クロ・サン・ピエール
2021 白 750 4,200 新入港 〇

木樽発酵熟成（新樽

10％）
Chardonnay

真南向きで葡萄がとても良く熟す区画だが、粘土質土壌なのでフレッシュさが保てる。発酵は12月の末に終了。ファーストプレス果汁のみ

使用。水平型ステンレスタンクで1ヶ月、4ヶ月木樽で発酵（新樽10％）。その後水平型ステンレスタンクでバトナージュは行わずシュール

リー。焼いたパン、白い花、熟した果実の香。長いフィニッシュ。凝縮感も高い。

12 4582652574208

A7587 ブルゴーニュ
Macon Bussieres "Vignes de Montbrison"

マコン・ビュシエール・ヴィーニュ・ド・モンブリゾン
2021 白 750 4,900 新入港 〇 毎年最後の収穫 Chardonnay

ヴェルジッソン村。フュイッセに隣接する東向き区画。小石を非常に多く含む粘土石灰質土壌。平均樹齢40年。収量は45hl/haのみ。冷

涼なので晩熟。例年最後に収穫される。ファーストプレスのみ使用。木樽（新樽20％）12末まで発酵。その後、木樽で5ヶ月熟成。火

打石の香が強く、流動性のある味わい。素直で垂直性のあるワイン。

12 4582652574215

A7588 ブルゴーニュ
Macon Vergisson "Sur La Roche"

マコン・ヴェルジッソン・シュール・ラ・ロッシュ
2021 白 750 5,000 新入港 〇 北側斜面の最上部 Chardonnay

ヴェルジッソン村の最高の畑がラ・ロッシュである事は間違いない。他の畑と異なり、北東斜面にある冷涼区画で崖の岩盤に貼りつく様に位

置している。その一番上の畑。表土は白く石灰を多く含み痩せている。ワインは一般的なマコンとは違って、ミネラルの厳しさや酸の硬さがあ

り、緊張感のある素晴らしい酒質。

12 4582652574222

Montbourgeau

モンブルジョ

Frederic Magnien

フレデリック・マニャン

La Maison Romane Oroncio

ラ・メゾン・ロマネ・オロンシオ

Naima & David Didon

ナイマ・エ・ダヴィド・ディドン

Verget

ヴェルジェ



A7589 ブルゴーニュ
Macon Pierreclos

マコン・ピエールクロ
2021 白 750 4,800 新入港 〇 12 4582652574239

A7590 ブルゴーニュ
Macon Pierreclos　”En Tremblay”

マコン・ピエールクロ・アン・トランブレイ
2021 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652574246

A7591 ブルゴーニュ
Macon Pierreclos　”Lieu Secret”

マコン・ピエールクロ・リュウ・スクレ
2021 白 750 5,500 新入港 〇 12 4582652574253

A7592 ブルゴーニュ
Macon Peronne ”Le Legeres”

マコン・ペロンネ・レ・レジェール
2021 白 750 4,500 新入港 〇 12 4582652574260

A9326 ブルゴーニュ
Pouilly Fuisse "Terres de Pierres"

プイィ・フュイッセ・テール・ド・ピエール
2022 白 750 6,500 新入港 〇 12 4582652585464

A7593 ブルゴーニュ
Pouilly Fuisse "Sur La Roche" [1er Cru]

プイィ・フュイッセ・シュール・ラ・ロッシュ・1er
2021 白 750 8,600 新入港 〇 プイフュッセ最上区画 Chardonnay

ヴェルジッソン村。表土が薄く石灰が多いプイィ・フュッセで最も優れた区画の1つ。ミネラル感だけでなく、正確性がありながらも豊かという独

特なバランスのワイン。ヴェルジェの中でも最もミネラルに富んでいる。ファーストプレスのみ使用し、木樽（新樽25％）にて12月下旬まで発

酵。その後、7ヶ月木樽で熟成。

12 4582652574277

A7594 ブルゴーニュ
Pouilly Fuisse "Les Combes" V.V

プイィ・フュイッセ・レ・コンブ・ヴィエイユ・ヴィーニュ
2021 白 750 8,600 新入港 〇 樹齢70年 Chardonnay

レ・コンブは北と南斜面があり、その2区画（南70％、北30％）をブレンドするのでバランスが良い。平均70年の高い樹齢。常に収量が少

なく小粒。かなり強い粘土質の土壌なので豊かさと力強さが存在するのも特徴。100％樽発酵（25％新樽）。ツゲの木の香や焙煎の

香。豊かで控えめ。力強いのに透明感がある。

12 4582652574284

A7595 ブルゴーニュ
Pouilly Fuisse "Grands Terroirs Oublis"

プイィ・フュイッセ・グラン・テロワール・オーブリ
2021 白 750 8,200 新入港 〇 12 4582652574291

A7596 ブルゴーニュ
Saint Veran "Lieu (Inter) dit"

サン・ヴェラン・リュー（アンテル）ディ
2021 白 750 6,600 新入港 〇 ダヴァイェ村コートロティ Chardonnay

ダヴィエ村の急斜面、コート・ロティ畑（石灰質）をメインに、穏やかで粘土質の美しい畑テレス・ノワールをブレンド。テレス・ノワールはリッチ

でコクのある酒質。コート・ロティは緊張感とミネラル感をもたらします。フリーランジュースのみで100％樽発酵（25％新樽）。密度感が非

常に強く、濃厚で豊か。余韻の長さと豊かさは特に際立っています。

12 4582652574307

A9142 ブルゴーニュ
Beaujolais Villages

ボジョレー・ヴィラージュ
2022 赤 750 4,300 新入港 〇 12 4582652584238

A9144 ブルゴーニュ
Brouilly

ブルイィ
2022 赤 750 4,900 新入港 〇 12 4582652584252

A7640 ブルゴーニュ
Georges Descombes

ジョルジュ・デコンブ

Morgon

モルゴン
2020 赤 750 4,000 新入港 18 Gamay

ヴィリエ・モルゴンの上部。標高は350～400ｍの小渓谷にある畑の完熟した葡萄を使用。除梗せずに葡萄を5度に冷却後、セミマセラシ

オンカルボニックで発酵。天然酵母のみ使用。セメント槽及びグラス・ファイバー槽で発酵、熟成。SO2添加は瓶詰め前に極少量のみ。
12 4582652574666

A6346 ブルゴーニュ
Jean Paul & Charly Thevenet

ジャン・ポール＆チャーリー・テヴネ

Regnie "Grains et Granit"

レニエ・グラン・エ・グラニット
2020 赤 750 4,000 新入港 45 Gamay

花崗岩の上に砂質が被さるレニエの2つの区画のアッサンブラージュ。それぞれの区画毎に発酵、熟成。古バリックで1年熟成してからアッサン

ブラージュすることで複雑味を得ている。発酵は全房でセミ・マセラシオン・カルボニック。野生酵母のみ。ノン・フィルター。瓶詰め時に極少量

の酸化防止剤添加。華やかでフレッシュ。伸びのあるスタイル。

12 4560450097044

A9163
コートデュ

ローヌ

Charvin

シャルヴァン

Cotes du Rhone Rouge

コート・デュ・ローヌ・ルージュ
2021 赤 750 3,600 新入港 〇

80%Grenache,

15%Sy, 5%Ca

1940～70年代に植えられた畑で醸造所の周辺の畑。全て手収穫。発酵は野生酵母のみで大型セメントタンクで行う。シャトー・ヌッフ・

デュ・パプでは珍しい全房発酵でマセラシオンは約1ヶ月間。その後、移し替えをしてセメントタンクで20ヶ月間熟成し、ノン・フィルターでボトリ

ング。

12 4582652584443

A7380
コートデュ

ローヌ

Bois de Boursan

ボワ・ド・ブルサン

Chateauneuf du Pape Blanc

シャトーヌフ・デュ・パプ・ブラン
2021 白 750 6,900 新入港 〇 12 4582652572693

A7601
ラングドック

ルーション

Chateau des Tourettes

(Verget)

シャトー・ド・トゥーレット

"Tinus" Pure Nature

ティニュス・ピュール・ナチュール
2021 白 750 2,600 新入港 〇 マセラシオン

Viognier, Rou,

Mar, Ch

コンクリートタンクで果皮ごと醗酵。終了後、各品種を6時間かけて、ゆっくりプレスして果皮由来の旨味、タンニン等の成分を抽出（酸化

防止剤無添加）。その後、コンクリートタンクで澱と共に熟成させる事で還元的な状態をキープする。トゥーレットの畑は一切の化学薬品を

使用していないので、醸造中の化学薬品、添加物も含めて何も加えていない。瓶詰め時に極少量の亜硫酸は添加。

12 4582652574352

A9175
ラングドック

ルーション

Verget au Sud (Verget)

ヴェルジェ・オ・シュッド

"Au Fil du Temps" Rouge （SC）

オ・フィル・デュ・タン・ルージュ
N.V 赤 750 1,600 新入港 〇 12 4582652584566

A7388 プロヴァンス
Bandol Rouge

バンドール・ルージュ
2020 赤 750 5,800 新入港 〇

Mourvedre

Gre, Cin, Ca

55% Mourvèdre, 25% Grenache, 15% Cinsault, 5% Carignan　醸造は伝統的。全ての品種をほぼ同時に収穫し、除梗。

全品種一緒に発酵。野生酵母のみ。発酵期間も長く、マセラシオンは2週間程度。熟成はスラヴォニア産大樽、オーストリア産フードルと

色々。18ヶ月の熟成を経て無濾過、無清澄でボトリング。
12 4582652572778

A9161 プロヴァンス
epic & poc

エピック・エ・ポック
2021 赤 750 6,900 新入港 〇 12 4582652584429

A5315
ラングドック

ルーション

Les Clos Perdus

レ・クロ・ペルデュ

Corbieres "Prioundo"

コルビエール・プリオンド
2017 赤 750 3,600 新入港 〇 平野部粘土石灰土壌

Grenache

Cinsault

Grenache Noir 80%, Cinsault 20%　ヴィルセク村コルビエール丘の最上部に位置する畑で周囲の畑とは孤立したガリーヴに囲まれ

ている。土壌は粘土石灰。70％除梗して圧搾せず、発酵前に3日間低温浸漬してから発酵開始。20日後に果皮を取り出し、9ヶ月間ス

テンレスタンクで熟成。アッサンブラージュ。

12 4560450090243

Verget

ヴェルジェ

Chateau Cambon

シャトー・カンボン

La Tour du Bon

ラ・トゥール・デュ・ボン



A9624 アオスタ
Cave du Vin Blanc de Morgex

カーヴ・デュ・ヴァン・ブラン・ド・モルジェー

Blanc de Morgex "Extra Brut"

ブラン・ド・モルジェー・エクストラ・ブリュット
2020 泡白 750 3,900 新入港 〇

プリエ・ブランの高い酸を表

現
Prié Blanc

100％プリエ・ブランでこの地域に伝わる古いクローン。高い酸度のプリエ・ブランの個性を活かす為に造られたスプマンテ。1次発酵はステンレ

スタンクで低温をキープしながら行い、瓶内2次発酵。その後17ヶ月以上のシュール・リー熟成を経てデゴルジュマン。アルコールは11.5％程

度と低め。

6 4582652586966

A4286 トレンティーノ
Granato

グラナート
2017 赤 750 8,600 新入港 〇

95P:Wines Critic,

93P:WS
Teroldego

平均樹齢80年の古樹が育つ4ヶ所の畑でカンポロタリアーノとメッツォロンバルドに分かれている。石の多い堆積土壌で昔ながらのペルゴラ仕

立が残っている。発酵は一部全房で大樽開放桶を使用。熟成もオーストリア産大樽で15ヶ月。最もポテンシャルが高い葡萄なのでアンフォ

ラ等は使わず、大樽で長く熟成させる。

6 4560450084068

A8449 トレンティーノ
Nosiola "Fontanasanta" Anfora

ノジオラ・フォンタナサンタ・アンフォラ
2021 白 750 5,600 新入港 〇 アンフォラ Nosiola

ノジオラは昔、皮ごと発酵させるのが一般的だった。活力のある葡萄、ビオディナミ農法によって得られたエネルギー。これらが合わさった時、ア

ンフォラを使って長期間のマセラシオンが必要になったことに気が付いた。アンフォラで8ヶ月マセラシオン。果皮に含まれるタンニンに守られなが

ら、ゆっくりと葡萄のエキスを抽出し、ノジオラの表現力を最大限に引き出す。

6 4582652578886

A8558 トレンティーノ
Pojer & Sandri

ポイエル・エ・サンドリ

"Monogramma" Selezione Traminer Aromatico（SC）

モノグラマ・セレッツィオーネ・トラミネール・アロマティコ
2020 白 750 4,200 新入港 〇

マッサル・セレクション

遅積み

Gewurz

traminer

フェアドに位置し、標高300mの南西向き斜面。オラ・デル・ガルダの影響で風通しが良い地域。岩、シルト岩、ローム岩、石灰岩やドロマイ

トといった漂流物が堆積した海洋起源の土壌。深さは30-100ｍでシルト砂質タイプで砂利を多く含む。葡萄樹のバランスも良い最良の

畑。出来る限り収穫を遅らせ葡萄を完熟させる。ステンレスタンクで低温発酵。窒素で酸化から守りながら、ステンレスタンクで4ヶ月間熟

成。4月のボトリング後、24ヶ月間の瓶熟。

6 4582652579647

A6116 フリウリ
Ronco Severo

ロンコ・セヴェロ

Refosco Peduncolo Rosso

レフォスコ・ペドゥンコロ・ロッソ
2018 赤 750 5,400 新入港 〇 120日間マセレーション Refosco

0.7haの畑で収穫は遅く、10月中旬に収穫開始。発酵はトロンコニック大樽で初期は4時間ごとにルモンタージュをしながら、レフォスコでは

考えられない120日間の長期マセラシオン。その後、スラヴォニア大樽に移し変えて24ヶ月熟成。スパイシーなレフォスコらしさと長い樽熟成

でコーヒーやチョコレートのような風味を得ている。

6 4560450095538

A8992 フリウリ
Jak

ヤク
2020 白 750 7,200 新入港 完売 ラディコン達と同じ名称 Friulano

樹齢60年以上の畑。発酵は開放発酵桶で行い、野性酵母のみ。マセラシオンは20～30日間。発酵終了後は健全な澱を残したまま、

色々な大きさの古樽に入れて30ヶ月間熟成。その後、アッサンブラージュしてステンレスタンクで3ヶ月熟成。ノンフィルターでボトリング。マセラ

シオンしてもフリウラーノのアロマティックでヴェジタルな個性を残している。

6 4582652582999

A8778 フリウリ
Ribolla Gialla

リボッラ・ジャッラ
2019 白 750 6,800 新入港 完売 栗、アカシア、オーク樽 Ribolla Gialla

樹齢60年以上の畑。発酵は開放発酵桶で行い、野性酵母のみ。マセラシオンは20～30日間。発酵終了後は健全な澱を残したまま、

色々な大きさの古樽に入れて30ヶ月間熟成。その後、アッサンブラージュしてステンレスタンクで3ヶ月熟成。ノンフィルターでボトリング。2016

年から地元の樹（栗、アカシア、オーク）の樽で熟成している。

6 4582652581206

A8779 フリウリ
Sivi

シヴィ
2019 白 750 6,800 新入港 完売 ピノ・グリージョ Pinot Grigio

樹齢50年以上。粒が小さく果皮が厚い特殊なクローン。果皮がピンク色になるまで収穫を遅らせて収穫。発酵は開放発酵桶で行い、野

性酵母のみ。マセラシオンは7日間のみ。発酵終了後は健全な澱を残したまま、色々な大きさの古樽に入れて30ヶ月間熟成。その後、アッ

サンブラージュしてステンレスタンクで3ヶ月熟成。ノンフィルターでボトリング。

6 4582652581213

A8993 フリウリ
Sauvignon Blanc

ソーヴィニヨン・ブラン
2019 白 750 8,500 新入港 完売 Sauvignon Blanc

樹齢50年以上の畑。発酵は木製開放発酵桶で野性酵母のみで行う。温度管理なし。マセラシオンは非常に長く20日間。発酵終了

後、1度移し替えをしてから、健全な澱を残したまま、色々な大きさの古樽に入れて36ヶ月間熟成。その後、ステンレスタンクで3ヶ月熟成。

ノンフィルターでボトリング。

6 4582652583002

A7119 フリウリ
Favola

ファヴォラ
2018 白 750 12,800 新入港 完売

6品種混醸, 良年のみ生

産

S.B., Fri, Ch, Rib,

Mar, P.B.

ソーヴィニヨン、フリウラーノ、シャルドネ、リボッラ、マルヴァジア、ピノ・ビアンコの6 種類。高樹齢（60～70 年）の葡萄のみを遅摘みで収

穫。6種全ての葡萄を、一緒に開放発酵樽で発酵しながらマセラシオン30日間。熟成は健全な澱を残したまま、オスラヴィアの森のオークか

ら作った大樽で36ヶ月間。ダリオが考える最高のワイン。2008年の初ヴィンテージ以降、非常に良年であった2018年に3度目の生産を決

定。

6 4582652571054

A8789 フリウリ
Cabernet Sauvignon MG

カベルネ・ソーヴィニヨン・マグナム
2007 赤 1500 28,000 新入港 完売 75日間マセレーション Cabernet S

完璧な熟度に達してから収穫。例年10月に入ってから。発酵は野性酵母のみ。開放発酵桶で行い、マセラシオンは75日。タンニンも色素

も完全に抽出される。その後、健全な澱と共に大樽に入れて108ヶ月以上熟成させる。9年間もの間大樽で熟成させているが酸化のニュア

ンスは全くない。

3 4582652581312

A8781 フリウリ
Cabernet Sauvignon "Selezione"

カベルネ・ソーヴィニヨン・セレツィオーネ
2011 赤 750 19,000 新入港 19 最期のヴィンテージ Cabernet S

葡萄が乾燥し、レーズン状態になるまで待って11月中旬に収穫。発酵は野性酵母のみ。開放発酵桶で行い、マセラシオンは35日。その

後、健全な澱と共にバリックに入れて120ヶ月以上熟成させる。10年間もの間大樽で熟成させているが酸化のニュアンスは全くない。
6 4582652581237

A8782 フリウリ
Merlot

メルロー
2010 赤 750 13,000 新入港 完売 20日間マセレーション Merlot

完璧な熟度に達してから収穫。例年10月に入ってから。発酵は野性酵母のみ。開放発酵桶で行い、マセラシオンは20日以上。タンニンも

色素も完全に抽出される。その後、健全な澱と共に大樽に入れて108ヶ月以上熟成させる。9年間もの間大樽で熟成させているが酸化の

ニュアンスは全くない。

6 4582652581244

A8790 フリウリ
Merlot MG

メルロー・マグナム
2007 赤 1500 29,000 新入港 完売 20日間マセレーション Merlot

完璧な熟度に達してから収穫。例年10月に入ってから。発酵は野性酵母のみ。開放発酵桶で行い、マセラシオンは20日以上。タンニンも

色素も完全に抽出される。その後、健全な澱と共に大樽に入れて108ヶ月以上熟成させる。9年間もの間大樽で熟成させているが酸化の

ニュアンスは全くない。

3 4582652581329

A9103 フリウリ
Vitovska

ヴィトフスカ
2020 白 750 5,900 新入港 〇 開放発酵 Vitovska

平均樹齢は約30年。仕立はアルベレッロ主体（一部グイヨ）で8,000本以上/haの密植。大樽とセメントタンクの併用で開放発酵。マセ

ラシオンは約14日間。温度管理なし。その後、スラヴォニア大樽に移してマロラクティック発酵。そのまま24ヶ月間熟成してからボトリング。瓶

熟成12ヶ月。白桃やタイムの香。口中でも白桃のようなマイルドさと硬質なミネラル感。

12 4582652583842

A9104 フリウリ
Vitovska "Kamen"

ヴィトフスカ・カメン
2020 白 750 9,800 新入港 〇 岩の発酵槽で発酵 Vitovska

カルソの最大の特徴である岩盤を掘り出し、発酵槽に整形。収穫後のヴィトフスカを除梗し、果実を潰しながら岩盤発酵槽に投入し、野

性酵母のみ、温度管理なしで発酵。マセラシオンは18日間。その後、スラヴォニア大樽に移してマロラクティック発酵。そのまま24ヶ月間熟成

してからボトリング。瓶熟成12ヶ月。より硬質で大きな骨格とストラクチャー。

6 4582652583859

A9110 フリウリ
Vitovska "Collection"

ヴィトフスカ・コレクション（箱）
2016 白 750 15,000 新入港 〇 5年熟成 Vitovska

仕立はアルベレッロ主体で8,000本以上/haの密植。通常のヴィトフスカと同じタイミングで収穫。大樽とセメントタンクの併用で開放発酵。

マセラシオンは約1か月。温度管理なし。その後、スラヴォニア産のオーク樽に移してマロラクティック発酵。そのまま48ヶ月間熟成してからボト

リング。瓶熟成12ヶ月。5年間の熟成を経てリリース。

6 4582652583910

A9106 フリウリ
Malvasia "Lehte"

マルヴァジア・レーテ
2020 白 750 10,000 新入港 87 単一畑樹齢45年

Malvasia

Istriana

樹齢45年を超す区画のマルヴァジアが毎年他とは違う個性を持っている事に気付き、別々に醗酵させる事にした。収穫も普通の区画より

も遅くし、長いマセラシオンをして熟成も長めにしている。ヴィトフスカ以上にカルソのミネラルや気品のようなものを感じさせてくれる品種がマル

ヴァジア。より引き締まっていて、より垂直性がある。余韻は恐ろしく長い。カルソでしか味わえない個性。

6 4582652583873

A8810 ヴェネト
l'Armonia

ラルモニア

"POP" Bianco

ポップ・ビアンコ
2021 白 750 2,900 新入港 〇 12 4582652581527

A7988 ヴェネト
Valpolicella Classico

ヴァルポリチェッラ・クラシコ
2021 赤 750 2,600 新入港 75 Corvina他

70%コルヴィーナ、20％コルヴィノーネ、10％ロンディネッラとモリナーラ。クラシコ・エリアのみのアッサンブラージュで全ての畑は東向き冷涼区

画。石灰岩が非常に多いのが特徴。標高は150-300m。ステンレスタンクで発酵。マセラシオンは10日。ピシャージュは行わず、ルモンター

ジュを最小限。発酵温度は25度以下と低く保っているので抽出は少なく繊細な仕上がり。

6 4582652576400

A7989 ヴェネト
Valpolicella Classico Sup "Campo Casal Vegri"

ヴァルポリチェッラ・クラシコ ・カンポ・カザル・ヴェッリ
2019 赤 750 3,800 新入港 〇

アマローネを造らない畑

92P:Falstaff
Corvina他

この畑はアマローネを造らない。最も良い葡萄をカンポ・カザル・ヴェッリに使い、選別した葡萄はヴァルポリチェッラに入れる。発酵はステンレス

タンク。石灰岩が非常に多いのが特徴。標高は150-300m。ステンレスタンクで発酵。マセラシオンは10日。ルモンタージュを最小限。発酵

温度は25度以下と低く保つ。18ヶ月大樽、6ヶ月瓶内熟成。

6 4582652576417

A9102 ヴェネト
Valpolicella Classico Ripasso Sup "Malavoglia"

ヴァルポリチェッラ・クラシコ・リパッソ・スペリオーレ・マラヴォーリア
2020 赤 750 4,500 新入港 〇 リパッソ Corvina他

クラシコ・エリアのみのアッサンブラージュで全ての畑は東向き冷涼区画。石灰岩が非常に多いのが特徴。標高は150-300m。アマローネと

レチョートのプレス後の果皮を加えて発酵させる昔ながらのリパッソを採用。発酵は野生酵母のみでステンレスタンク。熟成は18ヶ月大樽、

6ヶ月瓶内熟成。リパッソでありながら重くなく、旨味のみを得ている。

6 4582652583835

A9100 ヴェネト
Amarone Classico

アマローネ・クラシコ
2017 赤 750 8,500 新入港 〇 Corvina他

各畑の日照量が多く、葡萄の熟度が高い区画の葡萄のみを集めて、木製のカゴに広げて自然風で12月まで半乾燥させる。この期間の水

分の蒸発で60％まで重さは減り、独特の香を得る。発酵は野生酵母のみ。熟成は3,000リットルの大樽で48ヶ月以上。一般的なアマ

ローネとは異なり、フレッシュさ、真っすぐさ、繊細さが味わえる。

6 4582652583811

A9101 ヴェネト
Amarone Classico "Ravazzol"

アマローネ・クラシコ ・ラヴァッツォル
2018 赤 750 9,900 新入港 〇 Corvina他

マラーノを代表する単一畑。標高が高く、石灰比率の高いラヴァッツォル丘にある畑。樹齢が高いので収量は少ないが、粒が小さく、凝縮し

た葡萄が得られます。8月後半から9月中旬に収穫。発酵は野生酵母のみ。熟成は3,000リットルの大樽で48ヶ月以上。甘く、高アルコー

ルなアマローネにはない、フレッシュさや輪郭のある味わいは次世代のアマローネ。

6 4582652583828

A9620 ピエモンテ
Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ
2022 赤 750 4,800 新入港 完売

アルボリーナ横の北東向の

畑
Barbera

アルボリーナの脇に隣接する畑で北東向き、土壌はアルボリーナと全く同じで粘土石灰質で砂質を多く含んでいる。樹齢は10～20年程

度。収穫後、水平式ステンレスタンクで3～4日マセラシオン。発酵終了後、しばらくステンレスタンクで熟成。その後、古いバリックに5ヶ月間

だけ入れて熟成。ボトリング後、瓶内熟成1年間。

12 4582652586928

A9621 ピエモンテ
Dolcetto d'Alba

ドルチェット・ダルバ
2022 赤 750 4,000 新入港 完売 樹齢20～40年 Dolcetto

ラ・モッラのアルボリーナと反対側の北側斜面に植えられたドルチェット。樹齢20～40年。早熟な品種なので糖度と酸度を見ながら完璧な

時期に収穫することが大切。1日遅れれば醸造では修正出来ない程、収穫が重要。2～3日のマセラシオンで水平型ステンレスタンクで発

酵。熟成もステンレスタンクのみで10ヶ月間。青さがなく、チェリーのような風味がエリオのドルチェットの特徴。

12 4582652586935

A8009 ピエモンテ
Barolo "Classico"

バローロ・クラシコ
2018 赤 750 7,800 新入港 〇 90P:WS Nebbiolo

クリュの概念がない頃から造られていた色々な畑のアッサンブラージュ・バローロなのでクラシコと名付けている。セカンドワインではない。畑はカ

パロット、サンタ・マリア・ブリッコ・キエーザ（ラ・モッラ）とブリッコ・フィアスコ（カスティリオーネ）。発酵は畑毎に分けて20日間マセラシオンして

発酵。29度以上にならないように温度管理。スラヴォニア大樽とオーストリア大樽で30ヶ月熟成。

6 4582652576608

A8016 ピエモンテ
Barbera d'Alba Superiore

バルベーラ・ダルバ・スペリオーレ
2019 赤 750 4,000 新入港 〇

カスティリオーネ・ファレット

+ラ・モッラ
Barbera

カスティリオーネ・ファレットの標高250mの畑で樹齢は20年の畑とラ・モッラの樹齢15年の若い畑のアッサンブラージュ。ステンレスタンクで発

酵。10日間マセラシオン。マロラクティック発酵は12月まで続く。熟成はスラヴォニア大樽で12ヶ月。アッサンブラージュしてボトリング。6ヶ月間

休ませてから出荷。

6 4582652576677

A8815 ピエモンテ
La Ca Nova

ラ・カ・ノヴァ

Barbaresco

バルバレスコ
2020 赤 750 5,200 新入港 〇 Nebbiolo

自社畑のみで色々な畑のブレンド。醸造過程においてはクリュと全く同じく大樽による熟成。若い葡萄樹はランゲ・ネッビオーロに使われるの

で基本的には20年以上の樹を使用。透明感のある色調で適度に優しい果実味が中心だが、旨味のある余韻はブルゴーニュを思わせる。
12 4582652581572

A9200 エミリアロマーニャ
Sottobosco

ソットボスコ
2022 微赤 750 3,600 新入港 〇 酸化防止剤無添加

Malbo Gentile,

Lambrusco

Grasparossa,

Lambrusco

40％マルボ・ジェンティーレ、40％ランブルスコ・グラッパロッサ、20％ランブルスコ・モンテリッコ

標高150～230m。東向き斜面で砂利質ローム土壌。手摘みで収穫後、冷蔵庫で一晩冷やしながら、少しだけ手で破砕し、10日間マ

セラシオンしながらステンレスタンクで発酵。翌年5月頃に、冷凍保存しておいた同ヴィンテージのフリーランモストを加えてボトリングし、約3ヶ

月間の瓶内2次発酵。平均年間生産量：4500本。

12 4582652584702

A9201 エミリアロマーニャ
Tredame

トレダメ
2022 微ロゼ 750 3,900 新入港 〇 酸化防止剤無添加 Sgavetta

スガベッタを中心に野性品種が混植されている畑の葡萄を全て使っている。手摘みで収穫後、冷蔵庫で一晩冷やして、揮発的な香をモス

トに移す。翌朝、除梗し小型の手動プレス機でダイレクトプレスしステンレスタンクで発酵。翌年5月頃に、冷凍保存しておいた同ヴィンテー

ジのフリーランモスを加えてボトリングし、約3ヶ月間の瓶内2次発酵。野性品種なので潜在アルコール度数が低く、例年10％程度。平均年

間生産量：3500本

12 4582652584719

A9205 エミリアロマーニャ
La Rosa

ラ・ローザ
2022 微白 750 5,000 新入港 〇 酸化防止剤無添加 Malvasia

マルヴァジアを中心に混植されている野性品種を使用。比較的若い葡萄樹。手摘みで収穫後、冷蔵庫で一晩冷やし、果実の自然な爽

やかさを得る。短期間のスキンコンタクトの間、果皮を優しく圧搾しながら澱引きを行い、ステンレスタンクで発酵。翌年5月頃に、冷凍保存

しておいた同ヴィンテージのフリーランモスを加えてボトリングし、約3ヶ月間の瓶内2次発酵。平均年間生産量：2500本

6 4582652584757

A9202 エミリアロマーニャ
Nottediluna

ノッテ・ディ・ルナ
2021 白 750 5,200 新入港 〇 酸化防止剤無添加

Muscat

Malvasia

Spergola

40％モスカート、40％マルヴァジア、20％スペルゴラ。西向き斜面の0.7haの小さな区画で、シルトとチョーク質の地層が強く存在する砂利

質土壌で樹齢は30年以上。手摘みで収穫後、冷蔵庫で一晩冷やしながら、少しだけ手で破砕していく。機械による圧搾は一切行わな

ず、段階的に手作業で行う。10日間だけマセラシオンしながらステンレスタンクで発酵を開始。10日後に圧搾し、アカシア樽と500Lオーク

樽に移して発酵を続ける。澱と共に12ヶ月間熟成。平均生産量3500本。

6 4582652584726

Dario Princic

ダリオ・プリンチッチ

Zidarich

ヅィダリッヒ

Ca' la Bionda

カ・ラ・ビオンダ

Elio Altare

エリオ・アルターレ

Ca de Noci

カ・デ・ノーチ

新入荷【イタリア】
商品記号 地域 造り手

Oddero

オッデーロ

入数サイズ色

100本以上：○

100本未満：実数

数値は

限定入港数

JAN
完売間近は

残2ヶ月以内

メモ

特徴・評価等
セパージュ テクニカルデータワイン VIN 参考上代

入港

予定
在庫

Foradori

フォラドーリ



A9203 エミリアロマーニャ
Aresco Passito

アレスコ・パッシート
2016 甘 500 5,900 新入港 59 酸化防止剤無添加

Moscato

Mal, Sp

収穫後、木製の伝統的なカゴに入れて自然風のみで、ゆっくり乾燥させていく。この時に適度に湿度があり、自然の温度変化があることが

重要。3ヶ月間続けられる。発酵は軽く圧搾し、15～20日程度果皮を漬け込みながら行われる。12ヶ月間ステンレスタンクで熟成後、古

い小さな樽に移して36ヶ月熟成。この間もゆっくり発酵している。酸化防止剤無添加、ノンフィルターでボトリング。年産900本。

6 4582652584733

A9204 エミリアロマーニャ
Spumante defratelli

スプマンテ・デフラテッリ
2018 泡白 750 7,400 新入港 〇 酸化防止剤無添加 Spergola

100％スペルゴラ。0.5haの小さな区画で樹齢は50年以上。2次発酵も自然酵母のみで、蔗糖の代わりにモストを加えて発酵を促す。

36～48ヶ月間酵母と共に熟成させ1月の寒い時期に屋外にさらして自然の力を利用してデゴルジュマン。デゴルジュマン時の補酒も同じワ

インを使う。ドサージュ・ゼロ。酸化防止剤無添加。

6 4582652584740

A9246 エミリアロマーニャ
Liquore Nocino "Rugiada di San Giovanni"

リクオーレ・ノチーノ・ルジャダ・ディ・サン・ジョヴァンニ
[2018] ﾘｷｭｰﾙ 700 5,500 新入港 44 伝統的胡桃リキュール 胡桃,砂糖,アルコール

有機栽培で育てた所有する胡桃畑の胡桃でこの土地に古くから残されているレシピを使用し造る。サンジョヴァンニの日（6月24日）に青

い状態の胡桃を収穫。90日間成分を抽出させその後6ヵ月以上寝かせてからボトリング、その後翌年の冬までボトル熟成させリリース。非

常に複雑な香を持つが香料の添加は一切していない。年産約800本。

6 4582652585129

A8458 エミリアロマーニャ
Rubicone Rosso "A"

ルビコーネ・ロッソ・ア
2021 赤 750 5,200 新入港 90 アンフォラ発酵・熟成 Centesimino

この地方の土着品種チェンテジミーノ100％。絶滅に瀕している品種で、この品種でワインを造っているのは8人しか残っていない。手作業で

全房で収穫。破砕せずにアンフォラ（ジョージア産）に投入し、セミ・マセラシオンカルボニックで発酵。途中で破砕し、そのまま発酵を続け

る。2年間アンフォラで熟成。

12 4582652578978

A8459 エミリアロマーニャ
Rubicone Bianco "Serenaro"

ルビコーネ・ビアンコ・セレナーロ
2021 白 750 2,900 新入港 〇 約60日間マセラシオン

Famoso

di Cesena

この地方の土着品種ファモーゾ・ディ・チェゼーナ100％。絶滅に瀕している品種で、気まぐれで収量にバラツキがあると言われる。この地域の

土壌とは相性が良くフレッシュな酸とミネラル感が特徴。9月初旬に収穫してステンレスタンクで発酵。約60日間マセラシオンしてから移し替

えし、ステンレスのまま10ヶ月熟成させることでフレッシュさと旨味を得ている。

12 4582652578985

A8460 エミリアロマーニャ
Passito Centesimino "Nani" HF

パッシート・チェンテジミノ・ナニ・ハーフ
[2021] 甘 375 4,600 新入港 〇 チェンテジミノ Centesimino

この地方の土着品種チェンテジミーノ100％。絶滅に瀕している品種で、この品種でワインを造っているのは8人しか残っていない。9月の最

終週に収穫し、3ヶ月間、自然風で陰干しして糖度を300mg/Lまで高める。その後、古いバリックに入れて野生酵母のみで発酵。最低で

も2年間熟成してからボトリング。

12 4582652578992

A8608 トスカーナ
Le Cinciole

レ・チンチョレ

Cinciorosso

チンチオロッソ
2020 赤 750 2,500 新入港 〇 若樹

Sangiovese

Sy,Me

70％サンジョヴェーゼ、15％シラー、15％メルロー。サンジョヴェーゼはキャンティ・クラシコの若い区画。シラーとメルローは湿気に強いので丘

の下部の平野部分に植えられている。発酵は野性酵母のみでセメントタンクで行い、20日間の短いマセラシオン。そのままセメントタンクで

12ヶ月熟成して出荷。

12 4582652579852

A7624 トスカーナ
Santa Tre

サンタ・トレ
2021 白 750 4,200 新入港 〇 マセレーション Trebbiano

2012年からトレビアーノ単一でワインを造り始めた。シエナ南部、東向きの畑。できる限り葉を多く残して葡萄が焼けないように栽培。できる

限り遅い収穫。収穫後、徐梗してステンレスタンクに投入。足で踏んで破砕して野性酵母のみで発酵。マセラシオンは5日間。12ヶ月ステン

レスタンクで熟成後、ノンフィルターでボトリング。

6 4582652574581

A4970 トスカーナ
Spirito Santa Brandy

スピリト・サンタ・ブランデー (箱）
2011 蒸留 500 12,000 新入港 〇 絞り粕ではなく果汁

Sangiovese,

Canaiolo

サンジョヴェーゼ、カナイオーロ、プティ・ヴェルド、カベルネ・フランからのIGTトスカーナの赤ワインを蒸留。伝統的なバーニョ・マリア・アランビック

蒸留器で2回蒸留。1回目の蒸留で得たアルコールは雑味が多いので2回目の蒸留で注意深く質の良い状態の物とそうでない物に分け

る。その後アルコール度数を60％まで希釈しステンレスタンクにて2年間寝かせる。瓶詰前に2回フィルターをかける。その際アルコール度数は

41％になってる。ボトリング後1年寝かせてからのリリース。

12 4560450088547

A6556 トスカーナ
Bianco di Ampeleia

ビアンコ・ディ・アンペレイア
2020 白 750 3,600 新入港 84 混植混醸

Trebbiano

An, Mal

トレビアーノ、アンソニカ、マルヴァジアの混植畑。アンペレイア・ソプラの一部で、3つの畑のアッサンブラージュで標高は300～600m。標高の

高い畑と低い畑では熟度も異なり、違う個性を持っている。それをアッサンブラージュすることが重要。発酵はセメントタンクでマセラシオンは2

日間。熟成もセメントタンクのみで6ヶ月。

12 4560450098034

A4236 トスカーナ
Kepos

ケポス
2018 赤 750 3,600 新入港 〇 混植混醸

Alicante N

Carignan, Mo

標高300mで森の中を開墾したアンペレイア・メッツォの葡萄を使用。この畑はアリカンテ・ネロ、カリニャン、ムールヴェードルの混植畑なので、

全ての品種を一緒に収穫して一緒に発酵する昔ながらの手法なので発酵後のアッサンブラージュよりも馴染んだ味わいが特徴。9月1週か

ら10月1週まで区画毎に収穫し、順次セメントタンクで発酵。11ヶ月間コンクリートタンクで熟成。

12 4560450083740

A9534 トスカーナ
Roccolina

ロッコリーナ
2022 白 750 3,600 新入港 〇 SO2無添加

Ansonica, Procanico,

Verdello,

Riminese(Duropersic

o)、

2015と2016に植樹された白葡萄品種全てを使用。手摘みで収穫し除梗。ヴェルデッロ、リミネーゼとノッチャネッロはステンレスタンクで混醸

し、2日間マセラシオンした後、軽くプレス。プロカニコは2つの畑から収穫。収穫時期が違うので別々に発酵24時間のマセラシオンの後プレス

し、それぞれ同じステンレスタンクに移される。アンソニカは24時間のマセラシオンの後、優しくプレスし、同様に同じステンレスタンクに移され

る。5種ブレンドしたワインは更に約1ヶ月間発酵が続く。その後約6ヶ月間ステンレスタンクで熟成。SO2無添加。

6 4582652586331

A9537 トスカーナ
Millocchio Bianco

ミロッキオ・ビアンコ
2021 白 750 4,200 新入港 〇 SO2無添加 Ansonica, Procanico

全ての葡萄はミロッキオの樹齢60年の葡萄畑から手摘みで収穫。熟度に応じ、時期を分けて手摘みで収穫。除梗し、自然発酵。2週間

マセラシオン。その間、毎日朝晩2回のバトナージュ。毎朝少し酸化した表面の果皮2センチを捨てることで常にフレッシュで酸化や揮発酸の

ない状態をキープ。最終的には果皮は半分の量になる。500Lの古オーク樽でそれぞれ7-8ヶ月間熟成。その後、ブレンドし、更に2ヶ月間

熟成後ボトリング。

6 4582652586362

A9535 トスカーナ
Corindo

コリンド
2022 ロゼ 750 3,600 新入港 84 SO2無添加 Ciliegiolo

100%チリエジョーロ。2022年はドライの年だったため少し早めの8月18日に手摘みで収穫。除梗後、すぐにダイレクトプレスしてモストに野

生酵母を移す。ステンレスタンクで自然発酵、6ヶ月間熟成。SO2無添加。チリエジョーロはアルコールが上がり易い品種で、収穫のタイミン

グが非常に難しいが、2022年は酸度とアルコールがバランス良く高い。

6 4582652586348

A9536 トスカーナ
Pergolacce

ペルゴラッチェ
2022 赤 750 3,600 新入港 〇 SO2無添加 Alicante

100％アリカンテ。2つの葡萄畑のアリカンテを使用。熟度に応じ、最高のタイミングで、それぞれの畑から時期を分けて手摘みで収穫し全除

梗。畑毎に醸造するが、どちらも4日間程度の短いマセラシオン。自然発酵。その後、ステンレスタンクで約6ヶ月間熟成。醸造のテクニックは

ロゼ（セニエ法）で軽めの赤ワインに仕上げている。SO2無添加。

6 4582652586355

A9538 トスカーナ
Millocchio Rosso

ミロッキオ・ロッソ
2020 赤 750 4,200 新入港 〇 SO2無添加

Sangiovese,

Ciliegiolo, Alicante

全ての葡萄はミロッキオの樹齢60年の葡萄畑、熟度に応じ、時期を分けて手摘みで収穫。チリエジョーロは最初に収穫され、除梗後、ステ

ンレスタンクで3週間マセラシオンしながら発酵。500Ｌのオーク樽で熟成。サンジョヴェーゼとアリカンテは同じタイミングで収穫しステンレスタン

クで3週間混醸。その後、500Lのオーク樽で熟成。それぞれ約7-8ヶ月間熟成されブレンド。その後、2ヶ月間更に熟成しボトリング。

6 4582652586379

A9539 トスカーナ
Poggiomattio

ポッジオマッティオ
2021 赤 750 4,500 新入港 32 完売間近 SO2無添加 Ciliegiolo

100％チリエジョーロ。樹齢60年の1ヘクタールの畑から生まれるチリエジョーロは自然と凝縮している。最高の状態まで完熟したチリエジョー

ロのみを厳しく選果する。9月中旬に手摘みで収穫し、手作業で除梗。発酵は果皮ごと3週間続く。その後、古いバリックで8ヶ月間熟成。

少しスパイシーで濃厚な果実感を持つ特殊なチリエジョーロ。

6 4582652586386

A8988 マルケ
Verdicchio dei Castelli di Jesi "Tralivio"

ヴェルディッキオ・デイ・カステリ・ディ・イエジ ・トラリヴィオ
2021 白 750 3,100 新入港 〇 32種のクローン Verdicchio

平均樹齢25～30年の樹齢の高い15haの単一畑から造られる。標高は300～350m、南、南東、南西向き斜面。区画ごとに熟度を見

て別々に収穫。ﾍﾞｰｽのﾜｲﾝと違い厳しい選果を行い除梗せず空気圧で優しく圧搾。低温で醗酵させる。日照条件の良い畑だけに凝縮度

が高く噛み締められるようにねっとりとした質感。

12 4582652582951

A8972 マルケ
Verdicchio dei Castelli di Jesi "Balciana"

ヴェルディッキオ・デイ・カステリ・ディ・イエジ ・バルチャーナ
2020 白 750 5,500 新入港 〇 遅摘み辛口仕上げ Verdicchio

北東斜面で特異な気象条件を有する9.5ﾍｸﾀｰﾙの畑。平均樹齢は25～29年。適度に完熟した葡萄を11月初旬から11月末にかけて

数回に分けて手摘みで収穫し、果皮が割れないよう小さなバスケットを使用。収穫は４～５房/樹に制限し、20ｈｌ/ｈａまでにおさえる

ことによりｳﾞｪﾙﾃﾞｨｯｷｵでもﾄｯﾌﾟｸﾗｽの凝縮度を誇る。ｿﾌﾄﾌﾟﾚｽ後、ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで発酵。全ての工程が複雑であるため生産は年間15000本

以下に制限。不良年は生産はしない。

12 4582652582814

A8996 アブルッツォ
Trebbiano d'Abruzzo "Anfora"

トレビアーノ・ダブルッツォ・アンフォラ
2021 白 750 3,900 新入港 〇 アンフォラで発酵 Trebbiano

自社畑の良い区画の葡萄のみ。収穫後、徐梗し、手で葡萄を破砕しながらアンフォラに投入。野性酵母発酵開始。マセラシオンはヴィン

テージによるが24～48時間でプレス。搾った果汁も加えて発酵を継続。移し替えをしないで9ヶ月間アンフォラで熟成。上澄みだけをボトリン

グ。ノン・フィルター。醸造中は酸化防止剤無添加。ボトリング時に極小量添加する。

12 4582652583033

A8997 アブルッツォ
Cerasuolo d'Abruzzo "Anfora"

チェラスオーロ・ダブルッツォ・アンフォラ
2022 ロゼ 750 3,900 新入港 〇 アンフォラで発酵 Montepulciano

自社畑の良い区画の葡萄のみ。収穫後、徐梗し、手で葡萄を破砕しながらアンフォラに投入。野性酵母発酵開始。マセラシオンはヴィン

テージによるが12～24時間でプレス。搾った果汁も加えて発酵を継続。移し替えをしないで9ヶ月間アンフォラで熟成。上澄みだけをボトリン

グ。ノン・フィルター。醸造中は酸化防止剤無添加。ボトリング時に極小量添加する。

12 4582652583040

A8483 カンパーニャ
Coda di Volpe "Amineo"

コーダ・ディ・ヴォルペ・アミネオ
2021 白 750 2,600 新入港 〇

色々な畑のアッサンブラー

ジュ
Coda di Volpe

タブルノ・エリアの色々な畑のアッサンブラージュ。標高は200mの平野部から600mの急斜面まで。樹齢も色々で仕立も昔ながらのテンドー

ネとグイヨ。色々な個性をアッサンブラージュすることでタブルノらしさが表現される。ステンレスタンクで15度から発酵開始。熟成もステンレスタ

ンクで12ヶ月。

12 4582652579142

A8486 カンパーニャ
Greco "Beneventano"

グレーコ・ベネヴェンターノ
2021 白 750 2,800 新入港 〇

色々な畑のアッサンブラー

ジュ
Greco

タブルノ・エリアの色々な畑のアッサンブラージュ。標高は200mの平野部から600mの急斜面まで。樹齢も色々で仕立はグイヨのみ。色々

な個性をアッサンブラージュすることでタブルノらしさが表現される。ステンレスタンクで15度から発酵開始。熟成もステンレスタンクで12ヶ月。
12 4582652579173

A8998 カンパーニャ
Perillo

ペリッロ

Taurasi

タウラジ
2012 赤 750 8,700 新入港 〇 12 4582652583057

A8683 カンパーニャ
San Francesco

サン・フランチェスコ

Tramonti Rosso Tintore "Pre Philloxera"E'ISS

トラモンティ・ロッソ・プレ・フィロキセラ・エイス
2018 赤 750 7,200 新入港 60 プレ・フィロキセラ Tintore

100%ティントーレ（プレ・フィロキセラ）樹齢１００年以上。古いものは３００年!!!　大樽で１２ヶ月、その後バリックで１２ヶ月、瓶

内で１２ヶ月間熟成させて出荷。
12 4582652580605

A7858 シチリア
Benanti

ベナンティ

Etna Rosato

エトナ・ロザート
2021 ロゼ 750 3,400 新入港 〇 南東側 N.Mascalese

100％ネレッロ・マスカレーゼ。標高500～700ｍ。エトナ南東斜面の葡萄のみを使用。昼夜の寒暖さが大きく、夏に雨が多く湿度の高い

畑。火山岩と砂質の土壌でミネラルに富む。10月上旬に収穫。除梗後、ダイレクトプレス。一部は数時間マセラシオンを行い色素と旨味を

抽出。ステンレスタンクで15日間発酵。そのままステンレスタンクで熟成。

6 4582652575830

A9678 シチリア
Etna Rosso

エトナ・ロッソ
2021 赤 750 4,200 新入港 〇 N.Mascalese

100％ネレッロ・マスカレーゼ。パッソピッシャーロとカスティリオーネ・ディ・シチリアに位置する。火山に由来する暗褐色の土壌が主体。一部は

砂質で、石灰質は少なく、鉄分や窒素が豊富な土壌。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行われ、25日間の長期マセラシオン。マロ

ラクティックから大樽に移し、その後24ヶ月間熟成。

12 4582652587031

A9737 シチリア
Barbabecchi "Quota 1000"

バルバベッキ・クォタ・ミッレ
2019 赤 750 25,000 新入港 8 プレ・フィロキセラ N.Mascalese

97％ネレッロ・マスカレーゼ、3％ネレッロ・カプッチョの混植畑で全てプレ・フィロキセラ。エトナ北斜面の最上部。カスティリオーネ・シチリアの標

高1,000mにある黒色火山岩土壌の畑。最も遅い収穫で10月の末。発酵はセメントタンクで野性酵母のみで行われ、25日間の長期マ

セラシオン。マロラクティックから大樽に移し、その後24ヶ月間熟成。

3 4582652587376

A8077
Terre Siciliane Bianco "Etichetta Bianca"

テッレ・シチリアーネ・ビアンコ・エチケッタ・ビアンカ
2021 白 750 4,600 新入港 〇 Baraccoで醸造 Grillo

葡萄畑はカンポベッロ・ディ・マツァーラにあり僅か1ｈ、樹齢10年のグリッロのみ。葡萄は2つのステンレスタンクに分けて発酵。1つ目は除梗し

破砕せずに10時間置いてプレス。2つ目は全房を6日間のカルボニック・マセラシオン。発酵後、ソフトプレスし上澄みだけをタンクに戻す。1つ

目と50：50の割合でブレンドし、そのままボトリングするまで8ヶ月間ステンレスタンクで熟成。自然酵母使用。無濾過、無清澄、温度管理

なし。生産本数5900本。

6 4582652576851

A9626
Terre Siciliane Bianco "Etichetta Grigia"

テッレ・シチリアーネ・ビアンコ・エチケッタ・グリッジア
2021 白 750 6,200 新入港 〇 6 4582652586980

Cirelli

チレッリ

Cantina del Taburno

カンティーナ・デル・タブルノ

Ca de Noci

カ・デ・ノーチ

Ampeleia (Foradori)

アンペレイア（フォラドーリ）

Manlio Manganaro

マンリオ・マンガナロ

Villa Venti

ヴィッラ・ヴェンティ

Santa 10

サンタ・ディエチ

Ranchelle

ランケッレ

Sartarelli

サルタレッリ

Graci

グラーチ



A9011 セブレロス
Telmo Rodriguez (Pegaso)

テルモ・ロドリゲス（ペガソ）

Pegaso Pizarra

ペガソ・ピサーラ
2019 赤 750 6,800 新入港 〇 Garnacha

セブレロスの標高950～1200mの場所にだけ存在している変成岩から変化したシスト土壌のガルナッチャから造られる。東向き斜面で冷

涼。樹齢が非常に高く、昔ながらのゴブレ仕立てで収量が非常に少ない。天然酵母のみで発酵。色々なメーカーの600リットルのオーク樽

で18～24ヶ月熟成。グラニートより複雑性に長け、力強く深みがあるのが特徴です。

6 4582652583170

A7630
リベラ・デル・ドゥ

エロ

Telmo Rodriguez (Mattalana)

テルモ・ロドリゲス（マタリャーナ）

Gazur

ガスール
2021 赤 750 2,200 新入港 〇 Tempranillo主体

リベラ・デル・ドゥエロの色々な地区の標高800～900mにある畑の葡萄を使用。気候は非常に乾燥しており、夏は暑く、冬は強く冷え込

む。テンプラニーリョが主体で、少量の地元の白品種ナバロ、バレンシアーノ、アルビージョ・マヨールがアッサンブラージュされる事でワインに立体

感を補完しています。ステンレスタンクで自然発酵させてステンレスタンクで熟成というシンプルなもの。ジューシーで新鮮な果実をできるだけ多

く残すようにしました。

12 4582652574642

新入荷【スペイン・ジョージア】
商品記号 地域 造り手 ワイン

メモ

特徴・評価等
セパージュ テクニカルデータ 入数 JANVIN

完売間近は

残2ヶ月以内
色 サイズ 参考上代

入港

予定
在庫

100本以上：○

100本未満：実数

数値は

限定入港数


