
A7629 リオハ
Telmo Rodriguez (Lanzaga)

テルモ・ロドリゲス（ランサガ）

LZ

エレセッタ
2021 赤 750 2,200 〇

Tempranillo,

Graciano,

Garnacha

標高500〜700m。砂岩主体で石が多く石灰質の土壌と泥灰土の石が少ない土壌の2種。ランツィエゴ村の有機葡萄園から厳選された

葡萄のみ使用。野生酵母のみ。コンクリートタンクで自然発酵。そのままコンクリートタンクでの6〜7ヶ月の熟成。1920年代のこの村の葡萄

栽培者へのオマージュとして造っている。この村の昔の味覚の記憶を今に残していく為のワイン。

12 4582652574635

A7628 リオハ
Telmo Rodriguez (Lanzaga)

テルモ・ロドリゲス（ランサガ）

Corriente

コリエンテ
2020 赤 750 2,500 85

Tempranillo,

Graciano,

Garnacha

標高500〜700m。ランツィエゴ地区の混合土壌で石灰質粘土の侵食斜面と砂岩台地の浅い低肥沃度の土壌が交互に現れる。天然

酵母のみで発酵。色々な年代の古い大樽とフードルで熟成。コリエンテは日常的を意味します。20世紀初頭にこの地方で使われていた非

公式で伝統的なワイン分類への賛辞です。私達はそれを非常に興味深いと感じています。ごまかしも虚飾もない、シンプルで親しみやすい

ワインで、この地域とその文化を代弁するワインです。

12 4582652574628

A7421 リオハ
Telmo Rodriguez (Lanzaga)

テルモ・ロドリゲス（ランサガ）

Lanzaga

ランサガ
2018 赤 750 4,000 完売

Tempranillo,

Graciano,

Garnacha

このワインこそ、テルモのアイデンティティであり、ランツィエゴの純粋な表現。自社畑の最良の区画のベストの葡萄を使用。ゴブレ仕立ての古

い樹。自然農法。伝統的土着品種を混植。野生酵母のみでのコンクリートタンク醗酵。フードルでの熟成といったこの地の伝統に則したワイ

ン造りを究極のレベルで行っている。熟成は大きなフードルとバリックを併用して14ヶ月。

6 4582652573102

A8384 リオハ
Telmo Rodriguez (Lanzaga)

テルモ・ロドリゲス（ランサガ）

El Velado

エル・ベラート
2019 赤 750 11,000 完売 6 4582652578305

A7422 セブレロス
Telmo Rodriguez (Pegaso)

テルモ・ロドリゲス（ペガソ）

Pegaso Zeta

ペガソ・ゼータ
2020 赤 750 2,900 〇 Garnacha

火成岩を基盤とした粘板岩と花崗岩の混合土壌で水はけに優れている。天然酵母のみ。様々な木で作られた様々な年代の500リットル

のオーク樽で6ヶ月、ステンレスタンクで6ヶ月熟成。最も心地よく、最も繊細で素直なワインです。私達自身の古い有機栽培の畑のグルナッ

シュと考えを同じくする仲間のグルナッシュで作られています。スレートと花崗岩の土壌がブレンドされる事でワインに深さ、シリアスさと果実の

優雅さの両方を与えています。

12 4582652573119

A6744 セブレロス
Telmo Rodriguez (Pegaso)

テルモ・ロドリゲス（ペガソ）

Pegaso Granito

ペガソ・グラニート
2018 赤 750 5,400 76 Garnacha

セブレロスの標高800〜1000mの場所にだけ存在している火山由来の花崗岩の畑。樹齢が非常に高く、昔ながらのゴブレ仕立てで収量

が非常に少ない。保水力が低い土壌。天然酵母のみで発酵。色々なメーカーの600リットルのオーク樽で18〜24ヶ月熟成。ピサラと比較

して、グラニートは近寄りやすく、フルーティーで上品。繊細なストラクチャーが特徴です。

6 4560450099598

A9011 セブレロス
Telmo Rodriguez (Pegaso)

テルモ・ロドリゲス（ペガソ）

Pegaso Pizarra

ペガソ・ピサーラ
2019 赤 750 6,800 新入港 〇 Garnacha

セブレロスの標高950〜1200mの場所にだけ存在している変成岩から変化したシスト土壌のガルナッチャから造られる。東向き斜面で冷

涼。樹齢が非常に高く、昔ながらのゴブレ仕立てで収量が非常に少ない。天然酵母のみで発酵。色々なメーカーの600リットルのオーク樽

で18〜24ヶ月熟成。グラニートより複雑性に長け、力強く深みがあるのが特徴です。

6 4582652583170

A8389 セブレロス
Telmo Rodriguez (Pegaso)

テルモ・ロドリゲス(ペガソ）

Arrebatacapas

アレバタカパス
2019 赤 750 8,800 完売 6 4582652578350

A6746
リベラ・デル・ドゥ

エロ

Telmo Rodriguez (Mattalana)

テルモ・ロドリゲス（マタリャーナ）

Gazur

ガスール
2020 赤 750 2,200 〇 Tempranillo主体

リベラ・デル・ドゥエロの色々な地区の標高800〜900mにある畑の葡萄を使用。気候は非常に乾燥しており、夏は暑く、冬は強く冷え込

む。テンプラニーリョが主体で、少量の地元の白品種ナバロ、バレンシアーノ、アルビージョ・マヨールがアッサンブラージュされる事でワインに立体

感を補完しています。ステンレスタンクで自然発酵させてステンレスタンクで熟成というシンプルなもの。ジューシーで新鮮な果実をできるだけ多

く残すようにしました。

12 4560450099611

A7630
リベラ・デル・ドゥ

エロ

Telmo Rodriguez (Mattalana)

テルモ・ロドリゲス（マタリャーナ）

Gazur

ガスール
2021 赤 750 2,200 新入港 〇 Tempranillo主体

リベラ・デル・ドゥエロの色々な地区の標高800〜900mにある畑の葡萄を使用。気候は非常に乾燥しており、夏は暑く、冬は強く冷え込

む。テンプラニーリョが主体で、少量の地元の白品種ナバロ、バレンシアーノ、アルビージョ・マヨールがアッサンブラージュされる事でワインに立体

感を補完しています。ステンレスタンクで自然発酵させてステンレスタンクで熟成というシンプルなもの。ジューシーで新鮮な果実をできるだけ多

く残すようにしました。

12 4582652574642

A6747
リベラ・デル・ドゥ

エロ

Telmo Rodriguez (Mattalana)

テルモ・ロドリゲス（マタリャーナ）

Mattalana

マタリャーナ
2016 赤 750 7,800 10 完売間近

Tinto Fino,

Navarro,

Valenciano, Albillo

ソティージョ・デ・ラ・リベラ、ロア、フエンテセン、フエンテモリノス、パルディージャの5つの村の要素を合わせる事で今のリベラ・デル・ドゥエロではな

く本来のリベラ・デル・ドゥエロを表現する事にした。土壌は粘土、小石混じりの赤土、石灰質、泥灰土の段々畑、礫岩と砂岩の多様。昔の

クローンを古い畑からマッサルセレクションで移植、接ぎ木する事で古代のリベラ・デル・ドゥエロを再現。野生酵母のみで古い大樽で発酵。フ

レンチオーク樽で熟成。

12 4560450099628

A7424
リベラ・デル・ドゥ

エロ

Telmo Rodriguez (Mattalana)

テルモ・ロドリゲス（マタリャーナ）

Matallana

マタリャーナ
2018 赤 750 8,200 31 完売間近

Tinto Fino,

Navarro,

Valenciano, Albillo

ソティージョ・デ・ラ・リベラ、ロア、フエンテセン、フエンテモリノス、パルディージャの5つの村の要素を合わせる事で今のリベラ・デル・ドゥエロではな

く本来のリベラ・デル・ドゥエロを表現する事にした。土壌は粘土、小石混じりの赤土、石灰質、泥灰土の段々畑、礫岩と砂岩の多様。昔の

クローンを古い畑からマッサルセレクションで移植、接ぎ木する事で古代のリベラ・デル・ドゥエロを再現。野生酵母のみで古い大樽で発酵。フ

レンチオーク樽で熟成。

12 4582652573133

A6757 トロ
Telmo Rodriguez (Gago)

テルモ・ロドリゲス（ガゴ）

Dehesa Gago

デヘザ・ガゴ
2020 赤 750 2,200 完売 Tinta de Toro

1998年以来、伝統的な栽培を実践している8家族の栽培者と協力して伝統的トロの再現に努めています。全てゴブレ仕立の畑。土壌は

非常に痩せていて有機物が非常に少ない状態。砂質を多く含むローム土壌。ステンレスタンクで野生酵母のみで発酵。そのまま8ヶ月間熟

成。スペインで最も大陸的で最も個性的な産地トロの独特の個性を再現している。

12 4560450099727

A9013 トロ
Telmo Rodriguez (Gago)

テルモ・ロドリゲス（ガゴ）

Dehesa Gago

デヘザ・ガゴ
2021 赤 750 2,400 〇 Tinta de Toro

1998年以来、伝統的な栽培を実践している8家族の栽培者と協力して伝統的トロの再現に努めています。全てゴブレ仕立の畑。土壌は

非常に痩せていて有機物が非常に少ない状態。砂質を多く含むローム土壌。ステンレスタンクで野生酵母のみで発酵。そのまま8ヶ月間熟

成。スペインで最も大陸的で最も個性的な産地トロの独特の個性を再現している。

12 4582652583194

A9014 トロ
Telmo Rodriguez (Gago)

テルモ・ロドリゲス（ガゴ）

Gago

ガゴ
2019 赤 750 3,600 〇

Tinta de Toro,

Albiño Mayor

1998年以来、伝統的な栽培を実践している8家族の栽培者と協力して伝統的トロの再現に努めています。その仲間の最高の21区画、

最高の状態の葡萄のみを使用して造る最もトロを強く表現できているワイン。トロの伝統とテルモの革新を組み合わせたワイン。野生酵母の

みで木樽、ステンレスタンクを併用して醗酵。14ヶ月フードル（80％）と大樽（20％）で熟成。

12 4582652583200

A8388 トロ
Telmo Rodriguez (Gago)

テルモ・ロドリゲス（ガゴ）

Pago la Jara

パゴ・ラ・ハラ
2018 赤 750 7,600 完売 6 4582652578343

A6750 アリカンテ
Telmo Rodriguez

テルモ・ロドリゲス

Almuvedre

アル・ムールヴェドル
2020 赤 750 1,900 〇 Monastrell

スペイン南部の地中海のワイン文化を象徴するようなワインを造った。品種は明るく独自の個性を持つモナストレル。石灰岩盤の上に砂が

固まった土壌でミネラルが豊富。小石が多く、痩せていて有機物が非常に少ないので自然と収量が落ちてしまう。醸造はできる限りシンプ

ル。ステンレスタンクで低温発酵。還元的環境でシュールリー状態をキープして6ヶ月熟成。

12 4560450099659

A7425 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Gaba do Xil Tinto

ガバ・ド・シル・ティント
2019 赤 750 2,500 〇 Mencia

メンシア種の最高の表現。大陸性気候と大西洋の影響を受けフレッシュながら表情が豊か。スペイン最西端のDOなので独特の個性を味

わえる。標高は400-500mで変成岩を多く含むスレートに酸化鉄を多く含む赤みが強い粘土質が重なり合っている。野生酵母で発酵。ス

テンレスタンク醗酵、熟成。12ヶ月の短い熟成でメンシアのフレッシュで弾けるような美味しさを表現。

12 4582652573140

A6755 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Gaba do Xil Branco

ガバ・ド・シル・ブランコ
2020 白 750 2,500 完売 Godello

自社畑の葡萄を中心に考えを同じくする仲間の葡萄をブレンド。20％はゴブレ仕立。標高は400-500mで変成岩を多く含むスレートに酸

化鉄を多く含む赤身が強い粘土質が重なり合っている。野生酵母で発酵。そのままステンレスタンクでシュールリーのまま4ヶ月熟成。大西

洋のワインが徐々に大陸の影響を受け進化してきた過程こそガリシアらしい個性と言えるのかもしれない。

12 4560450099703

A7426 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Gaba do Xil Barreiro

ガバ・ド・シル・バレイロ
2021 白 750 2,800 〇 Godello

ゴデーリョとバルデオラスの可能性を信じるテルモの自信作。川の上の急斜面のテラス状の畑で土壌は複雑だがシスト主体。シストと急斜面

のお陰で収量は非常に少ないが、ゴデーリョにとっては最高の条件。他の地区のゴデーリョとは全く違うレベルの複雑性と硬いミネラルを得ま

す。ステンレスタンクで低温発酵。熟成もステンレスのみ。

12 4582652573157

A6754 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Branco de Sta. Cruz

ブランコ・サンタ・クルース
2019 白 750 4,500 完売

Godello,

Treixadura, Doña

Branca, Palomino

サンタ・クルーズを流れるビベイ川沿いは古代よりワイン造りで栄えてきましたが近年は廃れていました。栽培放棄された畑を自然農法で再

生し、この地域の伝統品種を移植し、その文化を取り戻していきました。	ビベイ川の斜面の標高400〜600mに位置。南、西、北西に面し

た急な斜面の畑で変成岩を多く含むスレートに酸化鉄を多く含む赤身が強い粘土質が重なり合っている。異なる容量の樽とフードルで10ヶ

月の熟成。

6 4560450099697

A8382 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Falcoeira Branco

ファルコエイラ・ブランコ
2019 白 750 9,700 完売 6 4582652578282

A8381 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

Falcoeira A Capilla

ファルコエイラ・ア・サピッリャ
2019 赤 750 8,300 40 完売間近 6 4582652578275

A8380 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

As Caborcas

アス・カボルカス
2019 赤 750 8,300 完売 6 4582652578268

A8383 バルデオラス
Telmo Rodriguez (Ladeiras do Xil)

テルモ・ロドリゲス（ラデイラス・ド・シル）

O Diviso

オ・ディヴィソ
2019 赤 750 9,700 35 6 4582652578299

A7427 ルエダ
Telmo Rodriguez (Basa)

テルモ・ロドリゲス（バサ）

Basa(SC)

バサ
2021 白 750 1,900 完売

90% Verdejo,

10% Viura

ルエダの大陸性気候に最も適応したベルデホ種で、品種個性を最大化し個性を強めた先駆的なワインの1つ。ダイレクトでフレッシュ、かつ

表現力豊かなワインを生み出しています。長い時間をかけて川が浸食した関係で川由来の砂利の多いテラス状の畑。醸造はできる限りシ

ンプル。ステンレスタンクで低温発酵。還元的環境でシュールリー状態をキープして6ヶ月熟成。

12 4582652573164

A9015 ルエダ
Telmo Rodriguez (Basa)

テルモ・ロドリゲス（バサ）

Basa(SC)

バサ
2022 白 750 2,000 〇

90% Verdejo,

10% Viura

ルエダの大陸性気候に最も適応したベルデホ種で、品種個性を最大化し個性を強めた先駆的なワインの1つ。ダイレクトでフレッシュ、かつ

表現力豊かなワインを生み出しています。長い時間をかけて川が浸食した関係で川由来の砂利の多いテラス状の畑。醸造はできる限りシ

ンプル。ステンレスタンクで低温発酵。還元的環境でシュールリー状態をキープして6ヶ月熟成。

12 4582652583217

A6759 ルエダ
Telmo Rodriguez (Basa)

テルモ・ロドリゲス（バサ）

El Transistor

エル・トランジスター
2020 白 750 3,500 完売 Verdejo

ラ・セカ村の非常に古い樹の葡萄を使用した、最も純粋で誠実なルエダの表現です。このワインはベルデホの最高の表現である事を目指し

ます。ゴブレ仕立、低収量、シンプルで丁寧な醸造プロセス、そしてテルモの20年にわたるこのエリアでの経験と知識が、このワインを非常に

安定したものにしているのです。ステンレスタンクで低温発酵。その後、フードルに移して8-9ヶ月間熟成。

12 4560450099741

A7428 マラガ
Telmo Rodriguez (Molino Real)

テルモ・ロドリゲス（モリーノ・レアル）

Mountain Blanco

マウンテン・ブランコ
2019 白 750 2,700 〇

Muscat of

Alexandria

アロマティックな香と他の品種にはない独特のテクスチャー。複雑性とフレッシュさが同居する不思議なバランスのワイン。スペインの昔からある

オリーブや他の農業の中にワイン造りも一緒に行われる荘園の葡萄を使用。南西向きの急斜面。標高550m。古生代の片岩から成る小

石が多く、きめの細かい土壌。伝統的なエスパルトという植物で作られたマットでプレス。ステンレスタンクで野生酵母のみで発酵。

12 4582652573171

A7429 マラガ
Telmo Rodriguez (Molino Real)

テルモ・ロドリゲス（モリーノ・レアル）

MR

エメエレ
2020 甘 500 3,200 53 完売間近

Muscat of

Alexandria

マラガのコンペタ村の伝統的甘口ワインの伝統に従った贅沢なワイン。遅摘みの葡萄の僅かなモストから造られる。標高550-1300mの荒

廃した畑を復活させた。古生代の片岩から成る小石が多く、きめの細かいシスト土壌。完熟前の酸度の高い状態で収穫。伝統的ペタロの

上で乾燥させるが、フレッシュさ酸度を確保し、酸化から守るために10日程度で選果を厳しく行う。ワインはフレッシュな酸を持ち、甘いだけで

なく飲み心地の良いもの。

12 4582652573188

A8390 マラガ
Telmo Rodriguez (Molino Real)

テルモ・ロドリゲス（モリーノ・レアル）

Molino Real

モリーノ・レアル
2018 甘 500 6,800 25 完売間近 6 4582652578367

A8358 ゲタリア
Jon Goenaga

ジョン・ガエナガ

Getariako Txakolina G.1200

ゲタリコ・チャコリーナG.1200
2021 白 750 4,000 〇

平均収量40hl/ha

エルカノにオンリスト
Hondarrabi Zuri

ゲタリアにある3つの区画からなる1haの小さな畑。標高は50〜100mで西向き斜面、粘土ローム土壌。手積みで収穫後、ダイレクトプレス

(空気圧)。フレッシュさを保つため、18〜20度に温度管理されたステンレスタンクで３週間発酵。マロラクティク発酵なし。その後澱引きはせ

ず澱と共に6ヶ月間そのまま放置。ノンフィルター。SO2は収穫後とボトリング時に添加。1キュヴェ4000本のみの生産。

12 4582652578046
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A8374 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Rosalia

ロザリア
[2021] 白 750 3,000 〇

収量：3,500～

80,000kg/ha

SO2無添加

Albariño

樹齢30年。土壌は花崗岩の分解物で南向きの斜面、いくつか異なる区画のミックス。冬の剪定の後、深さ１０センチ程度を掘り起こし剪

定した枝を埋め込む際、カビ等のリスクを防ぐためネトル（イラクサ）のインフュージョンや微生物を含む液体を散布。手摘みで収穫後、低

圧空気圧でゆっくりダイレクトプレス。ステンレスタンクで発酵、熟成。自然マロラクティック発酵。SO2添加なし。
6 4582652578206

A8375 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Misturas

ミストラス
[2021] 白 750 3,200 完売 SO2無添加 Albariño

樹齢30年。土壌は花崗岩の分解物で南向きの斜面。50％をステンレスタンクで発酵、熟成。残りの50%は10年以上使用した500Lと

300Lのフレンチオーク古樽にて発酵、熟成。自然マロラクティック発酵。その後ブレンドしてボトリング。SO2添加なし。
6 4582652578213

A8379 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Vinas Vellas

ウ゛ィニャス・ヴァレス
[2021] 白 750 4,000 53 完売間近

"Vinas Vellas"は古樽

の意味

SO2無添加

Albariño
樹齢50年以上の区画。土壌は花崗岩の分解物で、北向き斜面。低圧空気圧でゆっくりダイレクトプレス。20年以上の古い栗樽にて発

酵、熟成。自然マロラクティック発酵。SO2添加なし。生産本数：960本
6 4582652578251

A8373 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Brutal

ブルタール
[2020] 白 750 4,000 完売

クレイジーな発想で造られ

たワイン

SO2無添加

Albariño

海までの距離は20mと100mで海から最も近い畑で、標高は2m程度とかなり低い。樹齢３０〜40年の区画。ダイレクトプレスした後、

古い栗樽で発酵、熟成。自然マロラクティック発酵。元々はVolandeiraというキュベだったが、21年の夏が来ても発酵が終わらなかったた

め、ポルコ・ブラボのアンフォラに移しました。その中に全房が残っていた為、ワインの発酵が進むと予想。クレイジーな発想により、1年遅れて

無事ボトリング。ワインは"ブルタール"と名付けられました。SO2添加なし。

6 4582652578190

A8376 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Octopus

オクトパス
[2021] 白 750 4,600 完売 SO2無添加 Albariño

樹齢50年の区画。北向き斜面。手作業で一房づつ徐梗をし、果実のみを8ヶ月間アンフォラでスキンコンタクト、発酵。自然マロラクティック

発酵。SO2添加なし。生産本数：1300本
6 4582652578220

A8377 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Porco Bravo

ポルコ・ブラヴォ
[2021] 白 750 4,600 89 SO2無添加 Albariño

北向き、樹齢50年のパーセル。8ヶ月のアンフォラにて全房ごとマセラシオン、発酵。自然マロラクティック発酵。SO2添加なし。生産本数：

1300本
6 4582652578237

A8378 リアス・バイシャス
Constantina Sotelo

コンスタンティーナ・ソテロ

Sauvage

ソヴァージュ
[2021] 白 750 4,600 97 SO2無添加 Albariño

樹齢50年以上の区画、北向き斜面。収穫後の葡萄は房ごと足で軽く踏み潰し、その後全房ごとアンフォラにてスキンコンタクトを50日間

し、発酵、熟成。自然マロラクティック発酵。SO2添加なし。生産本数：2600本
6 4582652578244

A8669 アリベス
Frontio

フロンティオ

Follaco

フォヤコ
2021 赤 750 2,800 〇 若い樹

Juan Garcia,

Tempranillo

70%ホワンガシア、30%テンプラニーニョのブレンド。小石、砂質、クォーツが混ざる花崗岩質土壌。樹齢20〜100年でゴブレ仕立て。8月

下旬〜9月初旬にかけて手摘みで収穫し畑で選果。全房100％で10〜12日間の発酵、マセラシオン。プレスし、225Lフレンチオーク古

樽でマロラクティック発酵、その後10ケ月間そのまま熟成。ボトリングの1ヶ月前に１度澱引きをし、ステンレスタンクでブレンド。その際に極微

量のSO2を添加。軽くフィルタリングしボトリング。生産本数：2000本。

6 4582652580469

A8670 アリベス
Frontio

フロンティオ

Arbusto

アルブスト
2021 赤 750 3,000 〇 マセラシオン・カルボニック

Juan Garcia,

Tempranillo

小石、砂質、クォーツが混ざる花崗岩質土壌。選果を畑とセラーで２回、丁寧に行い、完璧な状態の葡萄のみ、全房のまま破砕なしでプ

ラスチックタンクに入れて野生酵母で発酵。日に１回のルモンタージュを行い、10日から12日間の間、セミカルボニック状態で発酵。空気圧

にて優しくプレスをした後古バリックに入れて発酵を終わらせる。このままやく５ヶ月熟成。その後、1200Lのフードルに入れ７ヶ月熟成。キュ

ベ名はBushの意味。

6 4582652580476

A8671 アリベス
Frontio

フロンティオ

Bebeme

ベベメ
2021 赤 750 4,000 〇 土着品種ホアン・ガルシア Juan Garcia

小石、砂質、クォーツが混ざる花崗岩質土壌。標高640〜700m。樹齢80〜100年の古樹でゴブレ仕立て。8月下旬〜9月初旬にかけ

て手摘みで収穫し畑で選果。全房100％で10〜12日間の発酵、マセラシオン。プレスし、225Lフレンチオーク古樽でマロラクティック発酵、

その後10ケ月間そのまま熟成。ボトリングの1ヶ月前に１度澱引きをし、ステンレスタンクに移す。その際に極微量のSO2を添加。軽くフィル

タリングしボトリング。生産本数：2000本。

6 4582652580483

A8672 アリベス
Frontio

フロンティオ

Rod

ロッド
2021 赤 750 5,200 〇 Garnacha

砂質と花崗岩の軽い土壌に植えられたガルナッチャ100％で1930年に植えられたので樹齢は95年を超す。樹齢が高く樹間も広いので、

生産効率が悪く、平均収量は僅か15hl/ha 。手摘み収穫の後、２回の選果を行い、破砕せずに全房のままプラスチックタンクに入れてセ

ミカルボニックの状態を作る。10日後、優しくプレスし225Lのフレンチ古樽に入れ発酵を終わらせる。10ヶ月間熟成。名前のロッドはデン

マーク語で赤を意味する。生産本数500本。

6 4582652580490

A8668 アリベス
Frontio

フロンティオ

Corneo

コルネオ
2021 ロゼ 750 3,200 〇 旨味系ロゼ

Tem, Puesta en

Cruz

小石、砂質、クォーツが混ざる花崗岩質土壌。標高740m。樹齢6〜20年程度の比較的若い畑。全て手摘み、畑での選果、セラーでの

２回目の選果を行い48時間低温で落ち着かせてから空気圧にて優しくプレスし225lの仏古樽で発酵、１ヶ月澱と共に熟成させてから、ス

テンレスタンクに移し、落ち着くまで熟成。ボトリング時に極少量のSO2添加。

6 4582652580452

A8667 アリベス
Frontio

フロンティオ

Puesta en Chus

プエスタ・エン・チュス
2021 白 750 3,200 〇 土着品種のオレンジ Puesta en Cruz

小石、砂質、クォーツが混ざる花崗岩質土壌。標高740m。樹齢8年の若樹。手摘みで収穫し畑で選果。全房100％で10〜12日間の

発酵、マセラシオン。プレスし、225Lフレンチオーク古樽でマロラクティック発酵、その後10ケ月間そのまま熟成。ボトリングの1ヶ月前に１度

澱引きをし、ステンレスタンクに移す。その際に極微量のSO2を添加。軽くフィルタリングしボトリング。

6 4582652580445

A8354 リベイロ
Cume do Avia

クメ・ド・アヴィア

Colleita 9 Blanco

コレイタ９ブランコ
[2021] 白 750 3,600 〇 SO2無添加 Trx, Alb, Lou

畑はアヴィア川とリバダビアの町を見下ろすエイラ・デ・モウラスにあり、標高は400~500mの南向き斜面。スレート、シスト、クオーツが混ざっ

た花崗岩土壌。涼しく湿った大西洋の影響を受ける。ステンレスと栗樽を発酵に使用、一部全房を残しゆっくりとダイレクトプレスしてタンクへ

移す。23度に温度管理し10日〜15日間発酵。自然マロラクティック発酵。自然酵母のみ使用。ボトリング時に軽くフィルターをかけるの

み。SO2添加なし。

12 4582652578008

A8356 リベイロ
Cume do Avia

クメ・ド・アヴィア

Arraiano Tinto

アライアノ・ティント
[2021] 赤 750 2,900 〇

Cnl, Brn, Ssn,

other

標高200~300ｍ、花崗岩土壌。ヴァル・ド・アヴィアのオーガニック農家(認証なし)からの買い葡萄を使用。混醸。40％は全房で、27度

程度に温度管理された栗樽のタンクで３週間かけて発酵。澱引き後、同じタンクに戻し9ヶ月間熟成。その後ボトリング。自然酵母のみ使

用。醸造中にSO2は加えず、ごく少量のみボトリング時に添加。

12 4582652578022

A8355 リベイロ
Cume do Avia

クメ・ド・アヴィア

Colleita 9 Tinto

コレイタ９ティント
[2021] 赤 750 3,600 〇 SO2無添加

Cnl , Brn, Ssn,

Mrz ,Crb

49%カイーニョ・ロンゴ, 37%ブランセラウ, 10%スソン, 4％メレンサオ、カラブニェイラ　畑はアヴィア川とリバダビアの町を見下ろすエイラ・デ・

モウラスにあり、標高は400~500mの南向き斜面。スレート、シスト、クオーツが混ざった花崗岩土壌。涼しく湿った大西洋の影響を受け

る。混植畑。40％は全貌で栗のタンクで23度程度に温度管理し、通常３週間程度発酵。自然酵母のみ使用。プレス後9ヶ月間そのま

ま熟成、清澄せずに、ボトリング前に軽くフィルターをかけるのみ。SO2添加なし。

12 4582652578015

A8359 ペネデス
Carol Valles

カロル・ヴァヤス

Brut Nature Reserva "Parellada I Faura"

ブリュット・ナチュール・レセルバ・パレリャーダ・イ・ファウラ
2021 泡白 750 2,800 〇

伝統的シャンパーニュ方式

"Faura"は母親の名
Xrl, Mcb, Prl

60%チャレロ, 30%マカベオ, 10%パレリャーダ　1974年、1986年、1994年に植樹、15ヘクタールの畑。標高は250m程で粘土石灰

岩土壌。収穫は8月下旬。葡萄はゆっくりとプレス、ステンレスタンクでゆっくり発酵しベースワインを作る。自然酵母使用。次の年の春に二

次発酵のための補糖をしすぐにボトリング。澱と共に最低18ヶ月間瓶熟させた後、手作業にてデゴルジュマン。ドサージュはなし。

6 4582652578053

A8360 ペネデス
Carol Valles

カロル・ヴァヤス

Brut Nature Gran Reserva "Guillem Carol"

ブリュット・ナチュール・グラン・レセルバ・ギレム・カロル
2018 泡白 750 2,900 完売

伝統的シャンパーニュ方式

"Guillem"は息子の名
Xrl, Mcb, CH,PN

56％チャレロ、24％マカベオ、15%シャルドネ、5%ピノノワール　マカベオは1974年、チャレロは2007年、シャルドネ/ピノノワールは2010

に植樹、6ヘクタールの畑。標高は250〜400m、粘土質土壌でほとんどが西向き斜面。収穫は9月中旬〜10月中旬。葡萄はゆっくりと

プレス、ステンレスタンクでゆっくり発酵しベースワインを作る。自然酵母使用。次の年の春に二次発酵のための補糖し、すぐにボトリング。澱

と共に最低30ヶ月間瓶熟させた後、手作業にてデゴルジュマン。ドサージュはなし。

6 4582652578060

A8362 ペネデス
Carol Valles

カロル・ヴァヤス

Brut Nature Reserva "Pit-Roig"

ブリュット・ナチュール・レセルバ・ピット・ロッジ
2017 泡ロゼ 750 4,500 93

伝統的シャンパーニュ方式

"Pit-Roig"は畑に来るコ

マドリの意味

Pinot Noir
100％ピノノワール　粘土質土壌で近くのオーガニック農家からの買い葡萄を使用。果皮と共に１０〜12時間スキンコンタクト。その後ゆっ

くりとプレスし、ステンレスタンクで6ヶ月程かけて発酵。自然酵母使用。次の年の春に二次発酵のための補糖し、すぐにボトリング。澱と共に

30ヶ月間瓶熟させた後、手作業にてデゴルジュマン。ドサージュはなし。良年のみの限定生産。

6 4582652578084

A8361 ペネデス
Carol Valles

カロル・ヴァヤス

Brut Nature Gran Reserva "Mallerenga"

ブリュット・ナチュール・グラン・レセルバ・マレレンガ
2017 泡白 750 4,500 95 伝統的シャンパーニュ方式 Xrl, CH

40％チャレロ、20％チャレロ(樽発酵/熟成)、40％シャルドネ　チャレロは1989年と1999年、シャルドネは2010に植樹。標高は250〜

400m、粘土質土壌で東/西向き斜面。収穫は8月〜9月中旬。チャレロ20％を300Lのフレンチ古樽で発酵、熟成。春先にかけてステン

レスタンクのワインと樽のワインをブレンドし、酵母と糖分を足してボトリング。30ヶ月瓶熟させた後、手作業でデゴルジュマン。ドサージュなし。

良年のみの限定生産。

6 4582652578077

A8371 ペネデス
Mas Candi

マス・カンディ

Corpinnat Brut Nature

コルピナット・ブリュット・ナチュール
2019 泡白 750 3,000 完売

伝統的シャンパーニュ方式

SO2無添加

Mcb, Xrl,

Sumoll.T

55%シャレロ、30%マカベオ、15％スモイティント　シャレロとマカベオはフォン・ルビの畑で植樹はそれぞれ1965年、1985年。スモイはアヴィ

ニョネットで2000年の植樹。標高は260〜280m、粘土石灰質土壌、全て南東向斜面。8月末〜9月中旬に手摘みで収穫、10kgバ

スケットを使用。品種毎にダイレクトプレスし、18〜20度に温度管理されたステンレスタンクで混醸。そのままゆっくりと完全発酵(約6ヶ月

間)。凝縮させた自家製モストとイーストを加えてすぐにボトリング。24ヶ月間の瓶内熟成。デゴルジュマンをし、同じワインを補填して目減りを

12 4582652578176

A8372 ペネデス
Mas Candi

マス・カンディ

Corpinnat Rose "Prohibit"

コルピナット・ロゼ・プロヒビット
2019 泡ロゼ 750 3,600 98

伝統的シャンパーニュ方式

SO2無添加
Sumoll Tinto

アヴィニョネットのたった1haの区画。2000年に植樹。標高280m、粘土石灰岩質土壌、南東向き斜面。9月中旬に手摘みで収穫、

10kgバスケットを使用。ダイレクトプレス。18〜20度に温度管理されたステンレスタンクで完全発酵(約20日間)。自然酵母のみ。軽く澱

引きしタンクに戻し安定させる。収穫から6ヶ月後にボトリング。凝縮させた自家製モストとイーストを加えてすぐにボトリング。最低24ヶ月の瓶

内熟成。SO2無添加。

12 4582652578183

A8369 ペネデス
Mas Candi

マス・カンディ

Blanc "QX Brisat"

ブランコ・QX・ブリサット
2021 白 750 3,600 〇

"Brisat"はスキンコンタク

トの意味

SO2無添加

Xarello

セラーのあるアヴィニョネットとフォン・ルビの２つの区画で基本的に南向き斜面。粘土石灰土壌。1955、1956、1971年に植樹。8月中

旬に手摘みで収穫。畑で葡萄を選別した後、セラーで4度まで冷まし24時間放置。果皮と共に２週間４つのステンレスタンクで発酵、マセ

ラシオン。その間20度を超えないように温度管理。自然マロラクティック発酵。プレス後、40％はアカシア樽、20％は栗樽、残り20％はアン

フォラで熟成。ボトリングの1ヶ月前にブレンド、無濾過、SO2無添加。

12 4582652578152

A8370 ペネデス
Mas Candi

マス・カンディ

Blanc "Montombra"

ブランコ・モントブラ
2019 白 750 8,600 〇 SO2無添加 Xarelto, Marvasia

90％シャレロ、10%マルヴァジア　グラフ山中腹のオリヴィエラにある小さな区画で、放置されていた古代円形劇場がありテラス状。標高

340m、粘土石灰質土壌で南向き。2004年に植樹。７月に手摘みで収穫。畑で葡萄を選別した後、セラーで4度まで冷まし24時間放

置。50％はスキンコンタクト２週間の後、20度を超えないように温度管理されたステンレスタンクで、50％はダイレクトプレス後、ステンレスタ

ンクで発酵。前者をプレス後、再びステンレスに戻し熟成。ブレンドはボトリングの1ヶ月前に行う。無濾過、SO2無添加。

12 4582652578169

A8368 ペネデス
Mas Candi

マス・カンディ

Rosat "Desig"

デシグ・ロザート
2021 ロゼ 750 2,700 〇 Mcb, Merl

55％マカベオ、45％メルロー　グアルディオラ・デ・フォン・ルビにある標高260m、南東むき斜面の畑。粘土石灰質土壌。マカベオは1975

年、メルローは1998年に植樹。８月中旬に手摘みで収穫。混醸。2種を一緒にダイレクトプレスし、18度に温度管理されたステンレスタン

クで発酵。その後、軽くフィルターをしてボトリング。SO2は収穫後とボトリング時にごく少量加える。

12 4582652578145

A8357 ペネデス
La Nave de Los Locos

ラ・ナヴェ・デ・ロスロコス

Tronada d'esliu

トロナード・デュスティゥ
2021 白 750 3,600 〇 SO2無添加 Garnacha Blanca

標高430m、粘土石灰質土壌で南向き斜面で1ha以下。畑のあるヴィラルバ・レ・アルクスは地中海気候だがより乾燥した地域。1978年

植樹、ゴブレ仕立て。9月初旬に手摘みで収穫。80％は徐梗しステンレスタンクにゆっくりとプレス、残り20％は全房でスキンコンタクト10日

間、発酵。その間パンチダウンを静かに1日2回行う。温度コントロールはなし。SO２を含め、一切何も足さず自然酵母のみで発酵。生産

本数：900本

6 4582652578039

A8662 ペネデス
Ton Rimbau

トン・リンバウ

Spill Xarello

スピル・チャレロ
2019 白 750 6,800 〇 酸化防止剤無添加 Xarello

石灰粘土質土壌で、14年以上耕作していない畑。9月下旬に完熟を待って手摘みで収穫。その後、葡萄をすぐに５〜7℃程度に冷

却。低温のまま破砕、空気圧で優しくプレス後、温度管理したままスレンレスタンクでゆっくり発酵、1年間そのまま熟成。無濾過、無清澄。

酸化防止剤無添加でボトリング。セカンドラインだが、圧倒的な凝縮度を誇ります。ガラス瓶。

12 4582652580391

A8663 ペネデス
Ton Rimbau

トン・リンバウ

Porcellanic Macabeu

ポルセラニック・マカベオ
2017 白 750 16,000 〇 陶器ボトル、水中熟成 Macabeo

標高270mの東西に広がるプラッツ・ヴェッラ畑。1967年に植樹され、購入した12年以上前から一切耕作されていない畑。完熟の状態ま

で待ち、手摘み収穫し、5度以下まで冷却。低温のまま破砕し空気圧で50％のみ優しくプレス。その後、1日低温で放置し軽くラッキングし

てからステンレスタンクで発酵。野生酵母のみ。1年間ステンレスタンクで熟成後、無濾過、無清澄。酸化防止剤無添加で陶器のボトルに

入れ、コルクをし地下の貯水槽にて熟成。オーダーがかかるまでそのまま熟成。生産本数1,180本

12 4582652580407

A8664 ペネデス
Ton Rimbau

トン・リンバウ

Porcellanic Xarello "Surlie"

ポルセラニック・チャレロ・シュールリー
2017 白 750 17,000 〇 陶器ボトル、水中熟成 Xarello

標高290ｍのラ・ラオナ畑とソタ・セッラ畑。1973年と1984年に植樹されたチャレッロが残っている。購入後、再生し、12年以上耕作されて

いない畑。完熟の状態を手摘みで収穫し、5度以下まで冷却。低温のまま破砕し空気圧で50％のみ優しくプレス。その後、1日低温で放

置し軽くラッキングしてからステンレスタンクで発酵。野生酵母のみ。1年間ステンレスタンクでシュール・リー熟成。無濾過、無清澄。酸化防

止剤無添加で陶器のボトルに入れ、コルクをし地下の貯水槽にて熟成。オーダーがかかるまでそのまま熟成。生産本数1,050本。

12 4582652580414

A8665 ペネデス
Ton Rimbau

トン・リンバウ

Porcellani Xarello "Orange"

ポルセラニック・チャレロ・オレンジ
2016 白 750 16,000 74 陶器ボトル、水中熟成 Xarello

標高290ｍのラ・ラオナ畑とソタ・セッラ畑。1973年と1984年に植樹されたチャレッロが残っている。購入後、再生し、12年以上耕作されて

いない畑。完熟の状態を手摘みで収穫し、5度以下まで冷却。低温のまま破砕し、果皮と茎ごと2週間マセラシオンしながら醗酵。野生酵

母のみ。1年間ステンレスタンクで熟成。無濾過、無清澄。酸化防止剤無添加で陶器のボトルに入れ、コルクをし地下の貯水槽にて熟

成。オーダーがかかるまでそのまま熟成。生産本数1,100本。

12 4582652580421

A8666 ペネデス
Ton Rimbau

トン・リンバウ

Porcellanic Espurnejant "Brut Natural"

ポルセラニック・エスパルネジャン・ブリュット・ナチュール
2011 微白 750 17,000 〇 陶器ボトル、水中熟成 Xarello, Macabeo

チャレッロはラ・ラオナ畑、マカベオはカル・ロジェホベ畑を使用。完熟の状態を手摘みで収穫し、5度以下まで冷却。低温のまま垂直プレスで

破砕し、果皮ごとステンレスタンクで醗酵。野生酵母のみ。翌春まで古いバリックで熟成させ、陶器ボトルに翌年のモストを加えてコルク栓を

して蝋ワックスをして密封。2012年に水中に沈めてから10年以上そのまま熟成。無濾過、無清澄。酸化防止剤無添加。

12 4582652580438

A8363 シェリー
Primitivo Collantes

プリミティヴォ・コヤンテス

Matalian Seco

マタリアン・セコ
2021 白 750 2,900 〇 アルバリサ Palomino

土壌はこのカディス県特有のアルバリサ。8ヘクタール５区画で畑名はマタリアン。標高50〜80m、なだらかな南向き斜面。2015年に植樹

された若木を使用。8月2週目より収穫スタート。ゆっくりとダイレクトプレス、15〜18度に温度管理されたステンレスタンクで発酵。自然酵

母のみ使用。自然マロラクティック発酵。そのまま澱と共に熟成し翌年４月にボトリング。ボトリングは数回に分けて行われる。無濾過、無清

澄。

12 4582652578091
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A9004 シェリー
Primitivo Collantes

プリミティヴォ・コヤンテス

Socaire

ソカイレ
2020 白 750 4,500 〇 アルバリサ Palomino

マタリアン畑の中でも樹齢80年以上の古樹の区画からのみの葡萄を使用。8月末に収穫。ゆっくりとダイレクトプレス、500Lのシェリー樽で

発酵。自然酵母のみ使用。温度管理なし。自然マロラクティック発酵。澱引きせずに２年間そのままにし熟成、ボトリング。無濾過、無清

澄。ソカイレの名前はチクラーナに吹く強い向かい風の意味。地中海側からのレヴァンテ、大西洋側からのポニエンテと言うこの土地に吹く

80km／h程の強風を意味しています。

12 4582652583101

A8365 シェリー
Primitivo Collantes

プリミティヴォ・コヤンテス

Socaire "Oxidativo"

ソカイレ・オキシデティヴォ
2017 白 750 7,400 〇 ソカイレの酸化熟成ワイン Palomino

マタリアン畑の中でも樹齢80年以上の古樹の区画からのみの葡萄を使用。8月末に収穫。ゆっくりとダイレクトプレス、500Lのシェリー樽で

発酵。自然酵母のみ使用。温度管理なし。自然マロラクティック発酵。澱引きせず２年間そのままにし熟成。更に１年間ステンレスタンク、

1年間瓶内熟成。ソカイレを少し酸化させたワインで生産本数は2000本。無濾過、無清澄。

12 4582652578114

A8366 シェリー
Primitivo Collantes

プリミティヴォ・コヤンテス

Fino Arroyueio

フィノ・アロユエロ
N.V ｼｪﾘｰ 750 2,900 〇 フィノタイプのシェリー Palomino

マタリアン畑８区画の中でも赤土が混ざる2区画の葡萄を使用。海に近い区画で樹齢は80年以上(一部2015植樹の若木も混じる)。通

常シェリーのフィノタイプは約2年間熟成されるのに対し、Arroyueloは5年間フロールと熟成される。ゆっくりとダイレクトプレス、15〜18度に

温度管理されたステンレスタンクで発酵。自然マロラクティック発酵。2度のアルコール酒精強化をし、その後5年間ソレラシステムで熟成。そ

の間澱引きなし。SO2添加なし。Alc vol：15度

12 4582652578121

A8367 シェリー
Primitivo Collantes

プリミティヴォ・コヤンテス

Amontillado Fossi

アモンティリャード・フォッシ
N.V ｼｪﾘｰ 750 4,000 〇

トータル15年間熟成

Alc vol：18度
Palomino

マタリアン畑８区画の中でも赤土が混ざる2区画の葡萄を使用。海に近い区画で樹齢は80年以上(一部2015植樹の若木も混じる)。ア

ロユエロよりも更に10年間酸化熟成したシェリー。ゆっくりとダイレクトプレス、15〜18度に温度管理されたステンレスタンクで発酵。自然マロ

ラクティック発酵。2度のアルコール酒精強化をし、その後5年間ソレラシステムで熟成。その間澱引きなし。更に３度の酒精強化。酸化をし

ながら更に10年間熟成。SO2添加なし。Alc vol：18度

12 4582652578138

A8618 イメレティ
Igavi

イガヴィ

Tsolikouri Imereti

ツォリコウリ・イメレティ
2022 白 750 3,900 〇 ステンレスのみ Tsolikouri

葡萄は9月28日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19.5ブリックス）。全房をバスケットプレス機に入れ、足で踏んで少し破砕させる。非常

に強くプレスし、梗を開かせることによってポリフェノール類を放出させワインにテクスチャーを与える。モストをステンレスタンクに移し、2週間自然

発酵。そのまま9ヶ月間熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2無添加。

6 4582652579937

A8620 イメレティ
Igavi

イガヴィ

Vanis Chkhaveri

ヴァニ・チュハヴェリ
2022 赤 750 3,900 75 ステンレスのみ Chkhaveri

葡萄は10月4日に手摘みで収穫（収穫時糖度：17.5ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開放桶で自然発酵。5日間マセラシ

オンし、その間1日4回手で優しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、ステンレスタンクへ移し、

そのまま9ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2無添加。

6 4582652579951

A8621 イメレティ
Igavi

イガヴィ

Aladasturi

アラダストゥリ
2022 赤 750 3,900 〇 クヴェヴリ熟成 Aladasturi

葡萄は10月23日に手摘みで収穫（収穫時糖度：18ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開放桶で自然発酵。10日間マセラシ

オンし、その間1日3回手で優しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、クヴェヴリへ移し、そのまま

9ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2無添加。

6 4582652579968

A8622 イメレティ
Igavi

イガヴィ

Orbeluri Ojaleshi

オルベルリ・オジャレシ
2022 赤 750 4,600 〇 クヴェヴリ熟成 Orbeluri Ojaleshi

葡萄は10月30日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19ブリックス）。優しく丁寧に手作業で除梗。開放桶で自然発酵。14日間マセラシ

オンし、その間1日3回手で優しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し非常に強くプレス。その後、クヴェヴリへ移し、そのまま

9ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2無添加。

6 4582652579975

A8623 イメレティ
Igavi

イガヴィ

Mgaloblishvili

ムガロブリシュヴィリ
2022 赤 750 4,800 81 ステンレスのみ Mgaloblishvili

葡萄は10月14日に手摘みで収穫（収穫時糖度：19.5ブリックス）。全房を足で踏み破砕し、開放桶で自然発酵。14日間マセラシオ

ンし、その間1日4回手で優しくパンチングダウン。発酵槽からバスケットプレス機に移し、非常に強くプレス。その後、ステンレスタンクへ移し、そ

のまま9ヶ月熟成させ、無濾過、無清澄でボトリング。SO2無添加。

6 4582652579982

A8628 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Goruli Mtsvane

ゴルリ・ムツヴァネ
2020 白 750 4,200 〇 Goruli Mtsvane

カルトリ地方の樹齢15年の畑。粘土質土壌。9月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自

然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。
6 4582652580056

A8626 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Chinuri

チヌリ
2020 白 750 4,600 〇 Chinuri

カルトリ地方の樹齢15年の畑。粘土質土壌。10月前半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。3ヶ月間クヴェヴリで自

然発酵、マセラシオン。そのまま1年間クヴェヴリで熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ち、その後、2ミクロンの厚紙でフィルタリング。
6 4582652580032

A8627 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Rkatsiteli

ルカツィテリ
2022 白 750 4,600 〇 Rkatsiteli

カヘティ地方の樹齢20年の畑。沖積土壌。9月前半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自然

発酵、マセラシオン。クヴェヴリで6ヶ月間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ち、その後、2ミクロンの厚紙でフィルタリング。
6 4582652580049

A8629 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Tavkveri

タヴクヴェリ
2021 赤 750 5,000 〇 Tavkveri

カルトリ地方の樹齢15年の畑。粘土質土壌。10月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自

然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。
6 4582652580063

A8630 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Saperavi

サペラヴィ
2020 赤 750 4,200 〇 Saperavi

カルトリ地方の樹齢15年の畑。東斜面で冷涼な区画。収穫は糖度と酸度含有量が最適になった10月後半に手摘みで収穫し選別。イタ

リア製の除梗機で徐梗し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ち

る。ノンフィルター。チャーミングなチェリーやベリーの香で、比較的酸が高くタンニン量は少なめで、滑らかな口当たりと軽いボディが特徴。

6 4582652580070

A8633 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Saperavi "Budeshuri"

サペラヴィ・ブデシュリ
2021 赤 750 4,600 〇 オーヴァル型ベリー Saperavi

カルトリ地方の中心部に位置する樹齢15年の畑。適度に暖かく、乾燥した風の強い区画。粘土質土壌。サペラヴィ・ブテシュリはサペラヴィ

種系の一種ではあるが、通常とは少し違う品種でオーヴァル型のベリーを持つ。9月後半に手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗

し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。タンニ

ン量は比較的少なく、チョコレートやスモークの香が多く感じられるのが特徴。まろやかで軽いボディの飲み易い。

6 4582652580100

A8631 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Saperavi "Bolnisi"

サペラヴィ・ボルニシ
2021 赤 750 5,600 36 完売間近 Saperavi

カルトリ地方の中心部に位置する樹齢15年の畑。日照量の高い斜面で比較的暖かい区画。よりリッチな粘土質土壌。9月後半から10

月初旬にかけて手摘みで収穫し選別。イタリア製除梗機で徐梗し破砕。2週間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟

成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィルター。ブラックカラントやベリーの香が特徴で、より複雑性があり、タンニン量は比較的多

いが、バランスに優れ、滑らかで余韻が長く楽しめる。

6 4582652580087

A8632 カルトリ
Napheri

ナフェリ

Saperavi "Kvareli"

サペラヴィ・クヴァレリ
2021 赤 750 5,800 93 Saperavi

カヘティ地方の最も暖かい区画に位置する樹齢15年の畑。ミネラルを多く含む沖積土壌。9月初旬に手摘みで収穫し選別。イタリア製除

梗機で徐梗し破砕。1ヶ月間クヴェヴリで自然発酵、マセラシオン。クヴェヴリで1年間熟成。澱は自然に冬期熟成中に底に落ちる。ノンフィ

ルター。プラムやベリーの香が魅力。タンニン量、果実味は比較的豊富でフルボディだが、酸度も高く、土地からのミネラル感も感じられるた

め、で口当たりは滑らかでシルキー。余韻も長く楽しめる。

6 4582652580094

A8624 カルトリ
Gelovani

ゲロヴァニ

Rkatsiteli

ルカツィテリ
2022 白 750 4,600 〇 Rkatsiteli

カヘティ地方ティバアニ村に位置する葡萄畑。ジョージアの伝統的な方法で醸造。自然な方法を用い、クヴェヴリで7ヶ月間熟成。フルスキン

コンタクト。
6 4582652579999

A8625 カルトリ
Gelovani

ゲロヴァニ

Saperavi

サペラヴィ
2022 赤 750 4,600 〇 Saperavi

カヘティ地方ティバアニ村に位置する葡萄畑。ジョージアの伝統的な方法で醸造。自然な方法を用い、クヴェヴリで葡萄の種と共に7ヶ月間

熟成。
6 4582652580025

A8637 カルトリ
Gabriel’s Wine

ガブリエルズ・ワイン

Chinuri Pet-nat Extra Brut

チヌリ・ペットナット・エクストラ・ブリュット
2022 泡白 750 5,400 〇 Chinuri

ペティアン・ナチュラルは、先祖伝来の方法に従って醸造。 葡萄畑はカルトリ地方のクソヴリシに位置。一次発酵はステンレスタンク で自然

酵母で行う。瓶内二次発酵。4〜5ヶ月間の瓶熟後、手作業でデゴルジュマン。無濾過。
6 4582652580148

A8635 カルトリ
Gabriel’s Wine

ガブリエルズ・ワイン

Rkatsiteli

ルカツィテリ
2020 白 750 4,500 〇 Rkatsiteli

100％ルカツィテリ。カヘティ地方の葡萄畑。伝統的カヘティの方法により、クヴェヴリで7ヶ月間醸造、熟成。フルスキンコンタクト。 自然派ワ

イン造りの理念に基づいて造られています。 葡萄畑はビオロジックでトリートメント。
6 4582652580124

A8636 カルトリ
Gabriel’s Wine

ガブリエルズ・ワイン

Rkratsiteli Mtsvane

ルカツィテリ・ムツヴァネ
2021 白 750 4,500 〇

Rkratsiteli,

Mtsvane

70％ルカツィテリ、30％カフリ・ムツヴァネ。カヘティ地方の葡萄畑。伝統的カヘティの方法により、クヴェヴリで7ヶ月間醸造、熟成。フルスキ

ンコンタクト。 ワインは自然派ワイン造りの理念に基づいて造られています。  葡萄畑はビオロジックでトリートメント。
6 4582652580131

A8638 カルトリ
Gabriel’s Wine

ガブリエルズ・ワイン

Kartlis Ghrubela

カルトリス・グルベラ
2022 白 750 4,600 97 Kartlis ghrubela

100％カルトリス・グルベラ。カルトリの白葡萄品種「グルベラ」。クヴェモ カルトリの村ガマルジヴェバの葡萄畑。ステンレスタンクで発酵後、ク

ヴェヴリで熟成。ワインは自然派ワイン造りの理念に基づいて造られています。  葡萄畑はビオロジックでトリートメント。
6 4582652580155

A8634 カルトリ
Gabriel’s Wine

ガブリエルズ・ワイン

Saperavi

サペラヴィ
2022 赤 750 4,600 〇 Saperavi

100％サペラヴィ。カヘティ地方サガレホにある葡萄畑。全房を使用し、クヴェヴリで5日間自然発酵、マセラシオン。その後、クヴェヴリで熟

成。
6 4582652580117

A8639 カヘティ
Rosha

ロシャ

"Timothee" Rktl Mtsvane

ティモテ・ルカツィテリ・ムツヴァネ
2020 白 750 2,900 〇

Rkatsiteli,

Mtvane

ルカツィテリ70％、ムツヴァネ30％　9月中旬に収穫。除梗し破砕後、クヴェヴリで3ヶ月間混醸、マセラシオン。発酵の間、１日数回ピ

ジャージュ。そのままボトリングするまで12ヶ月間熟成。色はペール・アンバーでフルーティな香。現地ではコーン・ブレッドとくるみペーストとあえ

た野菜（プハリ）と合わせて食べています。

6 4582652580162

A8640 カヘティ
Rosha

ロシャ

"Anthos" Rkatsiteli

アントス・ルカツィテリ
2019 白 750 3,600 〇 Rkatsiteli

ルカツィテリ100％。9月中旬にティモテ用の葡萄を収穫した後に収穫。除梗し破砕後、クヴェヴリで3ヶ月間発酵、マセラシオン。発酵の

間、平均１日６〜8回ピジャージュ。そのままボトリングするまで12ヶ月間熟成。ドライフラワーや黄色いフルーツを想わせる香が特徴。
6 4582652580179

A8641 カヘティ
Rosha

ロシャ

"Gravitas" Kisi Khikhvi

グラヴィタス・キシ・ヒフヴィ
2020 白 750 3,900 〇

Kisi,

Khikhvi

キシ50％、ヒフヴィ50％　9月後半に収穫。除梗し破砕後、一緒にクヴェヴリで6ヶ月間混醸、マセラシオン。発酵の間、平均１日６〜8

回ピジャージュ。そのままボトリングするまで12ヶ月間熟成。マンゴーを思わせる香が特徴。
6 4582652580186

A4360 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・山梨マスカット・ベーリーA敷島大久保 2018 赤 750 4,000 1 6 4560450084464

A9676 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・山梨マスカット・ベーリーA 2021 赤 750 3,000 完売 6 4935874300771

A8289 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・ユヴェンタ・ルージュ 2018 赤 750 3,800 完売 6 4935874300054

A9901 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・ユヴェンタ・ルージュ 2019 赤 750 4,000 26 6 4935874300740

A9756 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川メルロー 2020 赤 750 5,000 42 6 4935874300696
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A8160 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・小諸メルロー 2018 赤 750 10,000 完売 6 4901515007675

A9070 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・東山メルロー 2018 赤 750 10,000 17 6 4935874300047

A8440 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川カベルネ・ソーヴィニヨン 2018 赤 750 5,000 完売 6 4935874300191

A9902 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川カベルネ・ソーヴィニヨン 2019 赤 750 5,500 28 6 4935874300719

A8211 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・東山カベルネ・ソーヴィニョン 2019 赤 750 10,000 完売 6 4935874300207

A7959 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・マニフィカ（箱） 2015 赤 750 20,000 完売 6 4935874300290

A6776 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・山梨甲州 2019 白 750 3,000 5 6 4901515002267

A9645 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・山梨甲州 2020 白 750 3,000 14 6 4935874300276

A9903 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・山梨甲州 2021 白 750 3,300 56 6 4935874300436

A9431 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川ソーヴィニヨン・ブラン 2022 白 750 4,000 完売 6 4935874300917

A9179 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川シャルドネ 2020 白 750 3,800 完売 6 4935874300849

A9672 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川シャルドネ 2021 白 750 4,000 完売 6 4935874300856

A8139 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・小諸シャルドネヴィエイユ・ヴィーニュ 2020 白 750 10,000 完売 6 4935874300221

AF162 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・小諸シャルドネヴィエイユ・ヴィーニュ 2021 白 750 10,000 24 6 4935874300788

A6961 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川シャルドネ樽仕込み 2019 白 750 5,000 完売 6 4901515007002

AF163 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川シャルドネ樽仕込み 2020 白 750 5,500 17 6 4935874300238

A9634 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川信濃リースリング 2021 白 750 4,000 23 6 4935874300870

A9635 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・信濃リースリング・クリオ･エクストラクション 2022 白 720 8,000 6 6 4935874300900

A8074 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・千曲川シャルドネ・トラディショネル 2016 泡白 750 6,000 完売 6 4935874300085

A8161 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・古酒甲州 2008 白 720 5,000 完売 6 4935874300078

A8765 長野
Manns Wine

マンズ・ワイン
ソラリス・ル・シエル 2021 白 720 6,000 26 6 4935874300283


